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Opracowanie stanowi efektz ar 6wl i cznych wizyt w funkcj onu
spot kparhz ed st a wi c ipszé¢zddarskiej olrraazn zgr ganow e sitadd&Z oy u
przekonani, Z e z awa rptzele wszystkim odpowiedmicapcr j zey gpoot zowweal Ca
miejsce do produkciji, kt 6r e ,paag odepodyskiwania miodu”.Naj wazni ej sz
jest bowiem  znalezienie niedrogich r oz wi gz an k o ntechiniczoyghc y j ny c
iorgani zacyjnych, kt ore jednakze bez komprom
oraz bezpieczenstwa zywnosSci .

Wyrazamy takzporadnlkldgd zije, pzzydatny w codzi el
ur zedoweij Zkyown o $od iebjllarsie on wymogi d ot y cbhzegzcpei e zenst \
Z y wn pwymaganym i adekwatnym do skali produkcjin a kema d t i Sr odk 6 w.

Na potrzeby niniejszegoo pr acowani a musieli $§dmy dolhoread zpavv
gr upe d(occperl eostaogardovdy model operacyjny).Z r 6 zny c h( avzigtl &rdy avh
piszemy dalej) pr zy )] mu | easaymj adresatamis @ pszczel arpasieke posi a
| i @zd@ 80 rodzin pszczelich. Produkty z takiej pasieki sprzedaw a n e zazsvyrzaj

w oparciu o przepisy sprzed ayzb e z p o & tule td erowadzonej w ramach rolniczego

handlu detalicznego (RHD). Wskazujemyr 6 wni ez, zZe ni e ma przeci ww
pszczel ar z o paduktg W mmachima s w p oevfermye cchni afakgl no s ci
jest handel detaliczny. Zatyd4d §mkzg@gemi eszczeni alokdizmmkaheadu be
bezpod w eadiauel pszczelarza czy przydomowej posesji, co pozwoli zaoszczedzi
Srom&iinfrastr utdchniczngeZ gooamiitearzngnaij czestsza pr .
t ez ze plukgi yniodp praxuje wy t g cpzsnzicez el ar z, ewentual ni e
rodziny(ni e sa =z at r udspozaaodzey pzzezedarza®. o0 S o by

Mat a skal a gharakted prokukty +ze savajepnatury bezpiecznego dla zdrowia —

stwarzaj 3 zer oki @eSanozt ast osowani d ocenyaryzgkd, ekltaosrtyynt z
poswi goidmy kvaggg®War t o r 6 wni e z omaeowaniasygpalizGjemy z e w

ni e kzhgédmiepiaz wi gzcawemihodowl g pszczot ozdrewm, zapew
aczkol wi ek «itsaldzineeamyo pn & w a rna mt&pi@ wvirowania,pr oc e d
konfekcjonowania i dystrybucji miodu W por adni ku pomi jamy kwesti e
wyrobow na bazie par owliuegkd& iovh ,psktcarei ahe sa

produktami produkcji podstawowej ( n p . mi ody z propoli sem, pier
itp.), poni ewaz podl egaj aVpocmaevanizeano ei nway kur
mocno kompl i kowat oplzez wio @ bGpszmelarpyoPo s dd mwk & i S my s
zacel , aby nmodzti evriieatprlzywyist epny w odbior ze, cCo

na ztozonos$c¢ i mnogos¢ zagadnien przepl ataj g



Roz| egt y powdzane tamlatykes pr awi t Zze nietatwo | est
ukt ad | epg gtwisdéd £c ip.yt aeipaejczaczagé¢ od tego, <c
pszczelarza, a potem dopiero —gdzi eSS w zalwggz gpidioaalg” | egi sl a
moze jednak zachowatc konsekwencj e i wychod
interpretacji przepisd wi na podstawdhaenwhi pgkdwj 8¢ dopierc
praktycznych?

Nie udat o sie naidealzegna |l eakt adawmygzari aposob

bedzie niejednolity. Przedstawiciele eorgano
zechcg zapweyt® poz ktod&ei , co pozwol i Zrozumi
ut at wieni a, kt 6re proponuj emy. P poradnikaeotl ar zy |
konca (wltasciwi-ea addkzaldac zn ir kadehgjrzeliygraficzaeby n aj
wi zuali zacje pomieszczen,Hepopterprpecriretl ek s
owiele lepiej, ni z pokazuj gmoanatalaiz&.a dketi éart ab lefdars rea

najodpowi edniejsza (opi suj eaeyamyj aby sw egazgd z ipaol

ankiete gotowos$ci do s pevizrwr enad tagpZkmwickSd toa y @ h a
tak pomyé&abgnaki erowac¢c pszczel arNa&onied avartowt a$ c i
zapozna¢ sie z reszta poradnika, by niczego

Zakt aadazazney nasze opracowanie | est narzedziem
przeczytanie , 0d des ki do deski?” raczej ni
dziat alnosci bedg Panhnhst wa . Dlnatteergeop otvea2d wa l6iz $Hm
dos$¢ g2z oawvg s pi s t rwesSpcomn i aa ndooresiwkj eamookenye t e

Wwi el u mi ej scachkrewykmavojpeomwy g2 &@22i a mi edzy p
r oz d z poemdnikami

Mamy na d z i enpse poradikez ac he ci pszczelarzy mniau podj e
it nnych pr odukw 0w p qgedpyr zz veszelkirai hwymogami formalnymi.
Naruszenieichnar aza nza uswaeangkic jnea ni epr zestr zdupani e w
podatkowych.

Naszym poradnikiem chcemy ut wi er dzi ¢, p3Bigec znaladrezy sbawi

zarejestrowania pasi e ki pod kagtem wpr owaod zjaens ta arb covdius
wyni kajagacym z pBzepagsbdwodr awmnaa)g. e przydatno:
pszczelarzy — pr akt, yplosw anowi | i § my poswiecic troche

podatkowym i zagadnieniom etykietowania.

I Stowniczek
Rozwi niicducpioej] e uzytych W nmonz reg s zna attlorgezo& a d n i

internetowej Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego — i ni cj at ywy Samo
Woj ewo6dzt wa P o ¢ Iparendem eNimstra droljiceva @ Rozwoju Wsi.
Zachecamy d o witydyw PGPH.wratapodksia.pl, a zwt aszcza z
, Regul acj e dl a pruor uvecsezrnctzéawly, pw zletkdreejowani a
instytucj.i (np. Mi ni sterstwa RtorbtunWeterynavip | Ro:
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|l nspektoratu JakosSci Poomadlyovwweaejyc Ay t wk atzow eR
opracowane przy wsparciu radcdédw upezaedny&bBhw
zr 6znych agend administracij.i panst wowe|j

W poradniku z et Ehg P anésztnwomi z proj eci ami , kt 6re nal e
dl at epgosimytzapoznaCs i e omni zsstzoywmi.czki em

Dekl aracj a—dagtoydonoy cmateri at ow i wyrobow pr z
zywnosci g W rozumieniu przepi sowParlamenmipor z g d
Europejskiego i Rady =z dnia 27 pazdziernik:
przeznaczonych do kont aktu z zywnoscig ora
89/109/EWG". Zgodnos¢ gotowego materiatu | ub wyr
zostaé¢ zapewniona pod war machédii eymjana Btetnychvn + an c
i nf ormacji pomi edzy dostawcg a odbiorca (kI
postaci: znakowani a, dekl aracj i zgodnosSci i
16 przedmi otowego rozporzgdzenia materiat om
zywnoscig musi towarzyszyc¢ pisemna dekl arac]
z przepi sami maj gcymi do ni ch zastosowani ¢

przeznaczone do kontaktu z zZzywnosSciag wprowadzan
nie weszty w kontakt z zZzywnos$ciag) muszag by¢

-st owami ,do kofmioderk’tlub z zZzywnosSci a
-wskazowkami dotyc,ngcy miedomiodwk,wideleoda ni a
odskl epub ani a”

-0 k r e § tymbolgnriieliszka i widelca.

Dodat kowo materiaty i wyroby qopiewevgavadzamone do
do obrotu handl owego powi nny by¢ zaopatrz
bezpiecznego i wanla avgrebu \(np. qnieprzeznaczprte kdm kontaktu z

zywnosci g kwasnag, ni e podgr zewac w kuchenl
zawierajagce nazwe | adres siedziby producent

Dobra Praktyka Higieniczna (Good Hygienic Practice, GHP)—o k r e gli at ani a, kt &1
muszg bydrazpwadyuekie hi gi eni cz naeikokttoldwanenamus z g b
wszystkich etapach produkcji l ub obrotu, aby

Forma d z i at a[wprawsadzamia produktu do obrotu] — okr e $1 e wane St os
w odniesieniu do produkcji podstawowej, Spy dedapod,rranicrego handlu

detalicznego, handlu detalicznego oraz innych z a k& va darejestrowanych lub
zatwierdzonych zgodnie z przepisami UE. Wy mi eni one powyze|] formy d
szczegbt owo opi sane w rozdziale V.

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points — system anali zy Z a
krytycznych puam&s toeup kwanrtireol maj gce na cel u za
zywnosci przez identyfikacpenkt voswiadoev@aina e w

'‘Dz. Urz. UE L 338 z 13.11.2004, s. 4, z po6zn. zm.
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zdrowotnych zywnosci or az ryzyka wystapien
zywnonsaciwszystkich etapach po produkecj i pods
System HACCP ma r O wn i ae@netody leliménacji lub ogranic zani a zagrozen
ustala € z inmk @ar yguj gc

Handel detaliczny —0o z na c z a /loubbs tpurgzee tiwar zani e zywnosS$ci

punkcie sprzedazy | ub w punkcie dostaw dl a
terminale  dystrybucyjne, dziat al no $ ¢ cateringowa, st ot 6wk
instytucjonal ny, restauracje [ podobne dzi i
sklepy, centra dystrybucji w supermarketach i hurtownie. Handel detaliczny (z  wyt gczeni e
rolniczego handlu detalicznego pr o d u k t a mi pochodzeni a ZWi er ze
zt 0z o ey madzyrowany przez organy Panst wowe |j I nspNekezy tSani
wWyraznie zaznaptkypiadezfeaxrematk tdazdpya H b eng dypka i
rejestracj izatwietdentuzHandwehi ezt al i czngzij a&tsd | njoeSdcr

opisanych w rozdziale V.3.

HMF — hydroksymetylofurfural (HMF, 5-hydroksymetylo-2-furfural) jest organicznym

z wi ignzdbemiczcnymnat ur al ni emwzyyswmregiudgigcy w mi odach.
tego uwshmky jchajkaok omdicar.a Zgodni e z opbzionwi gz uj
HMF w miodzie nie moze przekroczy¢ 40 mg/ kg.

Kr ot ki ancuchmodlyedt rypruzgdazy, kt ry koncen
powi gzan miedzy producentymml i mknowameaeamemogr
oraz redukowaniem fizycznego dystansu z wi 8 z an e g o . HNa pbtrzebymisigseegot e m
poradnika okr esl eni e ttgocztwobeyr myj edzi at al nos$ci, k t
pszczel ar zadlwbidyprntodblicj € wargnkudokamym. mi od 6 w

Mi 6dj est naturalnie st odkag s ubsApia mellifera pr od |

znektaru ros$lin lub wydzielin zywych czeS$Sci
zywe czesSci roslin, zZzbieranythcpeniee ppecyfl
substancji zowanych, z admardwanych, grémadaodych i pozostawionych

w plastrach miodu do dojrzewania. Zgodnie z przepisami dyrektywy Rady 2001/110/WE?, a
t a kstandardem CXS 12-1 981 ( mod. 2019) K o ddeckpswis zZcyzwanl onec

jakiekolwiek dodatki s kt adni k6w spozywczych innych niz
organi cznych l ub ni eorganicznychwylsadbyswadh c j
jakichkol wi ek obcych s mafkeorwme i t oavaa@Eac hD wi, e ni ¢
kwaso wo $ c i l ub by¢é¢ ogrzewany tak, ze natur al
dezaktywowane. Z miodu nie wolno usuwa¢ pyt kow ani skt adni k6
mi odu, chyba ze j est t o nNieuni kni one w oz
nieorganicznych lub organi cznych. Kodeks Zywnosdci owy
ni edopuszczal nos¢ zabiegébw chemicznych |l ub

krystalizacji miodu.

2 Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia2001r. odnoszaca si e do miodu (Dz. |
47, Pol skie wydanie specjalne: Rozdziat 13, Tom 27, s
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Podmi ot dzi at aj acy —nsabafizygznalub prasvma, @dpowiedziaing ra
spetnienie wyynwngoosw iporvaewgao W pr zedsi ebi or st wi
podjefk ont.r ol g

Podreczna ©pracowminda egasizenzmea pomocnicze, w
prace zwiagzane z 0 bipkethognaje s ordzd tn pSSZEAZell anrddek
pozyskuje si € imagazynugesi € wW ni m mi o domprzepisomz wi grpo0d| e g:
bezpieczenstwem zywnos$Sci .

Pracownia do pozyskiwania miodu — odpowi edni 0O ponjeszaesni@a z o n e
technol ogiczne, w ktorym prowadzpodsteaworwac €
obr lpkkapdukt 6w (msgczelarz gdsti whe gpodemi pr owam z g C
przedsiebiorstwo spozywcze”). PomperazowBrhnage
mi od’owa

Produkcja podstawowa —z godni e z art. 3 ust. 17 rozpo
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia2002r.ust anawi aj gcego o0gbol
wymagania prawa zywnhosSciowego, powotl ujagcego
Zywnos$ci oraz ustanawi aj acego pr o cmvahegsy w z
dal ejporzgdzeni emzAada8za20®2 0odukcj e, uprawe |
podst awowych, w tym zbiory,tiowdcejcd rwioe iz wiyebroz
oraz zbieranie runa |l ednego. Przepisy majac
okres$l| ommtegacwnizku I czesci A r oz pParlanergqud z e ni a
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.w s pr awi e hi gieny’, §rodk
zwanegodalej, r ozpor zgdzeni 2gno@Bi2¢é 200448t gczni ki em |
rozpor z 8d/20®nziaat gczni k |1 tego rozporzagdzeni a
dziat ani a ZWi gzane z produkcj a podst awowag:
surowcoéow (produktdédw podstawowych) w amaej scu

to znacznie ich charakteru. War t o zauwazy¢, ze wirowani e i

kl asyfi kowane jako produkcja podstawowa wyt
j ednej pasi eki (rozl ewanie np. w formule sp
kilku pszczelarzy — i dalej odsprzedawanie — ni e moze zostac uznane

podst aRowg) cuje to zakresr majpannigmhporadrdkst 0 s ow
koncentruje sie na produktacw ageskentnwekdl)j e
produkcji podstawowej, bejdagdmg dz i fad ragisanycsvwerozdziale V.3.

Program | ub progr amy -wmaktykinikvannki wapobieggweey ¢ h

wy magane przed wdr oz eni systemui HAGCP, htr ek bdpéd nevdr ¢
zapewnienia bezpi eczenst wa ZlyaknnoeS cptr ogTr amy war unk
potr zebnren odetalteazryc uc h a 2z yonanspedyfiki o rwee rgrogramy
warunkoéw wstepnych moga : dobrggraktykewalricza (GAR,z c ze g 6
dobrg praktyke weterynaryjng (GVP), dobrg praktyke wytwarzania (GMP), dobrg praktyke

hi gi e (GHR), Zdlobrgpraktyke produkcyjna (GPP), dobrg praktyke dystrybucyjng (GDP)

®Dz. Urz. UE. L.
‘Dz. Urz. UE. L. z

N

1 s. 1 z poézn. zm.
39, s. 1 z pbébzZn. zm.

NN
o o
o o
BN
—
2z
-



i dobra praktyke handlowg ( GT P ) . Ni ekiedy wuznaje sie, ze
wstepnych stanowi g promediuirwoscéktdredzzap awt
wycofywania produktdédw od konsumentow w razi e
Kodeksu Zywnos$ciowego progr amy kedeksywoblych w wst €
praktyk. Spet ni ani e warunkodédw wst wprkymh gddukegit e wa z |
podstawowej (jakoj e d n e | z f o opwanepwzrazdzidleavil)n o S c i

Przedsi ebior stownmascz@z ywezzeedsi ebi or st wo publ i
profit lub nie, pr owad z g c edowolay gthpeml pedulejk d z i at
przetwarzania i.dystrybucji zywnosSci

Rolniczy handel detaliczny (dalej ,RHD”) — handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7

rozpor ag/d/20@mpiol egajacy na produkcj i zywnosci

z wtasnej uipr dwy, chodvawlpodmi otu dziat aj gce
Zzbywaniu takiej zywnoS$ci:

-konsumentowi finalnemu, o ktoéorym mowa w art
-do zaktaddédw prowadzagcych handel detaliczny

Prowadzenie RHD wi @& < i zepewnymi ograniczeniami, co z o s tbatra z i e j szczed
wyj as i omrdaale V4. Wi e ciefgrmacji o RHD znaj duj e strosid e na
PCPL.wrotapodlasia.pl.

Sprzedaz bezpeoz§poesdinedani e dostawy: (prochaky dlv i |
nieprzetworzonych) pochodzeniaz wi er zewegygm ml eka surowego, S
miodu, ni ekt 6rych r o dbizoryyvadewprzem prgdscenta komsuynéntom
koncowym | ub do | okal bgepbosakdadowzdrentaalt raya
koncowrrgmedaz bjeepbsSiednin ak afissngchiverozdziale V.3.

Woda — w niniejszym poradniku oznacza wode wykorzystywang wp r od u k c j i zywn
s p e t gwymggagizdla wody przeznac z o n e | d o s p o infgrmacjant. wodyz e z | u
wykorzystywanej przy c¢zynnav$oedeigeXH). pr odukcyjn

Wprowadzanie zywhrogokcda pbhsioadani e zywnos$c
zuwzglednieniem oferowania do sprzedazay | ub
nie,or az sprzedaz, dystrybulcegden oic zigndnmeio &f cozrdéméyr oddye
spozywway ¥k agsdiestanciel ub produkt przetworzony, c

l ub nieprzetworzony, przeznaczony $pbdzywcirao z
przez ludzi, w tym napoje. Wpr owadzani-&« 2tywneé$oidukt 6w pszcze
-mu s i odbw wacmascihe j ednej z form dwrozdzialaM.nosSci ,

I11. Specyfika produkto wpszczelichiz a g r 0 z e nichprogukcji y
Poradnik dotyczy przede wszystkim miodu. T e n Srodek S p matwrginec z y ZC
wyposazowmiyel e mechani zmdbdw 2z ab ez pdreochznag ugsctyrcohj 6
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w tym bakterii, gr z y b°dhatego jest stabiiry tikrobiologipzhiee r wo t n i
a w efekcie przez dbjeu gwt adzaswo Z@aic.h odejve z is gv
wysokiemu ci $ni ewyinu k@ag mdpéeoyvania nroelyrzunektaru, co w

efekcietworzypr zesycony r,o0zmat wark zeuwmagrnGvknug aaodeld n o $ c i

kwasdmwgani cznych. Poza tym w naturalnych mi
(gt dwni e oksydaza glukozy [ l' i zozym), kKt or
ditlenku diwodoru (nadtlenku wodoru — H,0,). Lizozym powoduj e | i ze, czyl

S po6j nos tatnckno mor K owy c h bakt er-ujegmnych, 9 avcetelkxig 6 | ni e
prowadzi do ich inaktywaciji.

Do gtownych czynnikow chronigcych miod pr ze
oddzi atfigyezeer(niskm wamptHo & az wysokie ciysvowisemgice o
ok. 500 Pa), chemiczne (o b e c flawvéndido w , sktaldeji kk@w et edbwcznyc|
organicznych, garbniké woraz inny c h s kt md o h dyad zvge&taru i spadzi) oraz
enzymat yczaolee ¢ akdyddawgiukoey i lizozymu).

Specyfika produktu pozwala na zaproponowanie w poradnikue | ast ycznych zasad
zZ przestrzeganiem przepisow prawa zywnosSci ow

11 .1 ZNadmakeniea wyt warzania miodu pr ze
Pomi mo ze porga dnpnddukcsi (pizedecwszystkim miodu), odno s i si e on

takze w pewngmowdw opnhoddwl i pszczot .enieWyni ka
p r a wiejdhigieny produkcji j e st ni ewy «tsd ri ¢ zsay ngoowvsif ectpyi te u z
skazony. Dzkba © e 0 e § ejzuzzadrbaa Cet api eki iavrtrgkeien i z a C |

planowania usytuowania uli. Nal e zy Wi eucwagwer onca Ccmyg 3kt gpo&€6i a
pozostzawiogzdakkéyeznych wy ni kaj ggaynwdheczyszczefmp. $rodo
polichlorowanych bifenyl6 w (PCB), metali c i ez Knp. ot o)wi whemikalié w
pochodytgzc t erendéw rolniczych [ ub przemystowych
p 6dolfowych). Istotna jest t eozhrona p s z cprzed skutkamini eki edy bt ednych
agrotechnicznych. Pr owadz gc p as i edo@ozyskivaniz miquu ppveinmossnii e
zapobiegaC s yt uacj om, w ktorych o cthaokdze | eddon i r¢a buuzny
odpowi ednich mater i at oOovaz siosonad ejgusnie £ Zaleceniamy p 0 s a Z ¢
producenta. W tym ostatnim przypadku mu s zzgb ytte pod] ek gt e zakrdsiar ani a
utrzymania sprzetu w czyst ossctia & rgsddgera mver naika w
mikrobiologicznego produktu, Sz cz@mtavalnikame | asec z ki j adu ki e
Clostridium botulinum ( z a gnia mikr@biologiczne opisano w rozdziale 111.2).

Warto r 6 wnwsgomni e¢ o wtasci we| utylizacij.i odp
azkt or y mi ni e onptwy o za+Hwdakie $@uacji odpady trzeba odpowiednio

Zzabezpberczggdl nag uwage nalezy t,gadkyze uzwmwaai &
sprzetu niewiadomego pwopowazne® ohal one adlag kadt k-
pasieki. Kazda pasi eka p o wi n napowiatgwym ibsgekioracie ar e j e s

*Zr6dt o: BHo Keg-dedaNsgpp.t czesne poglagdy na mechanizm prz
dzi at an/i al nsitoydtuut Wt 6ki en Naturalnych i Ros$lin Zielar
4/2017, www.postepyfitoterapii.plh t t ps: / / t i ny22.pll202¥ry. 569 (dostep:
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weterynarii, wt asci wym dl a mi e| s.dRejestracji ®jaip male @ wa miyd i g a
Zrejestracjag zwiazang z wprwdaveadkzano efagnzywno
XVIL.1).

Ni ezaleznie od powyzszych zagaHBwestiaelétzenma s z C .
orazwt a s ci we g oprodukt®@ \deczmicayohiweterynaryjnych.

Wprzypadku wystagpienia chordéb pszczot kazdor
si e z | ek ar z eTytko wne + go \pmeprowadeeniu badania lekarsko-

weterynaryjnego oraz postawieniu diagnozy — mo z e zal eci @Qroduktd ws owan
leczniczych weterynaryjnych. Dawk owani e or az s posOjbstopisangawani &
w charakterystyce produktu leczniczego weterynaryjnegoiz at gczonej do opakow

Stosowaniepr ep adlaga 6wszcz o6t bez konsultacji z | eka
zal eceni ami | urbo zdleutke @ ezihraejszenieno ltbkbriakiemichs k ut eczno $c
oraz narastaniem na nie opor nosci . Ni e pr gndukddt wdeezeiczycht o s 0 wa

weterynaryjnych ( n i e wt aabraniychy i pedawanych w nieodpowiednim czasie czy

wni @awici wej mod abwyccée ) r 6wni ez przyczyna utrzymyyv
pszczelichni ebezpi ecznych pozostatosSci Ssubstancji
zagrozenie dla zdrowi a i zycia ludzi Spozyw
pszczodt .

Wprzypadku wystagpienia c¢hor Oweterymaryjazecnzadlte zw p 1

zaopatrywac¢ sie w zaktadzie leczniczym dlIl a
|l eczeni e (wydawane na e e xkta¢ e d cerkiair z @ o smed
orazdost epne ben katepgbyi. dost epnopoduktdé wWOT C) .

leczniczych weterynaryjnych d ost epnych bez recepty (kategor
rowni ®zacwyw onarnych whkdepathrsScizge s zwnmj ewddz
weterynarii i uprawnionych d o sprzedazy proddkedtwa ledzniczych e |
weterynaryjnych, wydawanych bez przepisu lekarza weterynarii (np. w sklepach
zoologicznych).

W zadnym przypadku praduktd wnlezzhiezychy wetdrymapymywha ¢

w nieoficjalnej, niesprawdzonej sieci dystrybucji—np. w skl epach z artyku
na bazarach, targowiskach, w s k| epach i nternetowych, na for
prywatnych itp. Leczenie p s z qmdiktamiz ni el egal ne g opreparaténd,t a 2z ak
kt 6re hyedapssaczone do obrotu w Polsce, sta
zwi ejralkgti l udzi spozywajagcych produkty pocho

Tylko produkty lecznicze weterynaryjne dopuszczone do obrotu, zarejestrowane przez
Prezesa ¥Ustedej RejProdukt ow Leczniczych, Wy r
Biobojcggoh| emé sie w I egalnym obroci e.

Kazdy pr odu kweterynargny zpna vwiznyi e n posi adac numer
dopuszczenie do obrotu, numewamsieei w, | daylkuwa
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Potwierdzenie, czy dany produkt leczniczy weterynaryjny jest dopuszczony do obrotu

w Polsce, mo z n a zmal|l es2d onach i nternetowych Ur ze
Leczniczych, Wyrobow Medyczny cWyszukiwarkaP r o d u k
dopuszczonych do obrotu prepar adtoéswi e pna | eadréssem: pod

http://pub.rejestrymedyczne.csioz.gov.pl/.

Rejestr wszystkich dopuszczonych do obrotu produkté weczniczych weterynaryjnych (w tym
| ekwent erynaryjnych) dostepny-Zireavepodadresdmz e na p
https://cez.gov.pl/interoperacyjnosc/dane-z-rejestrow-medycznych/.

Obecnie w Polsce do leczeni a pszcz ot mi odnych dopuszczone
weterynaryjne o dziataniu warrozobdéjczym. W
wi ec mozl i wosSci stosowani a w |l eczeniu psz
weterynaryjnych przeznaczonychdol eczeni a chor 6b bakteryjnych

Zaznaczy¢ ndal lae z yp,r o dzuek t 6 w | eczniczych wet e
przeciwbakteryjnym ni e z o SRL gahgy maximurn readaez one |
limits), czyl i ma k s y ma | nsvemiotlizie,rai twyr 6 pvorgdoswaniatych § c i

prodult @w zcz o6t mi odnyicihc hj etk rzabronw omeodzi
zwszczeciem postepowania administracyjnego.

Powyzej opi sano zwagprigpeltboregop mwst aj a na e
pasiecznej. Pszcz el ar z zai nt er e s opoaimey jedpak postanzkCcswog ami o d L
wiedze ustawicznie podnosi &walifikacje z wi @z am howem ps Zoaddev| g
siaigdo specj ali st yc zutzgstmibzenie w spatkantash a srkoleniach z
branzowych.

Podsumowuj gc opi sane powyze,j rodugent onziogln i a n a
ipozostmrygdhkt 6 w pwirden zsetl oi scohw a ¢ si e do dobr
produkcyjnych — w t ym d o s deokonapétencie b 5 & n Zz Rszezelarz powinien

wsposobb P r zperjorwaydszti ¢ pdeoskiuemppmmiegz cobeo wi gz uj gcyn
przepisami prawa. Konieczne jest dokumentowanie o kr e$s|l onychlx wicazamydlit i

zhodowl g pszczét i ch l eczeniem o+fwWitym prowa
z wt as z c z aproduktykldcamicze weterynaryjne i preparaty wuzywane
pasiecznej. Dodat kowe i nformacj e or az wsparci e n
zez wi gz kami branzowymi or az wt asci wa —mi ej sc

nppwprzypadku woj ewddzt wiam p@&drl cacskkii eeng oD azr aPdozdt | wa:
http://odr.pl/produkcja-zwierzeca/pszczelarstwo/.

Il 11 .2 Zagrozenia mikrobiologiczne

Pomi mo DbDeami peprodtubt g -psazkc zweyl kew zsagejs- stamilne

mi krobi ol ogiczniiehproide ko nhaad@rodiajozvagrerysem@i a.
Przede wszyst ki m ansad cezzkye wjsakdd@ostkidiuenbatulangm), a ne g o

n al g dogadzaju Clostridium. Jest to beztlenowa Gram-dodat ni a bakteri a w

|l aseczki, wytwarzajgca przetrwalnkbmprkaml i
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bakteryijnympr zet r wani e ni ekor zyst ny@ botulshdmaypurAi c h wa
iB wykryto w 5 z 240 zbadani%)cah wiredcherka pmd 5ik
nizszym | ub por 6wny wadnalegiam rdoownii ey cshz ckre@jy o v
fenotypowo podobne do C. botulinum, ale niewykazu j gzcdeo | no $ c i do wytwar z
botulinowych®.

Przetrwalniki C. botulinump o ws z e ¢ h n i w glebis; ssadaghpdenfyeh i przewodzie

pokar mowy mmDrégbwustmjetepogag wywot ywacé botulizm nie
spozycie miodu ni e jperszte dw sukkaqhaszeavispzreageaz rdozki ue
Odbotulizmu pokarmowegpozykiorgorawbpdnieupot a
ni emowl ecy rozni si e tym, ze niedojrat a d:
botulinumr ozwi ja¢ sie w Swietle jelita I wytwar ze

Zrodtem zakazenia | est g | e b &z wiatw Wttey postagi e | cz
przetrwalniki C. botulinum t r af i aj g na rioas il € ny e z p opsSrrzeeddnoi sot
Specjali scit akm@gane var,a zz ez pyh&abwwmanf i acd do mi
gromadzonego w koméré&gad mpams o zcadojrzewaniave t r ak«
Podobny proces tmoakec izea cphoowdsztiacwawmi a pi er zgi ,
wprowadzoned o komoér erkzzpbmaditem pszczel i m.

Przetrwalniki C. botulinum r oz wi j ap @wnwsdag t wy c h pmawarkacht ac h i
pszczelich, co w odpowiednich warunkach beztlenowych prowadzi d o namnazani a

| aseczek jadut ykmeébadwyaimeogroz eini a kol ej nych
Jeszcze innym zr 6dt em rodainyipseceelej yreervalzilamiijests S r o d
cuki emyuxdywywgpodkar mi ania pszczot

Nal ezy podkresli ¢, zZze drobnoustroje te:

-nie majg warunkdédw do rozwoju w pniesgcdngi e ze
roztcwdkrr 6 @, wmipH)lo $ ¢

-ni e stanowig zagrozenia dla ospbcédowoptygetwo
pokarmowym (m. i n. ze wzgledu na konkKurencje ze str

Maj ac powyzszes naz evlzagrl 2dzowi ni en dotozyé wsz
okolicznosSci sprzyj asjkaze nk ai st midkein el babsgesciadkiage g
(ograniczajgc dostawanie sie zanieczyszczehn
dezynfekujagc narzedzia oraz dobierajgc odpow

Il 11 .3 Zagroz(fzmzneph mechani czne

Niezaleznie adropbewyzpgychelzarz zajmujagcy sie
produkt ow musi mi eé caty czas na wzgledzie

® J Vet Sci. 2018; 19 (5): 635-642; doi: 10.4142/jvs.2018.19.5.635; Clostridium botulinum spores in Polish

honey samples — Tomasz Grenda, Magdalena Grabczak, Zbigniew Sieradzki, et al., za:
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6167343/ ( d o s22.¥.p021 r.).

"B. Kedzia, Mio6d jako -Brodditlo zbnoti ulmi @y rmizemdwl, gtPasi ek
https://tiny. p1 / r v 5 28117021 a)s t e p :
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got owego zanieczyszczen, takich jak np. dro
pszczel ar zeje biec@ wdrsowi e konsument ow, réwn
wykaza¢ sie daleko idagcg przenikliwosciag, o0s
opisanych w poradniku.

IVVPrzepi sy prawa majagce zastosowanie d
W celu ustalenia, kt 6r e konkretni e pr z e pvytwaganiumaigdlgs 2z ast
ii nnych ni eprzetworzonycmalpeaoydulptraw armpslziczew
mianowicie kto, na jakim etapie i na jakich zasadach zajmuje s i € p r. Mid Godzinneg
nieprzetworzone produkty pszczele —j e $1 i gp o wwh @& 2 e-js @rpdaktami ¢zWw. i

produkcji podstawowej. Oz nac z a t oprocesa echnalogitzredo nie zmieniaj gne

istotnie swojego charakteru fizycznego, chemicznego i mikrobiologicznego od momentu
pozyskania ze st anu natural nego do erdaads obrotg).pr z ed a
Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej:

JMiood i i nne produkty pszczelarski e: S
pszczelarstwa jessuz nawana za produkcje podstawow
chowodowl e pszczédt (nawet | esli w zakr

posiadanie  rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa
pszczel ar z a) wirowanie imddu oran ijegodpakowanie

[ podkr . va utgors@wldar st wi e pszczel ar za.
prowadzone poza gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub

pakowani e mi odu) , w tym dzi at ani a pr
pszczel arzy przez zakt ady 0 charakte
spé6tdzielnie), nie sa obj%te zakresem p

Ni epr zy p a dzkkeswaoradnika z cc s dgrantczony do wyrobu ,, pr ost o -z pasi
bez dodaohkdwwhkzleiba t e zdowdoeamegoip®diktiu—we zal eznosci
t ego, czy wytwarzany | est np. bezposrednio
pszczelarskiej—mo g g @stosewlaniez 6 zne pr zepi sy.

Powyawxzad e ni ewpkzwarczani em miodu mogag zaj mowe
Tematy z wi g@zzanpodat kami oraz dizommal maSoowiad peih ie
produkcji/ls pr zedaz g s mia b gw adpail ssazppeadnil@.z e $ c i

W niniejszym rozdzial e, publ i katory ak
2021 r.
Rodzaje produkto w pszczelich

!|Wytyczne dotyczagce wykonania niektoérych przepisoéw ro

Srodkdow spozywczych, Komi sja Europejska, Dyrekcja Gen
Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety fh_legis_guidance reg-2004-

852 enpdf(dostep 15.11.2021 r.), wersja wW j. polskim
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety fh legis_guidance reg-2004-852 pl2.pdf ( d o st e p

15.11.2021r . ) . Adr es s k rhitpe/iiny.pl/9c8db wer sj i PL
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https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf
https://tiny.pl/9c2db

Najbardziej rozpowszechnionym i znanym produktem pszczelim, pozyskiwanym przez
cztowi eka ,gdsttyWatogpodyd nlaktze zaznaczyc¢, ze nie
pszczeli, kt ér y oinijeakresem predukeji podstakosvdj ewgsprr iziedaz y
bezposr epattznrozdzij aul.l). Niniejszy por adni k dio 6 worzlgzkawi e c
pszczelego, propolisu, i kwiatowego—w p o st a @iy t & loiwigragih

Mi 6d Kk r e-+produktrpgdstawowy czy przetworzony?

Z uwagi na naturalny proces krystalizacji, K
dos¢ wanjikeknd a konsystendjepowi mphynhej wnaadhwgl
o0dst rkensumeatf—wr ecz pr z8&cewmni ej jcezdensatko mmigebki tedrrazjy
w f or mi e-tzwipsgtakin e Pr oces em, ktory przywraca mi
pl astycan@es&mi eni aj azn y gy charakten, jeat krampwargeo b

Polega ono na powolnym, mechanicznymr oz bi ci u krysztat oédw miodu
zapachu,c o przekt ada s iMgdskremowany@ez zyphi emakkonsyst e
homogenizowanego. P 0 n i @igvmaazu mowy 0 zmianie charakteru produktu, nal ezy uzn
ze mi o6d krempowarsyt awei agni odem ni eprzetworzony
podstawowej.

Mi 6d z dodatkiem(inpnyehoprzeghlmoéow pier zga

Mi 6d przeznaczony do spozycioad apgrkdaevz jlakd zih Kk t
sktadni kéw spozywczych innych niz mi 6d, z wi
DI at ego zmi es z anzi ewtradésznnayecmérpszaziccaggk@w st at ego w

sposoOb pr ooduktut padstajvosvdgam W procesie tym —j & $ produkt ma
traktowany jako nieprzetworzony —niemo z e j e d n a kp. usuavanie @ yp to kva .¢

Jesl i n at msanieazsmieszanmpmz € d skt adni keemi ddnyYympn or z
pieyzgaw efekcie powstaje produkt jwizel osl
surowcem/ produktem produkcj i podst awowej . Wa
j est produkcja takich produkt dédw pszczelich

przypadku zastosowanie ma jniaco inne przepisy. Co do zawiag@gt pregj et o
nNiniejszy poradni k rpiodektamiaj] MuUpeoshactrtagborode

rozkitfankcjg p o mi e soracraele h6r e pz odefdiumiycj i nie nada
wWpraktyce mozliwe jest wykor Raitkaniae pd o dtudk d a
pszczelich wielosktadni kowych <czy tijdnak przety
nieco innego podej $ci a, zakresu stoswmawani a
osobnej analizy ryzyka. DI at ego tez ta uwgilag¢ drkiaonnai ew zmisn
publikacji, gdyz spowodowatoby to nadmierne
Propolis

Propolis — ki t pszczeld] W postaci Wy persotd ukpmwach ek t
podst awowym”. N a prapotisu galdegy oidnegdoa nsi ket c axdyn pioidkleaie

go  procesowi  technologicznemu czyni go  produktem wi el osktmadni ko
albo przetworzonym i jako taki ni e moz e z o swyprddukowanyh\a rarypach z a

18



produkcji podstawowej. Osoby zainteresowane wytwarzaniem pr oduwy bmwac z aj gcy c
poza pr odtukwgpegawpodyg zatem uruchomi¢ RHD ni
dystrybucj i, | eKwe gtédiwan i tea P o widaidiele\/l\memnejmn i an a
jednak poradnikd ot y ¢ z y pragidkadi & w w B oiepreetworzone;j.

IVIPr z e gl a d:requlacie eupppejskié w

Bi or gc pod uwage powyzsze zat oz e nedngm na
znajwazniejszych akt ow p rraovzap o rzzygvhzoesrcii eo w et
Naj wazni pgosperyzTre st ani em pozostaje t o, z e gt

bezpieczedSdiwospgowdynwadcna& prowadzagcym przeds
(czyli w tym przypadku na pszczelarzu).

Wz at geElramikes z ¢ z o n e fragmenty tva. takju prawnego, g d y zniniejszym
poradniku sg do ni ego .IW czwieag zokdue sz a mestaguntowsek a z an e
zapoznanies i eym r ozporzagdzeniem

W odniesieniu do omawianego r oz por zgdzeni a war tporadnikestni e z v
wytycznymi dobrej praktyki higienicznej w rozumieniu art. 7i8r ozpor zgdzeni a 8¢

Oznacza t o w zawar a &t yw eporzaedni ku tresci zos
z odpowiednimi organami administracji publicznej szczebla centralnego, j ednakze pr o«
nie ma obowigzku positkowania sie zameartymi
pr z e s todpaviedpienédvymogd wmo ze po prostu sprostaé 1 m r

Zrozporzgdzenia 852/2004 wynika, ze w niekto
krytycznych punktoéw kontrol i, a jedynie wust
procedury opartej na zasadach HACCP. Temat ten budzi wiele kontrowersji i wielokrotnie

j est ni eadekwat ni e iwrogareiu opwytgcrn® Korisji\Europegtdiep t e g ot
problem ten opisano w rozdziale VI. We wspomnianym rozdziale wskazano formy

dzi at,an nprSzy p a d koapo k2 & d 82604 ena zastosowanie Ws kaz uj gc
zakres), ewentualnie zaznaczono, ki edy w o0go6l e sie go nie stos

Przy omawianiu tego aktu prawa n al e z y, daoddsay¢t do inrego europejskiego
przepisu:rozpor zagdzenia ( WE) n r pejSkiegd i RalyOz4dniaRP& r | a me r
kwietnia 2004 r,ust anagueisajcgeg 6l ne przepisy dotyczagce
zywnosSci pochod%enzwanzwioerdatego ,rozpor zac
WkonteksScie form dziat al no &wininigsam pgomdaikuar s ki e |
wpewnym uproszczenpszaoazelcarmozwmas p @sedb bezpoc
kor zy gtoaitp oz z8p3200¢é. rWaa t o nat omi ast wiedziec,
ws wi def tegalacji nal ébg zywnosSci p o ¢ h ojedzale praduktomz wi er z
pszczel i m, w odr 0z wirepoir z g o 88/2004unie narducenk a |,
okresweshkwnegihi pawametr 6w)

Nal ezy tez przywot acé. Wytywza pno pewng standerdyi—ev tyin7 8 / 2 0 0
zwi gzane z beywinedrpeonwsitewdezm al n o-Sotazt @d mpa soid usieq

°Dz. Urz. UE. L. z 2004 r., Nr 139, s. 55 z pézn. zm.
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do roli wiedzy naukowejpr zy podej mowani u decyzijziywwosSpraw
Nal ezy uwageinKta nastepujace zagadnienia, wyni

-Mozl i wos$¢ S| ed@enracability y wngsS. ciang. identyfi koc
towy moogk r eySw atnl18 rozpo r z g d ¥7&2002.aWynika z niego k oni ecznos$¢
zapewni eni a bzeyzwpni oéScczienat wgodnosSci i nfor mac]
konsumentom. |l dent yf i kowalrrze&szpioentaagrag vgic e wycof ani
zywnosci , kt 6r a ni e jest bde mlpatuepcazwiian n a Z ybwnco
odpowiednio etykietowana lub oznakowana w celuu mo z | i jwe je n$ laidedtyfikacjii a
M6éwi ac fo,osdslogd, gdzie eé/ praky bott owywared who zx
kogo pWspbbonti Komi sj i Europej skie]j mi 6d na
narazonych n'd Pszzacfzael|sazrozw apni dae nt gphai rkmdivea épr o d u k c
mi odu [ i | 0 $Z niejppoduikts kkanmemgoy padku prowadzeni
dozakt adow desttaMiieazdimyicdht 6r ego zakt el tdraafai ipa
Rozporzgdzenie wykonawcze Komi sj i (UE) nr
wsprawi e wymogoéw dotyczagsyamowioanywhsScioz $odr
(WE) nr 178/ 2002 Parl amentu Europejskiego i

zwi erZgwage dal e] ., 0z pow zagrdtz.e njke mfor@aBjd I/ 2 0 1 1°
powi nny by¢ udostepni ancez apnoad nji egsbto avzy, mraa $a¢g d mt
wtasciwym organom. I nformacje te obejmuja:

zywnosci , dane [ adr es dost awcy, dane i a

odpowi edni o serie, ewpyaskij(ferptzIliosh apr ovenszguibldogy da
XVIL3).

W zwigzku 2z wproypagka gravgdrenia dostaw miodu do lokalnych
zaktadoéw detalicznych zaopatrujagcych konsumi
itp.), pszczelarz powi ni en Zlaopdogst waé¢ w dokument Zawi
informacje, a ich kopi e przechowywa€égdu nsieebwaezne | est
identyfikowal nosS,gdyr voe e o d pir o jddp koryskiwaoia z y s t
miodu jedng pracownie.

- Odpowi edzi al nacé$zéengtawob,ewypwreymn ciwycof ywani e

spozywczych niezgodnych z wymogami dotyczagc
wt asci wy patrzamw fl7ai @d9zr oz por zgdz ghieayl p®/ 30602DdDni e p
Przepisy dotyczgceodwkt dofwamsipozywobyohunpezgo

(np. w przypadku stwierdzeni a w miodzi e r
l eczniczych, substancji zanieczpsdagz ajodgyxaly
pszczelarzy prowadzacyzdk! dadtwa wy e §dad istka kegotoma
restauracji, stot owek. W przypadku szczegol
decyzj a o] poinformowaniu K masosvagan epmaekapu)v (pory
okoniecznosci wycofania i aodbiorze od nich z

19 hitps://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-

2015-17 pl( d o s16..p021r.), | i n k hpk/itidypIScA5¢ :
Y Dz.Urz. UE. L.z 2011 r., Nr242,s.2
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https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://tiny.pl/9c254

-Ocena ryzyka jako podstawa -ocepyred#dlPp2 eiczen
podkrkefliaacznosc¢ kierowania sie oceng ryzyka
nal ezy opiera¢ decyzje w zakresie zamzagdzan
samym potr zebe u \aktugiriejevdedzy aaakioveej w podejmowaniu decyzji
dotyczgcych zarzagdzani a ryzykiem oraz wt gc
w proces podejmowania decyzji.

Inne akty prawne UE istotne w odniesieniu do oceny bezpieczen st wa : mi o d u

- dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia200lrrodnoszgca ,si e do mi o

-rozporzagdzeni e Komisj.i (WE) nmusl1&dh/)a3¢C@6 naja
dopuszczalne poziomy niektoérycfh zanieczyszcz
-rozporzagdzeni e Komisji (UE) nw spr@wre /substarcjid z dn
farmakol ogiczni e czynnych [ i ch kl asyfi kac,
pozostatoéci w $rodkach spyzywczych pochodze

-rozpor zgd z e306/2@05 ParlAfEeNtu Eoropejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.

W sprawie naj wyzszych dopuszczal nych pozi ol
ipaszy pochodzenia ros$linnego i zwierzecego
Rady 91/414/EWG™,

Pr zywot anmzeppyocewopejsikdejd ot yczag bezposSredninmajzadr ow
duze znaczenie w konteks$Scie bepspilazy,znenst wa
wyni ka z ni ch obowi gzek dokonywani a opt ac
laborator y j ny c h. N azl aezznya ¢ gzged n @nhusdh dw pto wi a dlangm o kr e $
wymagani om UdetptCeagzygwrsd Svai . Spet nienie tych
weryfikowane przez wt asci we or,gandywnn adz oprqur ekdlleoz bpaodbarha n
laboratoryjnych. Jednak to producentj e st odpowiedzialny za bezpi
przez si ebbeczegvnlonicaw. iesct ag miewe] eprowadzeni e

pasiecznej, w tym stosowanie odpowdlkesdmadrchw | e
podwyzszyoykeegal e pyodkresl i ¢, z e kbraystadiez tylko wa z n e
z zatwierdzonych do obrotu pr odukt 6 w | e c z ni ¢ zggdoiehz zaleeeria®ir y nar y

producenta—w t ym z pilh@avanac k me s 6 w (ckoa rzeansct§ a te gopisane w o
w rozdziale 111.1).

Podsumowwj ggrunci e przepi soéow europejskich
zywnosScijeeweagorozporzagdzeni e 8 Db/ ZAstbdwlania c hoc i

YDz . Urz. UE. L. z 2n0zt6 r Nr 364 s 5 z po6z
¥Dz.Urz. UE. L. z 2010 r Nr 15, s 1 z pobézn zm
Y“Dz.Urz. UE. L. z 2005 r Nr 70, s 1 z pbézn zm



do wszystkich form d z i at dnierdayézg spr zedazy b-eayiogbardzidni e |
rozpowszechnionej formywpr owadzani a produk}®w pszczelich

-Zdrowi e zwierzgt oraz zwad?2léwemia2 @2 hor 06t @ | k|
rozporzagdzenie Parl amentu Eur opeajasakRilergo i R
ws pr awi e yp hz ecnhoosrno b zwi erzat or az zmi eni aj ¢
wdziedzinie zdrowia zwier ¥ Zijegoprzefsé awnikana z dr o
i n. obowi gzek prejwadtzrgacgjcih paidakcj e na wt ac
rejestracji gospodar st w pasiecznych umi eszczajagcych n
pszczele wynika z art. 1 pkt 1 lit. n ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia

zwi erzat oraz zwaycl anfviuaMeddtugbstrakazwajlai pi
pr ace nmaeelugreygotowanie krajowych regulacji prawnych wdr azaj gcych pr
rozporzagdze,ndlaggo O &ddRR odabsualsiniiee yadbhdb owi 3 z
przepisd6 ww tym zakresie.

IV2Pr z e g | a d:regulncie krgiowes-pradukcija i higiena
Nagruncie pr awa pol s ki epgapisamiaj wapmioejuszezymdw mi odu

- ustawa z dnia 25 sierpnia2006r.0 bezpi eczenst wi Blesttyjedeno$ci iz
znaj i stotniejszych polskich aktoéw prawnych w

Pszczelarz powinien wi e d zieeyst awa ta zawieraogkreseéeg i
procedury zavh @z @inec zremi.st wepm s 2ynwndooS cf ej est ru
alboz at wi erdzeniem zaktadu i j ewgprowadwamia nsodum do r
do obrotu jest to istotne w przypadku handlu detalicznego); najejgr unci e (oraz pow
rozporzagdzen) ewyneogdidReiIlvane s g

-ro z p or z ihiztra Ralnietwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie
maksymal nej il osci zywnos$ci z Buy detaliozeego w r a
oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania®®.

Z tego przepisu wynikajag zasady omzgekliminent owan

wi ecej informaxji: rozdziat XVII.3

- ustawa z dnia 16 grudnia2005r.0 produkt ach pocHodzenia zwier

Wustawie okresl ono m.daont y maaro eds yp rkoodmuokectjegn c y
oraz co powiwnibsekn oz awpgiess ado r @j e ¥ kv nai dogsakkotwa d ¢

“YRozporzgdzenie 852/2004 nie ma zastosowania do bezpo
mat ych il osci surowwego dloulkkolnslianleme qo koakioadu detalic
zaopatrujgcego konsumenta koncowego.

Dz.Urz. UE L.z 2016 ., Nr 84,s. 1

7tj. Dz.U. 2 2020 r. poz. 1421

%t j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z poé6Zn. zm.

¥'Dz.U. poz. 2159

2 tj.Dz.U.z2020r., poz. 1753
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znajdu j gw st gt gdopomdnikay Na podes twawt ®@awy ewygdango r 6wn
ni zej wymizepmoirazogeksparrzieadazy. bezposredni ej

-rozporzydnesitea Rolnictwa i Ro z wo jwugprawiés i z d
wy magan weterynaryjnych przy produkciji p
przeznaczonych édped@mpirejwameyddleejpo, rozporzad

bezposSredniej”

Na podstawie tego rozpoirzgideens maykhedigkclz ggSci e
Podkres$li ¢ nalezy, ze ta forma dziatalnos$ci
dystrymuadjoge. aWy kazdy pszczelarz znat to r
i stotne dla pszczelarza zo6tatgcoumilksE2Z2yone

- ustawa z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzat
zakaznych zwierzagt

Wedtug stanu prawntegjo wmsat dwy iveyxni2kdla2 Im.ri.n.z ob

przez powiatowego | ekarza weterynari:. podmi
wW zakresie utrzymywani a z wceluumigstczamgamasrymkaid ar s Kk i
tych zwierzgt | ub pochodzgcych z nich |l ub od
przy prowadzeniu pasieki. Jak wspomnianow r ozdzi al e | V. 1, od kwi et
europejskie rozporzadzeni edl P g aaslipier 80212.dr owi u
prowadzone S a prace |l egi sl acyjne, kt 6rych
wprzedmi otowym zakresi e, czego efektem bed:

Oznacza taewezgfnlbwayg obowiaaprypadkewd it iawmo Hpaia
s kont ak t mwiaodymdekagemaveterynarii.

-rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u
szczego6towych warunkoéw weterynaryjnych, jaki
gdy zwi erzetdhi | sspozsywcze pochodzeni a zwi er

gospodarstw sa wWprowadzane na rynek
Przepis z o sprz@oczony w rozdziale V.1 przy okazji omawiania produkcji podstawowej.

| V. 3 Pr z e ¢gfleglatje hpajovee e qpad@kbdbvitinie

W kontpkédukcji oraz sprzedazy miodu pod w
Zzainteresujag zwtaszcza nastepujagce zagadni en

-podatetk dochodowy odwysidbaijf aacy cznrzylousdavaandgia Pl T”
26 lipca 1991 r. o podathHu dochodowym od o0s6

-podatek VAT wyni kaj agozyli ugtawy, zudeid 14 \wmsrca 2004 V. AT ”
opodat ku od towar 6w i ustug

21 pz.U. poz. 1703

2 Dz.U. Nr 168, poz. 1643

Zt.j. Dz.U. z 20
*t.j. Dz. U. z 2
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- ewentual ny br ak obowi gzku uzyci a kas re
obowi gzuj gcego Mirnoizsptorraz gvispraviee zaonw e n z obowi g
prowadzenia ewidencj. przy (Itacs owmaevamioz p &2
wydawane | est -—maroktulzdaslatae-W ostaetrich aniacly grudnia).

Podat ek wyni kaj (@roduktymieprzstwvoazeny) P11 T

Osoby fizyczne wuzyskujagce przychody ze sprzedazy
(naturalnym), pochodzgcym z wtasne] upysikeychady ( d o 8
zdzi at alnos$ci rolniczej, ktodére nie podlegaja
fizycznych. Wynika to wprost z art. 2 ust. 1 ustawy PIT: ,Pr zepi so6w ustawy ni ¢
doprzychodow z dzi alyglan ks eim molzgiwd sepjew j z2 1 mdyz
produkcj i rolnej?”

Nalezy przy tym zwro6ci ¢ uwage na nastepujace

- prowadzenie pasieki nawet bez posiadania ziemi (gospodarstwa) — np. na zasadzie pasieki

wedrownej | ub nawbalykénipe zepmisésvciPé T st anowi
-utrzymywani e powyzej 80 rodzin pszczelich s
posi adraodédzrzi 81lpszczelich |l ub wiecej, musi my |
PIT).

Z punktu widzenia przepi s édw wpandla jekiejofevrygyc h  ( P I
dzi atalnos$ci produkcfa i prsowaecada@arza produktu rol ne
produkt y z wt asnej pasi eki (do 80 rodzin) ni e

wramach sprzedazy bezposredRHDej Pragwdolanedeft
dzi at abesacti e gpisane wrozdziale V.

Podat ek wyni kaj (@rodpuktyprzaivorzomeyy P11 T

Ni eco i naczej sytuacj a przedst awieorzame e, gd
wsposdb inny niz ypoZelibp sl eefart. @ust.ddustakvy PIT).
Tego typu produkcja ni e z nappralinikp eiemgigj jgdnav cent r

postanowili$my przyblizy¢ rowniez ten aspek
uznaé¢ np. b aotzeshowe, miks miadw wsoszonych malin. W tej sytuacji,
zgodnie z art. 21 ust. 1 pkt 7la ustawy PIT, producemzysmoazte zkeo z wo |

z podatku PIT, lecz tylko do kwoty 400 0 0 z } abezgwi emi eBl na uwadze
z art. 20 ust. 1le ustawy PIT, podatnicy, kt érzy zechcag skorzystac¢c z
z podatku PIT na produkty przetworzone, s ¢ obowrawadizi ¢ odrebnie z
podat kowy ewi dencj przetwogozonycle dawiyepajoga&todw naj m
kol ejnego wpi su, date wuzyskania przychodu,
poczagt ku irloddamadzap prztworzonych produ k't 6 w. Dzienne pr z:
ewi dencjonowane Omawthne r o z sne @alakara Esy przeznaczone

tylko dla podmioté w(np. p o si a d RHR tly kafdel detaliczny, a nawet zakt
zatwierdzony), pr owaychzpgo du k cj e i sprzecaposPhzetnwyr zi
przemystowy produktdédw roslinnychj @praesié¢ er z e Cc\
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produkcj i z wtasnego surowca (wymagany | est
wprodukci e, z wytgczenj@emawownp) wgwarzeneemal
sprzedazy podczas wystabw festyndow, targododw i

Nal ezy podkresli ¢ pr zgchpodobopwr 09PRwWymdezjistimekdz ni e
koniecznos$¢ opodat kotwawbédcinnadwybh&ru (dognodn
pr odu crnendutdiwymiarze 2%).

Podatek VAT

Ustawa o VAT zawiera generalne zasady doty
podat kiem od towarow i ustug wszel kich czyni
podatni kéw prowadzagcych dzniuastaaylo VATS Zasadgte s podar
odnoszag sie rowniez do dziatalnos$ci rol nicze

Maj ac na zwad @lzeghaddled o2e/yczy sprzedazy produkto
z wtasnej pasi eki, Wy magani apewnym upyosaczermua K r e s i ¢
Pszczelarze w tej sytuacji mo gkao r z y szwolni@ n z a  zart. 43wdt. @ pkiu3 ustawy

OVAT. W my $ | twead i @r sd EVASbubstapyqd aotdkutkk t 6w r ol n»
pochodzagcydhhziat al ae g§dlonywarejlprezcakepni ka ryczatt
orazs wi adczeni e upsrtzuegz rroollnniickzay crhyczat t owego

Pamietazeyuzyte terminy na potrzeby omawi an
ustawy o VAT (a nie w Swietle innych wustaw
kl uczowe poj eciiva,e kdadlreekiwn md Dlp ni aiwiugpzraonsecgi om:
z naszym poradnikiem.

Czym |jredktrolng ?sg (tag wszystkie t(Ohwadgcepoeheoldtz

dziat alnosci rol niczdh)[ upmpr as K@z arjyaetabezdng roavee g kot
wspos6 b i nny ni zz pwizesryywdh wyur, aawedw i Cmigre. wH@ % .
zasady bez zatrudniania personelu, 2. prowadz

Czym |jerisatlt arldnlorsi¢dozpar’'o?duk cj azwios]d wgrp@m 1nowni ez
produk cj a [ ..] warzywni cza, (¢rprowddzemvegpasieck§ z.Ql.ar ni ov

Kim jebhilkrr Yy @jestatd podatmikydokonujg cdostawypr odukt 6w r ol n:
pochodzagcydhbhi at wt as d ajb rrsaliveddecuzgyjc ykomysta igocz e

ze zwol nienia od podat ku na podstawie pr zy
(zwyj at kiem rolni ka obowigzanego na podstawie
rachunkowych). W uproszczeniu mo z n a powi ed.
prowadz onej dzi atalnosci rolniczej jest zwolnio
ustawa VAT. Oznacza to brak obowigzku wystaw
i naby¢ towar ow i ustug, s kt ad &AT-omskiew ur ze
orazdokonani a z gt o0s z eBmnak @osiadareaj zesit (gospodarsiwa) enge o .

wyklucza podatni ka z bycia klasyfi kowanym | a
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Czym sgugiu "rslgnitcozzecwsgmgne z rolnictwem or az
zwi erzat (z epi@ynykmiorveytngicez majag i stotnego zi
pszczelarzy i zakresu tematycznego poradnika).

Zwol ni enie z VAT, o ktoérym mowhotw cazryt .p odd3a turs
prowadzagcych pasieki [ p 0 soivaydcahj,g ciy& tho nsitaasttu s
dokonywana przez prowadzagcych pasi eki poda
og6l nych podlega opodat kowaniu wedtug 5% st a

Rol ni k ryczattowy e molieaia zzart. 4 ytg h pkiw3a (fezygaacja

wymaga dok onani a zgtoszehWa oderjestenacyjndeogor ol r
zrezygnowal i Zz systemu ryczattowego, znaj du
zustawy o VAT, dotyczagce podatni kéow wykonuj a
na terytorium kraju. Rol ni k rezygnuj gcy z rzzyzsa seantdu or gyocl znayt
rozliczcaw t en csaptogs 0cbz i at drlonwonSice zr ozl ankircezsai 6 . prlewdd z
wiec pszczelarz zrezygnuje ze zwielmio®mni a w
zastosowaniar 6 wnw eozd ni esi eni u do sprzedazy miodu.

Ustawa o VAT przewiduje zatem dwa systemy —rozliczen dla po
dziatalnos¢ rolniczg, a mianowi ci e:

-zasady o0go6l ne,
-tzw. system ryczattowy

W przypadku rol ni ka rzooznleijc zdaz igacteaglon osSicei zr op
og6l nych do sprzedazy mioddwedichgpdgtdargygona .
bedzie miata zastosowanie 5% stawka podat ku
2a w zwiagzku z pdonstawydVATat gczni ka nr 10

Rol ni k rdokahupggyy dostawy produktow rol nycl
dla czynnego podatnika VAT, ot r zymuj e od naRRwWokumakt wj @cy.

czynnosSci (art. 116 i art. l¥Y cuattdwwam egAT )
podatku.l st ot g zatem procedury odnoszagce,j sie do
podat ku czynnosSci (dost aw produkt ow rol nyc
dokonywanych przez rolni kow r yaoiztagn roldkeny c h pr .
przez nabywcoéw rozliczajgcych VAT zryczattoyv
zasady rekompensowac c,i mpizaconpgdodatkmuzerzal nelz
nabywani u Srodkdéw produkecj i, kt 6r edgtoicy t o po
zwolnieni.

Kwota zryczattowanego zwr ot u podat ku | est

nabywce produktow rol nycWeditpwglas na ksewkivdA T2 @ 2
zryczattowanego zwrotu podatku wypoeduk/it¥% w w
rolnych pomniejszonej o kwote zryczatlttowaneg
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Do obowigzkow rolnika ryczattowego nal ezy
oryginat ow RRakpuzezVAdkyrleisczmicecodi Karica r okt
wy st awi on o 116 @stkl0 ustawg o VAR)r t .

Kasy rejestrujace

Wedt ug stanu prawnege mma 2DbdDwigzku Stosow
w przypadku rolnikb w r y ¢ z adht dokoyujg c y cdho st aw produkt ow
pochodzacych z wtasne] dgzcd yaclsd lumgo S ciol mao lcrzieg z &
ze zwolnienia od podatku na podstawie art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy VAT (0 czym mowa

w poprzednim akapicie). Wynika to z 8§ 2 ust . 1 w zwigzku z [
dorozpor agwd zna rsit r a Finansow z drsipa awBe grwdhn
zobowi gzku prowadzeni a ewi dencj i Brzy Z a:

obowi gegonji @ d1t udnia3lgradniaz202drd®

Pszczel ar z e nrao zlaisczdajcphc yi gsonl ien ygct he tego priepiss i e gn g ¢
(wjegoaktualny m br zmi eni u) prgaeyd ankwi eima zon wi aj gce
sprzedkhay begestrujagcych

W odniesieniu do rolnikdéwna psacacd alvazlgae)D)r oy (

zauwazyc¢, ze bedzie miatlto doenwygmi pasthasowal
pkt 1 i 2 ww. rozporzagdzeni a.

W mySs| § 3 ust. 1 pkt 1 ww. rozporzagdzeni
zobowi gzku prowadzenia ewidencij. sprzedazy p

przekroczyt rwkpoponadad kiomym kwoty 20 000 =zt ,
rozpoczynajacych w poprzednim roku podat kowy
na rzecz 0sO0b fizycznych ni eprowadzacych (
ryczattowych, jegel itysptmedaz zprzekroczyt a
wykonywania tych czynnos$ci w poprzednim roku
ust . 1 pkt 2 ww. rozporzgdzenia dotyczy po
podat kowym dokonywanliueb dSowsitaadwyz etnoivearuést ug n a
ni eprowadzagcych dziatal nosSci gospodaduwdo z e | of
tych podatni mawzasbbsowanee, jezel. przewid
zt ego tytutu niopopcgekdocaokrewupwykonywani a
roku podatkowym k woty 20 000 =zt . W przypadku przekr
wyzernpajdg zastosowanie regulacje zawarte w 8§

Dokument owani e sprzedazy i inne przydatne 1in

Osoby Zai nteresowane pogtebieniem tematu i
pr z e p+ m.id.wodatkowych — zapraszamy do skorzystania z serwisu Podlaskiego
Centrum Produktu Lokal nego, dostepnego pod ¢

®Dz.U. poz. 2519 z pé6zn. zm.
®przepis ten wydawany jest na czas dkr edloow yg,z udlgatyen o
rozporzgdzeniem ws. zwolnien z obowigzku prowadzeni a
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polecamy pogt ebi one opracowani e nt . ddootkaucnzeonntyo w ael

m.in. edytowalny i gotowy do wykorzystania w
VVRodzaje/ formy dziatalnosSci ZwWi gzanej
produktdédw pszczelich

Na gruncie produkcji lokalnej” w $ wi et l e przywolanych w poprze
ieuropejskich prpeptsmwd wiy a b aybhiz epsowadzgnerwi g z a n
do obrotu produktdédw pszczelich

1) produkcja podstawowa (zasadniczo hurtowa forma dziata | n :add@stewy do
posredni kow, przetworstwa, sprzed@azy det a

2) RHD,
3y sprzedaz bezposSredni a,
4) handel detaliczny,

5 zakt ad konf ek c,ajestvowanywi a0 pnairccdw o0 wymagani a
rozpo r z g d852&2004 (majbardziej pojemnaformad z i at eoldozasatlyc i
towarzyszgca zarejestroWwagejtdgpua#leakhadcirn
nie musi, yeydypad wiyd z &mnp.avfodné skkegiki ¢ z n g
pr zyz aktTafroadezgi oa t aymage aSobnego opracowania, dlatego nie
z 0 s 62kt a e gpisanawramach niniejszego poradnika).

Szczegionfoomemacj e o0 posdkzizetgadH mp/a&ds tfwo nwa ckho |l e j
podrozdzi atachWKont &/k dcideo WwWt.r52y mani a wt asci w
oraz powigzanych z njpomieszqeni®przezithazane di korgaktie ni ¢ z n
zzywnosSriiggzal ezni e odzwybhb r-dwmpaldycefboerdmy wy gl ada
podobni epo(jrabwzing csei aek rwe siinenypnodst aw pr aimm@aych or
spraw administracyjnych). Nieco odmiennie jest jedynie uregulowana kwestia prowadzenia

handlu detalicznego lub RHD, kt 6re t o f or my fizgcznegarbzdzielenia $ c i Wy
funkcji pr odukcyj nej od dystrybucyj nejwielkiegp post a
pomieszczenia).

Dodatkowe informacje na ten temat, w tym odnosni ki d c
admi ni st r acpaistronie sni@rnetdwejsPodiaskiegeeCentrum Produktu Lokalnego
PCPL.wrotapodlasia.pl.

V.1 Produkcja podstawowa (zgodna z wymogamir 0 Z p O raB8%/A004 n i

For ma dzilatt Galsat o &ccii,$ | fekterz koemegygnega mowarzenia pasieki.
Kazdy pszczel ar z prowadzi dziuakalymos$ & padrcz
hobbystycznie — np. w celu satysfakcji z obserwowaniapr acy tych pozyteczny

TCzyli mi odu produkcji z wlasnej pasieki, gdy nie maj
rolnej (czyli gdy producent dysponuje maks. 80 rodzinami pszczelimi).
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Zzaangazowania ich do zapylen | ubwynmagawisegcozyci
onazgtoszenia w dopowi @t pwegannle ¢ k armoaz ew ew yed ayén a
(na wniosek pszczelarza) z a $§ wi a d avpistenpasieki do prowadzonego przez siebie
rejestru. W z at g c z inkaPdBst wo f or mauwymogach usavoaycht®y
wraz z przyktadem jego wypetnienia (niekt©or
niemniej jednak wazne | aganychprzepisayiinfoonacii)ar czy ¢ Kk

Jesli dziatal nos¢ prowadzona przez pszcze
dor ozporzagdzenia 852/ 2004 ) & dzpgfood uk cd zai apt oad sntoa
pszczelarz chce prowadzi €ci uwoovcrzeajse sptrroawvajdez i u
|l ekarza weterynari. ( f Altermatywnia, rjze pwiz y p & g e z rpirkz
pszczelarzasposobyd y st r ybuc | pr ave wigabrdZeddnaizegn nych pr zedsi
sektora s,poxyweagrgoza$nmnkal pgowad z(lowwmentado kI i
koncowreogzoe) ecydowac¢ si e wylaraneffarmyedjzd satt rapisameprsice

w niniejszym rozdziale—np.s pr zedazy [(parzrpzdeis &/@)d ni e |

Jakpr z ekoineaj Ranst wo paradrdka, | snziyec hi sktanritej gatuy a s adni
praktyczne) mi e dozbyi e kt em s p et nprodukcg pogstawowsjyansp gz ¢ d a z
bezpodg meadvreit | eS| i w danej chwi i pszczel ar z
rodzaju dzi at alzrmong/ kideéz asiode ggpoa W iu n id Pmewadzegid u c | |
produkcji podstawowej n a k toabdoaw i zgag e keioi éespektowania wymogd wz @ fc z ni k a

| do rozpor z g d @2/2004.aW niek t 6 rsyycthuacj ach mozIl i we | est
wy t g c z prodekcji dodstawowej, ale moezto zr e d u ko vaay¢ k |Zazweycedj 6 w.

wi epowinna t owar zjgf snpayféma dzi at al nosSci , wprpwadzaniea | aj g C
zywnos$ ci —tluop. hantlelrdetaticany, kt 6r a nal ezy osobno zar ¢

Odbiorca pr odu:kntiobwd moze by ¢ oddli @araayprodezps@Er ze
spozywtrEg.e spoétdzi ettt @r pspaeazet aepkkewani u/ ko
przetworzeni a sprzedaj g go i nnym przedsieb
podmi oty prowadz a-<jek nh skiepy kel restairacje.aBr a& z mp z 1 i wo $§
samodzielnego prowadzenia dystrybucji do klienta indywidualnego/konsumenta np. na

bazarach, przez internet itp., chyba ze producent réownol egl e z
dzi at allmoadcdiwi aj gcag spr zedakagdetcalyildz njad dnkgo |
wrozdzi a t \a2euy).

Zasisgpg zelmaalk ograniczen (obszar UE).

Ograniczenilar ak odgrn @awieczen (utrzymywanie Wwi ¢
stanowi jednak d z i at specjalny produkcjidzir@all alefosc
gospodarczej, podatkowy etc.).

Organnadzoru j ywt asci wy miejscowo powiatowy | ekar z

®%Zakres niezbednych informacji wynika z art. 5 ust. 3
zwi erzagt oraz zwalczaniu chorodob zakazZznych zwierzat.
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Wymogihi gi eniczne iwyprizlhbajeglenglo@mmireaadzeni a

wt ym z at gtc Rrodikdjaapodstawowa, o r a z  r pemaplo7r8z/g2d0 0 2 , gdyz
szereg przepisow zawartych w tym rozporzadze
zastosowanie do produkcji.

Inne uwarunkowania:

(@) Przy produkcji podstawowej — w zal eznosci od konkretn
lokalowych — wolno wykorzysty w a ¢ m. i n. pomi eszczenia U:
prywatne domy mieszkal ne, CoO Oznacza, ze

odbywac¢ sie w k uamowego, odpaviegnio draygoteviangjgpod
wz gl edem h. Neipelatamyg pednaik takiego r o z zaaniag na potrzeby
pracowni do pozyskiwania miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego
pomieszczenia. W wyj gt kowych/ jednost kowych sytuac
domowej wszel kie prace zwiagzane z ods Kkl
mi odu nboygwga ¢ o ds i itedy, gdg pomieseczenie to | e st cat kowi
wyt agczone z uzytkowania przez innych domo

(b) Jest to standardowa forma d zi at al n o $ c i wprawadzani¢ dowobrety g c a
zywnosci ni eprzetkwot 2zkseji ew k U&t kybMgih + anc
powinnaj ej t owar zys zy (¢ opsadarwegohdni aa t a2evdt al no $ ¢

(c0oProdukcja podstawowa, w mrzd eed ienieiwgn@geti wi e C
dodat kowych czynnofarirt admOniustr adyjww.c hus
pszczelarz pr owadz gcy produkcj e podstawowag ni e
zakt adow, o ktérym moWaew astawy20 juesztel |
zarejestrowania u powiatowego lekarza weterynarii d zi at al nos$c i nadz
Prowadzeni e pasi ekimupowpieg@awiobdwi a2l ewd r

®Majag tu zastosowanie r 6awnei eizd einntnyef i pkrozweapl insoy$,c in, p .o kdroet$yl
-rozporzagdzeniu 8/ 2002,

-rozporzgdzeniu 931/ 2011.

Do kwestii pozostatosci | ekdow weterynaryjnych, m.in.
Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia 6 maja2009r.,ustanawi aj gce wspoél notowe pro
maksymalnych | imitoéow pozostatosci substancji farmakol
pochodzenia zwierzecego oraz uchyl ajace rozporzgdzeni
2001/82/WEParl ament u Europej skiego i Rady i rozporzagdzeni e

Rady (Dz.Urz. UE. L.z2009r . Nr 152, S . 11) oraz rozporzadzenie Kon
2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych

l i mitoédw pozostatosci w Srodkach spozywczych pochodzen
p6zn. zm).

P“Artykut zostat przywotany w skrocie i utprreo$séz cazretnyi kuu tw
odsytamy do Ustawy:

»Art. 20. [Rejestr i wykazy zaktadoéow produkcji produk
1. Powiatowy | ekarz weterynarii, na obszarze swojej W
1) prowadzi:

a) rejestr zakldyddédw obejmujacy zakt a

- .1,

-prowadzagce sprzedaz bezposredniag produktoédw pochodzen
-[ ..] prowadzagcych rolniczy handel detaliczny [ ..], ora
rozporzgdzenia nr 852/2004] " .
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prowadzagcych dziatalno$¢ nadzorowana, Wi €
na okolicznos§¢ spetniania wymogoOw przepi
852/ 2004 okresl ajagcego war unki aczgoiwekva d z e n |
pszczelarz jak naj bar dpZesgzpganiawwpopdt pgpi § 0w

dPonadto nal ezwyinzpaoadmdozy cpromeadzgcy dzi at
utrzymywania pszcz ot ( uz n ajwerzetas gospodargkie ” W aelu

umieszczaniaichna r ynku | wdnichpproadhudkd z6gce ych 2z obowi
spetnia¢ wymagania weterynaryjne okres$l ol

iRozwoj u Wsi z dni aw 18prwarwiees ns ac z2e00063t orw.y
weterynaryjnych, goaskpioed amwsd zavaa svp eptrnziyapéa d k u
lubsr od ki Sspozywcze pochodzenia zwierzece
s ayprowadzane na rynek®’. Przepis jest na tyle k r 6 t ki , Ze zamiast

zacytowampyninoeenmeatl ze w cat oS ayinieklugoveni j aj g «
lub nieistotne z punktu widzenia pszczelarza):

§ 1. W gospodarstwie, z ktorego zwier?z
pochodzeni a ZWi erzecego S a wprowadzane
znajdowac¢ si e:

wydziel one mi ej sce do skt adowani a Sro
zabezpieczone przed dostepem o0sOb niepo
[ ...]

mi ej sce zapewni aj gce wt asci we war unki
produkt ow l eczniczych weterynaryjnych,

dostepem osbébh niepowotanych

odziez i obuwie przeznaczomw tyl ko do
gospodarstwie;

maty dezynfekcyjne w | iczbie zapewni aj &
wjazdow do gospodar st wa w przypadku W
epizootycznego;

Srodki dezynfekcyjne w il osci ni ezbed
doraznej dezynfekcj.i

v2SprzeaposSbhbedni a

Forma d z i at aadresonvéna ido producentd wnastawionych na s pr zedaz det
narynku lokalnym oraz dost awy do | okalnychPsgkkzepawz, r &4
prowadzi spr zedaz b,enromteém@w mo E@vgdkiepr o d u k csjtea wp avdy

1 Dz.U. Nr 168, poz. 1643

31



mozl itwpdjCawi a sie aueestrowaniudeci at @l posae¥h— nadzo
co zostato szwwazpkY.Hwo opi sane

Odbiorcapr od ulkto®w umeny. koncow

Sprzedaz moze by¢ prowadzona

—w miejscach, w ktorjyah wdbywa zania¢g dpjradydkle
gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub

— na targowiskach, lub

—2z obiektdédw | ub ulubztyandzasasvych, w tym lzeospegjatistycznych
Srodkdéw transportu, znajdujagcychkh predohkcjiarct
produktow, na terenie targowisk | ub poza nim
-2z Uurzagdzen dystrybucyjnych do sprzedazy zy
wkt orych odbywa si e p rtecenedakyanjskalub poyaaimi. pr odukt 6 w
W pewnych sytuacja ¢ h i po spetnieniu dodatkowych wy
zudzi at em posredni kow, co dotyczy wyst aw,
organi zowanych w celu promocj i (patzr§cbdist. Bt 6w pc
rozpor 2p@dteind rac aw pmogal kitadstpa do w a tandel detaliczny,
bezpos$r eadinriug gzcaeo pk ons U mepnt a eksarmauavwaege, skl ep

Zasi®mrzedazydo zasadyars@koasenmdnorn k oncowym, j
idozakt adow prowadzagg,ybcehz plodgmaeelini detzaloip@azmuj a
koncowampaley ¢ prowadzowa] envao dtzedrweani ew Kkt 6rym
produkcja, lub na obszarze sgsi aduj gcych z nim wojewddztw
sprzedazy nieprzetwor zonycrmt opm okdaurkd @dwy np srea z
pozostwoljyecwho g 2z w | | j est prowadzona podczas
lub kiermasz6 w organi zowanych w  C @dzcaelichp+ wymage | | pr
todopet nienia okreslonychpeatzrymn$ cor migridfzeeridnac
osprzedazy bezposSredniej)

Ograni czeniwa riozopSocrizogndez eni u o sprzedazy bezp
nNi emni ej | pnd nazke puatnrizeytnay wani e Wwi ecej niz 80
specjalny produkcji rolnej, co zmienia kontekst formalno-podatkowy.

Organnadzoru j gywt asci wy miejscowo powiatowy | ekar z

Wy mo g i hi gienicznepriodbkcecpspe @bd@edtpwabezposre
wyt gczona ze stosowania uni fosomageomalfgazdpwmmrizeg d z

“Bezwzgledu na forme dziatalno$ci umozl|l i wiajgca wprowadz
zapomnie¢ o koniecznos$ci rejestracji dziatadnos$ci nad
ochronie zdrowia zwierzgthorwzezwatcg¢gBni U zh20280 raka
obowi gzek zgtoszenia PLW prowadzenia dziatalnos$ci pol
wprowadzania na rynek produktéw od tych pszczot (art.
rzzide zgtosi ¢ PLW prowadzenie dziatalnosci nadzor owan

ochronie zdrowia zwierzagt oraz zwalczaniu chordéb zaka
wyni kajgce z ustawy o produktach pochodzenia zwierzec
¥0Obszerne | istotne dla pszczelarzy fragmenty rozpor z
poradnika.
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przepisyr oz poraogdz ereid azy bPedukcjonsicdieddonti yecpzzay 2,12 a t

19 . Rozdzi at 9 odsyt a przede ywgawreztkd zre n ( p
dystrybucyjnych)do8 7 u st . -120 lplkS8 u s5t;1 4818, § BRbDor z81d&.eni e | €
na tyl e jiegtootfmreagmeenty maj gce zastzad gwamine dc
poradnika ( z at gacznWk s ER fug imy j rgzeewazr t e Wt \rEepisy 0 z p O r z
odnoszagwsszieel kdach spraw zar Ojakn dystrybacji (ewestiepi e pr
o d zyi eoboczej, WYy mo g i dotyczagce pomi eszczen, [
orazzaopatrzen)a w wode itp.

Do tego rodzzajst oddniwalhalen on@cli8Rl2. r ozpor zgdzeni
Inne uwarunkowania:

@Przy sprzedazyr edeawveg zal eznos$ci od konkretn
lokalowych — wolno wy k or z y st ypordeszczeme. U Zny. w@h Owni e | ak.
prywatned omy mi eszkal ne, CoO Oznacza,mamr do wi
k or z yws t @dordowej kuchni, p a mi e t azj egkciw pratyrpawinna b y @na
wyt gz zonuzyt ku dl a i n Nig qdlecamy ojatimakw takiedgo 6 w .

r oz wiag anano wszystko na potrzeby odsklepiania, wirowania i rozlewania
miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego pomieszczenia. Warto jednak
zapozn a € siinef oz, pacjyggot owana 1 przez Ministérsiwk o wa n a

Rolnictwa i Rozwoju Wsi, w ktorej meymapé reonhwws kazan,
rowni ez przy sprzedazy bezposSredni e]j do
kuchenne:
,LProdukcj a phrooddzuekntiGaw zpmicer zecego i i ch s
odbywac¢ sie w specjalnie do tego <celu
odrebnym od pomi eszczen mi eszkal nych
lub w dostosowanym pomieszczeniu (gospodarczym
lubmi eszkal nym, np. w tzwwyll g@¢anmnie¢ kuchr
dotegocelu,l ub w pomi eszczeniu uzywanym gt owr
dom mieszkalny, al e gdzi e regul arni e |

w celu wprowadzenia na rynek (np. w kuchni) [podkr.au t o }.6 w

(b)Sprzedaz bezpos$redni az nurzeed doddybsyt waycb usciyg nry’
dosprzedazy zywnos$ci

(c)Pszczel arz prowadzi i przechowuj:el d®&&iume
sprzedanych w danypmwymiieksaicaghc uc zpyrnondouskcti 6 ws p
zwi gzanych ibadamioaminy mody *zorazworzeznismigo uj e
lekarskimi oz d ol nos ci do wykonywania prac, pr z\
mozI|liwos¢ przeniesienia zakazenia | ub chi

% https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-
z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci ( d o s22.5.p021r), a dr e s htpsk/iingpd/pimzy :
®*Rozporizgdaemosi sie do wody pobieranej z wiasnego uj
dokument owania badan wody w przypadku, gdy pochodzi z
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https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz

podst awi e zparpzoebpiiesgbansniou or az zwal czani u za
ludzi.

V.3 Handel detaliczny

Forma d z i at aaddmsow&ma ido producentd w kvt g =z ai ntepresedvang
produktow pszczelich bez ogdanat@memedngeni Kkaj a
cat ejTaUH)o.r ma dzi at al dlaopSsczi c zbeel daprowedzj wi kadSock ywj ae

podst pawarretaje dodatkowo ot wo npzkyico s k , stragan, ruchomy
| ub handl oimemet—kpioeprrunjgagzco fsew t € m. i n. do konsume
Odbiorca pr odu:kbrab eagr ani—czke adaj agc, ze pszczel ar z

produkcj e modlsjiisvaayo wipmaerment om koncawkdwaddo i
p r o w ach haadel detaliczny, a dbpalk & e Obvotu hurtowegoiz akt agwweni a
zbiorowego.

Zasisepgr z e brak bgyani czen terytorialnych (mimo to o
wokresl onym miesSahewiwiddipe hiocedarin wt asgni we
miejscowo panst wowego powi at oweqgo iSip s peehdiaydhr az s an
(tymczasowych) prazcwy s W ksprnzendazrzy by¢ reali zo
terytorialnych.

Ogr ani czeni:aie dotycoys-€ naopoteeby poradnika pr zyj etdtaak, ze
przedmiotem hand | u detalicznego bedzi e wyt gczni e
ograniczeniem jest skala produkcji realizowana np. w ramach produkcji podstawowej,

t owar z asdlovei detaljcznemu — czyli konkretnie prowadzona w oparciuoni € Wwi e c e j
n i 8@ rodzin pszczelich).

Organ nadzoruj govt asci wy mia @ g $ wavwtgwy inspektor sanitarny
(uwaga: handel detaliczny podlega rejestracji i zatwierdzeniu).

Wymogi higieniczne i bezpi encaenpsotwazeby p Q r aihadal k a zZa
detaliczny | est dodat k owsabnym pomiastczerdiunabak api g , pr
produkcji podstawowej. Przyjet maj t g8 Sytzueeacgm®r zedaz odbywa
wf or mi e omwd anajcj i bazarowej ( np.orazgprostoagazni
dokl i enta (wysyt koabanldilbu zded@awozxzem)ego zastos
Wy mo g i z rozpor zwatdgnz 2zanti e 1186692&/1 2n0e0 4wy mo g i hi gi
Zastosowanie ma roéwniez rozporzagdzenie 178/ 2

Je dzczelarz zdecyduj e si e na povanienfjog mel okza lait zad maoG
mi ej scem produkcij i (tj . poz apraptyceadoreaizomiangg d o p o
handl u detalicznego miamdu z wtasnej pasi eki [
(a) miejsca do magazynowania / dystrybucji: wystarczy wydzielone pomieszczenie
w domostwie — n p . mo z na wana pomipszcaenie aya@spodarcze, wolny
lamus itp. — zapewni aj adcnei g o dopcohwi oen e produktu pr
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zeSr 0 d o vekimiljalt n f . gryzoni e, owady,. pbedvyize z

to zapleczenp.dos pr zyevy s kjfk awdost awg do klient a)
(b)S$r odka tdoprowadpemiahtaun:d ! u omwm vy k g o zbggsatzand k

auta osobowego. Wowczas mi 6d w zamknietych opakowa

powi ni errewod g dwoddzielnych, specjalnie do tego celu przeznaczonych

skrzynkach (np. z tworzywa sztucznego). V
z element a mi konstrukcyj nymi auta |l ub i nnymi
zanieczyszczeni e. SzczegoO6l nag uwage nalezy
chemicznych (np. Srodki czystosci, kos met

(np. oleje) i wydzielaj 3 odory (Spp.zebmpzyrwa)d.zi ¢ np. [
zbaganomiaka przy wykorzystaniu ruchomych pu
(oruchomy obi ekt spr z eodaymyw poragnikunjestdtedroste z apr o

stoisko ztozone ze sktadanego stolika or a
(dhandel detaliczny moze by¢ roéwniez real i
wWyspie handl owe | (nal ezy odpowi edni o W
i zatwierdzenie).
Prowadzenie hand | u detalicznego ZwWi gzane | est z k
okroensylm we wszystXaicdc zmizkdaz i lah adbd r-avzymor zgdz
tych, odnoszacycth sie do pomieszczehn
Rozdzi at I Ogdél ne wy magani a dotycmnaaee p o
wymienione w rozdziale Ill)iRoz d zi at | | :a gSaznci zae gdollan ep ownyine s z ¢ z
sie przygotowuj e, poddaj e obrdébce |l ub przet

spozywania positkdébw oraz obiektow wymieniony
lub

RozdziWymalglalnii a dotyczgce r uc hoersyzcchz ein/ | (ujba kt
nami oty, stragany, fufkhome punkty sprzedazy)

Zakres stosowania rozpo r z g d85282004 zao shtaartd z i e ) epwaoyaveogdaidleo w o
VI.

Inne uwarunkowania:

(@ handel det al i czny w zakresi e wy t g c zbpwa e wt a
refestrowany dos$¢ rzadko (aby ni e rzec, y
zarejestrowania w Panst wowej |l nspekajial Tafndit ampmoe je

sprzedazdyu pochodzagcego pr(ovyudlkaccjzini g d szt awd oav
spotkac¢ si eenintencjiezp ozmomiendoj $¢ ,do pomyl e

(b) handel d et al i czny zazwyczaj reali zowany | est
chocwatozpod kr e lsizic,zet ar z, ktdéry ma w ofer
zwt asnej (mpesei ) | e deoywsdkegzasady Podatkdbwvow my § |
art. 6 4 ust . 3 ust awy z dni a 25 sierpn

izywi®miwni oskiem o wpis do rejestru zakt

®t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z pb6é6zZn. zm.
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iowpi s do rejestru zakt addédw momagynkwwy st gp

spozywczym”. W niektdérych sytuacjach pszc
osoba fizyczna (jesli okresl one przepisy
gospodarczej),

(c) w przypadku prowadzenia handlu detalicznego wniosek 0 r e | e mtwiergzenig¢ e |
Zzaktsakdtuada s i go negscowntpa$icit weo wego powi at oweg
sanitarnego. Pr zykt adowo wypet ni ony db oinigmaedoar z Z (
poradnika( zat aczni k Bb5)

(d) zgodnie z art. 3 Prawa pr zed s i’t Wizad rad @wW n odacri caz 3 g 0jsepso

zorgani zowana dziatalnos¢ zarobkowa, wyko
ciagty, pr zy Cc zywopgciupijejpri. 8w eu ssttaowywu j e si e
dzi atalnosSci wytwmorozejw wakoksi et wihewu i
Bi orgc wiec pod uwage, ze przedmiotem ha
pasi eki, to owa dziatalnos$c¢ |jest wyt gczo
Uwaga: jezel. przy okazj.i nastepuje spr
dzi at alnogej wy trwodlrnci ct wi ena k awbavyegztas ¢ ni e t

wyt gc,zeni a

e pami et ajzmy ni e ma formal nyicly dpgabal nag¢a
prowadzonych przez producenta. W kr 6t ki m + ancuhentilawi dystr
detalicznemuw z akr esi e mi o dnwsijednakvtt cave anre Dprodgkzgasd e K i
podstawowa (patrz rozdzi a/il).

V.4 Rolniczy handel detaliczny (RHD)

Forma dzi at addresovgacai do r ol ni k6w (r 6 wn inastawionytls z c z e |
naprodukcj e, prepertaveadaza ad etnals iaizz maw fikaloyehs u me n t
lub dostawydol okal nych skl epdw, restauracij. It p.

Odbiorcapr oduilstpG6w edaz wyt agcznie na rzecz konsum
prowadzagcych handel detaliczny z Wyrjzaetzkn aecnz e
dopuszczanymw RHD wzak r esi e sprzedazy przez posSredni k
mi odu nastepuj e podczas vkigrasza wp r zfye s s p @b wi, e
okres$lonyc’hwiwaceajnkdwf ormacji o zasadach RHD
wt as ci wy c,znajduje s ingstroniecPCPL.wrotapodlasia.pl.

Zasi®emr zeadaky a ddyo kt 6rych zbywaneowignnpyr old y &
zl okali zowane na o0bs z ajetzpowadzang ieh proddkeja, bana w  k t
obszar ach/mipaoswi as Danowi gcpdly $iubddzsiebhemi Woj ewo |

iznimsgsi aduj gcych (oznacza to, ze np. PSZCZE
dost aswojeg praflukty w cat ym regioni e [ dodat kowo \
dowoj ewd6dzt wa p: ogdol t adsakpi sekgiom, tqgl.edad km, m, o sdtrooliens,
ostrowski m, sokotowskim,i sdedldtelc&kwaon, dd 0,53 tc &l
¥ Ustawa z dnia 6 marca 2018r.-Pr awo pr zedsi ebi orcoéow (t.]j. Dz.U. z 202
®Patrz art. 44a ust. 1la ustawy z dnia 25 sierpnia 200
2020 r., poz. 2021 z pbézZn. zm. ).
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wo | e woO-dczyti Warszawy, Olsztyna i Lublina). Natomiast zbywanie konsumentom
finalnym moze odbywac¢ -swtgn zakresie lotall jgsbd gnry ann iodbzsezra
terytorialnych. W ramach RHD mozna prowadzi ¢

Uwaga: wg stanu na listopad 2021 r,na et api e prac parl ame
proj ekt ustawy o zmianie niektoryeh rna
rolniczego handl u detalicznego (druk
zwi gzanego z brakiem mozliwoSci pr owa
podmi oty prowadzagce rolniczy handel

detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, takich jak np. sklepy, restauracje,

stot 6owki , na obszarze caltego kraju. Wp
zywnosci i zywienia spowoduj e, Ze nas
prowadzone dost awy Zywnosci wyproduk
prowadzacych handel detaliczny z przez
Ograniczenia il osciowe

|l péréodukt 6w pszczel Pohreslepmaewwaraz ezynol ci
pszczelich posi adanyc hRHP irwynestonapgoozdienw graypadgur o wa d z
pasiek:

do 5 rodzin pszczelich — 150 kg,
do 10 rodzin pszczelich — 300 kg,
do 20 rodzin pszczelich — 600 kg,
do 30 rodzin pszczelich — 900 kg,
do 40 rodzin pszczelich — 1200 kg,
do 50 rodzin pszczelich — 1500 kg,
do 60 rodzin pszczelich — 1800 kg,
do 70 rodzin pszczelich — 2100 kg,
do 80 rodzin pszczelich — 2400 kg.

Organnadzoru j gywt asci wy miejscowo powiatowy | ekar z
Wymogi higieniczne i bezpieczenst wa

RHD mozna wuznac¢ za swoistag konfmadaicatlealdwdEdi
produkcji podstawowej oraz handlu detalicznego. W niniejszym poradniku zaproponowano

zastosowanie sztywnego rozdziatu funkagji pr c
od funkcj. dystrybucyj nej (obiekty do real i z
etapy regul owane s a r 6 z noyrnz g d 85@/20@ s(wymogist o0s o w

W tym mi 6d, pyt ek ppzzele-algiodnpicerzzga,zpnlregadkeni em Mi r
Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksy
handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz.U. poz. 2159).
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wzakresie dystrybucj.i sg bardzi e]j Zpatwz one Q@
rozdziat VI). W konsekwencji, w ramach tego poradnika zaproponowano, aby RHD b y t

realizowany w specjalnie w tym celu wydzi el ony
transportu/obiektach tymczasowych do  dystrybuciji®. Do obiektoéw prze:
do dystrybucjiwramachRHD st osuj e si e wymogi wy@dgd&larjece
WYy mo g i higieny dl a wszystkich podmi ot ow pr

zwy j gt ki em przypadkoéowalggd)zdmiakr papboggdannea
Przyktradddlbvaw. zat aczni ka ok rderd mi owyomo/gsit roadgre
sprzedazowych czy tez pomieszczen uzywanych
Nal ezy mieé¢ jednak na uwaoboevi gdavnapaz epapo e
rozdziaat yam z Hidyozpmri Zkg d 852/2004 adotyczy nie tylko samej

infrastruktury, l ecz rowni ez wszel kbDoegdo pr oce
rodzaju dadtad 2ad marsice ma r owni ez rozporzagdzen

Na potrzeby poradnika przyje t, o z e ono RHD doWwarzyszy pomieszczenie przeznaczone

do produkcji*, przechowywania, przetwarzania w miejscu produkcji oraz mo z e by¢
prowadzony transport, j a k o @ zpioawti agnzia n e z pr o &uddzde 3 p O C
zast osowwymogewymaijkaaj gc e gtkéawnli ed oz rzoazt pgocrzzng d z e |
( z at g eredokcjekpodstawowa) —w ramach formyd z i at apisamepssxcd zeg ot owo
rozdziale V.1.

Podobnie jak w przypadku handlu detalicznego, przyje twi @t oz eni e, zZe sprz
realizowana:

@w formieewwdytzk odvo st a(w gamachonvydxielonego rmiejsca
innego ni z pracownia do pozyskiwania miod

(b)ze Ssrodka transportu (auta osobowego),
(ruchomego obiektu sprzedazy (sktadanego s
Inne uwarunkowania:

@Szczegdt owe tympfakr mad jeez yo pr owad 2 iadield o k u me |
przydatnych zagadnieniach — np. fakturowaniu — mo z n a zna athormach ¢
Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego, gdzie umieszczono t epezekierowania na
wt a$ ci we— nsit. rMinistsrstwa Rolnictwa i Roz wo j u Ws i , Gt 6w
|l nspektoratu Weterynari.i or az I nspekcji
Spozywczych: PCRPL. wrotapodl asi a. pl

“Zat gdzmiokrozporzgdzenia 852/2004 nie ma zastosowani a

“Uwaga—dot yczy wytagcznie sytuacji, na ktorej oparto nin
produkt bez dodatkow, jak np. or zec8%2004Ftandwk o t aki mi 0
produkcje podstawowg, obejmujagcg chodéw i hodowl e pszcz
posiadanie rodzin pszczelich oddal onywrbwanedrazgospodar st
pakowanie w gospodarstwie pszczelarza.

“Transport, podobnie jak przechowywanie, przetwarzani
I do rozp. 852/ 2004 stanowi »,dzialtanie powiagzane”.
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() WRHD,w zal eznosSci od konkr et nypadbbnieyawar unk a
iwinnych formach d z i at almoaefha@ai wy k opomiegzszénip wa § wa n
gt 6wni e jadomyr mwasnkal newolnoovoy koz gng.esrx ag 2z
kuchnie do wirowania i rozlewania miodu, powinnab y ¢ a jedmak wtedywy t g& z o n
z uzytku dla i Nmyelzydomawmikk @we niegest ze t &
optymalne i mimo wszystko na potrzeby pracowni do pozyskiwania miodu zalecane
jest wygospodarowanie specjalnego pomieszczenia. Mo z n a j ednak roz
wykorzystanie pomieszczen mieszkalnych d.
gdy zamkniptgdwkst ol &uma | u4np Hopakdawanlkat u 2z o
wysytek w kartony).

(c) RHD jest rodzajem handlu detalicznegow r oz umi eni u art. 3 ust
178/2002, k t Opolsganapr oduk cj i zywnosci pochodzagce
wt asnej hodgowWwy, lub chowu podmiotu dzi at a

izbywani u talWipgjzypuuwka,g @igdwo e K £"a-thkiej jkko we j
objety zakr esemmitoedpyop rprwzaedwed dniskpar zedaz w
produkt w 100% musiepapiekichodzi ¢ z wt asn

W r amach RHD mo zna ni e tyl ko sprzedawa
podstawowej, ale t ak zpr owadzi ¢ produkcj e produ
wi el oskt admp kowycthukowaé¢ mi 6d zeatzeolwadi
przetwo6r st wo pr oHfuekktéevn ptsazkcizeejl i dbhi at al no:
produkt, kt 6ry ni e j est j uz suroweem/ pr
procedury i kontekst organizacyjno-formalny d ot yczgcy tego rodzaj
zost at womniejszam poradniku. Zmiana klasyfikacji produktu wp t y wa
rowni zakmeas stosowani a pwaweEiasdwnadilgazdy o
ma zastosowani eorahdd220ikh |1 do rozp

viZakt ad konfekcjonowania moodadzeanie¢ &
852/2004

Formad z & & h adresowanadopodmi ot 6w odkupujagcych miod
zzami arem wprowadzenia go na rynek (wariant
sygnali zujemy jednak rowniwgz ytsakkg e o pnojzd ,i wa
dzi at a v Zwpiowadzaniem miodu do obrotu).

Odbiorca produkp ddvmi oty prowadzagce handédk det al
mozI|l i wos$ci prowadzeni a sprzedazy do konsum
towarzyszy rowni-ezwformiesttlepikupdye a &t adowe go) .

Zasisepg zelmaak ograniczen terytorialnych
Ogr ani czen:niadotyckyo Sci owe
Organnadzoru j gywt asci wy miejscowo powiatowy | ekar z
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Wymaogi higieniczne i bezpi ewygrinlsd jwwozerioez por zgdzenia 85
zadczndli@&gol ne wymogi. Zasigoeoawanl[i.e] ma rowni ez
178/2002.

Uwaga: prowadzenie z a kutkenfékcjonowania miodudajemo z 1 i wos ¢ j ego skupc

VILMi 6 d jreduktpogdstawowy, dystrybucja a system HACCP

Poradnik odpowiada przede wszystkimnap ot rupebez gdkowani a zagadni
zasad wprowadzaniand o obr ot u miodu i i nnych produkt dw
w kont ek$ci enorm g tpracedor wigienitznygh ma r oz st r z kiggyn i eci e,
wystarczy stosowanie dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych, a kiedy istnieje

0 b o vek w@ptanowienia systemu HACCP (a | eS| i t ak, to co to w
pszczelarza). Ni ni ej szy rozdzi at j est poswiecony ar
najpierw opisano kto faktycznie powi ni en wdrozy¢ system HACCP
adopiero w dal szej Kmprl 2y wmotsSwcji g cwyw \ tugagarcreeo n e U
wt a $ gest system HACCP (np.wma t e | ).p\eopaicie ccteeinformacje zdefiniowano

t akmoed el owe r@ziwe rgajaaldychslios wi achczeni a

Jak wielokroama et proadkh &«lgckowaadth dalskyeh, analiz, jest
definicja produktu podstawowego. Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej*:

Mi 6d i inne prwsaé&ltka pdziona kezhdeknroesi e
pszczel ar st wa mu s i by¢ uznawana zZ a p
Obej muj e t o utrzymywani e pszczot (nawe
dziat alnosci j est posi adani e ul i odd:
pszczelarza), zbi o6r mi odu, wi rowanie m
wgospodar st wi e pszczelar za. l nne dzi a
gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub pakowanie miodu),

wtym dziatania prowadzone w imieniu ps
ocharakterzehppoOtspditalza Zzymi e), nie sag o

produkcji podstawowej”.

Zatem j e plriodukt y pszczel e pochodzato mwetwdya s n e |
produkcja obejmuje np. wirowanie miodu i rozlewanie w odpowiednie opakowania

(np.st oinkkil pzy fjaj akbowad®dukcj erop e distin@anaozen@, C O
w konteksScie zalrmregussz2ldaowani a rozp

“Wytyczne dotyczgce wykonania niekt 6rdyephawigphigieng pi s6w r o

Srodkdow spozywczych, Komi sja Europejska, Dyrekcja Gen
Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety fh_legis_guidance reg-2004-

852 enpdf(dostep 15.11.2021 r.), wersja wW j. polskim
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety fh_legis guidance reg-2004-852 pl2.pdf ( d o st e p

15.11.2021r . ) . Adr es s k rhitpe/iiny.pl/9c8db wer sj i PL
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https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf
https://tiny.pl/9c2db

VI.1 Kiedy ma zastosowanie rozp0 r z g d822&004 z& b 0 wiensastoskwania

systemu HACCP?

Kluczowym aktem prawnym, z kt oriegookvyems k@ane wymogi st
sanitarno-higieniczne, jest rozpo r z g d 8%/2004e Ni ekt O0r e formy dzi a
wytlt gczone ze st oshaMaeniya rtévygmi epawrzzgdydmepisy z vy €
rozpor z&85xZ/end®4 majag zastosowani e, ni e ozna
wdr o zgstenmuaHACCP. W t ym Kk o mjistetikiefsze ise@ n a s tagp wjkaud e
rozporzagdzenia 852/ 20014

Ar t ylkZaktes)

[ ..

2. Ni ni ej sz e [852/20@4p-o przypg alutore] mie ena
zastosowania do:

[ ...]

) bezpos$r &doakinpvanyctdpozer praducen t a | mat ych

| osSci surowcoOw do konsumenta koncoweg:

etalicznego bezposSrednio zaopatrujagceg

Art Yok (tAnal i za zagrozen i krytyczne punk

1. Podmi oty prowadzgce przedsiebiorstw
I

wykonujag i utrzymujag statag procedure
zasad HACCP.

[ ..]

3. ust . 1 stosuj e si e jedyni e do pod.]
przedsiebiorstwa spozywcze uczestniczac
produkcij i, przetwar zanpoaprodukciidystrybucj |
podstawowe | [ tych powigzanych dziat ani

z at a c fpodkr.lautoro IV

Zatl gczdor ezpor z852200é n k ae S| a  wproduicg ipodstadwoveej —
wodr oznizmhige 420odkakt 6ry | uagjegnoa tpyGigutoma ewysmo g i
higieny dla wszystkich podmiotdéw prowadzagcy

przypadkow, gdyatmac zziairskt mirs)lowjaeni® zakresi e, kt
“W zwigzku z pojawiajgcymi sie watpliwoécidamtawalezy
Wr ozumi eniu rozporzagdzeni a 852/ 2004 w polskim porzagd
mowawr ozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 6 czer wca
Srodkpowzywczych (Dz.Uz.z720D7 ak Nraztplo2roz gedzoa nyicth Nrionw
Rol nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzes$nia 2015 r. w
produkt éw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do s
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Wyni ka z tego wni osekat gdodznig nedzabtasowaniazatz astz o $ & we
Iliodwrotnie(patr z zat aczmnriokz pblr z§s2iP60& \draw i2 @rawianymi
zat gac2.ni kami

Anal i zuj gcoprzepisywydlsezy st ww eprzypadlkiu Co,b o wiegz ywani
rozpora8sRleia went ual nej k zoenrsygemz HAGGPanio zWwd we s g
nastepuj gce warianty

Wariant 1: carezporzgdzenie 852/ 2004, a , wdnmgac i ok
zastosowania przy produkcji[wy t aczeni e z tyt uotruz gadBol&0041a u st .
dotyczcy bezposSredwj clloddosywanych przez producent
[ ..}czyliformy dzi as pt neda i abopizamewsazdziaervi2 niniejszego

poradnikay).

Komentarz: niemaobowi gzku opracowani a, wykonywani a i
lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP,gdyc at e r ozpor zagdmaeni e 8
zastosowania do prowadzonej d z i at .a$prazsediiazp od jest ddrzii at al no$ c i
pol eqgaj,bgeczap onSa e d ach,c hd odkoosntyama nych przez produ
surowc&kwnsgomenta koncowego | ub |l okalnego z:
zaopatrujacego K 0'n\W uamacm spar z R d az p webgamelkie Sr e d n i
wymogi strukturalne i sanitarno-higienicznewy ni kaj a wpr ost z Kkraj owe
jest roneposppdedazy. bezposSrednie]j

Uwaga: pszczel arspezettadrbeogzpasdanedni aej
fordmi at al moggiprzejs$¢ od razu do rozdz

Wariant 22 r ozpor zgdzeni e 852 /d®@odukcji prey jednoazestym S o wa n i
zwol nieniu av d rodbzogystengez KACCP [zwolnienie z art. 5 ust. 3
rozpora&ae0é » dotyczy pr oduk cj i podst awowe | or az C
produkcji podstawowej)].

Komentarz: ni e ma o lopravowaaiz Wykonywania i utrzymywa ni a st at e pr
lub procedur na podstawie zasad HACCP, gdy pod mi o't prowadzacy pr z
Spozywcze niwjakimoleieksetapieipodukgji, przetwarzania i dystrybucji
zZywnosSci po produkcj ipopvd s tapnigoomenwzat gz mit lkauw i
Idor oz por B%A0WIe ni a

Maj ac ngruwadzeg wane juz wyt ytttzzne Komisji Eur
[ .]chow i hodowla pszczot w tym nawet
dzi at alnosSci j est posi adani e rodzin [
gospodarstwaps zcz el ar z a, zbi or mi odu, wi rowan

pakowanie w gospodarstwie pszczelarza stanowi pr odukcj e
podst dpoadarvagordo W[ ...]
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Dlatego t ewz zakresie zbioru miodu, wirowania miodu i jego pakowania w gospodarstwie
pszczelarza nie ma zastosowaniaza t g clkdor & z p o r z852004(zastosowanie ma
natomiastjegoza t g clg ni k

Wariant 3: r ozpor zgdzeni e 852/wW20@ett nnyan, ighdapktr @sa vea n i
obowi owd e & zgstemuaHACCP [ br ak zwol ni e dotycty hawjut g c z e nn
detalicz nego oraz <czes$ciowo RHD (iet dpi @toa npiraocdu |
powi g 2,aprzgdevsszystkimza kt adu konfndokug.j] onowani a

Komentarz: istniecleo bowi gzek opracowani a, wykonywani a |
lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP, gdy pszczelarz uczestniczy w dystrybucji

Z y wn @aospeodukcji podstawowej i tych pdwi g@azamyaf h, kKt 0r e s
wzat gc tdor ampor BRAWIE ni a

Nal ezy podlr esliil e Paiene— wdym yinowanis i pakowamie miodu

w gospodarstwie pszczelarza, a nawet transport  ako dzi at @niwechpdwiggz a
w zakres produkcji podstawowej, to bez wagtpienia w przypadkdt
rzecz konsument anak akiaroave gtod ¢niagrawidzimeygd wait. e

5 ust. 3, opisanego w wariancie 2. Tak wi ec Kk aamntdrasowgnysszpcrzzed daar zzg

narzecz konsumenta (z wyj gt kiem o0soO6b prowadzgcych wyt
napodst awi e r 0z p o ropsaneyevewsriargcie 1§ ma atgpie dyserydpueji musi
opracowac, wykonywac¢ i utrzymywac¢ statag pro
HACCP.Procedury t e nal ezy wdrozy¢c:

- w przypadku RHD w zakr esi e, w ktoérym przedsiebio
wdystrybucji duykanjoi$ cg o dpsot apawoow e | [ tych powi g
wy mi eni one w rzoaztpaocrzzZ8aR/@nde nli ad o

- w przypadku handlu detalicznego —w p et ny mo @ ra & domyistgbecji (przy czym
z a kt ad ahanglowi detadicznemu towarzyszy produkcja podstawowa, kt or ej dot
wariant 2),

-wprzypadkuza k t adu k on fredklcH§wo mewanryima zakresi e (w ty
wirowania i pakowania miodu).

W kol ejnym podamokars eak vee ncmodvo nwiegzaneécizg wd

systemu HACCPwdy strybucji iwtiammeglh pmi odwkatakazy podst
wyj a®mil aczego w ni e knawerwwardencis3/-tfuoa cnjaa cnha , osob
dokonywanaanal i za zagr oz e Wskazanog Ojwas te 2k oong Gelcrzyn ap r z ¢

HACCP monzieekt 6rych zpastztygpadkaocmhdywi dual ng dok:
procedur opartych na tym systemie.
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VI.2 Z wytycznych Komisji Europejskiej: u t at wi ednriaaz cawnsiiur w
opartych o zasady HACCP

Uwaga: podrozdziat ni e chdwyttygoomasmagespz ¢ z2dalla
bezposS,gradejeptrowane|] na op sdsrtzaewliaez yr doze

Jak opisasnow poprzednim podrozdziale, dystrybucj a
ramach produkcj i poastzawaweje, d«lit atr engndelpti @ up
detaliczny lub RHD, mu s z g mi e ¢ Swi adomos ¢, Ze na et a
obowi gzek opracowani a, wykonywani a i utrzynm
podstawie zasad systemu HACCP. Niniejszy poradnik ma ws pi er ac pszczel
obowi gzku. Z wytycznye naKeb sainegoj motywd s dop ej s ki
rozporzagdzerijasBod2wWyn0 & a, ze nieksbosowa&e

el astyczne podejsScie w tym zakresie.

Motyw 15 z ro2(brzgdzenia 852/

»Wy mo gi HACCP powinny uwzgledni at¢ Zas |
Powi nny zapewnia¢ odpowiedniag el astycz
w tym w matych przedsiebiorstwach. W g
nekt 6rych przedsiebiorstwach spozywczyc
punktédw kontroli oraz ze, w niektodoryec
zastapi ¢ monitorowani e krytycznych pu
, kKreyzzinyych | i mitdéw" nie oznacza, ze nieji
przypadku. Ponadto wym6og zachowywani a
powodowat nadmiernego obcigzZenia bardz

Maj ac na uwadze, zZe:
-nekazdy ma tatwy dostep do wytycznych Komi s|j
-nawet majgc do nich tatwy dostep, nie kazdy

- dotyongsgzerokiego spektrum ZywnosSci [ psz
zwy t owi eni em Kk onkr gtecamyehcakurat dla nech imfdrnmagyi,c h i poz

-opr 6c¢cz podan ikakrepyshz praktyezanyahrr zoozmvwy &z & ekavaw ne | e st
poszerzanie wiedzy, tak aby osoby korzystaj:
rowniez ,dlaczego”,

poni z e| p roz epd szteagw igodn wytycznych Komi sj i E
dor ozporzgdzeni a 852/ 2004 [ 0 d n o svz gkeresiec h S €
wdrozenia sysZawiuadbAn@CPni e Komi sj i W Sprawi
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wdrazani a systeméw sztaweznadz ygmwina S chiezpibe¢ mean g

warunkow wstepnych [ procedury oparte na
ut at wienial/lelastycznos$¢ w zakresie wdrazani g
(2016/C 278/01).
Whioski:

1) Poradnik jako wytyczne krajowe: niniejszy poradnik stanowi wytycznekrajowe

2)

3)

d ot yecdabeyach praktyk, opracowane w t r ybi e ar t . 8282004 ozpor z
W europejskich wytycznych dorozpo r z 3 d&5%2n/i22004 j ednoznaczni e
ze korzystanie z kr aj owyrcyhc hwyptryackztnyykc hmodzoe
podmi otom prowadzgcym przedsiebiorstwa s
iwykazywaniu zgodnos$ci Z wymogami . Oznacz
j ako dokument uzupetniajagcy wyanych wyt yc
dorozpor zegi@d@52/ 200 4, a zawarte tu zapisy me
dokonkretnych zaktadow (matych, rodzinnych

Kto moze skorzystac¢ zPrekbepsbsycinevyd ygaae,]
tego wprost. Pod wuwage nal eharakter pradukgi¢ d wa
Poradnik jest skierowmanyd o mat ych producent 6 wWwkt or zy
wytycznych zwraca wBwzglupwayred, i kie pmraleanmaywi

mozI|liwo$sdcig zastosowania elastycznego po:
produktu w toku dystrybucj i, brak zagroze
dotyczagcych temperatury przechowywani a.

ryzyka, pr zeprw waodzzdoznigal e VI . 5, w Swietle ww
ze odtdoporaany ka moga ribeamzyoe kodsdzywg aanosci . \
pszczelarze powinni z d a wapewnszoabg reo zj eendinaa,k ns
ZwWi gzane z ukt adem sprzetu w i ch pracov
pomieszczeniach przeznaczonych dodyst r ybucj i ) l ub stosowanyn

nie mozna wszewi klzém@godzaepdw o0gdbl nych
HACCP. W przypadku stosowania o0ogo6lnych
pszczel ar z powi niwemyfgnkzaeel retwiealztriai & e
wwytycznych uwzgledniono wszystkie dziata
pszczelarz musiopr acowac¢ swoj e wtasne procedury
dotyczgce dodat kowych czynnosSci

Stosowanie poradnika j ako metoda wdrozeni aanazar unk o v
warunkow wstepnych, obej muj gca swym zak
zprodukcj g [ dystrybucj g uwzgl edni a m. i
(np.r odz aj i wykonczeni e podt 6g, sufitow
orazpr ocedur niezkaprwoah enida bezpieczens
(np.czestotliwos¢ oraz metody <czyszczeni a
zagospodarowani e odpadodow) . Program war un
kazdego rodzaju produkciji i Sustaaawiania, i et ap
wprowadzani e i utrzymywanie statej proce
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4)

5)

gdzie ma zastosowanie —tj. gdy dotyczy e t a produkcji, przetwarzania i dystrybucji

Zywnosci nastepujagcych po etapie phmodukc]
o kthénowa w zatgczniku Il do rozporzagdzeni
(uzupetnione | ub nie za ponpooczagwvaggagadagvo dni |
cel kontroldi zagrozen w zywnos$ci, w mySs|
si e, gpaearcon uo o zasade proporcjonalnosci

higieny zywnosci mo g a zostacd spet nione
wprowadzani a i utrzymywania stat ej proced

W przypadku np. mat yc hotergjalle z a §r mbemiaa zmbd Q 2
kontrolowane poprzez wprowadzenie war un kwdsw epnych. Z eur o
wytycznych wynika, Zze wW tego rodzaju przypadkach
jest konieczna. Zgodnie z zaleceniem tego dokumentu, przewodniki dobrej praktyki,

takie jak ni ni ej szy poradni k, moga stuzyc¢ jako
zagrozen i wykazywaniu zgodnos$Sci prowadzo
Produkcja i dystrybucja to nie to samo: ni ezal ezni e od <char ak
pszczelich (t.ich st abi l nos$ci) na etapie dystrybuc
z produktem zapakowanym (zgodnie z wytycznymi mo z 1 i wos$¢ | eszcze
stosowania zasad el astycznosSci zwi gzana
rowni ez pr odu k-tw przypadku anioslue-gsaz,c ze] ni e zakrec
Wwytycznych Komi sji Europej skie]j wprowad
okolicznos¢ handlu detalicznego, co daj e
zasad el agpdalyeeygtanogsécci na mozl i wogaél nesjt oaoala
zagrozen (zamiast analizy robi owekamwj g o:
ww. wytyczne, w niektorych przypadkach, W szcz
wkt 6rych zywnos¢ nie |jest przygotowywana,
si e, ze wszystkie zagrozenia mogag by¢ ko
wstepnych. W tych przypadkach wuwaza si e,
(analiza zagrozeh) zost at wykonany [ ni

iwdrazani a dalCCAy.c hTegawsaddiz aj u przedsi ebi
m.in.:

-sprzedaz zadaszona, w kioskach or az w
-transport i przechowywanie zywnosSci opak
Zzazwyczaj nie dochodaescido przygotowania z

W przywalydryxwezmych europejski odwnhaljazckos
doart. 5rozpor z&52Z/ed 4, z kt 6rego wyni ka, :
produkcje podstawowag ni e muszag (,wstygkeowac¢c p
podmioty prowad z g c e przedsiebinor swywagt lsip®my wcozden
prowadzagcych produkadler . poawtumrny@w]g 3 z Kk o wo
stosowac¢ procedu)y oparte na HACCP

Et ap produkcji podst awowe tym etapie dastoscavinia 1 p o Wi
maj a ogodgie wymakresi e higieny ustanow

46



6)

rozporzagdzeai ap8é6_2ueé®&w®d powinien wdrozyc
wstepnych w ramach systemu zarzagdzania b
dobr ymi praktykami programmujwar dobkéwe ws
hi gieniczne (GHP) oraz dobre praktyki pro
tamach niniejszego poradnika, co0o oOoznacza,
praktyk mo z e pomoc pszczel ademoostowaniu kont r
spet ni ania wymagan w tym zakresie

Dzi at ani a p podetpierprodikeji podstawowej i dzi at ani ach
powi gziantyxzhdal szych etapach majg zastoso
hi gieny ustanowione w zat gczni kunie ddl do r
wdrozenia programu® pacaakadawzewvsprepwydhacy
detaliczng muszag obowigzkowo s tZgsiniewa ¢ pr
Z wytycznymi, w niektorych przypadkach anal i zz¢
wszystkie zagr ombg@grni abyZy wkorstcriol owane po
wstepnych wy magahn hi gieny preegvowv@lZm i . W
odpowiednig analize oceny ryzyka, dl atego w wuproszc

pszczel ar z haplel detaliazdyzle RD w zgodzie z postanowieniami
poradnika niejako automatycznie u z y s k u j e prdcedsr opartych oh tHACCP
ico do zasady nie ma potrzeby dublowania ich na poziomie opracowywania
indywidualnej dokumentacji.

Pami e tjednpkmy zomdnikpni e z acl @ wiugramkdzenia wszelkiej
dokumentacj i ( komp | e,tproporcjomainycha @do chdraktkrwt me nt O \
irozmiarupod mi ot 6w wpr owad z a koaieczpychtdo arohiwdzecji d o o b r
w cel u wykaz anih#igne produkcjt zyqureevz rait. 6 osb 2 lit. g

orazust. 4lit.cr o z p o r ZB%2A0D4 wskazano w rozdziale XVI1.2).

7) Pozyskiwanie miodu ma charakter standardowy: czynnosS$ci ZwWi g
z wirowaniem i pakowaniem mi o d u, w tym czynno$ci Z Wi
wrodzinnych pracowni ach p a,smaj@c zwiyeclhe w em
wspobélnych, a sam proces produkcyjny |jest
zgodne z ww. europejskimi wytycznymi, | e st argumentem pr zems:
mozI|liwosciag korzystania z wytycznych sekHi
wt a shprgcedur. W przypadku dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) jest
to el ement elastycznos$ci opisywanej] wW wWw.

8) Etykieta jako opis produktu: w poradniku zat o Zz,onbe na et api e dys
prowadzi Si e p ejpradikeji énp. przzepakiovaywania). W tej sytuacji
opis produktu —r 6 wnwteelyz gdy pszczel ar z prowadzi dy st
owymo g i zat gc zrno zkpao r k &212a0ébnr-inao z n a ograniczy

“Podobnie jak w przypadku etapu produkcij i podstawowe|j
rowni ez etap dystrybucji. Dl atego tez z powodow wskaz

dobrych praktyk moze piomdagmpezeirzebrazode wohkodtntowani u
tym zakresie.
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i nf ormacj i d o s tGgzpnnaecjz an at aqje bnyzépis pmdulditde p
cel 6w opracowania systemu HACCP w zakt adz

99 Korzystanie z upr oszc z apelgeoz wd.ieusogejskenmu pr z «
wytycznymi jest to kolejny z przyktadowo
zkt 0r e mogag ®korpsyzsctzed arawni prowadzagcy
owy mo g i zat gcpnriplka z8h2a0édN\d @mzypadku omawianego
model u dystrybucj i uproszczeni e mo z e pol
potrzeby posiadania di agr gbhfi wr d nchzyicaht ini %I
niniejszego poradnika, przyktmomdt e@r p@mi ensxz2anzzejednynei 2
drzwiami, jedngszafg, jednym biurkiemetc) w pot gczeni u z opi sem

10)Br ak st at ego 2z emglmie jak todopisano M po@z2EdRim punkcie,

przy dystrybucj.i mi odu wystarczy, Ze
odpowiedzialny za HACCP — i to o ile prowadzi dzi at an
podstawowej i dzi at ani a@hedlipupdy sz awhbsesppgdb i nny |
ramachspr zgdadezpogSredni e]

11)El astycznos$s¢ przy braku zidentyfi kowanego

W przypadKku, gdy ze wzgledu na charakter
z ktdra sie wW nim pracuje, jstzamalzigzy ch a
zagr ozen i dl atego nie ma ©potrzeby wustan
Wtakim przypadku wszystkie zagrozenia zw]
poprzez wdrozenie programow warunkoéw wsH
poradnika).

VI.3 Dystrybucjapr od u kt 6 w—wprewadeeziee | i ¢ h

Zgodnie z wytycznymi europejskimi opisanymi w poprzednim podrozdziale, analiza ryzyka

na etapie po produkcji podstawowej, a dwarkemieen a + anmiajszeljo poradnika

bazy odpowi emdomze hzwal mwizc@n pzs ztceerd aeni a okr es|
izapi s6w we wlasnym zakresie.

Sprawmwemogoéw pr zy dystrytmcy akdmplikujei nieco f a k t ze mo z n ;
real i zameehée 6wnyctdzifaoalranl kbédce adresowagup sg di
odbi or ¢ 6 w(papzrrozdziu &M).u War t o t ez po raz ikol ej ny
wprzypadkuspr zedazy bekzpwisg@®ume rezpg dszperrmziedazy, bezpo
t o w pozostadyicht afl amsothas & wa odpowiednimazjag ac zni ki
rozporzagdzenia 852/ 2004.

W dal s z e jozdzialz @pfsanai realny, ] a k s i enajpresisay,ssjpeo slydtiybucji.

Tyl ko na etapi e » PO produkcij.i p, oM ferinaghw o w e |
dziat ahbnoéki det al i czny ofiaytko v nigh)Ys mo p wo mive ¢RH
zastosowanie system HACCP.
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VI4Rozwi gzani e model owe dystrybucji (za

Dystrybucja w krotkim tancuchu moze przybier
wgospodar stwie pszczelarza, sprzedaszoridli ek
|l ub wysyt kowo, wt asne kjaoskawetk| epgdsebbyscskmi
dystrybucyjne. W dal s z e | C zeepSicd a npea rzadantikkap s al ne r oz w
modelowe. Oczywi Scie |jest to tyl ko prszystkich ad i
mozI|liwych .sWemwrguaugknypozom¥yynmzost at magiskni e z
naprzekazani e pszczelarzom wi edz\dybygpdanaa e k on
propozycja okazata sie niewystarczajgca

Przede wszystkim w zaproponowanym modelu przyje t kol uc z o we miadidindzee ni e :
produkty pszczele) wyt wor zony zostat w model u pasi eki 0
gotowy przechowywany jest w szczelnie zamykanych pojemnikach — najlepiej

zapi eczenpwa rmyamhd e rszklang s # aiclengackadb 2t & lg i temu pr
(rozumiany jako zawartos$c¢ stoika/ opakowani a)
zotoczeniem, a banderola umozliwia monitorow

Choci az natur al ni e cechye fizyhozhgricenel mi G e s waujsd by
utrzymywanyw war unkach, jafadbed nwezgletdu nazpratajl @tod c
m ej sce przechowywania gotowego miodu powi ni
Mi 6d | est ,wicghrtoasnki aapachy mg a z pocht arowidrza wi | go ¢
szczegdblnie przy niskiej temperaturze |l ub | e
nal ezycie wietrzone. Do miodu, kt ory ,j est p
moga przedostawac¢ sie drobne roetgpcha, akt @k
wystepuja w ul u.

BezposSrednie dzi at anpoewoprug mei, e nzie smitodndecizme & ti
biologiczne. R wni ez dt ugo —pawete cateanych waaunkgch —mi  dareci

aromat na skutek ubytku substancji lotnych, zmienias i ¢ sjkdgad chemi czny or a
j ego SciMmmdi emiwe .ni en bybnpruamgznac poryeddapt y
od jego pozyskania. Stosowanie p O WYy Z S Z € | daty miensitmajl encerj a kt r nvaa

pod  warunkiem  zapewnienia  odpowiednich war un k 6 w przec-howywa:
ttwzaci emnionym, suchym i chtodnym miejscu
Anali zuj ac typowa dziat al nos¢ pszczel arzy
w proponowanym modelu pr zto; j ez e s pag ewdemtarovno — k1 i enci bed
zaopatrywac¢ si@arwtwmi édpwzgpseslpadza | ub odwi ec
na gietdzie towamagwap.l | Wodadt kléowe Sirta taverin i a
bezposrednio do klienta oraz wysyt kowo.

Z powyzszego opisu wynikaja wgziosKit,blaages tpomtzmw
rownekeadal ez ¢ wspol ny mi anowdzikatdll abDesveiky s ttkar
dot gczone do por andiyigk amiawit ool aolwiama cejhendla r 6 wn o
detalicznego, jak i RHD,anawetspr zedazy bezposSredni e]j

Z at o zdeontiyacdysybueji produktu
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1) Wmodel u przywotltanym we wstepie poradni k
zatrudnionego personelu, osobna pracownia do pozyskiwania miodu etc.), produkty
przeznaczone do dystrybucj.i pochodza wy
wytworzonezgodni e z wymaganhnizafmizunladkr @zdd owmzygd z ewn
852/2004, ewentualniewramachspr zedazy bezposSredni e]

2) KI'ient nie ma potrzeby i moopazyskiwema$nodu  wc h o d
(nawet jesli odwiedzi epaoi @lieczhyp s aldipkdc i6ev,
kt 6rymi jesti zho ot &@resjosvachy reki w postac
pszczelarza z magazynu produktu gotowego). Rzecz jasha, mo z n a mi e ¢

w gospodarstwie sklepik lub obiekt tymczasowy do dystrybucji, niemniej jednak

musi at by spetniacd okresl one uwyzngogeidniso n o
w wizualizacji. Wskaz a n e zjedsak adpoyviednie przepisy, gdyby osoby
zainteresowane chciatgyo s obi e zorgani zowac.

3y Pszczel ar z, kt o6r ¢z ij eetsdal nzeasi dratdfeadetdicznegoa n y
lIubRHD, powi ni en dodat kowo dysponowa¢ oS
,» dystryhbusctyuzngycny’'m do magazynowani a produ
dohandlu oraz ©przygotowywani a Zkaaand, o nzéew/ S
rowni eizegdoo nn e ma Pwsni @epzckéeneatto nie |e
dzi at pst agranikzéna do produkcji podstawowej lubspr zedazy bezpost
(w tych wariantach wystarczy pracownia do pozyskiwania miodu). Rozgraniczenie
miejsca rozlewania, wirowania i nalewania miodu od miejsca dystrybucji jest istotne,
aby niebyt o koniecznkarudwzigdjedant anomych wymog
dor oz p or ZB3RAWIAewndni@sieniu do etapu produkcji podstawowej, gdzie ma
zastosowani e wyt azecz jasnae p szzactzgeclzanrizk mo.z eR p o

decyzj e, l i czac sie z tym, ze musi we wt
przepisy.

4) Pszczelarz dysponuje autem (mo z e t o by ¢, wykorzystywamesr oGbwonw ee z
docel 6w pr)grag yrhcoagowyin stoiskiem (np.wp o st a c i skt adanec
oraz parasola lub namiotu). Jest to jedyne miejsce, gdzie klient dokonuje fizycznego
zakupu i bierze produkt ,d o r ek i 7 . Uwaga: taka for ma spg
moz | i wa wodukgi paastawowej (w ramachtejf or my dzimaz m& no s c
reali zowac¢ wyltagcznie dostawy ,instytucjon

Na Kk qofadnika przedstawio n e  z itugtrdcja Wraz z propozycjami zagospodarowania
mi ejsca dystrybucji w oparciu o powyzsze zat

VI.5 Dystrybucja miodu: analiza ryzykapo d K sydte@uwACCP

Podsumowuj gc wcze$nihe| Pzavnivo 5w a 2 awgthcagzyohg c ez
Komisji Europejskiej, n al pa ¢ kirCeyest em HACCP ma z asrtyosowan
dystrybucji pr odukt 6 w np szecr fimalhego ckonsumenta w ramach handlu
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detalicznego oraz ( ¢ z ¢ § RHDD Wlo & t e groygotowarza z amlizaryzyka® pod

kagtem dystrybucji”: produktoéow pszczelich

Zasady systemu HACCP (zgodnie z art. 5 | Komentarz do interpretacji zasady
ust. 2rozpo r z g d &2/2004)a

1. Okresl ani e wszktl&nPrzeprowadzona anal

nal ezaypobi ec, wje elubi| z e z uwag.i na str
ograniczyé¢ do a k c e| fizykochemiczne miodu oraz maj g c
(przeprowadzeni.e aniwzgledzi e, ze pr oqd
szczelnie w opakowanie detaliczne, wszelkie
dziat ani a ZzZwigzane
el i minacj a potenc

s pr owa ddoadalgacjiszasa Dobrej
Praktyki  Higienicznej w  procesie

dystrybuciji.
22.0kresl anie krytycz|Z uwagi na fakt, Zee€
w dziataniu | ub dzistwierdzoerb, zoeigaeds

onakonieczna dozamgampm(krytycznych p@@oPkt Okw
lub wyeliminowania go albo ograniczeniado |[nal ezat oby moni toro
akceptowal nych pozi|lbezpieczenstwa miod

3. Ustanowi eni e | i mi| Nie ma zastosowania w przypadku miodu
punktach kontr ol i |dystrybuowanego zgodnie z
oddziel aj g pozi O0m |zaproponowanym modelem. Pon nie
nieakceptowalnego w ce | u Zzap(wyznacza Ssie krytyog
zidentyfikowanym zagr oz|(CCP),neustanawi & edkinieh
wyeliminowaniu ich lub ograniczeniu. l i mitoéow krytycznych
4 . Ustanowi eni e [ Z uwagi na br ak K
skutecznych procedur monitorowania w | kontr ol i ni e ust a
krytycznych punktach kontroli. monitorowania w CCP.

5. Ustanowienie dziat an napr aw Nie ma zastosowania w przypadku miodu
monitoring lrytykzayz punkte dystrybuowanego zgodnie z
kontroli jest poza |zaproponowanym modelem, p o ni enw

ma wyznaczonych kr
kontroli oraz — w efekcie — procedury ich
monitorowania.

6. Ust anowi eni e proc|lW zwigzku 2z powy zrakz
by¢ regul arni e Wy

®Przypomi namy—z gmoal ng cer a&d rpirkz yj et y-nkio nrcaemmatntiu jie nseiteo dnoal opgri
pszczel arski ej na etapie wirowania inpakowasupemjoydny
rozumieniuart. 9ust.9-12 r ozporzagdzenia 178/ 2002. Zagadnienia hod

literaturze, dlatego tez sg one tylko wspomniane w ty
“Analize ryzyka ascp osrizeg dwpornoos to ddnoo szzapi sé6w art. 5 ust.
oparciu o przyktad analizy zagrozenia zawarty w Zawi a
dotyczagcych wdrazania systeméw zarzgdzpnogr amypwarcuek
wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, wuwzgl
wdrazania w niektorych przedsiebiorstwach spozywczych
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p rawdzeni a, czy wykoniecznos$ci iclupotedun a
rodki dziatajag sku
7.Ust anowi eni e doku|Nalezy wuznac¢, ze w

proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru |-c har akt er em pdysirybutis
przedsiebiorstwa S (wt as nn@oguw w ramach RHD/handlu
celu wykazania skutecznego stosowania | detalicznego),

wyszczego6bl nionych pl- rozmiarem pr z encs
produkcia pochodzgca od
pszczelich),

neustanawia sie dod
w zakresie systemu HACCP w odniesieniu
do dystrybucji miodu (wystarc z aj g c

stosowanie z al ecen Dobr
Higienicznych, zawartych w niniejszym
poradniku).

Ocenaryzykaor az obszary potencjalnego zagrozeni a

Z uwagi na znikome ryzyko zwi gzane z dywtrzwulkuejcanyt bds!t o
potrzeby niniejszejanali zy jako ,ryzyko” rozumie sie o0go6l

Metodologia oceny ryzyka

Do analizy poziomu ryzyka z wi gzanego z dystrybwkorgyganoz akr ec
schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskichd ot yczgcych wdr azani

zaragda bezpieczenstwem zywnos$ci obej muj agc)
iprocedury oparte na zasadach HACCP, uwz gl ec
wdrazani a w ni ekt érych p ¥ z opishrsyéh e sz mz20eg dMa ¢ h
wrozdziale VI5. Wykor zystano zwt aszcza tabel e ., PO

prawdopodobieaazawal skutweli ej opi sy miar pra
Osoby zainteresowane odsytamy bezpos$Srednio d

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
o
E Rzeczywiste 3 3 4
w
é Mate 2 2 3 4
)
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o 1 2 3 4
a
?: Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
o2
oy

SKUTEK

“Dz.U. UE. C.z 2016 1., Nr 278, s. 1.
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[ P] Prawdopodobi@pkgt wo: bardzo mat e
opisowo: szansa teoretyczna—z agr e zeiné wyst gpit o nigdy wczeSdr

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt)
opisowo:ni e ma zadnego probleimut weavmagzywregdciz dlea
konsumenta

[R] Poziom ryzyka: 1 pkt
opisowo:br ak szczegdélnych cdgri a¢ramowkwowanr ohlkdw ws

Whioski z analizy ryzyka

Jeswidystrybucjirewstpeshtgjoemy odal eceni a opi sal
poradnika, to d o cel 6w s@Bt erkdt O HAGO potrzeba mo z e
w handlu detalicznym i na etapie dystrybucji w RHD, wystarcza j g ¢ e stospwanse t
opisanych w poradniku dobrych praktyk ( wa r u n kpdyeh). sk ement acj e o cha

monitorowania zasad higieny nal pzpwadzi ¢ wtedy, t gjcezénliie | i ter al ni
tow poradniku (nie dotyczy dokument acj i wyni kaj gcej -1z I nn
np. podatkowych, hodowlanych, wyni kajagcych z obowi gzku e
dostarczanej dgo innych zaktadow

VI.6 Dystrybucjaw ramachrozpo r Z g dos@nmize@dazy bezposSredn

W tym miejscu opisanow s z ¢ z8ecd 0 lwviyomo gi 8V nu kta] aZeplkt 5 i 8
oraz8ust. lr ozpor ogpzeridazy bezposSredniej.

Pszczelarz prowadz g c yojga sz i at al nopsréz ewd azczgmabele p®Sredni e
j est pr zveysma gaeygna ¢k aj gcy c h gt 6wni e egdazgzpor
bezpos$ Rambmizeajd8s282004 nie ma tu zastosowania, jednak klient—nawet | eS| |
dokonuje zakupu bezpoSmieednpowiw i gans pwadhaa dszt iwi
mi odowej . DIl atego tez, twor zgactakiehigscemezina spr
zorgani zowac¢ w f orokgjaalne g mzeasawepng ngo wyek
produktu al t anakiet, pr zyckebe wydzi el aj g pomieszczent o mo st W
do przyjmowaniak | i e)i\Mlydnmo gom t y i whsaperaoos t a ¢ hp.vepostaat i az by
ustawi eni a na posesji (lamada) mwykonanegdzi osvelb
lub zakupionego w markecie budowlanym.

W praktyce wiec dystrybezpasSinednd ma cdhd bsypvwrazxe
w formie obiektu/u r z & duchamych lub tymczasowych (ew. ze specjalistycznego $ r @ d k
transportu). Zwr 60 @mya g evwymoghr oz por zgdzenia o0 syvattedazy
w8 u8.1l,0dnos z g poew ysyckgbiekit@® w

Dinst al acj e, urkzoegnkz a iwugsep osSOPr zzeaapobi egaj acy
produykt 6w

2) ut r zjywdolrye stamie technicznym,
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3)instal acj e, urmagjdeg ewy ad ri e bsnpg romeet, zamykane 1
doprzechowywania materiat odw opakowani owych, j
sg pakowane @odoyWctias ejsedrrigddwekyt y pszczele nie
podczas sprzedazy] .

Ponadto osobhy wy k o rewcjzggyennosSci egwraedakeag zlmazpas mi kerti
mozliwos¢ zmiany odziezy wtasnej na odzi ez
oddzielnegopr zechowywani a odziezy wtasnej

Za specjali graingpotz mgz da maée€k kazde auto osobow:
(@wni ekt é6rych przypadkach dwa wanueki: (1)r konstreikcja spet
zapobiega zaniecz(®stczyg mu jpdehoys stagdieitdctmiozaym.i

Uwaga: pszc z el ar ze pr o wapdrzzaecdya zw ybt egzcpponser eej dé$néi g

rozdzi aVllu

VI.7 Dystrybucja na etapie produkcji podstawowej

W tym miejscu opisano w s zczegymoghoéeporzgdzernia 852/ 2004

zakgck | czlesé¢ A rozdz
Dystrybucjaw ramachpr odu k ¢ j i podstawowe|j moze meec¢ bar
uwz gl & dnt aeaklczngj na rzecz konsumenta. Wpr akt yce mozl i we | e:
zmagazynu o kr eS|l onej partii rip.odwoa r 21 a kohfekdfbmosvania r ¢ z a n |

miodu, handlu detalicznego (np. sklepu, restauracji). J e $dzceelarz dysponuje wt as ny m,
osobnym obiektem (pomieszczeniem) na potrzeby handlu detalicznego lub dystrybucji w

ramach RHD, to wt a Stam gr owad z i cmgnayposcizwingzeku z Wi
i pakowaniem miodu. P a mi e tpayj tymy ze zastowymogawy i kmaajjagc e
gt ownz &t gzcznirloa p b r zBER00é rina we t j es i dostarc
zwi gzane | estkt dtrryarkat noswpaonryt ejme s(fp o w ezf pparmbozdiuakicg g
podst awowa

Trew¢branych froagonen&bi&/e20 @4 wr az znajadagczr
Panst wo poranikkzi@tugc.zni k E1)

VI.8 Dystrybucja na etapie po produkcji podstawowej

Witymmiejscuo pi sano w wyno@regdp mrosadz emprzede 852/ 2004
wszystkim zatgczni ka I oraz art. 5. Podrozd:
rozumianymj ako dzi at ani e powigzane z produkcjg podst

Dystrybucja detaliczna produktoéw pszczelich
dziat al nw6 gz anag z pr od WDkategh av X @ &slfoza wprwzmge d a z g
bezpos+famiand zai at adtymeetdpreiz ast osowani eom@ao rga gpdvanea re
852/2004 (w c atjosdcn gk z mozIliwosciag stomwtywani a
naj waze presgissy zatlsnegpmowmai ¢ 2 . obowi gzek opraco
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i utrzymywania statych proazeduyrmjakzagkappmd st a wi
w analizie ryzyka w rozdziale VI.5 — mo gograniczac si € one do przestr ze
dobrych praktyk higienicznych opisanych w niniejszym poradniku.

Osoby zainteresowane handlem detalicznym lub RHD powi nny bezwzgl edni e
zzat gczni kioem ol k835d2p/e2n0 Oa4d . Poszczegd6lne rozdz
takich spraw, jak:

- wymogi strukturalnez wi gz ane z p-ewtymeolsiektanz reciomynimi

i/lub tymczasowymi,

- transport,

-wymagania dla sprzetu,

-odpady zywnos$Sci owe,

-zaopatrzenie w wode,

- higiena osobista,

-przepisy odnoszagce sie do Snaprtkk 6w sSspozywczy
zanieczyszczeniem, magazynowanie, zabezpieczenie przed szkodnikami),

- szkolenia.

TrewyYbranych foagoea&Bx/eh0®I wr az zZznaadbdaczn
Panst wo n a ko @wat gpcozrnairdkn 2 Ketuplizacjami  wykonania

pr zy kdgoeeobiextw instalacji( r ozdzi at XI X, przyktad 4 i 5)
VII. Ws k a z 6dw korganizowaniapomi eszczen ,zywnos$Sci
Wtymmiejscuo pi sano w szczego6lnosci wymogi
- 88 ust . 1, 8§9% spozpepdrazydzeai pprszedai e | (przy

bezposredniej)

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporaz8gaénrat gczni k | czesé¢ A pryozdz. 1 rozd
produkcji podstawowej/RHD),

-na etapie dystray82pRe04 +z atrgpczzpmoirkz gltle ni oz d z . 1 |
(przy handlu detalicznym/RHD).

Po omowisepriKkwodwal nych czas zastanowi ¢ si e ne
ZWi gmiany przygot owaniw nmk tpoéornyicehs zlcezdkzii emy pr ow
czynnosci maj gce zwiagzekodadultrdowuksd @z é luibchldys

Pracownia do pozyskiwania miodu jest naj wazni ej szym Stourd gSyzZnm z ¢
do, pracy z .Mysin o8 awgdstkie Wymaganié funkcjonalne i higieniczne

okresl one w oboiwywnrz oa$ ckapwuy idJniaEwopeskiej. Oznacza
to,psgzczel ar ze z prbwadzegiao produlcji w sparciu @ @asady Dobrej

Praktyki Higienicznej. Pracownia do pozyskiwania miodu p o wi n n aykotzygtywana

wyt aczni e j a k otechrploginanes 0z rzepwwadzaia miodobrania oraz
pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Zal eca si e, aby byta zl okes
przeznaczonym do tego celu budywlowdr evloh ynmma st
pomieszczeniuwo br ebi e gospod®owi wazdbmoweg@oacowni
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tyle du z amo a lswolddne rozmieszczenie s p ruzlepbzyskiwania miodu. Istotna
j est motzebzé wygodnego przemieszczania s i € pszczel ar zomaz podcz
koni e exhowasadhr al ezytej higieny

Wykorzystanie pomi eszczen :nesteds ik avli mynahm i, ijednek nie

zalecane. J e S | i pgzceeldrn & k €  nzdecydujé, @owinien p a mic,e t & éakich

sytuacjach pomieszczania te muszag by ¢ wyt gczonei odpowiedioyt ku d
przystosowane, Co jest szczegol naprydpgrugholt e mvaatt yoczhn ep r z
jak np. klarowanie miodu. W niniejszym por adni ku koncentruje
ni eskompli kowanych [ ni edrogi ch sposobach
zagospodarowania pracowni do pozyskiwania miodu.

W takich przypadkach warunki na etapie produkcji ni eprzet
sprzedaz na jesizp®wadzonkw iteenjtzae nkiuec hni ) okresl aj a

-rozporzagdzenie o sprzedspzay edeazpo Dreezdmiseaje d(inw

- wirowanie/pakowanie miodu: z at gaczni k I do rozporzagdzeni a
produkcji podstawowej oraz RHD,

-dystrybucja miodu: rozdz. I Il zat gchandlu ka 11
detalicznego oraz RHD.

Jesl i nat omi ast wyt wargcaynyp rmo ckwkcthenmm poa dosdtuakw o
z pierzga, to taka produkcjdameze¢ undmywa éw
sprzedazy b emopukcp podsdwowep.jNai ezy woOwczaygmoguiwz gl ec
zat gcznirlkoa pbr z82004 AW &ym w zakresi e rozwigzanh str
nal ezy zapwhzaszZcrsaizedz Wgmamanild dotyczagce r u
tymczasowych pomi eszczen (j ak duze nami oty
pomi eszczen uzywanych gt 6wni ele gdaekregulammie y wat n e
przygotowuje sie zywnos$¢ w celu wprowadzani a

W poradniku nie przedstawiono model owych w ozvaikgzasn e prod
przetworzonych, ale na jegp k ohcu znajdg Panstwo wskazane
interpretacji.

Uwaga: tym samym nalezy zdement owaé¢
pomi eszczeni a domowe do wi rowani a [
wykorzystywane wytacznie w ramach RHD.

Dystrybucja miodu: pszczelarze — z wt as z &ktdba zy i zechca handalr ej est

detaliczny lub RHD —p owi nni r 6 wn iosolinymdogmieszozeniamwa pbtrzeby
dystrybucji (pr z 'y p o mi nzaprogonowany eno d e | obej muje Ssprzede
oraz dostawy do klienta, k t 6realezowapegw osobnym miejscu). Zapewnienie tego

pomieszczeniajests zcze g o0l ni e ihasdlu detalicaegonz uwagimest coh, must e
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Z O s tatwviérdzone przezwt asSci wego panstwowego powji at owe ¢
aj e d n o cnie psskonieane w przypadku pszczelarzapr owa d z g c e gpr ave/d @@L z n
bezposOsadmbing.go pomi eszczenia ,poytgtzrepbwayj, ne
wwarunkach pomieszczen przeznaczonych do kor
przeznaczony do handlu detalicznego oraz RHD, a t a@rkygoet owywaé¢ pudt a/ skr
dalszej logistyki, Funk cj e pomi eszczewltasdozdywtrmada@mchi R
pet ni ¢ rowni ez tymczasowe p obodkie przyczepyy ni a (
orazpomi eszczenia uzywane gt 6wnialkgdzieardgudarnip r y wat r
przygotowuj e si e zywnos$¢ w . Welluazdyg mowraazi
wpomi eszczenipmpowiymn asgbwnoesicCni e zapakowana (np.

Podreczna pr ac o tenponaeszcjeraes joreocnczea P sz czel ae z a st
doprowadzenia prac zwigzanych czypreechevywgrdag o b st

podstawowego S p ruZzwy p o sa-zjeanki np. zapasowe ramki, ko
wykorzystywana w pasiece ik apel usze ochronne, wozek pasie
funkcje moga tez byith Nri@zpjreosstz otnoe paamikeislzkcaz e n |
wi eczmsteaitcae egopidamewp or adni ku. Przy organi zac]j
pasiecznej ni e mez@osredni ego zastosowani a przepi
zywn® schi emni e] zapl ecze Wearcthestiabyzmeel gjceytc ni
aktywnosci ZWi gzapepg czzprecarmir z wmwa rehzesanpyonsir e d n i ¢

zp r o d ik avjn Zodskdepianiem, wirowaniem i rozlewaniem miodu).

Pami et aj myaeew ihead o wW pasiece hie powinny mi e ¢ mi pezgstezenia w
» 2ZYWn o $ cdrezenwenanj na potrzeby produkcji miodu, czyli wykluczone jest
tgczenie w jednym po midepszyskivardammioduofr az k @joid r g 1c & ¢

pracowni pasiecznej — chyba zmganaar an zachadjiw r oz d z i el n(ozglic i cza
np. przechowywanie sprzetu poza sezonem)
Apteczka

Ze wzgl edow bezpieczenst wa pszczelarza zal
pasi eczna byt a wyposazona w awa€c zkiee w. i |

amput kostrzykawka z adrenalina, woda utl enic
wapno musuj agce, gaza, bandaz, aprszaynh ep2¢ z eolpse
odpowi edni i nstruktaz w zakse&pbpdowdmym|] amiva :
w zwigzku z reaksiemel adzrgowizmiyenn. mi e¢ mo z |
oswoje zdrowie i zyci e, ale rowniez o0soO6b, I
uzadl eni a na t eTa & N iee wpiep wes jesz wpyawdzia wymagane

przepisami, warto jednak je miec¢ ze wzgl edu
®Zakt adamy, e pwagomdvmeg c prasi ecznej nie odbywa sie Zzade®e
sie w niej tez gotowego do sprzedazy miodu. Jesli pr a
got owego, woOwczas takze do tegormeemiiesyz czz emika ebseud & emai)
zywnos$ci (przechowywanie zywnos$ci musi odbpayrzwaé si e w

pomieszczenie do dystrybucji).
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VIl.1 Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-techniczne pracowni do pozyskiwania
miodu

Pomieszczenie pracowni do pozyskiwania miodu n a | mproyektowac i skonstruowac w taki

sposaby w maksymal nym stopniuwu zapewni ¢ od
iskutecznie mini mal i z o widl zestypny gtdczenia arex podceaL z y s z C .
prowadzeniapr ocesé6w technologicznych. Oznanieza t o,
powi nny by¢ wyk oprzeglenszystkimmawak yah 6w + at wych doc
czystTozébz i e z zapewni € odpowi edni a, adekwatna
roboczag, pozwal ajacg na higieniczne przeprow

Poni zskazOomakjiag pomoc pswylzed ae zwipeoksdiczabyd|

mozI| i wych do roawi @z @wa n krean setrri uakidasinj yjexioiak
zaznaczy¢, Ze ocena zgmdmgsSciozwi ppaepasamst |
podmi ot Z apieavnz earn |t wme zpr odukowanej , przet wa
zywnmadiezy do organu nadzor uproducerdadnwoopavwia si € |
o stwierdzony na miejscu stan faktyczny i ni e w kazdy mzytqgzony yapiad k u p
zporadnikab e d z i e mastgsdwanimi e ¢z

VII.1.1 Elementy konstrukcyjne

S c i aBtewyenty konstrukcyjne pracowni, t aki e j,ak s 5 gl aatywgo zmywal n
wykonanez mat er i at 6w ni et ok sogporzyah gaeniicie 1 czysaczerien a s i g k |
Jednym z r o malewamgez iehizmyyvabnymi, nietoksycznymi farbami. Mo z n a
rownwyetyotz j e w c atgds$acziurlgu bl uchz eedsncniym ni enasi gkl
mater ({apemt ape,t gplwd styil kooway raminatpn). WX kraimg k t16u by ¢ h
zastanych juz syj e&st whkazkstang drewoasjenakzwaniejscach,
gdzie moze doj $¢ ¢owisn yanaodpgwiedniy rabeapiéczone g ,

np. lakierowane lub impregnowane. Wa z n e j est, aby powier zchn
zzywnogobgwmyptkonczonecipur zypatuwezy at 6w formal ni
dot aki ego kontakt u, co posSwiadczajag atesty (r
-np. W postaci , Wi del ca i kieliszka?”. St os
witryne WWW Panst woweSzer 2@k tfaadrub, Hilga keineyr. 6 w
powt okowych =z przeznaczeniem ,na zewngtrz”
kt re mogag by¢ szkodliwe dla cztowieka. DI
zprzeznaczeniem (np. ,o&@damegt rok’)esi kwmwzqlcg dn

Sufity n a |l eaprgjektowa¢ i wy k oyhéovz s pos o6 b uni emozl i wiaj a
Ssizeani eczyszczen or az zabezpieczajagcy przed
toprowadzi ¢ do namn@maatang an w e(pn ps.$ awakdlpeds w) ,

wiec powinny byc¢ gtadkie i prost e, bez jaki
przypadkow, przy zatozeniu odpowiedni e] wen
pobielony, czysty sufit.
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Podt 8gwi er zchni e p otdva 6igt amuvsez gd obya&€zyszczeni a.
rozwigzaniem bytaby np. zal mpregnowana podt
lub inne podobne rozwig z ani e st osowamp®zww@pymmyvineé rown
dobrze mo z wykorzystac terakote, ale u t ogwotaki spos g Bbyogr ani czy ¢ mo z |
powstawania szpar i szczelin. Bi or gc pod uwage specyfi ke p
jestr 6wni ez wykorzystanie dr ewna, jednakze pow
(np. polakierowane). Zastosowanie tego ma t e rnie gest uoptymalne, jednak istnieje

mo z | i jeyowgkbrzystania.

Okna i wentylacja. Oknapowi nny by ¢ s z c z, eaberpieczonelszezelnymiot wi er
siatkami/moskitierami  przeciw owadom — odpowi edni o podnoszonymat wo

lub rozchylanymi, aby w razie potrzebyz apewni a¢ szybkie wypedzeni

kt ore dostaty sieEHpanyej dblwCatamaasvphdot damiont
ich okresowego czyszczenia.

W pracowni do pozyskiwania miodu nale¥y bezw
nie dopusci ¢ do nadmi ergey®mdyli @ema d HhdBrgkr d skio@
mozliwos$ci ot wierania okien moze niekorzyst
awokresie |l etnim sprzyjac¢ |jego n adlalepeer ne mu
r oz wi gvzteq sytuaeji stanowi wentylacjia n awi e wo wa, w ktodrej Czys
wtt aczane ,(dae dpshabwnine war unki Zapewni t a

grawitacyjna W kazdym przypadku nalezy zabezpweczyc
i okresowo je oczyszczac.

Drzwi—-z ar 6wno wej $ci owe, j arku siz gwebwncée t ¥ zZzmze | snker
doczyszczeni a. DIl atego tez w miare mozl i wos$c
szklanych szyb, Zt obi ebedkitdremspPz @amwy gpo ZwWi ¢q
uwagi przy sprzagtaniu. Wazne jest, aby pod
wej Sci owe Zzawsze pozost awat yabezpieczarkenatwert e . Po
wej Segd maws ki ti er g Z api oo aapaiegancho smagvraens yu, Si € C
orazwni kani u z anizeeowmnygstzzzz e i

VII.1.2,, @doby” w pomieszczeniu pracowni miodowej

Niedopuszczalne jest posiadanie w pomieszczeniu f i r an ek, obrazoéw, bi b
kwiat kow i i nnych el ement 6w gdkkorzacyoany<shi, v
produkt 6w pszczehpimdhze agrnoanaklvid Cltcshiree knuorgzg
rezerwuar em dS peitnmivuesnireoj bawgo warunku | est t
wykorzystywanej tylko ¢ z as o wo do cel 6w dpabdg kanisgt jesh yrcdiz wi
niezalecane. Wy nos zeni e kwi at kdéw, sdharnaoaw@ w g gemdntn ny ¢ h
wmi eszkani ach, z a k a b jesnprodukcjp, e,z e g b\ alytma @ wasd z2
kt opotliwe i spotka¢ sie z protkGw.em i opore
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VI.L1.3Podt gczeni e do medi 6w

W miare mozl i wlopayskiwamgarmaoduopwormiianna by ¢ podt gczo
energetycznej, wodoci ggowe | [ kanali zacyj nej. Jezel
dokanali zacji, dopus zc z atechmdlogicznyxhd giorzamykandge a n i e

wiadra lub innego pojemnika ( umi ej scowi onych p oz &ocpzradergn i parnai ce
godoszambapo zakonhcEkakiia mpozawi gzani e jest ostate:
zasad higieny produrkal aestawicWiaa dzreovnlgah z pbegdl ¢
znaj dujbgeczyosiredni o pod umywal kg sprzyjatby
wpomi eszczeni u. Warto zwroci ¢ uwage, Ze pr a
réowni ez na okt adce poradniikanpnink ephbegyplagk ow
nazewnatrz Nbedwh jedaak ioa zastosowanych rozwi gz
w pracowni musi b y zapewniona zimna i ¢ i &wodla pitnaw i | oS ci adekwatnej
Kwestia j ak o$ ci wo dy, awaz topusaczajnerpz wh eadzeamii a @ r owi z ¢
zost at ywrazdziales<d.n e

W pracowni potrzebna jest t e z & ele&tryagna. J e $ilaki jest stat e pad dt @ac zeni
doinstalacji elektrycznej, nal ezy rozwa zy @dpowiegnko o wykogasegoa n i e

I zabezpieczonego p r z y tymozagowegot(tzw. pr z e d ta)uazwasytuacjach, gdy to jest

ni emo z | i wezastosowad zagregaty pr ado tlubv Obaterciz @ k umul at or 6w
zprzet wNowecanozl|l i wosSci zapewnienia enjeggi.i «
np. fotowoltaika lub energia wiatrowa.

VIL14Wy posazenie zapewni ajagce higiene pszc:

W pracowni do pozyskiwani a mi odu mus z g by
dout r zy my wa n goapoziemu ahs cgii veen y , szczegadigeny egk.t ano
Oznaczatopot r ze be z amywakiti/lallo wahewozmywaka z biezag
wo d@ptymalnym r ozwi gzaonsemna esimywal ka do mycia r
dopozostat ych ¢ zynechookbgicinymo cchloar akt enrizee j est t
przy omawianej skali i charakterze produkcji). W opisywanych sytuacjacho s obng umy wal k
do mycia rak nalezy wi echezwarunkoviokoa i pieztgpdat n g,
jednak zalecane r 0 z wieg z a n i

Otwieranie i zamykanie d o p b wody w baterii umywalkowej powinnow mi ar e mozl i w
odbywadez dotykani a® zaNwoer uo zdntaocrznai t o od r 3
montowania kranu przeznaczonego np. d o gastr onomi i, tj. =z zawo

fotokomér ke, czy t e AN zuurpuect hnaonsi eaivnsepgdols ¢ paeedeaztae nb. a
t ypu | agpr miesZaceenved r g z k i ezamnstalowaeasjdst iosobna umywalka do

myci a malke z yt or oz w abateyiicz zawaaek azpsowynp(zk t 6 r ych woda
pewnym czasie przestaje samoc znyanl nendepcopwiycn g c ) .
dozownik mydt a w ptyni e oraz podaj piokwi naor eceniskio

Nie ma przepisoéw, ktoére wymuszatltyby stosnejesani e rozwi
rekomendowane w niniejszym poradniku.
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reczni kow wieeklsotkyrlontyneehgt ca nw zvpoghcjalnemz2r 6 dt o z agr 0z
mikrobiologicznych. Na | e zy mikaéwenli eekzt ruycznych dmuchaw do
strumien ci e pt e inensypniewozdmuchujgppo ¢ at e jkurzdroBnoustroja) i

zarodni ki gr.zybdéw, plesni itp
DI at e glwk umynalki lob z| ewozmywaka powinien by¢ ust
reczni ki i odpadki zamykangyzmedo ypwagd @t wi er an

Opro6cz zastosowania wtasdciwych rozwigzan kor
myci ak tréagréys t at w mzlziake XA.y

Pszczel ar z powinien mi e¢ te@gt uzka pneanwtwifie nw o ddgo

oznacza konjiejcznm&d al owania w budynku, w K
do pozyskiwania miodu. Wmat y c h pr aloogpwrsizaczh si e, aby
zl okali zowana w czesSciingwespojanssti waeddmoweagcC

Mo z e by¢ ts@ t u loiaw & rmamalnmeo wilylgprzystywana w gospodarstwie
domowym ps zcjpedmkpzeaelarzde&lyiduj e si e na zainst
przy pracowni do pozyskiwania miodu, drzwi z } a znie epovkinny otwieraC s i e

b ez pos$ mae dbezar oroboczy pracowni — nalez y zadbacd o] j aki §
lubumi ej s cowi dolWC ekorytaezg, $rzedsianka itp.

Przy wej $ci wo pdzgskinaniaantoduwirail ey dzi el i ¢ keiluej sce
wi eszak) pazwatbdaigngejoed zi ezy i but 6w na odzi ez

VII.1.5 Otoczenie pracowni do pozyskiwania miodu

Bez wzgledu na |l okalizacje i wiel kos$é¢ praco
utrzymanie porzagdku w | ej otoczeniu. W mi ar
terenu (chodnik/dojazd), abyu ni &gnrgo madz eni a si e b Kapobiggatmr az z .
czesSciowo wnoszeniu z®mizgc aweg Saxcd an dbo ppraamoom
ut ozona wyci erQ@atzyk at edroe no bmaki le gpt ac owei, w 2z a
od potrzebs p r ¢ atravanikikosi .6 Ograni cza to wW znaczacy Spo
szkodnistttnd wd | a Zapewni eni a wt a $ c iest yskutecznewa r u n k
zabezpieczenie pracowni pr z e z dezkegeitkawi er zgt , W SZCZE€
owadow, pt akdaw eigogrtyezzornziagadpni 7 otati pd $§ WiVe ¢

ViI.2. Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-technicznep o mi eszczen do
dystrybucji miodu
Jak | uzanowsrpzdzmeVl,pakowani e produktow w pudt a

czynnosci d y sotwiynbnuyc yqg chkey whaice spi e w pra€eowni 1
chyba onaenaj dsgytl e duza,dzaibeyk ysdknuot Secciz nd yes tordy bucj i
irozl ewani a mi odu (lub t ez i stnieje mozl i
zuwz gl edhkbaeneemynhmisaci pomi eszczen i Naprezegt u egEc

zwroci ¢ uwage na kwe st ipakowaziami ziprezyme (podczasu z y wa n
skt adlagonGvwa mo z e u n o sektdrze fwlistg mog @grhao,waw si e al ub sk
owady,fol i e el ekt pyzepgamsetpgekudezobiny moggce zan
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Ni e nmoakpgeowadzi € prac zwiagangésbi zw pwads:

technicznym, j akim jest podr eczna nepestacowni
dodatkowe miejsce, kt 6r e nsog ehigieniczae praewidziane d o pomi eszcze
przeznaczconychd o pracy ¢gnawehofeBli jest szczelnie

naj wazniejsze ustal eni aod kapemedpnoisczhc z e g a b
dzi atalnosci
1) Sprzedaz btaormodzieatngedaprovddzona w oparciu 0 przepisy
rozporzagdzenia o0 spegleidapyabewmpiodredednipejpg
j est dostateczni e duzamog@gzymiydscreadygz
np. w okolicach miejsca przechowywania produktu gotowego | ub w rozdzi
czasowegt.ezMowosi t kowaé¢ sie pomieszczeniar
pomes zczenia mieszkal ne, z odgowiedrmeevarunka, | e zy w
zwltaszcza te, §@wwt 6rryyzipomavea zve ni a
2) Produkcja podstawowa: wtej formi e d z i aid nad zneo Skcyié6 smpwmgaeda zy
rzecz konsumenta koncowego (detalicznego)
3) Handel detaliczny oraz RHD: do pomieszczenia dystrybucyjnego zastosowanie ma j g
zapisy zatlt ®czrgid®22000h Bz rtoym ze mo Xdwaniwe | e st
zasad el azswtyacswzralaesecprzedstawionym w rozdziale VI1I.3. Warto
zauwazy¢c¢, ze mozl i we e jpomti e stzecloreyctwy k or z-
i/lubt ymczasowych (] ak duze nami ot vy, stradg
orazuzywanych g prywatme i demy jniesikalne, ale gdzie regularnie
przygotowujé& wigelzywmnw@ps$ owa WVztgmiprzgpadkd o obr «
zastosowani e madilzw!t asizg e anrirdogzd8d2®e0ddao r oz p

VISBR6wnowaznos§¢ w dystrybuciji
Rozporzagdddnri eus8@ah/azvi a o0 g OW odeiesiemiy dodkpiz dkggi er

rodzaju zywnosci . Oznacza t o, ze mu s i by ¢
przez pszczelarza, jak i np. spr zed awdev n aproguaertaybigasu, kaszanki

lubsal cesonu. DI ayt neoggo® Wwti szan wi eblaeg dzo o0go6l ni e,
doi nterpretacij i zastosswagianp rmeph iskbaBdady m mozI|l i wym pr

Wprzywot anpg omr zpgrdzeewiiduzi ano el astycznos$¢é¢ popr
w rodzaju:

-.chyba ze pwaz esdeskiteolriaorsptozywczego mogag zapewr
uzyte mater i at(y tsmaekaisgcpne W adedd azyiszezenia $ ¢ i/ drrwi/
powierzchnie),

-,wstosownych[ podkr . pasypadWwhch nalezy przyjagc¢ odp
wszel kich czynnos$ci z Wi(gzaynyic hprz ymyeccii eem ozdypwna
przepisow nistsowpnyepstzypasakgz kazdy przypadek

-,urzagdzenie przeznaczomusidbdbymdy uita zyynames evi Ccfz
mi ar e dpodkrrazuet boydedymfdkowane” (czylic zy st o musi by¢ zawsz
dezynfekcja tyl-kao wv ensi a)riee maatwszeby
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Tego typu zapisy znegym@ganhi pj oduee ntagg gdad o8 Cr z
stosowania chropawych, toksycznych oraz trudnychdout r zymani a w czystosc
Po prostu w niektdédrych sytuacjach te same ce¢
produkt rozni sie specyfika, war unkami prze
produkt bezpieczny dla konsumenta.

Zasadniczcepyt ani e brzmi: jak pszczelarz ma przekor
ni ego powi er zokdwiek pq r anw antoa ,z magatywniewpt yw& 0o, ¢ mi o
bo np. tylko ustawia s ingniejz a k r esd @mn &« i ?

J a k wgpamhianowe wst epia¥lulrocztha zgodnos$ci zZza przep
przede wszystkim sprawdzenie, czy r ozwi gzania zastosowane p
bezpieczenstwo produkowanej, przenwhezgygnedo
organunadzoruiod by wa si e ppooducemtaavsoparkiworstvierazdny na miejscu

stan faktyczny i nie w kazpirgdnkape dyipadkagipr m
zastosowanie. W poradniku zaproponowano jednak r 6 z n e g o praktycahezraojzuwi 4z ani a
kt 6re mogag b§\@n awexsn akmt ednrzeal do giasowania przez pszczelarzy
prowaddac g €-nh atapieSpo produkcji podstawoweji dzi at ani a€h powi
woparciu 0 zat gczniok zgld&H20M.Ponp zsze wskazowki n
pszczelarzom w zastosowaniu od p owi edni ch metod pooloaaa dystrybachi,

k't Ozrjednej strony zapewni aj g bezpi eazdrgijt-wmoo zpwad day kgt «
racjonal ni epigemipwplazer owya&kd® N ci z ewyipo@asea Z € n i

1) RbwnowazwibgZana z k 0 n s miesaszkniagh glo dgsttybugjiin w  p «
mi odu: zgodnie z rozdzioatzegd@&lebh/i 2G04 cZni k
muszg by¢ utrzymane w dobrym s-tammdzie i by
jest to konieczne — dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych,
ni epochtani aj gcyamh et ozknsyywcazl myycchh mat er i at 6

powierzchni az do wysokosSci odpowi edni ej
podmi oty prowadzace przedsiebiorstwa spoz
ze 1inne waytye s@atoedrpowi edni e. Z przeprow
zuwagi na specyfike mioduodfzszcnelynéd pamkdo
(np. w s t 0 ipkodukith n a etapi e dystrybucj.i j ako
wykorzystywac¢ , i mMhteg ou @yetze z ma ta emkoizal 1§ yviea n ye s
np. zachowanie struktury surowego fugowanego muru ceglanego, gdy z ni e r

tozadnego znaczenia dla bezpieczenstwa pr.
aby bez wzgl edu na zast osowaneszzmiat er i at
gromadzi tipasj &wibabtayonis + e p . stechlizny, ol ej
Wzadnym razie ni e dopuszcza sie rowni ez
oraz zagrzybienia w pomieszczeniu.

2) Na okolicznos¢ posi adani a pwitdasocgi,wemgowivey Kk
roboczych nie wymaga sie przechowywania d
o ile nieonepowpymywani a si e zafpsaceekhru w po

pomi mo tego powijnalkine mdar ws klaala ¢ lan@k i er vy
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3)

4)

5)

6)

7)

Sytuacja nie wymaga takze, aby podt ogi

Sciekowe itp. Mogag by¢ zatem wykonane z d
Dopuszcza si e rsdwrsowand\wsicezas andowrracknr e si e

(wraz z powierzchniami kwypprszdezcemad valj ew soibes
z miodem i i nne niezbedne el ementy wyposa
mat er i at Ggodzajéiwn nryiozk r teedW omat g c donrozpou z Bt zeni a
852/ 2004 (np. mozna zas,t orsa iwdhDiazedrseeldaw e pt
mat er i at y wpyzkzoaczanedk segmentu Eonsumenckiego).

S odki czystosci: Zjeaploze pomieszszenigm do dygtrgbacfi o wy wa ¢
mioduipr zynosi ¢ je w stosownych il osciach w
Przy brakuta k i e | mozl i wos$ci nal ezy Swypdkiekiz§gsha
muszag by¢ zawsze przechowywane w erygina
niedopuszczalne j e s t i ch przel ewraemaczmnycddo Zz y ovjpi®e sini k 6
Zasada el astyczrwesndie wwalwWingmpszczel ar z
zachowania czystos$ci w pomieszczeniu. Wyn

przez ich zamiatanie, zmywanie itp.

Dezynfekcja: za kazdym r azem, gdyorw gza&Fzzan i k u
poj awi a S imgciu ZllbpM _Smicar e potr z ebpgypadkie z y nf el
pomi eszczen do dystrybucji mmisadu byrgalregwl

myte, a dodatkowo — o i | e wy st g p- deayndckowane pDrzaynfekcia b a
dotyczyédybedej e s 3jak mpekgodn inegcoknuossicdgcih od 6 w
powt argni eciu szkodni ka | ub wystapienie ¢

dorazna dezynfekcja wykonana w oparciu ¢
domowych (zgodnie z zaleceniami producenta), wykonane samodzielnie w oparciu
ozal ecenia poradni ka ( pdaot rzza |reoczedhz ilaetk aX)z al
Warto przy tym pamietacé¢ o wtasciwos$ciacl
dlategpnawet jesktcze¢lesiteonamkni ety wwaiboi kact
Srodkdéw dezywmtf rekyxmy jng cidignsyowej vgoni. dM przygparku

koni ecznos$Sci ich stosowania nalezy odpowi
Toal ety i umywal ki wW pomieszczeniu do dy
dystrybucyjne zlokalizowane jest w domostwie pszczelarza, ewentualnie w jego

bl i ski m sMiagigecd zntawiwez.gl edzi e, ze z zatozeni

stuzy¢ bedzie kr 60t kdotdww addzanndziennig (ng eeleny wa ni u
pobrania towaru do auta lub spakowani u kar t onuyn aloe zwy swz rkda ¢,
wpomi eszczeniu dystrybucyjnym ni e ma k o
ubi kacj i [ umywal ki . Do cel 6w higieniczn
sptukiwane wodag oraz umywal ki epsgzczetaizae pt g w
czy w pobliskiej pracowni do pozyskiwania miodu. Ni ez al ezni e od opi s
pszczelarz powinien zawsze p r a ¢ ocwzayCés t y mi, zgodnie oz npraktykami

opisanymi w rozdziale 1X.1.

Przebieranie sie przez pecjgsionebzwajpe® ms ie g 7
zasady nie ma potrzeby zapewniania okre$l
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8)

9)

personel , co wynika z faktu, Ze W pasi ec:¢
si e personel u zapakowanego prydgktu doodysiayhucjienie wymaga
st osowani a odMadzray prczhgrjodhtnegel 6w odwi esze
okrycia wyst aprwizeasj zgackyPostadeo gezcietasz powinien przed
wej Sciem do pomieszczeni a us wkoreystywawy ci er a

np. w czasie o p a d(ébw odstawi¢ obuwie do wysuszenia, ] e $ | i j est mo k
zabrudzone).
Transport zwi gzany z dystrybupywanego mo z | i

samochodu osobowego pszczelarza, a nawet w6.zAkta — jl el ir ogvee r
uzywamygzna uwzgledni ¢ rowniez jako el emen
prosto z bagazni ka) . St oi kwvi pruadskeamdcy t r an s
lub innego rodzaju kontenerach, aby nie miaty stycznosSci
znajdujgcymini Eue Wabaghor me zZawpnsSPOC 2 aj ac
w konteksScie rozdzi abuz § V&E2004. Fapewnieniek a | |

skrzynek | ub kartondéw wypetnia zaleceni a,
do zanieczyszczenia produktu. Skrzynk i / kar t ony nal ezy wtasci
abyzachowac¢ ich stabilnos¢ w czasie przeja
Taki sposoOb puowmdesadrwmenyi auznad Za rozsadn
rowni ez W rozumieniu r omwapaer ad digsemida do z
Stosowanie zasad rownowaznosSci nie zwal ni
pojemni kow wi el orazowych, w ktorych pr ze
(patr z r Mizeddzoipauts zX)z.al ne jest przewozeni e
przestrzeni bagazoweppsupssagpcydowhemecbhn
ol ej ow mineralnych itp.

Transport produkt éw pszczelich -ndlategp moze ¢
tez przy silnym nastoneczniediveal wWgewhneg
kr 6t ki ch dystansach, W porze porannej/ w

klimatyzacji (przetrzymywanie miodu nawet w temperaturze 35° Gnoze dopr owad z
do powstania ni edozwd tegp powaihpszqzetaiz powined w HMF )
przestrz e gzasad przechowywania miodur 6 wni ez na e(tjapipewni @ns
transport w zaci emni onym, suchymBi orcghct oglond mu \wma
»,cht o6d” jest obi ekt ¢gwe,jpuwpadhiamndwpotmraeazrmdz nuizd «
transporteg oahkedreistc z owanzi at ezranpoinsedtw 0 w (
0 zasadach przechowywania w rozdziale V1.4).

10)Dystrybucja z samochodu: za skuteczny Sr

auta — w normalnych warunkach —n a | e z yodkurzameaptod war unki em 2z
wystepujag tam inne obce (np..Wnbdrmsamichc z ne)

warunkach ne mapotr zeby myci a | dezynfekowani a.
mozI|liwos¢ zabrudzenia tapicerki, kt 6ra | e
zmiodem, zaleca sie st osowani e wysci o6t ki w bagazni

kartonow/ skrzynek z mi o d e(np. zogunzowe] maty,o wa d z e
brezentu, ceraty itp.).
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11) Pomieszczenia ruchome i/lub tymczasowe: stoisko powinno by ¢ rozesa awi on
terenie do tego przystosowanym. Oznacza t o mozlI i
przezs przedaj gcego z toalety, umy c bbektur g k w
(np. bazaru | ub)Pgizek ey as p dapdelaaabceny/RHD y
nie potrzebujed o st e o r glaezimnejwody pit nej bezposredn
(odpowi edni a | ej wrahaoh$dbliskiepinfrastwkiuryabioeczej). e s t
Mi mo to w przypadkach podwyzszonego ryzyk
pt ynu od k a z ajigpuzestgeganiadirmych,r aktial n(i e obowigzuj
wymogow). W kazdywaznmzagiestnatacrioavatni e c zy
mi ej sca sprzedazy.

12 Zachowani e tancuwpraythkadmpirodakd:Ow pszc:z
zapewnienia im war unkoéw cht odniczych. i nMieimo dtgoz y p
do przechowywania ich bez eksponowania na ekstremalne temperatury, w tym
z wt a s rdec powinien dopus z ¢ zl@ dadmiernego na st o n & dPadeceds e n i
sprzedazy naboavatgnr teremie jprzy siinym nast oneoaheegi u
zorgani zowadasgehi e (fcorontiieazbgamiwt u/ par a
posiadamy Kkilka stoi,kbew danegqaczepdpai u z mi
wszystkichnaraz—dodat kowy towar moze czekac¢ na s
pudle lub ocienionej skrzynce. Na | ezwr bewédge na utrzymani e

dla miodu temperatury w bagazniku | ub <cz
nabezposredni e i I ntensywne oZdsdsewanetmy wani e
tu zasada opisana w pkt 8 (produkty pszczele nie powinny by¢ eksponowane
temperatury, w ktorych n,i ewidédec imet bkyo np rezcezb

monitorowania temperatury w tym zakresie).

VILWy pos apeomiesopcaensprzet pszczelar sk

Wtymmiejscuopi sano w szczego6lnosci wymogi

- 87 orarzoz9oer zacdparrieadazy bezppsrednizgij (przy
bezposSribdni ej ),

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzgdzeni at BS2ni2k00KX czesé¢ A przpzdz. 1 pkt
produkcji podstawowej/RHD),

-na etapie dystrybucj+zatragczpmirkz gldlzentr az 5.2/ DO 4
(przy handlu detalicznym/RHD).

Dalsze akapitywd u z e | mi @ etapuevirodvamit iypak@vania miodu w gospodarstwie
pszczel ar za, | e c z odunoszan i ¢ ikdg nigjsy realizowanm pystrighticA ¢ h
detalicznej. Podczas | ogi styki Zwi gzanej praktycehesid ar c z a
potrzebujemy sprzgtou,powiagan i dososogameayoinavgar by & o0 w
lokalowych w pasiece oraz przyj e t y c dotar€iacdo kihenta.
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VIlliUkt ad urzagdzen i powierzchni roboczy

Ukt ad urzagdzen i p-obw iaetrozwc hmo wirnoibeonc zyae hwal a¢
prawi dt owego, jednokierunkowego ciaggu technc
nal eggwrziaé rozdz)lelnos¢ czasowg

W pracowni do pozyskiwaniamiodup owi nny by¢ zapewni one

-mi ej sce do ustawienia transportodéwek z petl
-miejsce do odsklepiania,

-miejscedo odt ozeni apbdsklt éwi onych

-mi odar ka/ wir owk a,

-miejsce do cedzenia miodu,

-odstojnik,

-mi ej sce do skt,adowania odskl epin

-blatr oboczy do odkoodwdoavaniu,a pl astr 6w

-zlewozmywak,

-miejsce/blat do rozlewania miodu i konfekcjonowania,

-oddzielne szafki na sprzet,

-zabezpieczenie s + 6 Wopakowan,

-szafkalubodre bne pomi esaeyamwanmna& ma@i Kow z mi o

Wobszarzed y st r y b jestpotizebny)jpeowli inny si e znal ez¢

-p6t ki / szafy na produkty przeznaczone do ¢
-mi ejsce do skltadowania kartorypw, aglkemiywynel
-powi erzchnia robocza do czynnosSci zwiagzal
produktu do dystrybucji.

W obszarze dystrybucji (pomieszczeniu),uwz gl edasagdgcel astycznos$ci,
potrzeby instalowania dodatkowych umywalek.

Vil.2 Ma t e ndip@wviterychnie robocze

Powierzchnie robocze w pracowniach do pozyskiwania miodu

Wbrew pojawiajgcym stalikevaebekpedmya opiienjasto ms poz
jedynym stusznym materiatem do wykonani a b
ma j g c ytakte prédaktem w pracowni do pozyskiwania miodu. Powierzchnie robocze w

pracowni muszg by¢é¢ po prostu obojetne dl a mi
czyszczeni a. Wystarczy, Zze posiadajag gtadka,
itp,powi nny byc¢ réwOceywnbdehnasi Bl wezqetarz wal a
moze zakupi ¢ blaty z nierdzewnej stal v kwaso
z pewnos$Sciag postuzag ©noaksejegd evd gwij e lwpularthea tr .6 w8 W
i tanie blaty laminowane lub okleinowane —z pt yty wi 6r owe| pokrytej
pol ecamy natomiast blatdéw pokrytych ptyt kami

destrukcij i w kontakcie 2z mi od e mzniszceniayawa d z i t
konsekwencji—t rudno$ci w odpowiednim utrzymani u | €
rysy i uszkodzeni a mechani czne fugi mo g g

Pami et ajzmy w pdpacpoownyis ki wani a mi odu vyieal ezy
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(znaczenie) powierzchniom ma jy &k ont a k t 3 .,odztychvnbé majzacpycCh
kontaktu. Dlategoz apewni eni e mozl i wos$ci wntertzryzmaznbiiao rwii:
pojemni kow i innych artadzen bl ac¢ ld wij istandbycltz y c |
ni z w pnpznggpodadtkaut kur 4 arbe t .

Powierzchnie robocze w obszarach dystrybucji

Powierzchnie zwigzane z dystrybucjg produkt
zbraku faktycznego kont aktUunoz | inwzeasyazgkmsk owan g
stosowania zasad elastycznos$sci opisanych w r

VilLaDr ugorzedne el ementy wyposazeni a

Wy p o0 s aw gracowaiach do pozyskiwania miodu oraz w obszarach dystrybucji

Odrebng kwestiag sag szafki, ypohiskhizennagi kgtoote
bezposredniego k ¢produldaknit pszczeldmi). iZiaa ddevmn o W obsza
produkcji, jak i dystrybucji ni € mu s z gw ybkyocn amree z praezaatzenych dot 6 w
kontaktu z Zzywnos$ cmalpwanejpenekars kw ynki aern cnzoagnge bnyact e r |
kt owedzi el aj g jaki ekol wi ek Ssubgt athneh *y ceamemi
ni eobojjeaknoaodidiilzdiowiac z+ owlieedkam t ypu wyposazeni e,
, me’h Ipavinno mi egft a dpewieezchnie, g d ycgcha ta u twaat utrzymanie ich
wczystosci . Bi orgc pod uwage el astycznos$c¢ pr
przedsi @bioawrad&wcych produdkap s znceglkomystdiiee s k a l
np. drewnianego lub metalowego szkieletu/stojaka podt r z y mu i} dPszeetpae bl a
zdrygiem do majsterkowania bez pwypbbemysmojga
chociazby pd kntied rk@Gednak ta bdruga moze st warzacé¢ po pew
uzytkowania zagrozenia WwW post gdlategodepspymy s k 6 w
rozwigzaniem s)g3 MNastkizydtewmpioadrke esl i ¢, Ze za
zdrowotne spowodowane przez mio6d u konsument
odpowi edzi al no$ ¢ Dlgegontekswa z ps z ¢ 2 It dkie zéefepty ws z y s
WYy p oS azenibay Wgobaym stanientéchnicznym, systematycznie myte, czyszczone

i w razie potrzeby dezynfekowane. Dopuszcza si e zas,naiwamndte w
szaf 0 Wwrzeagainma th e r koastrukceyjnych, pod warunkiem ze ni e sa o
toksyczne i nie wydzi el Wiarta ] edardanke g ona aetac 22 ygdo,
wykorzystane t a n sna € e rbieadtagy fpprowaktie ku sezonasczhczepgytl ko
w pracowniach nieogrzewanych) i czy nie lepiej z ai nwewt omwa &€ rzisedeen dr o
trwalsze r 0 z wi gRamii @t. aj myaby z@wn ioso wan e materi aty
problmmpwacach porzgdkowych.

Reasumuj gc: pomi mo ze uzyte w pracowni ach

dystrybucji mat e rco dot zasady powinny cec h o waice gt adk g i ni epc
powierzchnia, to w przypadku drnapozweldindy cho ke
na odstepst wa, gdyz skal g,1 zewmh yaKkitner t @r o
bezpieczenst wo .fPiowylzeeeo 7@ecspgdurkeaad ady el asty
moze by¢ stosowana wW szczegoOlnosSci w odnies
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produkcyj nej zgodni e z mot yMaejmgcl 5nar owwadzad
rozdziatu VII .3, zasadgdébehaset gezenotarctepiemas & 0B
dystrybucji.

VildiMat eri aty uzyptreriedtaurmyldarani a s

Ma t e rw paatowniach do pozyskiwania miodu

Sprzet [ urzgdzenia wykorzystywasmrezggdy npez
kt 6rych hpowi esrtzyck aj g si e bempseszgedmnyido wykmmn
zmat eri at ow tatwo zmywal nych, dopuszczonych
korozje i ni ereagujagcych ze skt adni kami zZyw
mi odu. W warwarkiaec hmautze/rtikeot y te ni e mogag powo
mi odu j akichkol wi ek skt adni k6w chemicznych
zagrozenie dla zdrowia cztowieka. Naczynia i

mi odu powi nhtawdydo zat e my mavrabrgm stanie cechyicganyno $ c i

i wykonane z blach nierdzewnych lub specjalnych mas plastycznych przeznaczonych dla
gastronomi . i i 0 z nlaekszkav i wigelcah .Podcrasa Xakupm nmowych

elementd wvy p o s anewii rkode miodu lub s t ald odsklepiania—nal ezy popr o:¢
sprzedawce o dostarczeni e Kk alppowierzahmekobooze nt u p «
sg wykonane z materiatu dopuszooigwmametgkeej do ko
mo z | i wiop$ @ddczas zakupu s p ruz g i y ega)n musimy bardzo starannie
przeanali zowa¢, czy spetnia on opi sane kry
niejednokrotnie stwierdza sie podwyzszony poa
szkodliwe dla zdrowia konsumenta — np. cynku, kt 6rego nadmiar jest n
bardzo stare wurzadzenia I narzedzia do obr
powinno sie systematycznie wycofywac¢ z wuzyc
nierdzewnej lub masy plastycznejzodp owi edni g dekl-ar aaujzg nag pemwng
powi nno siemajcdhc kmpolwiawwos¢é¢ nabycia bezpieczn
icht ez zaden sposoOob rekomendowaé¢ pszczelar zom.

Podsumowdélgicagadnasci ” dl a uryehd&kehtake 2imiodems pr z et
jest zalecana, aczkolwiek dopuszcza simoz |l i wos§¢ zakupu uZeywaneqg
dokumentacji ( pszczel arz musi woOwczas cgyepwepeli €i avi ¢
opisanep o wykzyterja) Wi ecej o ,dekl|l amgwsgti owmiodanlog.ci ” p

Ma t e r iobstagach aystrybucji

Na etapie dystrybucji ni e st osuj e sie sprzetu I urzagdze
Wmi are mpozlrized jest stosowanie zasad el astyc
do wy Kk on a,opisanyclswrozazield Mil.3.

vilhsUwagi do rodzaju i metod eksploatac]

Wszel kie prace zwigzane z pozyskiwani-em i 0
szczego6l ni e w -maat ypcohmopcags i perkosgatthyjednbk zraast za¢rd awvii ¢
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sipak mozna bytoby je wusprawawoseczg@gmyi®&|] 2z g:
St osuj gc eobadpepnawoezednas pryzetur zgdzeni a.

Zastosowanie nowoczesnych, a ¢ z kalach jakimeskynas t o s un
do odsklepiania, miodarka promienistaz nap e d e m d pompkdd migde—zpozwata
czesto na zwiekszenie produkcji, a cowyadgaut e k

kr 6t ki emgekiedcnawat podczas pierwszego sezonu.

Urzgdzeniem szczewooknrieeas l @ rwzd yadsacti nwem jakosci
refraktometr. St uzy on do sprawthzadibezaWaywassi e wc
wt edy, gdy ojathhii eerzaarsk | mipddny i podejrzewa si
19% wody. Najprostszyinaj t anszy mgest op ey meaynpage zakilania r y
imoznayd&or z ywspasigcenvavéarunkach terenowych.

Ni ekt 6r zy pszczel ar ze chwal g sobi e mozI|l i wo
Wni ekt 6rych pomieszczeniach tego zhagnpatem ur z g d z
wil goci (choci az oczywi sSci e ni e ma obowi g

zdecydowat bkustoes nat n e giaevgkdrzysty vekCanrodze ur zagdze
dostepne w sieciabhl gehwk ppmiz,et aén A&LDAT2WNO 0S|
powietrza, ] a k i kli matyzatory powinny by¢ whtasdciw
z zaleceniamiproducenta( np. tr zebBgspamaé¢tyaenej. wymi ani e |

Wyposazenie pawi eRo, bné wiygH-emamza ep rnzynigael wvenzan e

pomi eszczeni a. Zal eca sie takze, aby ©pszcz
wtascicielom —-iaomyadchi pmrsiedke wszystkim o Kk
izmi ni mali zowanie ryzyka przenoszenia <chor 6l

natomiast poza sezonem nie wykorzystujemyni ekt 6 r ych el e mennpt.6 ws twoytpuo
do odsklepiania—t o0 ni e ma pr zece swghos knma azii, mea bryp .wyma s
jest, aby s pragépowi edni o (nzpa.b exzwii ez gac§ecdo awhyt rzed

r oz p o c kolejrego sezonu®.

IX. Procedury postepowania w procesach produkcyjnych
Ten r osthoiSasiy®@anowi eni u kol ejnych etapdbw zwi e
produktow: pszczelich

IXIROz pocCzeemieanpar docdyny @iz r gk

Wtymmiejscuo pi sano w szczego6lnosci wymogi
-8§7 ust. 2 pkt 5 osprzéd8zyokzepoprouihaddany aj (przy
bezposredniej)

lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzagdzenziael d8z/i20Dds$¢ A rozdoprzy || pkt 4 it

produkcji podstawowej/RHD),

W trakcie cyklu produkcyjnego. Zachowwpelemumgizadzi el no
go po zakonczonym dniu pracy.
Wi ecej informacji mozna znalezé w rozdziale X
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-na etapie dystrybucj-Hziatraczmorkzdgdz e mioaz d&52 /vV20 0 4,
I1 lub 11 (przy handlu detalicznym/RHD).

Przed przystagpieni emwidad ajrey kz yclnkuzsagest anmiana pr a c

wierzchniej odziezy dabbwspeinninawtymdupraye S miod jo
wej $§ci u ddopopskimaniamiadi p o wi nn o zwydiélopezmiejscs (5zafa

lub wieszak). Nie jest wymagane posiadanie odr ebnego pomieszczeni a

szatni . Po zdjeciu wierzcrakmyciegt oocyza ekg Wil kb
czepek), z ast amiad jkaae cfarech echroony,ya, t akze ob.Wdzeez obo
robocza musi b y fawsze czysta, najlepief wj asnym kol or z e, na Kktory
ewentualne zanieczyszczenia. Zmiana obuwia zapobiega wprowadzeniud 0 pr ac own i b |
iinnych zanieczyszczemi anyewadwagt eazzyzanyzymmaoyg C |
wej $§ aa pmacowni oraz przy jej opuszczaniu. W odziezy roboczej ni e
nazewnagtrz, do Wwwmupagt kowVehygpopywppadkachi e kr o
wyj §cie poza pracownie bez petltnej zaprzgny od:
powrocie do pracowni) celem przy ni esi eni a np. drobnego sprz
zapomnieli $my, przekazani a domowni kom wazn)
drobnych re§lhinopcacujemy w kombinezonie psz
sobie na incydentalnme rwyjb®eazi € aw ko viNmter groozgew z
to jednak stanowi ¢ reguty i powi nno .byc¢ tr
Doprobl emu zmiany o0dziezy na roboczag nalezy
Swiadomos$¢é potencjal nyomh esagmo aerdowymialkcajwad y
Absolutnie nie mozna stosowac¢ praktyk wych:
wsytuacj i, gdy | ptriziyejze n ik mgpazyzzehimioedzo e 2y | ub
obuwia roboczego ( demsvade adwiedzintmd teg ,s ¢ b tpotboy t U u kz \
gospodarskich). Ws z el ki ego rodzaju wej s$cialwyjs$Scia po

procesu o bnradlbekziy mmiondiumal i zowac

Jezeldl pszczel arbedpoepordpemt agseaklagtnwi e pr @
mi odu, woOzwecdz awge jpsS c iredGw ndeoszetz @ & lo evti yg zzadnj yg ¢j eosdtz i e
roboczag (w tym kombi specjaldendp tego celp przeinagzenyn€ | a n
wieszaku — umieszczonym ni e we wn gt alezwjef pab leit Zwe $1 i Kontyn:i
proces produkcyjny, to po ponownhym przebran
jestponowne, dokt adne umycie rak

Jak czesto myé¢ rece?

-przed rozpoczeciem pracy,
-po kazdej czypnopoi wp yvtardiuengsae odebrania telefanuy ,

opuszczeniust anowi ska pracy i powrocie do realizow
technicznychipor zgdkowych oraz okresowo podczas pra
-nawykowo, po yzwycaajeno estalgnegecragil.g o

Wi ecej i nfeoahmae jwt 08 sipwego zorgani zowania stanowi ska

podrozdziale VI1.1.4.
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Podstawowezasadyi i nstrukcf a mycia rak
Ni e zaleca sie stosowani a lknydd my mwv kroesktakra c hs

siedliskiem zanieczyszczen. d¥posyskigianig miode z ny c h
nie ma koniecznosSci dezynfekdwysitarcaly piyhk
wptynie). Do osuszania rak nalezy stosowac¢ |

Prawi dt owepowyicmn eokr3ifskkwaé pr zebi egac¢c w: nastepu
-rozpocznij od zmoczenia rak wodag,

-nabierz tylpokydtwn,cabg powierzchnie dtoni,
-dokt adnie rozprowadz mydto po powierzchni p
-pami etaj o doktadnym umyciu przestrzeni mi e
kci ukoéw,

-na koniec dokt adiniwy torpztyujc zr erceec ed owosduagc ha | edn
-przed wrzuceniem jednorazowego recznika do |
(ew. z r 6 badgarsbkiem lubt o &m. i

Ostatni punk:t traci na znaczeniu, iogodngj ni e 1
doczynnos$ci pwaddwckzay) fyadmak nal ezy jemzcze cC
dezynf ehwda§)baekidwust opni owg metodag opi sanag w

Ni eco wiekszag swobodg dysponuj emyposigdongc zas
osobnepomi eszczenie do dystrybucji). Na tym et ¢
z zywnos$ci g, k tzéarmak njn @esttawh(s 2 @imk @mmi eod zi ezy i
j est wowczashwgmraggaanchzi t oby t o do wapitegmaeni

IX2Pr z e w0 z (dreymelptranspbriawych) do pracowni miodowej
pszczelarza

Wtymmiejscuo pi sano w szczego6lnosci wymogi
- 8§14 ust . 2 o oszpprozrezdagadzzye n iba z popgr zada 2y (przy
bezposredniej)
lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzagdzenizat 8§62ni2kK04 czesé A +o0zdz. I pkt
wkonteksScie zakresu dziatan powiagzanych z prod
wzat gczni ku |, 1 (przy erédédkcji fodstawolwej/RHD). p k t

Przewoz k gplaspamisroiwe zwy maga specjalistycznego

st a n one naflepsze zabezpieczenie dla p | a s, t rlotwor e— bze dgo | eias k!l epi
woskiem—w s pos Ol hir deeaawanryt y wPa mc bt agangp.usy t wor z
ul zaprojektowane sa do funkcj ome@ewapnotar zw b u
dodat kowego zabezpieczeni a.jewak ajhik fngimy wi e c,
przej mowac¢c sielJdomaigr  Cvagnge,o ra uymkbnyi teyt eo noed zgad
i 0 d: zabempiecma to przed rabunkami, sz czegod6l ni e w ,hgdympdae | pot

Wi ecej i nformacij.i na hmyt-rpes-instrukcja-myeia-g @ kv . ( B2d &2@2pnd).gi s/ j ak
Adr es s htps:dtimyoph9sir2r
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https://tiny.pl/9dr2r

deszcz—pr zed ¢ hwodynw tgnc ¢ &€Imu MmewznyaC p)oKwoartpeuks y mo z n ¢
pr zewowlb & g awsamockodu osobowego,ni e dokomujacnycmiprzer
jedyniew trosce o0 stan tapi brezentdm | uviba rftool | zga b eWapz r

jednak ichuni eruchomieni e (np. ' i nkami , k1l amr ami
Wprzypadku mniejszych odlegtesbiyc¢i zmpbwoldzeg
wykonany zuzyci em np. wo zk a pl atfor mowego. Oc z

potrzebowaty wiekszego samochodanaklzmld negwet
znaczeniadlabe z pi eczenstwa produkt u.

Poni emwaz wszystkie juel ek onmapj ugs okwega s kichjprizewodaon
nal ezy wykorzyst act rsapnescpoarltnwkido tego celu

Mi owvd korpusach powi ni en by¢ dost ar czanngjszybciejgaesi ec zy
toj est mogdyzwegego | epkosSc¢ wzr aDtutaudniavpragez z up
odwirowania. | nac z e j rzmeicozd uw npuljagsct r ach wyj ety z ro
s i gudniegjgood wi r.owa ¢

Przy transporcie K or pus 6w w bagazni ku samochodu powi i
zasady co w przypadku zapakowanego miodu, a nwieedoo puszczalne jest p
z kor pusami w tej s ame|j przestrzeni bagazow
spowodowac¢ zani exrzyzs zigrzedu ket édnr owwd zi el aj gcyc

IX.3 Wnoszeniep | a sdo prazowni

Wtymmiejscuopi sano w szczego6lnosci wymogi

-810, §12 i 8§13 sppzepdazydderipprszedai e | (przy
bezposSribdni ej )

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzagdzeniatlt 5211210104z It pktedSli€. a, A (przy

produkcji podstawowej/RHD).

W dniu dostarczania ramek z miodempr ac owni a p o wi nst@rannidsypér zvgc zna Sertie
i przewietrzona. Nal ezy dokt asnyet bice yméag Bg @ aaknndesd a k t

oraz blaty robocze (np.umyéz uzyci ems¢é cdzygsetnat ub,i @3 86,3 ywoda
zwtaszcza po dituzszym, okheéi ena ppstbmetzie®l z yt k 0

dezynfekowanie pomi edzy cykl ami produkcyj nymi (wy ¢
zakonc zen danym gniujaWiye one j i nnfyaduri deayrfekcii jesbzawarte w
rozdziale X.

Wnoszagc Kkor pusmigdowdjos t mrr aaanyvensiz @ n i ereyztey akazji € | e j
wszczegmlnema&mii e $z¢ zbel vohtead Irnia przedsienka, buty powin ny by ¢

postawionemo z | i wi e b lazabridm nm@e g&noaglae zy upr zagtnagc¢ pr
pracami . Po wniesi émbatuezvspgymit gt ad @l mczlr iOwi e
obuwia i odziezy n& roboczg oraz umyciu rak
Wi ecej i nformacij.i O myciu ragk zawiera rozdziat | X.1
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IX.4 Odsklepianie plas t r 6 w

Cz y nntoeS cwy k oz pojnaeg spedjalgie do tego celu przeznaczonych odsklepiaczy
wi del cowych | ub nozy, najlepie]j podgrzzyevaanyc
S ispecjalnych maszyn.

IX.5 Wstawienie p | a sdo miédavki-w i r 6 wWkirowariie miodd
Miodarka-wi r 6 wkpmo djsetsaswowy m urzgdzeniem w pracowni
maj gcego kiswztrautjtag cheegoozUWmi reism ck asdsiepmpne,yeszazei m o

C i e mlastrg miodu iodwirowuje. J e z e | | plastryzupewbdyuochbhhod
liczbyl ub zbyt dtugi e] przerwy (co jembzkangsekw
podgrzac ( al e do temperatury nie wyzsz®©dsklepingyz 34 ¢
po odsgczwht adani ©ideg d o kdkazuge doomreevinia w migdarce.y | pr
Uzyskany w ten spakbdtbwai ddzdadca | elegind e powi nn
mieszac¢ z gt odwng partiag produktu

Na kazdym etapie prac z witgeamaykcshy nea | pna zey sokgir vae
ryzyko zanieczyszczenia miodu — np. smarem z miodarki, Kkurzem iinnymi
zanieczyszczeni—wmiprzewnghymnymizypadkudoni e be
Sspozyci a.

Poszczegd6l ne partie odwirowanych plastrow od
pracowni i przestawiamy do miejsca magazynowania(np.dopodr ec z ne|j pneja c own i
lub do innego przeznaczonego do tego celu pomieszczenia lub szafy). Musimy przy tym

z a d boa \@arunki, kt ore zabezpieczytyby j e przed

i ewentualnym ryzykiem rabunku. W i deal nej sytuacj i mozna do
specj al n gy Wimhatyazowiame ipagnieszczenie, co zapobiegnie rozwojowi barciaka

wi edgas popularnie nazywanego motylicg (c h o cpioaszi a d a n i e jestcwhzt aoddenni ni
sposd6ébb wWwymagane

IX.6 Cedzenie miodu

Odwi rowany mi 6ndsitmhdeedwaj gsc et ym samym okruct
zanieczyszczenia. Zal ecabygi eni 6d byt cedzony zpstaiez mi 1
nierdzewnej: najpierw rzadsze,a n a sdg egtne .e

IX.7 Przetrzymywanie miodu w odstojniku

Odcedzony micédd ntarj anfndioe j ondalsotbogj ni k 6 w, czyl i WY ¢
gdzie przebiega proces klarowania i usuwania e went ual nych zanieczysz
Wodstojni ku zanieczyszczenia | ekkniaes tvgyagmti yewa j

delikatnie zbierane. Ci e zdsadyae zanieczyszczeniao p a d a ] adstojaka. e awa si e |
wraz z dennag war s rawogs umiszozahego t pupanay dnamzodstajriika.

Mi 6zde Srodkowej , naj wi e kwslzyed wszelkdch z d wiy e ovz yosdzsd zoe
z|l ewzawoemgpust owym osadzoHymmnapowyzekosoia. 3
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Nal ezy zwr O cemgeratutevpwaogred esaczeni a, w ktorym od!
miodu—poni28€jC mi 6d |, esto awyytt ulzeWd zenae 7 reesctlegot n o
powietrza — nadmierna sprawia, zewnetr zna powierzchnia miodu
zbyt wilgotna, cotworzys pr zyj aj ace warunki do rozwoju obe
zapoczagtkowujg fermentacje i ozxc¢bina@ldegoni @z as
trzeba zadbaod powi edni g wentyl acj e |l ub, jesli t
powietrza. Pr z y nadmi er nej w i (rp.g podczaso déseczowej ppogady)e t r z a

po pierwszej dobiep o wi n mlelikitmeyz e br a¢ wi er z oduwodgojnua r st we n

Uwaga: mi 6d w odstojnikach powinien zawsze [
np. przykrywkag.

IX.8 Konfekcjonowaniei r ozl ew mi odu do st oi kow

Odwi rowany, przecedzony [ odstaty mi 6d pod
przecho wy wany w zs tnaikk eed lk a moff” (spyrguycznie, v maczysiach
kamionkowych lub porcelanowych), k tndlr ew ¢z e Smri zeyj g 0 Razlemande.
zzachowaniem zasad hiwpraowy domayskivania ciodp,vala ¢ s i e
r 6 wnw epz odpowiednio przygotowanej kuchni domowej. Nie wolno jednak w nigj
wykonywaé¢ w danym momenaoaéeszwdinywkelhu ciznynCy cdho sp
domowni kéw niebiorgcych udzi at u W procesi e

orzeczeni em | ek aam-kpidemiolayioznyah)eotazd avw i sear nzi gt t domow)
Prace moga byc¢ rozpogzeat e aedynéomdnieldudzonysm u my c i
0 b s z poméesaczenia—czynnos$ci n alkeazzyd ypno moawiice ,pogdy p

kuchni jej normalne (domowe) przeznaczenie. Procedury mycia i dezynfekcjiz o st at'y opi s
w rozdziale X.

IX9Pr zy got owapoiset esptoovidikodhe z e

Wtymmiejscuopi sano w szczego6lnosci wymogi

- 810 ust . 1 o oszpprozrezdgadzzye nib&@ zppsredaiz g (przy
bezposredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzgdzeiziad 852/ k004 czes$S¢ A rpzydz. Il pkt 2,
produkcji podstawowej/RHD).

Zal ecamy, aby w nawet ni ewi eil &i ppweacsHhH eacika zw
po odpowiednim wuzdatni enuzuy ¢nmoezel idwet yjcezsyt tioc hi
Zewz gl eddvopmktyeznych,e st et ycznych, jak tez wizerur
zakt adamy, ze do nal ewani a zmei(ldgréimie wyy g zny €t y
szkt o. W niektdérych sytwuacjach (np. do sprz
mo z n & w nwyleorzysta€ jednorazowe, plastikowe pojemniki i mi tesjz&¢ any st oi
aleuzycie innych nirmratsozzkyl ame gugeskly avikalgnym

akapicie.
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St oi ki a dekl aracja zgodnosSci

Szkt o jest najbezpieczniejszym opakowaniem z

zdrowot nos¢ [ wal ory estetyczne namzdrowie. pr oc
konsumenta. Be z eq@anr yzmkat onby ¢ , ze ypazdy,wsktoo royf f
nabedziemy w sieci dystrybucnny nd esdeykkt oow aonne j p ry
spozywgzesdgo)z definicji pDlaege psrczelerz g s Wjog @z ytwe
rodzaju opakowanie, nie musipozy s ki wac¢ i przechowfeladcidaexkl
Zzawsze mozna o bygtgbyopooszirée)sztag niemozl i we

zponownego o0Dbi eqgujestompotizebban i rea tekzolniiceznos¢é¢ wyk
nowychz akr e s & loi ®il@ przy ich opisie (np. na stronie internetowej sprzedawcy)
wi dni at a | edn oz rsageeprreaaczone do &ontakta £zj yaw n azsec |

Taki e]j pewnosci nie ma w przypadku opakowahn
wtedy musimydy sponowac¢ dek, au ayod gracdaary ldbrdysts/mitora

(wi ecej o dekl aracj.i z goielmozSica h  pri vsyzkedmeyz yws t sat Cc
ponownie.

Post eponmaymisgd ozi k a mi

Zasadniczym pytaniem jest: ¢ z y nowy stoikempnaéedzywzvupr zedr
W praktyce nawet nowy st oi k, po wyjeciu zenozbi dbrycdz e
Zzanieczyszczony (np. pytem z folii), Kur z
dt ugotr wat e g o czpmwetaiewietkiagy wszodzene opakowania.

Przed wykorzystawiegmzwkzgl Edninal spyawdzi ¢, C Z
zanieczyszczenie, wyszczerbienie lub ukruszenie. W tymcelu o gl gdamy @&dton &kzni
sprawdzamy dotykiem jego k r awe d z i e . S t wyklukzamy z dalgzégm W z yotnke u

nat omi ast t e, pkrtzéersee r g 6 .z grzeclpoywugeinye w higienicznych
warunkach (z a mk ngrezykr yte | ub ostonieteYeddi mawmdnai
sie brundadnezypopt! bk ®&®&lghczas zwaoc d @ m d-eviedy trzghbe nt u

z ad b a die pozestawiC jego resztek (n p. wykor zyst dopmoargywarekgeo c
do naezyimwyktym pro)gramem myjagcym

Postepowanie zedglyseskkami

W niektorych sytwuacjach mozl ibwe jjues thzpyarmawn
j ednak wy#¥&gaon oayskivchroych np . z e s toddawamyck iprzezl u b

KkonsumenWow)ym miej seer pgj awisar seeeimp.dvot ycz g
aromatycznych produktach—og6r kach ki szonych | ulCopmawdad zi ach

zapach, kt 6ry moze ,min ze dooesdtzaice sniiee bdda@ pmeoduo)y
nNi emni e j & zhpachlk S | neidad a | ub sat at ki jago negr et
oczekiwan. Ponadto musimy pamietac, ze 1zgod
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posi adaé¢é zapachu i smaku ni et ypoawvevioe rdalca i danry
organicznych |l ub nieorganic?nych substanciji

Uwaga: w z a d nwginm ponoarieiwgkoraystyevanca k r et ek (zawsze
zakupi ¢ nowe niedag d g ¥ 6 h kapachigs niengwérant ujsg czel nosci
zamkn)i.e cR@n a @& pooownsgb obiekiipr zed umyci ewvgpadku nig adny m
mo glay ¢ przechowywan pozyswiwanrmaoduoing dy thed eny e

zakt,adzae st oi k wc z e Sznalnie gzysty z ynvaadrdgjb @ zcphioosér ewd n i e |
uzyci a.

Jesli wi ec zdecyduj emy si e na st oi ki WC Z €
rozwi gzani em | gassranommzyek zonywarko-svypazarki. o procesu mycia
nal ezy zast os owaztaczoneddpoo Wi edoi €.el u , rormanik Kk i Cz)

stosowanewgospodar st wie domowym do danegon¢ ypu ut
jest wymagane stosowanie chemii dopr zemyst u spoANywc zneoggana my ¢
samym cyklu zmywania innych domowychnac z yn, szt uc¢cow oraz gar nk:

Jesli wykorzystujemy stoik ponownie, w zmywa
(co naj mni eNaj8l2°pGzym testem stwierdzajgcym ¢
zamkni eci e trynianwypaeagims t o i kaazakrneatwk po j aki m$ czas
godzi n) powgchanie zawartego W nimwnwietrz

Tymsposobem wyeliminujemy stoiki, z ktorych |
Nie trzeba wyparza ¢st oi k6w nowych, bj uedszliit ai cnhas e By swagot
izdecydowal i $my sie je umyc¢. W takiej sytuac)]
Uwaga: ni e ma obowi gz ku -wymargarkiai dymawania takowejq

w pracowni do pozyskiwania miodu —zpowodzeni eepmkomozypatywa
ktore znajduje si,gooomdp.waw uch&mewe jz ek ind ten
czasie u z y w donzenywania np. po obiedzie. Musimy jednak p a mi @ uteyénaniu
zmywarkiw nal ezyt ym s tiekmsowymrmyeic hni cznym

Nie polecamy mycia/wyparzaniar e c z,negoni ewaz nj eazgwaca
st o nik pozostat yS| adowe i 1 o§ anbra d e Z e r pgredrofinuiisiej§,

zanieczyszczenia fizyczne 1 substancje organiczne. Trudno t ez VA
pszczelarzbe d z i e wylesd toldvoygw az e w pidkarnjkew t emper a+
poni ¢wat t o uccziagszércihddoennei drakzestevar U B K b w

domycia,nal ezy Wwwipapmaes teoi ki

Przechowywanie pustych stoi kow

Nowest oi eggmby¢ skt adowane na paletach w firm
(tj. w blistrze) —zgodni e z dostepnymi—-wwagrodmlkaminel olpal:
pszczelarza lub ew. innym pobliskim pomieszczeniu gospodarczym.

*Rozporzagdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn
wymagan w zakresie jakosci handl ozmg | mi odu (Dz. U. Nr
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Odpowiednia partia czystych st o i kawvmna z n a | e Zv¢pracevni edo pozyskiwania

miodubezpospreadeed ouruchomi eni em wtasci wego proc
rozl ewmusbkbgékt at wenpgoswepoerecznej szafce, :
itp., ale absolutnie nienapod t od z e .
Je §hioi kaczyskczaade/grzygotowywane p 0 z a  p r -anp. avvdomovegj kuchni —
nal ezy pr zet r aonsiqoowej t wasoewrd w j ezamkni et ych k atl
lub przykrytych skrzynkach.
X.Utrzymaniew ¢ z y toams eis zuazegd,zen i sprzetu
Wtymmiejscuopi sano w szczego6lnosci wymogi
-89 pkt 2), §10,0 84@r zeotzgpoy Playesz pmé hadni e j
bezposredniej)
lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzgdzeni et BErRAROOUA rozdz. gdrzy pkt 4 1it.

produkcji podstawowej/RHD),
-na etapie dystrybucj-Hzatreazmokzddzenmioz d&52/120 04
rozdz. V, rozdz. Il lub 1 (przy handlu detalicznym/RHD).

X1Cz e st cylcid i degyrifekci

Jesttojeden z Kkl uczowych .&vapéhbt ¢wmpwaraaiamodulfjao
produktu podsmaédwmige) smezw r amac hopisaty¢ghny c h f
w rozdziale V), podobnie jak i st ni ej a r 6z n e [wfhawiasacly dokbmgane t r y b u ¢
upr os,z ckztedr e praysiv@genienprzepispugv  k o n t énkejszegad peradmka — w
petnym brzmieniuzmadarathjERlaachnal ez¢ w

Mycie i dezynfekcja w

obiektach wu
powi gzani
wirowaniem i

Mycie i dezynfekcja w

Mycie i dezynfekcja Mycie i dezynfekcja w pomieszczeniach dot. Srodku tran

przyspr zed a i
bezposred

pakowaniem miodu w
gospodarstwie
pszczelarza (w ramach
produkcji podstawowej
oraz RHD)

dystrybucji miodu (w ramach RHD oraz handlu
detalicznego)

obiekcie tymczasowym
(w ramach RHD oraz
handlu detalicznego)

zgodniez§ 1 0
rozpor madze
spr z e chezpo¥ r e d

zgodnie z
rozporemagdze
852/ 2004 za
rozdz. Il ust. 4 lita-b

zgodniezr ozporem8&2¢é¢ 200 4
(ust. 1, 10) i rozdz. Il (ust. 1, 2)

Z a

zgodnie z
rozporemagdze
852/ 2004 za
(ust. 2) i rozdz. IV
(ust.1, 5)

Czyszczenie i

dezynfekcj e
urzagdzen or
tym opakowad
wi el okrotne
maj gcych ko

[produktami
pszczelimi],
przeprowa d za s i
uzyciem $r 0

nie wptywaj
negatywnie na te
produkty, [s]

[ Pszczel ar z
odpowi edni e
wedtug potr

a) w celu utrzymania
[pracowni do
pozyskiwania miodu] i

[ Srodkow tr
czystosci o
potrzeby po
wyczyszczeniu,
dezynfekowania ich we

Pomi eszczenia zywnos$cio
czysto¥Sgpopbakenie, wystr
rozmieszczenie | wi el ko$

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub
dezynfekcje, zapobiegani
dostawania sie zanieczys
powietrza, oraz zapewni a

roboczg pozwal ajagcag na higi
wszel kich dziat an;

b) ma chroni ¢ przed grom
z materiatami toksycznym
zanieczyszczen do zZywnos$

W szczegbln
mi are potrz

[ ]

b) powierzchnie w

kontakcie z
muszag by¢ w
stanie, tat
czyszczeni a
potrzeby, dezynfekcji [z
zasadwenowd;z
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ich kontakt z wt adciswy ;splkondensacji | ub niepnizagdc) nalezy z

wyczyszczon warunki do czyszczenia i,

zdezynf ek ow b)wceluutrzymania W pomieszczeniach [ ..] prlw miare pot

powierzchnijczystos$ci ojumozliwiac¢c dobrg praktykidezynfekcji
potrzeby po oc_hron(? przed zani'eczysz pracy i spr

Dezynf ekecj e wyczyszczeniu, dziatan. W szczegélnosci

sprzetu, w | dezynfekowaniawe Transportery i/lub

przeprowadz wtasdci wy s
wodzie w temperaturze wyposazeni
nie nizszej|pojemnikoéw
z wykorzystaniem innej pojazdow |
metody zape
rownowazny

p|a) powierzchnie podtdg Mygontenery u
al stani e yic rhuast 2vge bd o Czyschrzewozu Sr

potrzeby, do dezynfekcji; spozywczych
utrzymywane
i w dobrym stanie i
kondycji technicznej,

“I'b) powierzchnie $cian mu
stani e i muszag byc¢ | agtiziwe
jest to konieczne, do dezynfekcji[ z z asada
rownowd;znosci

Czyszczenie i [..]

dezynfelf(:Je e) drzwi amwsz globyx& ytszczg
urzgdzen or potrzeby, do dezynfekcji[ z zméwdagwd;zno
tym opakowal

wi el okrotne f) powierzchnie[ .inusza by¢é w dobn
przeprowa_dz by¢ tatwe do czyszczenia
zakonhczeniu dezynfekcji[ z zméwdawdznosdci

produkcyjnego lub po
kazdym zak o 2. W mi ar ¢ p o ttosowametngpowindnis z
pracy, |l-ub urzagdzenia do czyszczeni
jezeli jest roboczych orf[az] wyposazen

Czestotliwo$¢ myci a

Poni zej prezentuj enyyc zuamyigwear,s arhanjgg crge gzua set odsootw
foomyd z i at alan wscziyst ki ch etapach postepowania z

Mycie w praktyce

Sprn@trzedzia imayvygges koenniackbl ez ymyno S g
uzyciu i po zakonczkeobuwpmaardarkeqo ed
Ni edopuszczal ne | est pozostawiani e ni ¢
nast epnePga c awa pazyskiwvania miodu oraz jef spr z et nal e
wyczys$ci ¢ przed ooapome ckiaezmd eg e zdotnuuz s z
produkcyjnymi.

Czestotliwos¢ dezynfekcji

Proces mycia nie jest tozsamy 1z detanenjfkekcj g,
czesto (omuéc mymyeizsgprfzeektowacwyposazenie?

Na podstawie wy | a @M iDempiar t ament u Bezpieczenst wa Z
w Ministerstwie Rolnictwa i RozwojuWsiz mar ca 2020 e pitayjwszyst

57

Wyjasnienie MRiIi RW zSpmrazegeta/ Rr020dzeni D/HiZnst,al acj e/ inne
pasiece, w tym np. blaty robocze, [ powi nny by¢é] nie t
[ ..] dezynfekcij. n a lpeoz yz adkkmkiccreyewad cu rsieez otnyul, k opr zed r ozpo
produkcyjnego, za ktéry mozna wuzna¢ otwarcie sezonu p
czesciej, np w sytuacj.i przypadkowego zaibrudzenia cz
odchodami ptakdédw, gryzoni, martwymi owadami itp. W pr
Arozdziale llust. 4lit.a-b ws kazano, Ze obiekty uzywane w powigzanil
powi gzanymi, | ak projwennineizk iwyip osskarzzeynniiee,, powi nny by¢ w
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dzi at,al wo&aiorych moze funkcjonowac¢ pracowni
rowni ez sprzedazy beapo e puogkizgicej ), wtasci we s

Dezynfekcja w pracowni do pozyskiwania miodu

1) Spr zgt z a d angtategjeaoraz i nne el ementy pomie
pozyskiwania miodu, w tym np. blaty roboczee mus zag by ¢ ni e ty
W _mi ar e dgzyofekowane.b y

2) Potrzeba dezynfekciji, 0 kt orej mowat ew uzpasze rzad)
r oz p o c eylducprodukuoyjnego — czyli sezonu, zawsze po (b) jego z a k 0 N @
or az rownireazi(ec)koni e(opzw eyliacji przypadk@veego i
zabrudzeni a czesci pomi eszczeni al s
gryzoni, martwymi owadami)*.

3) Zawszepr zed przystapieni em do ienpirralewanemnmw
miodu w przypadku korzystania z kuchni domowych.

4) Zawszew przypadku podejrzenia | ub pot
choroby zakaznej przenoszonej przez
pozyskiwania miodu w okresie od pr awdopodobnej dat

podejrzenia lub stwierdzenia choroby.

5) Zawsze w przypadku korzystania z jednej pracowni do pozyskiwania miodu przez
roznych pszczelarzy, po kazdym kor z

* Pszczelarz moze rozwazyé¢ czest.sz@z nnaiczz amitnoi,m
zapi s6vmpke dt osowacé¢ dezpnfl&kzde] rpavhtuibiz wnpe a.u

Brak stosowania dezynfekcji przed uruchomieniemc z y nno $ c i produkcyjnych p
na ewentualnos¢ wycofania nie tylko partii K
pomi edzy ni mi dezynfekcji). Czestsza ni z miien
ograniczyé¢ il osci wycofywanego produkt u.

W przypadku szeregu chordob zakaznych

zni ewi el kim nasil eniem, mo z e doj $<w tgho
korpusow, ramek, —parodnkamr gogrwz yzb 6 mi, o d eamn wa n
zawi erajacym <czynni ki zakazne (przy
Uzytkowanie tych samych miejsc i spr z
zachowania odpowiednich $r odk&w dloi gziaenn
pozyskiwanych produkt ow pszczelich, e
pracowni przez roznych uzytkowni kow,

pasieki wolnej od choroby.

W przepisach 8 7 wust. 1 pkt 1 i pkt 2 oraz § 10 rozpo
sprzedazy bezposredniej] [ ..] rowni ez ws/kcazzyasntoo snca kwo ni
pomi eszczeniach oraz okreslono wymog przeprowadzani a
sprzetu/urzgdzen/instalacji (po zakontmébnceaejedx&leiy pro
jest to konieczne) * [ podkr . DHZ] .
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S z ¢ z e, gadiiepekstyczne zasady dezynfekcji przewidziano w przypadku pomieszczenia

do dystrybucji mi o & uzylioa etame, gdymroddkk jest ztarmkms pd ryt uwv
st oikiue ima | uz k ont Rokatkawe igformacje ® Gtasevaniu ezasad

r 6 wn o w awtnakoiesdgstrybucji detalicznej zawarto w rozdziale V11.3.

Dezynfekcja w obszarach dystrybucyjnych oraz aucie do transportu

1) Codo zasady, zgodni e z anal i wgozdziale 5knmiejszego k
poradnika, maj gc¢c na wzgl edzileast §wnrzineg&wt casd
mat ych pstweid ma pptivébpodezynf ekowani a me
wyposazenia pomi esmioda@azt ap idoe rdhk iautalowg
ktédérym realizowana jest dystrybucj a

2) Wyjat ki em od t ej zasady o zmlgudzeniy fun sstotre
zagrozeni a mi(skowaldwan® hpo@d € iz md a mi o bpet cank
gryzoni, martwych owado wtp.).

X.2 Sposoby mycia i dezynfekcji

Powi erzchnie roboczwe,t yzm emwiyq ddauodkkiepighiastng tay
S p t zaogaz opakowaniawi el o k r ot nbéaty bpowlezopriekobocze n a | ey ¢
Srodkami |, kt 6re nie mogag wpryzwa &k arzvedgegt yowkmizg i
podkres$l ac, ze prace porzadkowe w zZaden s
produkcyjnym. Z powodzeniem mozna wykorzystywac¢ chen
do wykorzystania w gospodarstwie domowym ( past y czyszczapgteyn ml ec

domyci a naczyn). Zal eca si e Srodki mozlIl i wi
wc ht ani any w procesiemodukaji. Padmy ci a siaed alj @wni ez spec|]
Srodki czystosci przeznaczone do przemystu s

dostepo@adt o z e bawzepdgresgvay crhaar akt er ni ekt oryecl
nal eygoyystycznie st osowac z aslieec e d o .pZuowdaugcie n n a mat g
oraz charakter produkcji wykorzystywaniepr of esj onal nniegels t p roebpawi agtz&vo
(zwt aszcza z e ni ekt myg gapkepwar astkyy u vy Imatgma ¢ @o
zwi gzanego wa cijwghn ideekztadrt ycdbskorsly dpravalze § e € hr O wni e z
z wy ksdda oczyszczona lub preparaty z octem ( p o n i zm® jkonkpetoedi akuteczne

metody ich wykorzystania).

Okresowo (pr zed rozpoczeciienpok ajzedgea)oradewdadve ni u
zaj dzi e t akmalkeoznyw ptpaaknzaed ¢ae-dzit e mper atur ze ni e
82°C.

W poradni ku proponuj emy ddzynfelcj opni owag met ode

1) st opimygie—-lnaj prostszym i najtanszym, a tak
sposobemnapozbycie sie zanieczyszczen (w tym
umyci e danej powi er zchni (detegedtgn), z emy 8§l f e dhk i
lbsodg przy wuwzyciu szczotKki, a nastepnie
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sprzet, t aki pdsklepianie p inne wewidlldel ncaer zceadazl i eaz y
kazdym wuzyciu dogkwoaddgniie pmaoyds tcaiweiplt do

potrzeby ich wyparzania po kazdym zakoncz

2) st opidezgnfekcja—aby dezynfekcpal:bgya skuteczna

a) w przypadku $ r o ddmercyjnego do dezynfekcji — st osowacé¢ go
zzal eceni ami producent a zawar tymi

instrukcji), dbajac, aby tegogreppraiuywi er z c hn

b) w przypadku stosowania proponowanych w dal szejoz czieatcu

preparat ow depygnd = jikmmyiikaminatma powierzchni,

aby wzmocni ¢ ef ekt oddzi atywani a. Dopiero
sptukawytrzeé¢ do sucha dez$nhbebwwanasa

wy mi eni onych bézie oadtiatkeholu mie stwarza ryzyka

pozostawienia resztek — ewentualnie  u | ameggnnagt ur al ne munier oz kt a

zanieczyszcza | @adluktu.

Niekomercyjne preparaty do stosowania w stopniu | (mycie)

Soda oczyszczona

Wodor owe gl many jake sodawczyszezo n a , to bezwonny
stonym smaku. Dobrze rozpuszcza sie W
czyszczgcych rozCWwar awt ér yd lejse anied . bar
odkazajagcymi 1 antyseptycznymi

Aby u stansy|né zabrudzeniaiosady,2-3 t yzecz ki s midsyamyx &-2
t yzeczkami wody. Uzyskang papkag przec
dokt adnym doszorowani usgizylsuzjcwooghae jp 3 m@

wycieramy do sucha papier owym reczni kiem |l ub czys
czyszczenia wazne | est uzywanie | edngd
oczyszczenia. Unikaimyggb ek | ub wimyw&kko@wnego uzyc

stanowig Zro6dtoicmymhkkazen mi krobiol og
Ocet

Ocet to zwykle 10% wo d ny  rkwagutostodago* o specyficznym zapachu i k wa &
smaku, w wy s o ki nz rsg\tegpspodarstwie domowymu z y wa njya k e s
czyszczagcy,  odkemenajedy gBqok uj g cy

Ocet ma wt asSci wo $ a iw pemyin stopeiu dezynfekcyjne, co pozwala go
wy kor zdosutarczy mani a CzysFalSeccia isi porszpgodrs
z najbardziej uniwersalnych roztwor6 w z wy konpysB8Baoizemci W (
Przyj muj e prepagat spravazi sit@ kipr zy d u z yach hrobogeychw
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Wszedzi e, gdaearted Itao wnogzd d yw e aappbnodg apvwskigvaczag
Wr azi e potrzeby smmziner epe kK gt kwarmagowoem
Ponat ozeniu prepaoat @ rmahhaiazeigaséziclzkoan gmi n u
wytrzeédreeazaaukham jednorazowym.

Preparat octowy ma stabsze dziatanie

rdwnpgozwdlana el i minacje rdznego rodza,jug
niszczystruktury komdér kowe bakteri.i or a Przyi
tyms zybko siired 2ak lwaoéda st anowi gc z a g poduktn niea
pozost prayitymjch@ar akt erystycznego zapachu,
mi rthl ezy podkresl i ¢, Ze zppechs bpcit gednake
intensywniewi et r zy¢ do czasu pozbycia sie wo
*W obrocie nie zawsze wystepuje ocet 10%. St o

proporcjecel em osi agniecia tego samego dziatania pr
mieszamy w niemalze rownych czedciach, z minim

Naj bardzi e]j skuteczne preparaty antybaktery]
alkohol u etyl owego, izopropyl owego, Sspirytusu

nizsze niz ok. 65%).

Preparaty do stosowania w stopniu Il (dezynfekcja)

Mozemy w prosty sposoOb we prepatataastybaktenyjny do |
dezynfekcji powierzchni roboczych. W tym celu do czystego, d g
izakrecanego p onglepisjiz lat@mizefelm)unmewamkp oni zs z e
nastdphkt entsmamyei z ankyralgy eapobiec parowaniu:

-ni eskalzlomlyo | etyl owgb0ml, st ezeniu 96 %
- woda utleniona — 40 ml,
- woda (destylowana lub przegotowana) — 110 ml.

Al ternatywa 1: S pmieszay;ny awso dog Swt epzreonpi our c9 G 9
ml alkoholu na 62,5 ml wody).

Alternatywa2 ( pr epar at st abszy awzaskasowanienmaatkahalu): ayl
uzysskraddd wt asci wosciach my,jmpzyeaertywdr d g gy
oparciu O nastepujace proporcj e:

- 500 ml octu,
- 400 ml przegotowanej wody,
- 50 ml wody utlenionej.

| stnieje generralencah oawayswaadha ,a zSea odddk épv c z Y|
nalezywacé¢ czystych b.uwMoglagebylCulb opbjue mh ik
czystosci, ale muszag by¢ dokt adni eenmy
Wyrazni eZeopwzsganeeldowve betzwa ni e stosuje s
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spozyweczyawle zwtaszcza z etykietami nap

Preparat mozna przechowydwami @gizeze )dt
zachowania szczelnosSci poj emni ka.

X.3 Wykorzystanie chemii do mycia: czy zawsze jest konieczna?

Urzgdzeni a w rsotdddadsklepiame, doobng s i z emtyjemy tt pkt adni e
po zakonczeni.bok azdaeajn engomnayany o iCagtchvdo konserwacii

szczotek, myjki ¢ i $ n iejelubi parowej bez zastosowania jakiejkolwiek chemii. Tego
rodzaju operacj e, zwt as zczwaykomjemy n g c izeenwn gt/ j k
pracowni do pozyskiwania miodu.

Specyfika miodu (opisana w rozdziale Ill), czyli produktu wz gl e d negeei t maviad
u | e gego gmganom biochemicznym, pozwalatakied z i at amawy staar czaj gce.

X4Spr z gptoamieeszczen

Procesy mycia zawsze przeprowadzamyw r oz dz i el n o $ c j produkcjp Bracw e | od
por zgdKkie wykandemynz wt aszcza wW momenci e, gdy tr we
Jesl i ] end/n atko meursw takcié pracepu. klarowania miodu, p owi nni $§ my
goz a b e z pprzedczanigcgyszczeniem p o k r y wa | (uebw. o szt agmsegnione ¢

miejsce na potrzeby klarowania). Pa mi e tt &@jzmmyyeie ur z g dygk@aci $nigeni ow
zawsze powinno by ¢ omywake poza pr acowni g do poZng.snki wani
podwadrSiuacja ta (wynoszeni e ur zgdzen pozmy | bkgacov
cCi $ni esnticormogwWi i wiyge g me b ¢ waw traksié grocesu produkcyjnego.
Pouzyci uzmywakdbrka |/ g baydzod o k t aoccrziyeSs ci ¢ i zdezynfeko
zanur zeni e ,wea wWyza@z Ktuki osuszy¢, gdyz wi | ¢
dr obnou(spadkroavdlagamepi 2¢ wabed&l ¢ umykwa& dw wi e
uzytsktuosowawi gzani a jednorazowe)

X5Myci e podt ébg

Poddi powi nngo dzyice nnmyitee prac zwk aaang o hmiadu obr éb
i zawsze, gdy s izgbrudzg Ni ekt 6 r zy pzsazbcezzepliaerczzee nagbamdziep o dt o0 g i
newralgicznych miejscach s t o snu papier malarski. To st wrakiykaa pami et ajn
j ednak bhypoticsasnymianyezabrudzonejwy $ ciin @ fe k p rzanecayszeze) Ga

podtWylkorzystanie papieru do ochrony przed s

pszczelarza z obowigzku usttrozSsycmmani a podt ogi w
Jes | i dysponuj emy o0so0bnymmiga npiweranach RHbdub e m d o
handlu detalicznego,c z e st ot | i wo$¢ mycia podt bég uzalezni :

X6Porzgdki general ne

Sciany i d rwzpradowniodo @zyskiwakianndodu zalecamy my ¢ o kr es owo ,
zachodzi taka potrzeba, a S zcz®gnlcrasieez pr zed
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pewnosScigi dlocennizimywi e prost g, pozbawiong zd
0zdoOb kanstrukcj e

XI. Transport

W tym miejscuopisano w szczego6élnosci wymogi

-88 r ozpooaszpgdzzamizay bezpoBdecdadny ehed{pozyedni ej)
lub

-na etapie dziatan powigzanych z produkcjag pods
—zatagczni k I czesé A rozdz. | todukgik t 2, pkt 4
podstawowej/RHD),

-na etapie dystrybuciji (po produk=<€ji podstawow
zat gcznik Iz Zzadazlaeawanlivéem zasad el astycznosci

detalicznym/RHD).

Poni enwadwd kr 6t ki m t an cjastondlewanydbg 38 p 0 § b esrtzelnio w

zamknopgalkowani a det al i cztnad na(znaezgnia Zoemd gegoe |j st o
transportu. Musimy j edy ni e zadbac, a b y gdy poeostawimyegg ha pr zeg
dtugi czas w rozgrzanym nai spwdtachutub) skMk
uwaz,ajaby st oi ki nie stukaty i obijaty sie
sttt uc z powstagia oldyphr yskéw szkt a. Przy wtasciwym,
tadunku nie ma wiec zadneégo wz naaucczieenirmg tcylyn
wbagazni ku, c zRO wthe 2 rda b w @ zekamsmoriowany auolbusem

PKS, rowerem w koszyku lub torbie.

Do wa r urandpastuvna etapie dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) w ramach

RHD oraz handlu detalicznego o d n 0 szia t sgicedonrozgo r iz lg d85282004. Ma j ¢ t u
zastosowanie zasady el astycznoseizwt @aszeawa ddi an ma,t ych o
ok t 6 rmpwa tv rozdziale VII1.3.

XII. Woda i Sci eki

Wtymmiejscuo pi sano w szczego6lnosci wymogi
-811 wust. 1, 8§18 opltr zE)davyz hbezpadrdrdiny e j (przy
bezposredniej)

lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzagdzeniad a®822/i X004 czes¢ A roedp Hid z . Il pkt 2,

pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD),
-na etapie dystrybucj+zatragoczzpnoirkz gldlz,eni ez 85.2/ 21000 4
handlu detalicznym/RHD).

Wodawykorzystywana w produkcji Z y vknt odsrcei  wnyunsi ik
zokresSl arypdls Opr Podstawy prawne oraz szczeg
opisane w publikacji Spr zedaz bezposredni a produekt 6w

c

wymagania z zakr es u> bpemmpaneppze MitisetstwaRolzigwa n 0 § ¢ i

%8 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-
z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci ( d o s22.1.p021r). Adr e s s liktps:Htmyoph9sirnz
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https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz

i Rozwoju Wsi. Rozdzi a t poswiecony uagoddieniu e Departamvestéma t w
Bezpieczenstwa Zdr owndrspakeorgce Sakitard/m (wev d gGtand na n
koniec2020r.z adani a realizuje Depar)izaameinags zHd zgad reyn yz .
wcat og@ait gwhkporadiika. Po ws zel ki e detale odsngt amy ¢
t amach poradnika natomiast zajmiemy sie naj
zagadnienia. W celu uproszczenia j ezyka uzywanegwyjwastneijamyublize
kazdym r azpemadgod¥uwpoj awia sie st owwoda, woda”
wykorzystywana w, spp eqtdapuakacagania dla wodyrnpeznaczonej do
spozycia”"przez |l udzi

Pobierani e pr 6bki wody do badan

Na samym wyjcaapikmgci e , d3 st amecywadvanldsyz e | CZE¢
rozdzialtu. Zgodni e °%, dporszteapw céad rmicbniéyd't o plenjs g lair mi
wode przeznaczong dbDo sstpaowcyac i 20 bporwiegzz alnwd zjie st
bezpieczng dla zdrowi a.

Bez wzgledu nat atwec,g Wkt yjprsty ddadsno S c i mo z e my
zl ecajgc | ej badanie z punktu czerpalnego (z
produkcji. Na j ako$ ¢ wody w monwkgliaeds tcazrer wadgvn g tnr z n
systemu wo dnemodesii gszcaslerm, o z a nik ddpbwiagla dostawca wody®.
Dlatego pszczelarz —takj ak kazdy pr o-dnuscceontj azkyiwdn ocSzcds dod a
wtasny kosztwadyci¢ pballboi €zerpal nego. cel enm
Ponadto p r Ki Wwody do badan  p o wp onb maeszkolonyp r 6 b k @ dsamm badanie
z 0 s przegrowadzone w odpowiednim laboratorium. Zgodnie z art. 12 ust. 4 ustawy
ozbi orowym zaopatrzeniu w wode ®*ibadanidwodyr o wy m

przeznaczonej a2 n & Ipwy kyocw Edrapnium B a n $ uwo we | | nsp
Sanitarnej lub laboratoriumz at wi er dzonym przez Panstwowag | ns
Badaniai o cenawodgyakos$Sci

Dla o r g a Imspekcji Weterynaryjnej p ot wi er dzeni em | sare ovgnikii wody
b a d #abbratoryjnych, ale ocena/opinia/orzeczenie, wydane przez organy Panst wo we |
Inspekcji Sanitarnej zgodnie z odpowiednimi przepisami.

59Dyrektywa Parl amentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/
wody przeznaczoneldzdo (wposyai prprkeztlat cona) (Dz. U. L
®Dostawcg wody moze tez byé producent miodu. Odpowied
a nie na kranie, za wewnetrzny systewmawodlacjagowy¢ wdf
kranie majg wiec wptyw zarowno dostawca wody, jak i w
2001 r o zbiorowym zaopatrzeniu w wode i zbiorowym o
2028): ,Jezadpatumoevmi ® w wode | ub odprowadzanie Sciek
odpowi ada za zapewnienie niezawodnego dziatania posi a
i nstal acji i przytaczy kanalizacyjnych z urzgdzeniem
81 ¢j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2028.
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Woda z wtasnego ujecia pszczelarza

Jezell Zrodt em wody (ng.wisd s nug )epsaczdatznmusaczadbed d u al n
owt asci we wykonanie i eksploatacje ujecia w
koszt badaniamij a k 0 $ c i wody przy uruchomieniu dziat
kolejnym roku funkcjonowania pasieki. Ws k azana czest ot | i woesdéz ibead an
wtasciwa w przypadku sprzedazy bezposredni
znajdujgs iwe z at gAcWynmakguani a dotyczgce wody i | odu

Czestotliwos¢ badan zlecanych przez pszczel a

Sprawag budepcaanafj &«iresowania jest finansowan
jej jakosci w punkcie, z ktorego woda wyptyw
przeznaczone|j do—a pw zryaxs ay prrrezy dadku 2z kr an
na jakgsiw wadnie wptywaé¢ moze wewnetrzny

odpowi ada wtasciciel budynku (dostawca odp:
wodomi erza gt édwnego) , badanie wiasne jakosSci
zdrowa i czysta®. Nalez y u sninimdlng@z e st 621l é vawrsi a badan pr ze:z
jez & regularnie pozyskuje oc ene np. bezposrednio od zarzad
(o dpowi edni dokument mo z na t ez otrzymac od
inspektora sanitarnego). Ust al eni e czestotliwos$ci final ni
zwt adciwym terenowo panstwowym pWwadradntko wy m i
pokusiliédmy sie jednak o an afazugtaeniapgle ziegop a d k u
czestotliwos$ci wwy tk @ 1 1y ev@ ol yp@awegdb gszdzelanza apisujemy

wjednym 2z kol ejantyczhe nd kaapwsttéoempne (okWaeos| eni e
podkresli ¢, ze proponowane dal ej rozwigzani

w sytuacji, gdy pszczelarz d ot ozy wvsstzaerlakii ch zakresi e dbat o$
wewnetrznegowdegsggmwego zgodni e z zal eceni a
zminimalizuje ryzykowystgp i eni a .zagr ozehn

Istni ej e przekonani eyraze zj edldizi pgzaoeleajekzor zy s
posesj i, bnar mwemiag 2 &do eumycia npNawezgpwkiedna
uwzgl ednirCozwyomozggdzeni a Ministra Zwsprawei a 2z ¢
jakoséci wody przeznacZ?oQzejst dodbb ascpeons ypsima pr z e :

uregulowanoe nu mer at y wrpizepisani akliny enz e m | eysha” Badamaa | i z a
wody muszag bycCokresowX,onywaderie 2z przyjetymi n
ryzyka zakresem i czestotliwos$ciBan sutzwgoondenji
Inspekcji  Sanitarnej or a z w kazdym przypadku awari.i
moderni zacyjnych Dsliaestceigo wetwenzet nanetjamach ni n
postanowili$my opubl-kbhowa€tejasowpagzaendhriodeyv

oraz naukowcami (uznanymi autorytetami w swych dziedzinach).

82 7godnie z art. 4.1 dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w

sprawie jakos$ci wody przeznaczonej do spozycia przez
435, s. 1): ,.panstwa cztonkowskie stosujg sSrodki niez|
spozycia przez ludzi byta zdrowa i czysta’”.

% Dz.U. poz. 2294
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Analiza ryzyka w kont evkesvmied r znego Ssystenawposesipdoci g
pszczelarzaor az wyni kajagca z niej czeswodytl|l i wosc¢ do

Konsultantami po w y ycB zagadnien byli:

1) prof. dr hab. Maria Borawska, Uni wer sytet Medyczny w B
Bromatol ogi i (pod katem zagadnien bezpiec

2) dr.i nz. Lech Magrel, Politechni ka Biatost
Srodowi ska (pod kchemieznejwodg)k o$ci fi zyczno

3) prof. dr. hab. n. farm. Bogd an a Keldnzsit yt ut Wt 6ki en Nat u
Zielarskich w Poznaniu (pod,katem milkrobi

4 wt adciwe organy panstwowych infspekcji w r
Zalt ozeni a wst erppydocelowejx r e S1 eni e ¢

Na poczagtek podkresSIlmy, ze interesuje nas wy
(nie zajmujemy sie tu wodag pochodzgca z wtas
ryzyka dotyczy pszczel ar zyki(@o80 wdzid gszgzelighf; h  mat e
dyspoyohpjreacowni g do pozyskiwania miodu na te
sire6wndemost wo wykorzystywane na state | ub
zr od z4 anlgt. a d a roda wykarzgstywana d o ¢ eat 6 w teabnologicznych, jak

i bytowych pochodzi od jednego dostawcy wody, a we wh eyt rgywst em wmdoci gg

posesji jest sprawny pod wzgledem techniczn)
bezbar wna, bez zapachu i bejzg smakiuek @Wzwiaek az
co do wygladu (np. bar wa, met nosc¢, osady),
przez wode) i smakuJdJédpockawadsing, cglbooazkoWwi &t

l ub i nne osoby kor zysdjaij grciee zz gtoalsyz antay tperr emli
kt rych Zrdédtem mogt alwvewbhgdo vopeat emc zwo pod ied
Pszczelarz dysponuje r 6 wna ketzual ng Opengdatondy pbaz ysgkanyc ioax
zarzagdcy .wodociggu

Zakres wykorzystaniawody : zasadniczo woda nie ma bezpos$r
-ni edopuszczalne jest mieszanie miodu z woda
j a:

-do mycia stoikébw i wyposazeni a,

-do mycia sprzetu i pomi eszczen po zakonczon:
-myci arazoglbl nych cel 6w sanitarnych.

W opracowaniu MRiIRW,Sprzedaz bezpoé$redni a pr o-dvymkganiawzakpesuic hodzen
bezpieczenstwadérgwwofemaci e wody zostato skonsultowan
wykorzystywana do produkcji zywnosS$ci mu s i zgdmdnie¢ badana
przyjetymi na podsetsaewn e occzeensyt ortyl ziywkoa$ cziagk,r uzgodni ony mi
p®kajfegbfahietanae}l} amach naszego poradnik
resli ¢ te czestotliwosé w stopniu adekmw

Panst wowej | ns
ryzyka, aby ok
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Metodologia oceny ryzyka

Do analizy poziomu rywgpkhkaetwynnkgpagesggbdbema @&
na posesji pszczelarza wykorzystano schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskich
dotyczgayaehi avdsystemdédw zar zagdza,nobae | mez mgicegcnh
programy warunkoéw wstepnych i procedury opeé
ut at wienial/lelastycznos$¢ w zakresie wdr aza
spozywedo ckht 6r yghsodnawsismc z e ¢/b5t Rarczhy dwa trnoaz dozki aa:
sizewt aszcaz,&Potzalbenl ryzyka” W Uuj eci oraz pawagdewd op o d
przy ni e |j opi sy miar prawdepyvdoWwakensmwa si e skut
wyj asnien nadmi angw\hch kwodgleedewmkor zystano
wytycznych. Osoby zainteresowane odsytamy be

Cel przeprowadzenia

Zgodnie z 84 wust. 1 pkt 4 rozpor zagwispraviei a Mi n

j akosci wody 9paryaiaa zppnkteng z dbkd dr ym woda mus
odpowi edni e wymagani a, o ktérych mowa w § 3
jest w przypadku wody wykorzystywanej w zakt
czerpalny wody wykorzysty wa n e | w produkciji |l ub obrocie zy

autorytetow w swycdc amwiakkszo svédceowej sptuadji stah a + o
wewnetrznego Sy st enamuposesyy opszazataizag gnow @ & y wa ¢
bezpi eczenst waelich, coopozwoki tistalwizCpk ze s i mi ni mal nag
badan zI| ecanychw tgpowyre przyppdkuz(tf. pelidrezani e bedzi e
inaczejpr zez wtasciwego terenowo pahstwpowego pow

Obszary potencjalnego zagro z e ni a

| stnieje prawdopodobienstwo,wevwnewrwperighbu s §E
wodoci ggawegees|i pszczelarza woda nie spet |
wody (tznn.nast gpi t o | ej pogorszenie wzgledem par
wody) . Moze sie zdarzy¢, ze poziom niezgodnos$
organol epitgg czmag, wédoncenych negatywnych obj e
ukorzystajagcych z wody (tj. pszczel ar za or
niedostatec z n e | j ak ovdecwn epnasyktgmi & w0 d 0 C hagavenchnim
kontaktujagce imné(e ¢y mymwa copiatom)gnogg zost ac¢ nani
zanieczyszczenia (a) mikrobiologiczne, (b) chemiczno-fizyczne.

Analiza zagrozenia (opisowo)

Zwody pochwewnaegp zrgstemu wodociggowego na
korzystajag stale o0soby o0 zrjgzaneizyszozena.Weda podat
jest systematycznie wykorzystywana do cel 0w
mycia warzyw i owocoOw spozywanych na surowo

 Dz.Urz. UE. C.z 2016 . Nr 278, s. 1
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Zakt ada si e, Zze pszczelarz w dobrze pojetyn
dotozy wszelkich staran w zw&kwrasdgorytatmrb at oS c

wod oci ggoweagkoi ekol wi ek pogorszenie jakos$Sci W (
zostanie zidentyfi kowane p+cyeta na gkstekbogeny K or z y s
organol eptycznej, czy Meze pjogdbnak ediojas Stdamuz

wodybakt er i ami (np. wc hodzdienpnseudatnonasy er ok dor @ | i
powoduja objawdéw biegunkowych u cztonkdodw r oc
mogag ,tolerowac” bez skutkow zdrowotnych pe
ane powi nny znajdowac¢ sie w wodzie wykorzyst
pozostawa¢ na powierzchniach naczyn i W Spr:
t e nivwgczuwalne organoleptycznie. Mikroorganizmy mogg pr zedost ac si e
wwyniku niezauwazal nych nieszczelnosci przytagcz:
wodoci ggowych bedagcych w zakresie odpowiedzi
wode do budynkuMogams ptoadkazrec zer@gmnazacé¢ si e w bi
wewnetrznyahjegwtasgcw ni ej obszary tsalkygeamca
perl atorach, jesli nie sg syKoboemakgtzhem ozy
zost at wziety pod uwage w analizie ryzyka d
wybitnych nauk.owc 6w

Woda w pracowni miodowej nie jest wykorzystywana do przygotowywania produktu ani

znim mieszana, leczuzywana do czynmud§aiy mawi #amarrcyzglst o s
produkcji, A zatem pojawienie sie zmiaoddzji ak oydvain i ac
instalacji/ materiat ow kontaktujagcych si e z
wodoci ggowegni e zespotu maAngikpavg@gmo@z einiea SZ GAMOW
w kontek$cie produkcj.i wyrobow pszcaey i ¢ h,
ek spewyiwk ayzyko 2no gyghcs i o j awi € na etapie wewne
wo d o c i g gaoieazgszrazenn mikrobiologicznych — niewyczuwalnych organoleptycznie

anini e z miyehrbarvey walx— w opisywanym przypadkun al ezy hiamdazZo zmalt e
Wzadnym razie nie mozna kwestionowac¢ zapi so

Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. W sSprawie
ludzi — zgodnie z nim ni ekwesti onowanym punktem, w ktoé
odpowiedn i e wy magani a, zwanym ,punktem zgodno:
wykorzystywane] w zaktadzi e produkcijii | ub
wykorzystywanej w produkcij i | ub obrocie zyw

typowe mu pszcrzyel awsdzawia, wktpmpr akt yc @odstaval ec eni
do dokonywania badgamkosciz cwedyt dtagivy wio § & | zardesgczonej

wkol ejnym usy,€Epeet ptbcewd&é dokunidpmotedurwani a | &
zostsaftoar mut owana w cie pparte ma tyzykw z gpooddreij es  z dyr el
2020/2184).

W kontek$Scie rozwazah nad pagretepéewne mmbkr
Wy st epuj g bimkiytyre, thakteriostatgczne o dzi at ani u . Romadtoy bi ot vy
jego wt a s ci wo Sclemicznd, i zty&loi e j ak: kwas owamisk& (ni s
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akt ywnos wy swokliye st ezemicez gcoakrogw,ani czaj g mo :
zakazenia mikrobiologicznego miodu (patrz ro

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
c
E Rzeczywiste 3 3 4
W
é Mate 2 2 3 4
3
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o] 1 2 3 4
a2
% Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
e
oy

SKUTEK

[ P] Prawdopodobi@pkgt wo: bardzo mat e
Opisowo: szansa teoretyczna—z agr ozeni e ni e wystapito nigdy v

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt)
opisowo:ni e ma zadnego probleimut weavmagzywrgdciz dlea
konsumenta

[R] Poziomryzyka:ni s ki e bdpkgdzo mat e (
opisowo:br ak szczegd6l nlywrimacdhz i part cagir, a rkéowmm twaor unk 6 w

Whnioski z oceny ryzyka

Z bardzo wysokim prawdopodobienstwem mozna
zwodoci ggu jest przydatna do s pporzzyycjigat, ntw. W ¢

badania j ako$ ci wes § p s owaz nw.Czgrsdsae ddionwpu ment owa
j akosci wodp tyinamierniepsaczelarzy &osztami.
Warto zazuwecxmnyék sag znane przypadki, aby mi

i ncydspowbdowanychn i e wtaq & diowddy na posesji.

Pami et aj,myzg ednegakt ot |l i wos$ ¢ powinmpbkyriddysvidualiee ny | a
uzgodnione z wt a§mit wr e n o wo ynp powigowymo imspektorem sanitarnym.

DI at ego w kontekS$ci e powyzszej anal gozy ry:
poradnika,u st aljidk Spmoyni z e |

1) Zakres: oznaczenmd wopbdst awowych par amet—+gotwd wmiek r ol
parametry mikrobiologiczne dyrektywy 2020/2184: Escherichia coli i enterokoki
jelitowe.

2) Czestotzlgiowlm§ & z poni zszg procedur g
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Procedura, Cz e st odbkumemtovéndéaj akosci wody”

Dotyczy wody 2z sieci wodoci ggowe]j w kon
pszczelarza badan |jakosci wody w punkci
woda wykorzystywana do produlacjjiaknywn o$)
Potwierdzeniem sa wyni ki badan wykonywal
procedury.

Przed uruchomi e(wrobkum): dzi at al nos$ci

Czestotliwo$¢ = 1 badanie w danym roku

Wcelu okres$l eni a c z easpotraebyltiewms$ ¢gtoy hpmoslzeenm
latach kolejnych, pr oponuj e my prost g p rcoooczreejd agdpoveiedzi
pszczelarza na pytania:

W kazdym kol ej nym n+d kiukolejaez, i pezéd askzonens
produkcyjnym!| ub po wy st gp psEzlarapndpanibda napydania: a

1) Czy w toku dokonanej przez pszczelarza oceny organoleptycznej stwierdzono
pogorszenie jakosci wody wzgledem r

2) Czy na posesji przeprowadzono prace remontowe lub modernizacyjne instalacji
we wn e tlruzon g je zjej anara? (BAK/NIE)a

3) Czyostatnie badaniej akos$ci wody w p wredizowae dawdep
niz 10 |l at temu? (TAK/ NI E)

Jesl i odpowi edz na przyndAKnmniej jedno
Czestotliwo$¢ = 1 badanie w danym roku

(Pszczel ary 7 e b 0 winagi zeaznvbadanie 7 raikeo § z il e mankak
czerpalinymwody wykorzystywanej w produkciji

Jesl i odpspystkiepd vymaze pyNlEA®iTi a brzmi
Czest ot |IbiavdeadddymmwkuQ | ecz ni ejednonaldlat) ej , ni

l ndywi dual na czest opdwiwonsa hbyadd a o wia & $wto
terenowo panstwowego powi at owe g kompetengeme

dokonania ww. ustalen w oparciu o wbdyr
dost arczanej przez podmi oty zbi or owe giog
identyfikacje zagrozen na miejscu u ps
*Uwaga: niezaleznie od odpowiedzi na powyzsze
aktualnej oceny wody dostar c zane|j ze zbiorowego zaopatrzeni
Inspekcji Sanitarnej ( d baj gc, aby ocena nie byta starsza
bezposrednio od czargagiday . wOdpowagguadnit rdgylmame rotd
terenowo panstwowego inspektora sanitarnego.
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Opieka nad wewnetrznym systemem wodoci ggowym

Poradni k nie byt by komplaktirey psezxz zekrne Z| g@miwa
wzakresie wewnetrznego sy svtcduminimalizagi ayeykag g o we ¢
wytepieni agt@dgmozemi &kr OWbit ¢ylmo gni € smeqo.warto z

na zjawisko powstawania biofil mu, czyl i bt «
Wni ewt asciwie uzytkowanym WSWo rbzasgkt wir € leo ki o mor
strukture otoczong warstwg substancj.i organi
te drobnoustroje. Przybiera ona forme przypc
biofilmu jest trudna @¢dukanmmniaeciZg,awssgd tbHeéeDd
wody sprzyja namnazaniu bakteridi grupy col i

DIl ategseszd¢zel ap z powi ni en odpowi edni o zar za
bezpieczenstwa poprzez:

1) utrzymywanie WSW w dobrym stanie sanitarno-technicznym, dokonywanie
okresowych przeglagdow i pt ukan, zwt aszcz
wodnej( szczeg &lerdi ¢ ozpoczeciem sezonu)

2 utrzymywani e temperatury cfiCeptej wody w i

Ni ezal ezni e od tych zasad rsamel \@ Ddpowigdnich or y st
rozdzi at a prhktyk) 0w ia @ nreeaky@iamz, pojemnikami, samio i knaamx ed z i
wykorzystywanymi do rozlewania miodu. Przestrzeganie dobrych praktyk higienicznych
stanowi dpo dzsntnawg szania czestotliwos$Sci badani

Procedura przygotowania WSW przed sezonem

Przed sezonem | ub po dt uzve pgraglykcji po ez 2 g @ hn e ejemyp WIzIe
odkr ec ajwgpracowniudo mayskiwania miodu na kilka—k i | kanasci e
czasu, az prdébka wody pabrsazrkd adegoc zh
bezwonna i bez smaku. Czynnos$¢ nalezy prowadzi ¢ d
efektu.

Tymczasowe rozwiagzania dotyczgce doprowadzen

W przypadkut r udnos$ci podt gczeni a pmoazcpoanwdnlyigwodeo si ec
z budynku mieszkalnego za p o moahgo c i saczzelbego przewodu elastycznego (tzw.

weza)opuszczonego do kont aKgodnie zz8§ w2l 38-4 do s p
rozpor agw zna rsit r a Zdr owi a z dni a 7 grudni a 2
przeznaczonej do spozycimat eprrizeetzy lduodzkontaktu z wo
spozycia przez | ud zNarodpvegw Instytuty ZdnoveiasPublicdnegd — at e st
Pans egwdavk d Higikny. Opcj e zakupu odpowi edneineig o we Z a

Wpi sujysz wkiwa+rkpe.w.g§ z,adep iwtordeyj ” l ub ,wgz spoz
rodzaj a s o rnegy mie. w tloprowadzeyiuvwedy do tzw. foodtruck 6w czy t ez
nal ewani a pi wa. W naszym przypadku wgz bedz
wody, ktbr g podgr zej eondr enban anoiwegzseanme j( | naseyme pt e
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zdaniem )s.g Xkeozdadlnie zastosujemy wagz, kt 6ry w
wody p iwtdrwe jz"a s ni e kopitdekelbaurj aearjyi — wgstprozg n o $ c i
przechowywawr enpl.ubf azkkdj eci e opakowani a, gdzi
dopisek ,do wody pitnej” nie mogtby byc¢ sto
odpowiedniego atestu).

Cena tego rodzaj-uw wzaalaezdwom s wiody d Sredni cy,
orazodpornos$ci na czyapiokizynaeawséter ode ki |l ku zt o

Nal ezy jednak pamietaé¢é o utrzymywaniu szczeg

koncodédwek. Tymczaspwe zdaprnowphdive mise a lbhyaddni e
opr6znione z wody, odpowi edni o zt ozone (zwi
koncodoéwek przez Zzanieczyszczeni em. Mozna w

praktyke.

Procedura przygotowania w € zpezed sezonem

Przed sezonem p or z godrrzieapjteunky pweerpuszczajagc czy
kil kanascie minut | ub do czasu, az pr
bedzi e bezbar wna, b.exevoedmieo Spr DeEtzueks m
ni ewyst aroemydodatkmvez ast odomavwek i $ rnoydd gc egdru
wodg (tj. w granicach okreslonych parCam
nal ezy prowadzi ¢ do czasu uzyskania za

Jes |l i nidcosmamy do bivez ¢ ekt dwoydcyh sytuacj a
dopozy s ki wania miodu sa zI|l okali zaieveame zhp wosait
doprowadzeni a bi ezgcej wody. Podobna sytua
wprzypadku pracowni mobil nych, umiejscowiony

Rozwiigezman est korzystanie z ,pferavenyclopszezfiroyh dy st |
z a )] musjiggulernymi dostawami do firm i biur wody w pojemnikach/butlach (np. 18-
galonowych) z wykorzystaniem specjalnychd y st r ybut or d avp ¢ wcwlzopged z a |
podgr zewani a wody). Takieitezwsgraei argeztomat
d ok umeaodtdéstawcy wody ( pot wi erdzajgcych, ze ,avoda |
jednoczednie jest w stanie zapewni ¢ odpowi
zapisami niniejszego poradnika.

Mozl iwe jest takze stosowanie innych duzych
pi tpnogbi er ang z epunktuczerpamehewody g & gospodarstwie domowym
pszczelarza). Taki zbiorni k ustzawieovmy maospadwygyzazre

prowadzenia zabiegdbw zwi agzRanyiceht azpkexhoryils z c z e n |
musi by¢ prdezhkhantahktyldowodygityewnosSci g

Pracownia mobilna nie zastagpi na mwarunki, ] sca ¢
ktdérym mozna bedzie swobodnie przeprowadzi ¢
Wi ece|] i nformacji X4, swy + latm@prryzie d srtoazwdi zainayt upr z

rozwigzani.a praktyczne
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Kanali zacj a [ o d p:rvwezystkid Z & m igéwis & a jpaldzaé pracy
w pracowni do pozyskiwania miodu, nadaj a odprowadzetisobezposredni o

kanalizacji( ni e wol no ich gromaddiecgeWwi olestégomiggenpaanc
podbngédzi ekiwyrporzonvaadzi ¢ rurag @oawanipoimi eamcyier
(np. wbeczce).Ni e ma koniecznos$ci stosowania odpt ywd

Woda na etapie dystrybucji: j e $p$zdzelarz dysponuje osobnym pomieszczeniem
dodystrybucji swmpuwihnpt adnonutydvalek(z gioedni e mdi pr zyj
zasadami e wayssttyacrzenzoyS,cize ppraybg@ drzobepocaécivam.l
hi gienicznego umycia rR&mivwtaghmlyinsikeiznal é¢@amo ®t
el astycznoScijestzpbowezagtmaign ide®n igzadpatvegnima gw nwo d e

W sposoOb okr es | oonegurzewd opkouwneznst zoenja n p apopizea K 0 S c i
badani a wt aeporywkiweng dazavody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia

wwo d.e

W miejscach sprzedazy powaa pgroebnp jesday tsd av2mi ep S
domycia Wagkym celu mozemyr akoruktstay zapewni
(np. targowiska).

XIII. Zdrowie i higiena pszczelarza

Wtymmiejscuopi sano w szczego6lnosci wymogi
-87 ust. 2 pkt 50 s p8riz3e draczzye abredzagmjaz 2(eydrazy S
bezposredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:

rozpor zadzedziad a&5 /i X0 0 4 czesé¢ A rozdz. 1 pkt
111 pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD),

-naetapie dystrybucji:—zradgamgami &d zZ(grzyi ar o&5d2z/. 2 OV 4l |

handlu detalicznym/RHD).

Xlll.1 Zdrowie pszczelarza i orzeczenia lekarskie

Pszczelarze, j a k WS zyscy pracuj acy mWu sEraz emy B & 2a Cs t
s p estiemiodpowiednich k r y t edrowdinych, potwierdzonym aktualnym orzeczeniem
lekarskimd o cel 6wepgpiadéemiaohogi cznych (wcigz pokutu
» Ksiagzeczkaw zidtrormyim sthwk errddzai wwekazah zdr
do wykonywania prac przy prod u k ¢ j i PDgowbygsai eposi adaj gce tak
mo g@r z e bw porigszczeniu do pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Wydane
orzeczeni e | ekar ski e ni e jest bezwarunkowe
jelitowego traci waznos$¢.

Xlll.2Za | e c e n ihigienopggddelarmaev pracowni do pozyskiwania miodu

Podczas prac w pracowni do pozyskiwania miodu pszczel ar z ni e moze N
zegar koéw, szpil ek, spinek, agr afketkontoeg ti ynmy ¢ h
przypadkowodost a¢ si e do mi odu i stanowi ¢ zagrozeni
wzgl edu naj t éewnep o dmt e b ya aapirang mar mepy lub zamki
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bt y s k a wniema guzei. Ponadto zal ecane Kag dkyi eogszerrzied
podczas prac przy o br 6 bce mi odu masadphizgsenyegadt asz

obciete, ni el akierowane paznokcie). Zaczni j
wszystkim pszczelarz przystepujagcy do proces:s
dokt asdrei emy vz gl edu na wtasciwosci mi odu pol

odradzamysiulzryiwanpa&chngcych $§r9gdkoéw (dezodor a

W czasie pracy przy obrodbce miodu nie wol ngc

gumy [ wykonywaho@mem.nychay SckiaCstimEaxdrnnde pmpgt yb
przyczyni ¢ sie do zanieczyszPamne,2hapni@awndu zl ub
telefon k 0 mo rykest siedliskiem bakterii. Jesl i wiec z jakiegos w;:

skorzystacnapogpnne Smmyc¢ r gawypzrgdocdendiuer gz opi s

Ni ezal ezni e ovd pdymp amo waezesierdene |skarskim,jw przypadku
podejrzenia (np. obj awy z e - lavzet lobnkstar, glkd zeny c h d
strony ukt adu— bpioekgaurnnkoawe g b u b pot wierdzeni a
korzystajagcej] z pracowni do pozyskiwania mi
zywnpaewi nmpiosvmy r zymacé¢ sie od jakichkol wiek dz
do skazenia miodmoéwPohaoas o h eowmiens y mepleamstani ¢ czy
zdrowia pszczelarza | ub jegy dmémewnipk ®w uk e
zywnos$pér.zyWadku sk alpeova enfrzi asbaeyz rp ¢e kvatashgzélnym
opatrunkieminat ozy ¢ na rleatee lguuowagvar ¢ kudbwi c z k e .

Xlll.3 Higiena pszczelarza podczas dystrybucji

W poradni ku =zakt adamy, ze pszczelarz prowac
pszczelich) wyprodukowanego osobi sSci e. Ozn
orzeczeniem lekarskim w zwi gz ku z pr owa d Na&atapieedystrylpucjioni®@ u k ¢ j |
stwierdza sie zasadnos$ci pit mak@wd mikd uo &z izeaana
st oi kow, co oznacza rowni ez b r gpitrzebljemy i e ¢ z n ¢
np.pr zygot owa ¢s yptukdit ok | doe nwtyo wi l ub wybieramy si
wszystko zadba¢ o czystos¢ dtoni, poza tym

sprzedaz oraz s} g0 wjpkengubeattwi voy ruo kpiocz wsaditemae z d an
warunkach higienicznych p a n u j avcnyiegsdu produkcji. Musimy t e z bezwzgl ed
stosowac¢ sie do aktualnych egalecen rzagdowych
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XIV.Post epowani e iubocengmiproduktami pochodzenia
ZwWi erzecego

Witym migjscuopi sano w szcz@8fhdpnozgidzspypmadanzy

bezpos+rewdpireypadku sprzeniagyalbezmpiossredneeppu, t
produkcj i podstawowe ] l ub dystrybucji zywnos$ci .
roznychdkzommabBodsbwani e majag nastepujace przep
- produkcja (w ramach produkcji podstawowej oraz RHD): z at gczni k |, czesc¢c A
rozdz. Il pkt 2, pkt3lit.ta)r ozpor zgdzenia 852/ 2004

- dystrybucja (wramachhandl u det ali cznego oraz RHD): zal gc

rozporzgdzenia 852/ 2004

- Ustawa z dnia 11 maj a 2001 r . 0 obowiagazkach przedsiebi
gospodarowania niektoérymi odphedlazad20 oraz o optac
r., poz. 1903),

- Ustawa z dnia 14 grudnia 2012 o odpadach (t.j. Dz.U. z 2021 r . , poz. 797 z pbézin.
zm.),

-Ro z p o r z gallamentu Eugopejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21

pazdziernika 2009 r. okreslajace przepisy sanit
pochodzenia zwierzecego i produkt éw pochodnych,
przez ludzi, i me'chaylgaWEa)cenrron7pb4r/z%1(bI0:k (rozpor z
produktach ubocznych "'poztvadeedibbegpwi,enzepoegalze
1069/.2009"”

Odpady i produkty ubocznep o c hod z e ni a przywriodekcjzngiade g o

Zgodni e z14 giudnia 4002g. 0 odpadach® niemaona zast osowania do
ubocznych pochodzeni a ZwWi erzecego, w tym
rozporzagdzeniem 4 WEY | aitrk iledm 9/ YOMW,9, kt 6re sag c
do sktadowania na skt adowi sk udermiozoegoalbdov al bo
wykorzystywania w zaktadzie produkujagcym bi
rozpor z'gdVz eznwiegnz k u z poaydeszynaf awadzeme prod
uboczne pochodzenia zwierzecego powgtiajtgce
kategorii trzeciej, post epowani e watwmszakeg8l mosSci i de
przechowywanie, transport, dystrybucja — musi by ¢ zgodne z regul acj
Wrozporzgdzeni vy okx@®9 /2202 % n o u amaAEytego202r/ 2011
wsprawie wykonania rozpor z gRadye(Wk) ar 108982009, a me nt u
okres$l ajgcego przepisy sanitarne dotyczagce i
ni eprzeznaczonych do spozycia przez alyudzi ,
97/ 78/ WE w odniesieniu do niektorych prdbe
weterynaryjnych na gr arfi Charaktarystyeznym prédiktemt e j dy
ubocznym pochodzeni a jest wwosk rpgzezalie gokt atr g zyn racj ona

zagospodarowa ¢t r akt uj gc | ednak owytda gibaxryi eet @@ , ni e
produkywmoBrcoces t en powini en przebiegac w
(np.wpr acowni pasiecznej) l ub wrecz na wolnym

powt 6r nabieny pmE.er na we zNatomiass @zy samdj grodukcji miodu

®Dz. Urz. UE. L 300 z 14.11 2009 r., s. 1, z pbézn. znm
%t .j. Dz. U. z 2021 r poz 779 z pbézn. zm.
®pz.Urz. UE. L. 54 z 26.2.2011, s. 1 z pbézn. zm.



iitnnych produktdédw pszczelich przeznaczonych
powstaj a odpady pochodzeni a zwi erzecego (¢
ocharakterze komuwralnryymtjoak ,npg.uzyttty reczni k,

Ha n d e | iinmygnipgoduktami ubocznymipochodzeni a zwierzecego

Pomi mo, iz wykracza to oradnéka o ppozaejzabpizsay
post epoub@znymagproduktempochodzeni a zwvaikernz gjceesgto we z a
celu poszerzenie wiedzy pszczelarzy nt . obowi gzuj,gcoyzz tym igeie ze pi s OV
zwi eriiespzr awdopod,obzenstcw postepowanie w tym
zobowi gzuj gcymi przepi sami prawa krajowego i

W sSwietl e, pprzzyemoit satnw c h we W C zwytwanzénie jprgez y m a k
pszczelarza np. we z wymald uprzednigj mejestrabji/zapwierdzenme | ar z y
taki ej d zi atowidtowegs tckarza pveteryeadi. Tp zy maj g cC si e pr
prawnyc h , obowigzujacyeWw. wwyymmarakweske na weze
sie pomiedzy podmi ot ami nadzorowanymi przez
wysytce ubocznych produktniuswt pwahoyWszzynd a d a kv
handl owy,0 katodsm at wkrzadlacarzyni ku nr 3 do rozp
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 sierpnia 2014 r. w sprawie wzoru dokumentu handlowego
stosowanego przy przewozi e, wyt gcznie na ter
ubocznych pochodzenia zwierzecé&gNiennial piegduzkt @ dvr y
zaktadac¢, ze t ego nmioedszgacj@ug w rroadnuakcchj a; @ maodburkéctj i
i stotne znac z epodatkowania ilkeavn t epkoStcrizee by ur uc homi e
gospodarczej (Wi € © ¢ym w rozdziale IV3 Pr zegl gd przepi sow: reg
opodatkowanie).

Postepowani e w zakresie ubocznych produkt 6

zf or ma mi opodat kowani a dzi at alnpowymhem&Zwii gz an e
czy tez mydta na bazie wosku,wamenwpped leygloi. ¢ Poig
nad wprowadzong 30 kwietnia 2018 r. w tzw.
nierejestkowvwamejmoze by¢ uzyteczwapkrzapaajkd ae
poza produkcje rolna. W skroécie rzecz UuUj muj

ni eprzekraczajgcych mizestiejczanweaglippd ®movsywips a k@
mi ni mal nego miesiecznegomfwy magi dedzzéestmmea. zWiad ¢
PCPL.wrotapodlasia.pl.

Odpady o charakterze komunalnym

Produkcja i @ dartytelspkcaficzmi ode praktycznie nie po
pochodzeniag zawizemtzaesczeczoa t aki e, z ktorymi na
S p o sMirbo.to proces generuje pewne , SpEkinp.cziuzyte reczniki p
opakowania zbiorcze, kartony i folie — czyli odpady o charakterze komunalnym.
Przypomnijmy, zredukca pszczela w r amach zat ozonej grupy

prowadzona przez przed s i € b iworazwmiegniu ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo

tj. Dz. U. z 2021 r., poz. 686
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przedsi'®tniozoacze, 6 Wb do zasady nie ma zastosowania ustawa z dnia 11 maja

2000r,.o obowigzkach przedsiebiorcéow w zakresie
oraz o optwejt.iDé apegdakleki e, nieliczne odpady
nal ezy tr akt ow &V zaprppankwanynk roodelu pszcdelarze co do zasady nie

ma jtaezobowi gzan, wotawyi Zkdaig H3cczerovda 20%Z3 r. w0 gospodarce
opakowaniami i odpadami opakowaniowymi’?, j e § | i nie sg przedsiebio
gospodarstwa M ekszego niz 75

W kazdymsm sgaoives t avj pgacowniach do pozyskiwania miodu nal e zy

umi eszczac¢ wszczelmychk pojemaikagh & tpokrywami, tak aby warunki ich
przechowywania i usuwania nie powodowaty z
Kosze powi nn aawse peo ozparkOoknecizedekngipmacy i zawsze, gdy jest

taka potrzeba. Pr o c es sipruesu wan ian&e mo djgarakdkéow | dz@racesdm
produkcyjnym, szczeg6l,mgideg wnipsEcgnivpadlegp procesowi klarowania

w odstojniku. J e $ | i  tekimenmmemngie zajdzie Kk oni ecznos$¢ przepr ow:
porzgdkowych w pracowni , muwidys taezpiecz K @rzedr a z z
zanieczyszczeniem( np. za pomesBagnpokryw,
XV. Zabezpieczenie przed szkodnikami i zwi erzet ami domo wy
Wtymmiejscuo pi sano w szczegolnosci wymogi
- 88 ust . 1, 8§89 smpozpepadrazydzeai pprszedlai e | (przy
bezposredniej)
lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzagdzeniahd ag822/i %004 czesé A rozdz. Il pkt 2

pkt 3 lit. a) (przy produkcji podstawowej/RHD),
-na etapie dystrybucij-izt gcenpberitfdzeoizdz852/ 26804
oraz rozdz. IX ust. 4 (przy handlu detalicznym/RHD).

Nal egawr 6seicge gdl nmga uavag@reozeni a wyni kajace z [
s z k o d n+ gkybonv, ptaké w owadd wl a tyahj ighci e gyeh] Wielu pszczelarzy,
szczegmahyehwpracowni ach, moze uwazac¢, ze sk
ze iaa.niNe estety nis@newszedrtrmapeawdgpr owadzi ¢
n ad z tym zaknesie. Ichobecno$§¢ st anowi powazjagke Sxagmo Dealn
(produktu), |l ecz takze funkcjonowania samej
wystepowani a zagrozen mi krobi ol 9 quiszzmydczha,¢
izanieczyszczac¢ sprzet, mebl e i wantylagyihe e n i a
DIl atego dziatania pszczelarza powinny konce
izapobieganiu pojawianwudal $meshzkidcmiuegitydews c i
pojawiag si@rwepanatewndipaikied gangstosodaeylkv welde e m

ze szkodni kami stanowi powazne zagrozenie d

tj. Dz.U.z 2021 r., poz. 162
™tj. Dz.U. 22020 ., poz. 1903
2tj. Dz.U. 22020 r., poz. 1114
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uzywhegposr edni-emoa mpar naiceojw njedynie zeysSsr t aaddizycznej
kontrol ieklepdp:. put ap

Zabezpieczenia przed owadami

Ochrona przed szkodnikami w pracowniach do pozyskiwania miodu polega przede wszystkim

na ograniczeniu ich d o st e pwychwytywaniu ze Sr odowi ska zewnetr zn
znaj prostszych metod jest dokt adne sprzagtani
otwor 6w przy przewodach kanalizacyjnych, wodoc
Scian i podt 6g. Obr d6bka mi dodsuy ,mopzsez cpzrdztyyc,i angue
dl atego netezmwkaé wszel kie otwory dr&wiowe
je siatkami przeciw owadom, k teOp o wi n naniaC z ar sOt wkna g aadentylacyjne.

Wwi ekszych pracowni ach mo z aa@raktsremolepowvymapizy | a mpy
czym pgens luiz ynggowinny b y éamontowane w t a k i sposob oraz
miejscach, aby ni e stanowity zagrozenia dla pozys
wykonywania prac zwi dub@ahnym). Najlepiejo by O b &pazg éni pd u
wejsSciu do prekowat, dabtaemp yowaed dpvawi nny byc
czyszczone,zcze s t ot |uizwaol Secadraaso inhgracy i wykorzystywania.

Duze znaczenie w ochronie przed szkodni kami
utrzymanie czywtyosa it er eopmoirez guklaolt agzac swrsit er
opr 6 znmgiapog eimni k 6 w omaad ookdtpaaddnye i c hszczplmymiy k r y wa
pokrywami.

Zabezpieczenie przed gryzoniami

Nal may bi ezgco prowadzi ¢ ocene wizualng obec
stacji deratyzacyjnych/ k ar mni k 6 w, akotzabszmieszenie yprzed gryzoniami.
Powi nny byc¢ onnea rzoezwmiagetsrzzc zboundey n k u-j wdeé wo ovio k o it

pracowni , a dr ug-ico kwiolkkdod n acs g nveedreineenti sad ave h kt 6
stanowi ¢ brame wejsScia (np. d iitmg)WW praktyek n a n
odl egtosci ustala sie na podstawie stwierdzc

Wskazni ki em i ch obecnoSecstacjideratyakyjngjzvmajSdcuj g esj
tamtrucizny( z powodu kt o6r ej kanmn&kd vmvewnneatpracowni)le s z ¢ z a €

Zabezpieczenie przed szkodni kami nie wymaga
DDD (dezynfekcja — dezynsekcja — deratyzacja).

Zakaz wprowadzania zwierzat

Do pomieszczen , z y wn o $nieimmw ywephr’o wa d z a ¢ wizeardzngytc hd azmo wy
(ps6 wkotd wchomikd witp.). Pracownia mu sti a khzyed z andopezedd pwenduag/m
dostepem ptactwa dzi ki ego i gr zléhprzygpakevg o ( np .

wt ar g mo Baenii ezasiatzyszczeniaz ar 6 wn o , jéki mikrobialogiezne,a t ak z e
spowodowac ldeaynfekgi c pprmieszézenia (patrz rozdzi a X). Najlepszym
Zzabezpieczeni e mdomowymejett paprstugiinavente moraz zamykanie
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wszystkich drzwi i okien, natomiast przed dzikim ptactwem chroni pr zest ani ani e
ot wor 6w wentylacyjnych, kominowych itp.

Pomieszczenia do dystrybucji

Zasady zwiagzane z pmaadvwa ddzyesntireynb uprg mi, e sj zecszl e p
sie na | egadosptoastiyawkapweaaeénoe dz.tgghlmchkzid ni e
zabezpieczenia na tym et ap podstawy dooethatykzitegp ( n p .
dostosowania rodzaju i s k a | i pddgjmoaanyahfw obszarze dystrybucji — np. nie ma

potrzeby stosowania lamp UV.

Procedury pisemne

Do zapewnienia kontrol i obecnoswiysszlhecadri lg@ @wsowanlewiwv.n no by
opisanych dobrych praktyk i procedur. Inspekcja Weterynaryjna rekomenduje r 6 wni e z
stosowanie karty kontroli do odnotowywaniad zi at an producenta w zakr
pracowni do pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami. Poni zej opor zeds't
przyktadowy sposWwelbdrj &jo dakqpiedaneiaenmij @.uj e si e r
w zataczni ldaadnika Qor az j est nadsranie e ipterngtowej
PCPL.wrotapodlasia.pl).

Karta kontroli zabezpieczenia pracowni pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami

Przeglad K Zakup i Roz Put apki z Przegl ad zal
deratyzacyjnych na gryzonie na gryzonie przed owadami
Data
wykonania — v N — _ » _ Uwagi
czynn( :%’ :~:-u —-i’:_ -—= X - £ 0_:1 - o_:'u
- < < ?©° ; —§E -2 :—"<° gg :"~<°
of| 2723 TB| o8c| 085023 fF| 5gst
[ ) gm\z@ og_ :~ f O‘O 33‘2@ ) 3:‘20
10.05.2021 | 2x0 - 3 op. po nie - 0 -
10 szt. stosuje
» My sz si e
03.06.2021 | 1x1, Ixw 1szt. nie - 1 Uszczelnienie | Owady
Ix0 , My s z | stosuje drzwi wl atu
si e poprzez
szpar
przy
drzwiach
Stwierdzono [odpowiednio]:
O-brak $l addéw gryzoni ; put lemghneuszkogzone prasowmazszczpinast a; si at k-
l-pobranie preparatu przez gryzoni e; gryzon w put apce
wpracowni obecnos$é¢ pojedynczych owadodéw [z wytltaczenien
2 —trutka zanieczyszczonai (lub) z a mo k natkewakna chi ni ezapewni ajgca szczelno$
3—-karmni k uszkodzony; pultapka uszkodzona; siatka w ok
Podjete czynnosSci [ odpowi edni o]
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CZ —czyszczenie
W —wymiana trutki

O-opré6znienie putapki zywot owne| atiralnegy, gddelenegoae ni e gr yzo
pracowni

N —naprawa

M-mont avZ2 gmo kar mni ka, putapki, siatki

U-uszczelnienie pracowni [ np. uszczel ki przy drzwiach

XVI. Szkolenia

W tym miejscu opi sano w sz c z eqgporkandozsecnii a w y8nbo2g/i2 0 0 4
zat acznik [ rozdz. X1 1 w k oandtagiek Sci e handl u
dystrybucji.

Przepi sy ni e obdoidpkjugnepsowarglwamgzsahkydln z ] al
bezpi eczenstoheprowadziyspymo s d a z b kilzdp cast raebdnreijSabiu j g ¢ g
wi rowani e i pakowani e produkt 6w psprodukcie!| i c h
podstawowej w p o wi g zzaRRID)uO bropn.i g z e k t a kiast, gdy pstcrelare | e n a'f
prowadzi handel detaliczny lub RHD na etapie po produkcji podstawowej (tj. dystrybucji) —

wtedymusisi e szkoli ¢ w zakresie zapewnienia higi
charakteru pracy (zwi Peaacégo mzadgsapiybudyst m
w ramach handlu detalicznego oraz RHD pszczelarze s 3 o d p o wi @epdaeowaaid n i z a
iwdr o 2wet naisec praegicdhk r e$1 onych w art. 5 wust. 1 ro

Nal ¢ EzZaznacgefZczel arz prowadzagcy produkcje p
podejmowaniad zi at ani a, we dt wewnienp,tgakzosoba pw ze ¢ waar zap g
Srodki sjestadbrggoatirpvda i przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego.

W Swietle powyaemgchdc wnaowkgwedzi eprwytwpe¢t ame
w rozdziale VI.2 (ut at wi e ni aiu pnoeedumogartyghzoaasady HACCP) iz as ad e

el astymprodéc,iu,zzneacpszczel ar z, kt 6ry zapoznat
(@azwt aszcza przyswoi t wystepuj@ cpmgakivenip,z eryi a c
konfekcjonowaniu i S pozywywdanw tym o ryzyku botul i zmu ni
Zzwi gzanego ze przezonawprodki,eonczynmijesbmowa w rozdziale 111.2),

wypetnit wymogi zwiagzane ze szkoleniem

Uwaga: w wielu mi e j sowoapcoht rg @b &d ndiokbar opjvo dl heg® |
wt asnych KkWsaklaizfainkeacjjast , aby pszczelarze pos
samok s z oraa popremnaktywny u d z i at w szkol eniach i spot
zudzi atem organi zacj.i branzowych i i nstytuc]
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XVII. Dokumentacja

Wtymmiejscuo pi sano w szczego6lnosci wymogi

-813 wust. 2, §18pspBrdde daozy ob g aumrezna dhan i e | (przy
bezposredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:

rozpor zadzendat a8ch2iQOOI4 A r o Bdraz.10 (pray | pkt 7

produkcji podstawowej/RHD),

-na etapie dystrybucji-:zatagzpai kgdzZen( mr z852H 20d
detalicznym/RHD).

W zakresie RHD odnosimy sie ponadto do obowigzk

laustawy zdni a 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenst wi
DzU. z 2020 r., poz. 2021 z pb6ébzin. zm.) oraz 83 r
Rozwoj u Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r . W sprawi

zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej

dokumentowania (Dz.U. poz. 2159).

Odnos$ni e do zasad i demnt ¥ wkidcwgae mp S T i p8odukt u
rozporzagdzenia 178/ 2002.

Dokumentacja dotyczgca funkcjonowani acépraco

mo z | i wi e adpkwaing tloaskali oraz c har akt er u, nidmiejgddnaki n o S c i

pszczel ar z, p r o wsapdrzzaecdya ,z p o wiidoudkue n € j aDobger o ma d z

prowadzona (aktualna, kompletna, zgodna z wymaganiami itp.) dokumentacja stanowi nie

tylko potwierdzenie w kontaktach z przedstawicielami or ganéawz or u, ale | e:
dowodem nal ez yntpej ws tparrzaynpnaodskcui koni ecznos$ci W
przypadku oskar zNal azypr,zeme ekipaenzal)ar z pod I

powiatowego lekarza weterynarii wt a$ ci wmig®| sdd aa, w ktorym znaj

ani e zamieszkania jej wtasciciela.

W niektoérych sytuacj ac h pratoevidiaedo maysgiwamiadbmiodui e z z d
znaj duj ena posespi psawzelarza, natomiast miejsce prowadzenia dystrybucji

(np. w formie handlu detalicznego lub RHD) jest na terenie innego powiatu. W6 wc zas
wni osek nalezy kierowaé¢ zgodnie =ZoominasSci wo
nadzoru (patrz rozdzi a/torazzat gcB niwk or y wonulartyni eni a

XVII.1 Dokumentacja pasieczna

Zar 6wapi at aM nad&resi e ni eprzetwor zongekh pro
umieszczania ich na rynku, jak iut r z y my wa n i eelu pnsezzezanié ich nawynku
stanowi dzi at al n oDl ¢at,azgodne ozrepkvtamnag!l ni e obowi gz
przepi sami dot . oc,hrmalyeay zzaaroeni eas tzrwo wearcz gd z |
powiatowego lekarza weterynarii. W przypadku zmiany rodzaju lub zakr esu dzi at al
lubl okali zacj.i obi ekt avw khi wd oywlha nmyac htd yiic a hpia éojmsac
nadzorowana,z pr z e pi O bdw wwdaskarezénga aktualnych informacji.
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Ponadto w odniesieniu donahponwgwppzrc&g ol o wy \ka&
ewi ddrecjzeni a ps awani@ébo wizgoudjnac g mi przepi sami
i piec 202 1wtymzakreseo wz poaugagdzenie Ministra Rol
zdni a 29 wrr.zavepsawié zakrest Dsgdosbbu prowadzenia dokumentacji lekarsko-
weterynaryjnej i ewidencji leczenia zwi er zgt oraz wzor éwvidencii’ej] dok
Zgodni e z ww. rozporzagdzeniem, ewidenc:;)ja powi

1) liczbe | eczonych rodzin pszczelich,
2) rozpoznanie albo wstepne rozpoznanie chor

3) zastosowane produkty lec z ni c z e |l ub nabyte przez posi a
|l ecznicze weterynaryjne | ub pasze | ecznicze

a) nazwy produktu leczniczego, produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy
leczniczej,

b) numeru serii produktu leczniczego lub produktu leczniczego weterynaryjnego,

c) il osSci i dawkowania zastosowanego prod
i okresu stosowania nabytego produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy leczniczej,

d) okresu karencj.i dl ac 2z krmaynelk dabs pooydaika (
pozyskanych od | eczonych zwierzat;

4) zabiegi lecznicze lub profilaktyczne, zalecenia lekarskie oraz uwagi.

W przypadku, gdy produkty |l ecznicze weteryn
i stosowane samodzielnie przez pszczelarza, potwierdzenie nabycia produktu leczniczego
weterynaryjnego | ub paszy |l eczni pkteltadbej muj
oraz podpis pszczelarza, kt ory jednoczes$nie
lub pasza lecznicz a zostanag zastosowane zgodni e z z
Prawi dt owe stosowanie produktdéw | eczniczych
|l eczenia pszczot ma bezposSredni zwi gazek z be
nieprzetworzonych pr odukt 6w pszczelich,

Dokumenty potwierdzajagce zaor dynowmrunsizeg poryzte z
przechowywanepr zez okres pieciu lat (takze w przycg
iwyk r e $ jeje nejestau prowadzonego przez powiatowego lekarza weterynarii).

Dobra praktyka i dosdwiadczeni e pszczelar ski
pasi ecznag, w ktodrej j ako najwazniejsze powi
i data, kolor opalitki oraz pochodzenie matki. Rodowody matek p o wi n npszechowywane

przez okres ich uzytkowani a.

Dodatkowo pasieka powinna b y ubezpieczonaod zdar zen cywil nych.

¥ Dz.U. Nr 224, poz. 1347
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Dokumenty pasieczne s gprowadzone gt 6 wwi eopar ci u 0Oe 82000 0r zagdz
(zat actrcizle §,CRoA d z i, akt 7-81 drat 10). Zakres dokumentacji wynika

bezpoS r edni o z ppaeerptiseju, p degogpdpamvpaie fragmensya

7. Przedsi ebiorstwa sektora spozywczeg
sie do dziatan podej mowawgctwtwsScelwy Ekp
wtasciwy okres, proporcjonalny do char
spozywczego. Przedsiebiorstwa sektor a
zawarte w tej dokumentacji pwitzaedcsiivwemuwr
Sspozywczego.

8. Przedsi ebiorstwa sektora spozywczeg
pochodzenia zwierzecego prowadzag dokum

a) charakteru i pochodzenia paszy otrz

b) weterynaryjnych produktdéw | eczniczy
zwi erzetom, okresy ich podawania oraz

c) wystepowania choroéb, ktoére mogag zag
zZwi erzecego;

d) wyni kownwd 2 ¢l irgzleprowadzonych na pr

innych prdébkach pobranych do cel 6w di a
ludzkie; oraz

e) wszelkich odpowiednich sprawozdan n
produbkbtéwdpeni a zwierzecego.

[.]

10. Przedsiebiorstwa sektora spozywcze
jak weterynarze, agronomowie oraz technicy rolniczy, przy prowadzeniu dokumentacji.

XVIl.2 Dokumentaciad ot yhi gg¢ @ ny | b enzopSicdczenst wa
W ramach nadzor u wt aw zakresie enli gk ieengyo i bmaukciie c z e n s
orazdystrybucji p r o dpuodutert w— npi sezzcazl eel zi nci he od m o
wykorzystywania analizy warunkdédw wstepnych,

higienicznej/produkcyjnej zawartych w niniejszym poradniku — powi ni en rowni e
okreslonymreoemkdekidment acj e Zi ndwavgid u alangmo z |

zastosowania elastyczne g o p O & epijezéntowaaym modelu produkcji i dystrybucji

p o n iwypenktowano w formie zbiorczej wszystkie wymagane dokumenty, ni ezal ezn
od wybranej przez producenta formy d z i a (opssdnemor soczid z V.&V.4d c h
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Zakres i liczba ni e z b eddonkyucnme at 6 W) Wwoé wr akt ycasini ez bryd&znn ic
mi e d gy z @dbaezz pod ri efdmami d z i at adpartymé cna przepisach
rozporzagdzeWwnelB52626004pz ay wa il @nd wiozdziale VI

—producent ni eusmaanowowingakuwystemu HAKLCP, a
okres$l onych mosyetduocavwca dape harci ani e tekycim gag omp: (
przeprowadzenie analizy r yzyka, opracowani e progr amu

dysponowanie instrukcjami GMP/GHP etc.), o d n o s zwapmst doiz@pi sOw ni ni ej
poradnika (jako krajowych wytycznych dobrych praktyk). Takie podej § cwipel suj e si ¢
rowni ez w arust4libcraamtr z g 2822004 @az wytyczne europejskie

opisane w rozdziale VI.2 Wynika z nich, @z wah p e kdokimeeerty i archiwa

muszag dbg€ewnerakt adzi e ( niperadnik)y alé¢ anu s zbgy ¢ s am
proporcjonalne do charakt erW tym przypadgurmanayr u pr z
doczynienia z dzi at anineocs cd @p uns zE lk @ ll inzgkmesij keis o, C
dokumentacji indywidualnej ( cz y | i t a powieign , samoHlzieldier gpr a c o wa ¢
pszczelarz).

Poradnik zawiera b o g dokumentacje, kt 6ra moze by¢ bezposSredni
wi ekszos¢ pdzcakhpgeych proponowanp amnodeli produkoji

i dystrybucii). Poni zejono pwyZXeds t davk u me pstczelar powinierk t 6 r g
gromadzi ¢ w kontekscie wprowadzania do obr ot
rozni ce pomi edzyd zri6azt nag ahipSvizio & dnraime i nf or macj €
w komentarzach):

1. Pszczelarz powinien pr z e ¢ h o pagievoayC lub elektroniczny egzemplarz
niniejszego p or ad n istekndaydoweg dotowe daz stosoivamia a on
dokumenty — jak np. zestaw procedur GMP/ GHP, analiz ryzyka (jako element oceny
warunkoéw wsaeppp&bsSci wody pMatherhaagecye | z
w poradniku — tam, gdzie ma to zastosowanie — moz er 6wnbezposredni
wy k or zy svtrgmach @pracowania, wykonywania i utrzymywania st at y c h
procedur na podstawie zasad HACCP zgodnie z art. 5 ust. 1 rozpo r z g d86262004 a
(czyli w zakresie dystrybucji realizowane | po etapie produkcj.i po
nNig powwagopmry cll dorogpo z a4 d8622004, azemust uzag f or my
dzi at ahbndeb detliczny oraz RHD, co zostsazzcozeg@y pan®ni
wrozdziale VI). Por adni k u vazaligé veadi mik & wt evst epnwgc h, o I
swoimzakresem kluczowe obszary ZzSwsovpmeavne z p
czesci | wdradnikajceastto Swer yf i kowane p azprszteazt oo $:
zamieszczone na str. 3.

2. Ni ezal ezni e od p mzzelazn owsii @ 0 s | @ikdyavidualng
d o k u me wrakresi¢, & jakim wykracza poza standardowy model operacyjny
zdefiniowany we  ws tp@adnik#or az bar dzi ejrozdziglec\slé got owo
Producent Z obowi g zwa naysl mj&eusnt e mdwveaer gdygstoswje r z y ¢
procedury alternatywne do tych zawartych w poradniku (zgodnie z wytycznymi
przywot any mle VI® dokumentatjza zawarta w poradniku — kt 6r eg o
stosowani e ni e—njoezset boybto wiagsztkgopweona i ndy wi C
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Zakres istniejg c e | w zaktadzie dokumentacij. i ndy wi
podaijwe ofiwg ad c z®rsizamikszrkone darste 3.

3. Pszczelarz powinien pr z e ¢ h oavaysvwai¢a d ¢ z e npaseeki doprejestra n i a
zakt addédw podl e glaspekcic Wetetynaryjrejd z bt O wenu @ avji & r a
prowadzenia produkcji podstawowej’® (patrz rozdzi aW.1) oraz ewentualnie [[ e § | i
dotyczyl decy zy €z gicogz ¢ 8 @ z p o & (pard mzdzi aw.2) lub RHD
(patrz rozdzi a/i4).

4. [ Jes | i Wdprzypgdkuzpypyadzenia handlu detalicznego pszczelarz powinien
pr zechodwyowazl] e s tzvaitemi dezradjzegecng e i wpis do
podl egaj gacych ur ze dPoawiesjt wioovef r o Inis (park g & m 6 W5
rozdzi a/i3).

5. Pszczelarz powinien regularnie gromadzic ok umenty zwi gzane. z oce
Szczego6tytroyWmhws mwmiceny j akogw tymomsalvych or az
Z Wi a z ajgjdopréwadzeniem opisano w rozdziale XII. Uwaga—je z e | i pszczel
wykorzystuje r 0 z wi gtzyammd zea s o we przy udy, ypowinien we z a
przechowywa¢ dekl aracje . Miggbed d miaejadnakuz yt eg
wymagana, j edpibui (nazwy) produktu be zposwedink a, ze Jest
przeznaczcony d o wody pitnej (wébwczas nallebzy prz
opakowanie, gdzie znaj duj e si e st-omsocoawenet osflby énutr @w
fotografia przechowywana cyfrowo lub kserokopia).

6. Pszczelarz i domownicy z a a n g a v @race W jego miodowej pracowni zawsze
mu s g @ s i aktdameorzeczenie lekarskied o ¢ e | 0 w-epigemiologiczaychn o
-patrz rozdziat XII1.1

7. Pszczelarzj est zolpowiwadany dokumentacje zwiagza
miodu w ramach konkretnego miodobrania celem identyfikacjip os zczeg 6|l nych
produkcyjnych. J e s t t o powi gazane owaniene wepmzypadka | ny m
wystagpienia incydentu zwi dpamagktdwbespice
aw konsekwencjii—-potrzebg jego wycofania | ub przet

8. W przypadku, gdy producent realizuje dost awy do podmiotodéw t al
restaur amkij igp, mud tportodbwadzi ¢ dokumentacj e zZw
dostarczanegomi odu w ramach poszczegdadmnmaliej part i
trwatoscle zawiera dzimorize miy€sijgednorcaz s$na
partii produkcyjnej. Wi ecej ¢cji mbanma zw pddrezdzidt a clVi.1

oraz XVI1.3).
9. [Ni eobowi]l]&znkicawoe mozl|l i wgomadail €cdokumenty
zgodnmaciokol i ¢czn o $w pozieazezdniack prodakeyjnyah farb,
“Uwaga: na okolicznoé$é prowadzenia produkcj i podstawo
—wspomni anego w rozdziale XVII.1 i bardoawiegjz ksuzczegodt o
dokonania rejestracij.i pasieki jako dziatalnosci nadzo
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

lakier6 w or az  dopuszcaodyehedd zastosowania przy produkcji miodu.
Wskazanie to nie ma jednak zastosowania do powierzchni i s pr zet u W Sspo

oczywisty przeznaczonego do tej produkcji —n p . nowoczesnych wirdw
do odsklepiania, a t ankozzeys z el ki c h d powigzohnizeldenmuecrht 6
wyposazenia oraz sprzetu, kt 6ry nNie ma b

zwalnia to pszczelarza od stosawdili a sie
Zaleceniaw p e t rzakresieniest os utjedapoim¢ es z c z eymychdy $ Sy Ib u «
pszczelarz ma je osobno zorganizowane zgodnie z zasadami opisanymi w rozdziat a ¢ h

VIIL.2i VIL3.

[Je s i d Rszczglarzzpgwinien p o s i aellaacdje zdg o d ndba Sopakowan
jednostkowych — innych ni z s zsk loa kel (nyh — pkassg i kow
wykorzystywane). Musi ona z awi er a¢ st wpakewardeznedaje =i, € zdo
kontaktu 2z 2y wn-xayaieaie tdravijamy yv exkizialmiX8.d

W przypadku st oi prieavaczeytkdo aichyzcahk r gsiczeldz

powiniengr omadzi ¢ fakcelbewy wgkazakupu zZe zost e
przeznaczonedok ont akt u @p.w odpowiensechurtgwni z opakowaniami,

sklepie pszczelarskim itp.). Sz c ze g6+t owe z a s a dziklanymiossttoei pkoawai n i

w tym w kont ek s ci)episahewkrdzazialealX9. i zgodnos$ci

[fesl i JdWpryzyyadku ponownego wykorzystani a
powinien u mi w¢ k a z as¢t,0o swevane przez niego urzagdz
mycia w temperaturze co najmniej 8 2 °(Gnoze t o wyni kaé¢ np. z

pul picie urzagdzenia |lubWzprdaoympaadlomest csprw:
zalecane w poradnikupr ocedur y o d z ypswinienwrai neica jsat osipki éswa n g

Pszczelarzmusiposi adafwzersd awy &h "et bperdogdcuykctho ww o f e
(powinienmie ¢ j e zgromamgzonwpiosth®&NYki eegzkivzorc
muszg odpowiadaé¢ nakl ejonym na oRylidyowani a
., WZ 0 r ¢pozecleowywane osobno, ze wzgledu na skal e i ch
zawierajag wgebarnndaojranaycjza aby mozna byt
produktu.

[Niewymagane] Ni e wy mal@saczelsriap o s i a d a rprizeehowhl@cdyehn
Zgodni e z powszechnie przyjetag i dami ekwes
mi ni mal n e jmiodu wynaittroysl cait a . Wi ecemonmaa t emalten
wrozdziale XVIIlb,po$Swi econym prtodku lett wani u

Sodki czystipd§eipar aty dezynfekcyjne powi nny
zawi eraj gaceh maiugplzgpadku p r e p a wgkonanyeh zgodnie

zzal eceni amMRpordoikadvyisdatfauw c zy ilea sonpoetggacizz nni ae
ze wskazaniem s k u.a d

Pszczelarz musi p r o w a driy koatrolikzabezpieczenia pracowni do pozyskiwania
miodu przed owadami i gryzoniami. Zasady z wi g z tgmzegadnieniemipr zy kt ady
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ich zastosowania opisano w rozdziale X V . Warty kontroli z o s Zanaigszczony
do powielenia jakoz a t g © poradnika.

17. Pszczelarz musi posi ada¢d z e opakowan S rnesd krduvk c dief, at yz ac
stosowanych zgodnie z zapisami rozdzi a £XW. Zalecenie nie ma zastosowania
wprzypadku urzagdzen obstugi wanych W Sspo
kl asycznych putlepdk nuas t mgeszyleratyzacyj ne
podmi ot zewnetrzny, nalezy przechowywac¢ a

18. [Dotyczy tylko dystrybucji w ramach handlu detalicznego lub RHD] Pszczelarz
powinien pr owadzi ¢ dokument acj e kumsd wi azkolere si e u
zwi gz any aystrybucl|g  miodu. Jesli organi zator
certyfikatu/ zaswiadczeni a, akceptewahhnaea
wypetniany wzeskzytr ym 0 d podejmamane j ieicjatywsyi €
samoksztat cermriad eczgmoidamieVl pmdnidaz Dokumentem X
zasdwiadczajgcym o dopetnieniu wymogu szk
mo z e by ¢ wy@ven ingykhicanie dokument Samodzielna kontrola
wewnetknt Dmay z n ajadndjcEposdnika. w

Powy z okumentadt jugd ost epni a si e na Z g dNi nei e mowtnaas c
Zzaponrnd vendi edzo k u me n t razticzeniowg]’a-t @eMmy zagadmamgni u p
kolejnyr ozdzi at .

Xxvi3Dokument acwer ydfoi kcad jéiw wi erokd § ovio Sp r z
Sledzenia produktu

Sprzemdarzamach krotkiegw haeckuohgcthppezwpadiaid
siredwniodo wi geaikencpmwania. Specjalnewy mo g i sa pwzawizaziaa l
w ramach zwolnienia z podatku PIT przy korzystaniu ze zwolnienia do 400 0 0 z t roczn
Generalnie odbiorcami poradnikas g p s z b 2 d lolilkamier y ¢ z gnti. Zaoznijmy

od tego, zpeoduks @sabamefidyazpym dnp. na bazarze), pszczelarz nie musi
dokument owac¢ sprzedaizyr c gryatydpddatnikepodathkia KAT
(np. restauracja, sk | e p) , to wéwczas Ow podmiot wystawi

kt 6r g onmpzeshowywaC pr zez okrebi pagaiad | Bbnca r okl
wystawiono fakture (artZaglldehiesti.a pPpdOdas kawe
bardziej szcnhely8t owo w rozdz

Dokument acj déniemzetwarzeny pradykt rolny): przede wszystkim jeszcze raz
podkamye $d p o ni enwiejszy poradnik obejmuje zai nt er esowani em v
prowadzon easigkis o wi kaioe ych utrzymuje sie do 80
doczynienia z dzi at ami Blp &t ¢ griyandgyazz  dpzri oadtuaklcn a ¢
pszczelarskiej( z t ytut u sprzedazy )pbeodukz gl endmeepnm a ek w
podl| egaj gpodatkimnidapzxehrmoidwo wy m od (@aspddsiawié art.2ust Z ny c h
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pkt 1 Ustawy’). Przepisy doty ¢ z godatku dochodowego i VATni e r éznicuja pr
pod wz gforeny edma i at awprowadzenia produktu do obrotu. Spr zedaz
nieprzetworzonego produktu ( j a k  n,pvytworadnegodwramacho s obi §ci e pr owa
dzi at algoadsndie 2z paradike, die st @oddtkowana (j e $lyisponujemy

wyt geczwt asnym opz gdwvktndne maj g Zzasthzswoavtani a
specjalnych produkcji rolnej). Oznaczatobrak o bowi gz ku rej estrowani a c
podatkowych.

[ Sprzedaz bezpgpedrmzapnd ragdzzeni a o samnikzag d azzey b
pszczelarze, k tz&drezcyy d owa |l i sie na te wtasnmeo for me
wszystko do prowadzenia i przechowywania dokumentacji, z a wdj eformagjegoc | 0 S c i
sprzedany ch  w danym mi (ekstipgeclpwujp sierden rkktnastepujacy po

roku, w ktérym zostata sporzadzona).

[RHD] Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Roz
wsprawie maksymal nej i1 osSci zywnosci Zbywane
oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159) na kt ada@mioha p

pr owa ®RH&Dc yo b o prowadzeriki przechowywania dokumentacji u mo z | iewi aj gc
okresdlenie ilosci zywnos$Sci zbywanej roczni e
kal endarzowy, zawformacj@j gcg nastepuj gce

1) numer kolejnego wpisu;
2)date zbycia zywnosSci ;
3) il osc¢ i rodzaj zbytej zywnos$ci

Dokumentpazjege howuj e si e przez dwa | at a, l i ¢cz
ktéry zostata sporzagdzona.

Dokument acj a(pralykt przetdoszany ze zwolnieniem z podatku PIT do
kwoty 40000): wit el ko s ¢ sprzedazy j est dokument ow
okr esSilleaoxdlmey wanej pzepwernooeg Bszczelarz prowadzi i przechowuje
dokumentacje, odrebnie za kagtdgpujokc & all efhadram

- numer kolejnego wpisu,

-date uzyskania przychodu,

-kwote przychodu,

-przychdéd narastajagco od poczatku roku,
-ilos¢ i rodzaj przetworzonych produkt éw.

Sprzedaz nalezy dokumentowac¢ ni ezwtawownmwi e p
konsumentowi finalnemu, | a k [ do zakt adodow prowadzacy
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

W przypadku, d¢gdhy komszuenedamz a final nego nast e
posredonkkaent acja powinnanaesdegwadsdcinf abmwa

"Ustawa z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym
pézn. zm.).
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przy udzi alpedodpowigdnim dumarekn &olejoego wpisupowi nny znal ez
nastepuj daaei | dideodzaj zbytej przez danego
nazwisko oraz adres albo nazwa, siedziba or az adcerdens kposSrkt 6ry zbyw:e

podczas wystawy, festynu, targu | ub ki er mas
posredbbkament acj a dotyczaca zywnosci Zby\

przekazywana pszczelarzowi ni ez wt oczni e p o z a ktymu) ctazge n i u W
lub kiermaszu.

Dokumentacja zwigzana ze Sledzeniem produktu

W przypadku, gdy pszczelarz dostarcza produkty do takich p o d mi , gak sklep, restauracja,

stolt onskadost dphikit @dny opis zywnl omssgdvn o Swoil ,ume a
iladresdost awcy, dane i adres odbiorcy, odni esi €
l ub przewytshkdagstdat o wymog owp o r kvakbaecyedgo a

Komisji 931/2011. Na dokumencie powinny wi ezcn a | sei 2zgformacje (podajemy na

przyk t adzi e miodu) :

Mi 6d (rodzaj i/ 1l ub odmiana) ....... . partia nr (o
mi ni mal nej tr wat os$ t oS CWszystkiewgynhagamed n.f.or macj e mo
zostaé¢ uwzagdl eénmo ®opecj al nym dw kakdumelobcfakterze | a k |
VATRR-s porzagdzaj gc odopemwyesdnde nedpii& sobie pr ac
dodatkowego dokumentu (mo z etmgyz na f a ko dr goe domskokw ralkaedie

danych br akuj gcych wzgl edem ws B aPzzezalag gpowinigmo wy z e |
przechowywac¢ u tegddekbmentu/f ez emy!| &ar 2 0z s.amy mi i nf

Jak wystawi ¢ fakture?

Uwaga—pr zedsi ebi orcy ,jnalktkzahblyadhi ®i evi @dodzgyst awi
Dlatego do k ument owani u spr zeda ztym npodup ek widevc ill o kSan
osobny poradni k, kt 6ry wr az(min. faptur ¥ATKRRa d o wy mi
dostepny jest na stronie Podlaskiego Centrum

XVIITI . Etyki etowani e produkt ow
Rozdziat opracewiaem zastwgmgljggdaych przepisow:
-rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania k
zywnosci , Zzmi any rozporzgdzen Par |l ament u Euro

1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i

2008/ 5/ WE oraz r oz g)onwe@Ba0di(BziJi Uk. LKz@0Mlirs j i (W

Nr 304, s. 18 z pézin. zm.),

-ustawa z dni a 21 grudni a 2000 r- . o jakosci
sSpozywc Dyld h20A t., pog. 630),

-rozporzgdzenie Ministra Rolni c20@aw i Rozwoj u Wsi

sprawie szczego6towych wymagan BzUzNekresie jakos$«
181, poz. 1773 z pbébzn. zm.),
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-rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u Ws
sprawie szczeg6towego zakreswmup ispoecddbaj @wakowse
artykut-sgpwozwywamoych kodem identyfbDzbacyjnym part.
Nr 83, poz. 772).

Pszczelarz zobowigzany jest do stosowania ef
Zaznaczy ¢ zreal realpe piveynwwaee y h i murkerem telefonu nie jest

wt a $§ro sposobem etykietowania. Wi e c e | i nf or mawrajstionie @b dwaegnoal
|l nspektoratu Jakosci Hama 2 o welgsy ¢oA mstytydjau + 6 w
kontr ol uj adak sanminagwa tskazujee-j a k 0 $ Ctu (p O ovah w ke 2, aleni o d u

t a kegzekwujg cpar a wi dztnoavkeowani e t owar Oow.

Na etykiecie miodumu s i my zrmam tegSpujégce i nf or macj e

- dane producenta,

-nazwepr odukt u,pettjn.a Mla@Qhve rodzaju miodu (tj. n
nektarowo-spadziowy) i jego odmiany (odpowiednio np. wielokwiatowy, lipowy, gryczany,
ze spadzi |l i Sciastej, ze spadzi i gl ast ej

- kraj pochodzenia, tj. Polska,

-il os¢ netto

-datemi ni mal ne(em esyakosSci

- warunki przechowywania,

- numer partii produkcyjnej(ew.d okt adng date mini malnej przydse

P o n iprzegstawionopr zykt adowy schemat prawi dt owo spor

Majlepiej spoiy¢ przed: 1062023 r. Masa netto: 1,2 kg %% |; E-U E‘
S NN
Przechowywaé w zaciemnionym, suchym Ulega krystalizacji EE é‘_ E g; E
i chtodnym miejscu. _5:5 f—.f‘ E E §,
o . . SsRF
Data minimalnej trvatosci jest Miod nektarowy wielokwiatowy * § % :;
jednoczesnie numerem partii és w
produkcyjnej. PRODUKT = E
POLSKI i
2
3
&
Komentarz do schematu etykiety
Nazwa miodu: j e $ | i staproesntowepp ewnosScir oé b i my, kt 6r ej [

zawart osc¢ piyd kwy sw odppiviefoeg praewadze (t ak g pmRowvhe HyE
uzysijdgne za pomadan | aborator yj nycim)etykiecleepi e
odmi any miodu z okresl eniem nazw3dybybowdemi ny (n

analiza pobranej przez inspe kt or a pr 0 b ki d ot dekéardcA na etykiecee, pot wi
nal ezggzigy€ mandat em. DIl atego tez w pestmygyadku
nazwy , Mio6d nekt a’r ovpyb wirelsd kwiwaMigbmyd aj gc kor
usadowienia pasieki (n p . ,» Mi 6d z terenodow | esSnyehbilete , Mi 6d

informacje maja pokrycie w stanie faktycznynm
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Oznaczanie daty mitneiommaeltnyecjz nti ewaw ogrczypadku
trwat os$¢ przekracza 18 mi dwidgvcygaswyatsdnsowa
formdlbgl epi e lsprodeld® 2B rwiedy edhak na etykiecie trzeba by

dodat kowo  wakawgnle ekatlemi identyfikacyjnym partii produkcyjnej (kt 6 r vy

moznzaapi sac np. ie JestOodd @yn2giné . przyphdku §r od k 6 w
spozywczych, kt 6rych oznakowani e zawiera d
przydatnos$ci do spozyci a, daikiresi esiBaaa podpa

uwage, Ze pszc z eprefabrykowane etykety, thagmnieg tlopisywaniagjest
przy zast os owa ni schenmtp. iOzmazané gantii ppodukeyjnzj &ogdem jest
raczej niepraktykowane w b ar dz o mat,yclgdwzawod ek zbaubd z i ¢
niezrozumienieorazw gt pl i wo S ci

Dat e mini maltmyeljattar)waokvkar$etsSid daémy dat ynawetigdyd obr an
faktyczna czynnos¢ rozlania do stoika jest
W zwi gzlpszz zteymmrz nie potrzebuje sporzgdzac

Przy okazji wart o waslyppozynodpowiatinim pzechowywamiajésto S ¢ mi
praktycznie nieograniczona.

Warunki przechowywania: o k ramyplod oznaczeniem daty mini ma
temu wiadomo, Ze na spozycie miodu mamy WS
producentad ot yc alkga ®e¥dlonego pr zechowywancihao. anidJasgak wy n
nie wymagana przechowywania c ht odmi cze ni go jednak Ipaezye gr z ewa ¢,
przedwietlac¢, ani tez narazac¢ na wilgo¢.

Masa netto: st owo , masa’” c/mymisnhieo stospnware z e my b owagna " .
Waga jest urzagdzeniem technicznym (ntadkeizngy np
wiec pgamzekant ek$ wizeg watmyk isdtowa , masdazitu (j ak o
ur zagdzeniwaggzUwaga-ejges | i przy kontrolpoodjakdiylc z n
masy shteadizkee) odbi egac¢ od dekl ar amp oezgnaé et y ki
mandat. Dlatego dobrze jestz we r y f t & 0 fva €zmea cg avag legalizowanej. J e $ | i
niemamyt akowego urzgdzenia (w tynm)tmo zplrizwo Scciiag gjtt
stosowaniu tycglhepiaemnymihé&dbdwmaddkdaw ki em do okr es|
pojemnika ( wOwcmawet j es i n i degalippwasej end a rogikngw a g i
mandatu).

W przypadku masy netto w zakresie od 1 gdo 1000 g jednost k e mwmkaegl a si e w g
[d;a dl a mapywyawnepld®W] g si e wskazaDiategp w ki |
na mat ymabkwpmpsgdart osé np. 3m@0l28kg. a na duzym

Ulega krystalizacji:i nf or macj a ni eobowi gzkowa.

Kraj pochodzenia: proponujemy zastosowanie oficjalnego oznaczenia: , Pr od u k t pol s
kt ory to znak mo6wedo digdd pochodzgnia &rajoyvego bez potrzeby
uzyskiwania zaswiadczen, zezwolen etc.
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Weterynaryjny numer identyfikacyjny: i nf or mac | a owa dle psbczelardy g z k
dzi at agodpie zynwdelem zaproponowanym w poradniku. Ps z ¢ z epl oacrhzw anhoi z¢e
sie spetnianiem wymogwwzdadlbemaddhgichod padaje

dzi at a watenyargjmny numer identyfikacyjny np. sp r z e d apzoys$ r ke & ZRHL2 | l ub
(f or my dz opsaheaw rozdzile V) . Numer u tegoznamerami nal e z
w innych ewidencjach (np. z numerem w ewidencji gospodarstw rolnych). Weterynaryjny

numer identyfi kacyioana wd jdeyryi powdaioedodekaread S ¢ i
weterynari.i (kt 6ra wyda+f+wzosriye ondap owrni ieadse ke hp

znajdwgat gceni ku. B poradni ka

Mni e] czasem:oakhezy waelewaé ostroznosSc¢ prz
roznor odnycw celo kuatrekéyjnienia opisu produktu przez przypisanie

mu rozlicznych wa | o.rVWisaelkie tego rodzaju komentarze — np. o niebotycznych

wt asci wosci acdry nz derzowyoktt neyj c h paszegd praduktu r-asoagig”
skonczyc¢ sie mandatem. kMad 6ado sttoatmi 6odkr e | p@@c
Nie ma mozl i wos$ci nazywac j aki egos syntetycz
wi adomg e $ladekt nazwano na et y k oden? i, e mugsmii by ¢ natur
ZostroznosSci g nal ezy t ez p o d ¢ h Naturalmie¢ de eu

od pszczelarza” .Tworzenie wr azeni a, ze produkt ma | akie$
zakresie, moze zdgtakd opvane jako wprowadzawdate kons
klienta oczarowaé¢ jakosciag naszego(ppmodukt u

st oi sku s pankeerzeaumieszezamer 6 z n e g o informadinazetykiecie.

XIX.Przykt adowe rozwiagzania praktyczne

W poprzednich oopdwarahkolwaomédwior malne zwi g:
dzi at al nos$cpir ow u w2azélicheZa ket ad agragcponmevane rr 0z Wwi
uznaj #anstwo za rozsagdne i mozI| i we dponzirzeeg!l i :
Zzaproponowane smgdelowe r m&k 2z wicganani a zorgani zow:
do pozyskiwania miodu oraz miejsc dystrybucji, k t 6rnoeg g ptowadzone w ramach

produkcji podstawowej /sp r z ¢ ld @ z p o & /Rell /andlu detalicznego, a ntiegpk z e
magazynowania na etapie dyNalrgdbydkijz2d loiraag mi
lub formy rejestracji wybiera sam pszczelarz, z wr a ¢ aj g cs puewcaygbgiankcesia i

formalne tych form d z i at arznswofe atrzeby. Mo z 1 | we | es't zarej esi|
fomd zi at.al nosci

Uwaga: pomi mo zastosowania sugestywnej, n
nal pawgwaé,e ze il ustrappgl gidrpelpyeamat awowa it e k ¢
zawartych w poradniku. Kazdy pszczelarz sam musi 0 C ¢
produkcij i oraz jak wydajny sprzet cavange medelii

zostato poprzedzone tfefuekojwy miuj gwiyzht ag @ §
przedstawione modelowe propozycje moga by ¢ HNalkz gelngktznaews ze pa
pracownie do pozyskiwania mi odu cyklupradakcyjzego
(odsklepianie, wirowanie i cedzenie miodu na sitach, pozostawienie w odstojniku do sklarowania i
rozlewanie). Wni ekt 6r ych przypadkach oznacza to
wzal eznos$ci od f azy c yddzwiarciepla statgtanailostyagjan e g o, ¢
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Pr z y kpta@whia thobilna

Pracownia mobilnamo zteowar zy s z y §m pacoavmigmalopazyskiwania miodu,

k t Ozaprezentowanow poz ost at y ®riay pracawnii mohilinejgpavidopodobnie

potrzebn e b @odatkowe, wydzielone pomieszczenie, d 0 k t mdamepyroz y wi e Z ¢ mi
w zamykanych naczyniach (np. wiadrach) i dokona¢ procesjgoy zZwi g
klarowaniem, a nastepnisest oNklye®may g @ snp omndejsce naa ¢
mycie sprzetu itp.

W pierwszym p r z y k tzaprdppnoweno wykorzystanie samochodu dostawczego, ale

podobne, a nawet | epsze wa rnp. rwkprzyczepie zam@ngowep Ipbe wn i ¢

barakowozie. Zat o z,onde ze wzgledu na warunki pracy [
pojezdzi e 2 gbdzinyzwe j c ing gzuW dnoibnyi.ej szym panozy ktead z i
r 6 wnw treidnych warunkach mo z | i wsprostjnie mfadomb ez pi eczenst wa zy
Tego rodzaj u lepzeznwizg zvaynki cer zjyesstta n pogej cdaspwymw e | k u
wyt gczeny tukiamlonoowego ( choci az i takie rotowd gzani

tylko w ramach RHD, jak)sie to przyjeto niek

Uwaga: nal ezy ,paznd@ epmdéces k|l arowania miod
j ednak wyobrazi¢ sytuacgleny zpeo | pve degorie
wykorzystywany jest w y + g gakorpriacewnia do pozyskiwaniamiodu( moz e t o
specjalnie zaadaptowana do tego celu przyczepa campingowa lub kontener). Ro z wi g
modelowe t r zeb a Wi g katkoowai¢hasfgkty ca ope wyposaze
pracy dostoso wad®@ wt asnych potrzeb

Komputerowa wizualizacjapr zy kt ad o we | pracowniormwa tzmans twatra a
stronie 160.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) Waznym el ementemj pj@csowmndiosmabiklanenami ot ow
przedsionka przestrzeni t z w. odstawieniadnp.e | , k t
korpusoéw z ula oraz jako mizlaser aoqi amiyc D
zl atywani e sie do $r oddknay cohw azdabpna ¢ hae nz wii aosdz
BezposSrednio przed we jddbrecijegewyidozyzespgi mmafg
nie stagpac¢ po trawie w obuwiu roboczym.

2) Wnetrze poj ad daunywawinrenoSci any i podt oge,
sprzmealueozcyz ywi SwysprjzgtZa&t adamy, ze podt
zabezpieczona papierem malarskim przed zabrudzeniami.

3) Ch o cnieave wszystkich momentach pracy b € d z i e ne gasilanie glekttyczne
( maamn p . uzywac¢c recznej winrioewkktid)r,e tuog zpgrdazved
wy magadt gc z e n i atedydnoo nepmykgreystaC w e w n gy takuraulator
pojazdu (np. wpot gczeniu Z ), Qoproavaelzi Wporrgpdd K edeimuz ac z e |
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zz e wn egb rakumulatora lub agregatu. Mozl i we j est rowni e.
ur zagdzen z witma szp wyra s alarsiik @w  pr zechowuj gc
podgrzang wode.

4) Nal emaydbac¢c o wtasci we mocowanizewltwpkaizzay snt;
czas przejazdu.

5) W mobilnej pracownini e moze zabrakngc¢ opiganyehgvanych
wczesniejszychmi Eae$ Oilrmatlteegapgoptastdr zy ¢ si e w
zlew d o myci-agot ake rozwigzania wWykorzystuj
dostepne $way snar cylykwysukivancd imtérnetowej, wpi suj gc
hasijnoocbi | ny zI| ew”), & @rzy radrobinieaz drod kn o § c i techni
odpowi edmadmawypkrozneat¢ samodzi el ni e

6) Nie mo z rzapomina¢ o odprowadzeniu Sri eWHhkva z (6w i
wzakresie rozwi gz aowrozdyialeXd. &Ve dewy ch Spoeédaéi

7) Nal eapmid azasadach hcbi eznyp rzzwigaoztaomwa ni e m
mobi lomzepmmyci u sprzetu po zakonczeniu prod

Pr z y kpta@whnia & zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

Wtympr zykt adzie na potrzeby pracownragmedto pozy
budynku, k wdalsyz e | jegetl mizesankcj e e wa gmagowni Sci a
wy k o Aocctzyonnk i em cement owy m, a dodatkowo w miej
zabezpieczono je zmywalnym | aki eroestosowmdeo uzyc
dokumenty pot tanrzzmzyhzad jeagcyes ptagang tdemaiperen siii €h). kopi e
Potrzebujemy wysoce zmywalnej i odpornej p o w  bezkarwnej lub w kolorze, odpornej na
rozpuszczalniki, kwasy i zasady, wytrzymujg c enjy c i e myj ka <cis$nieniow
Srodkami ¢ heytzneg @my mme | eh aderzesid. er ani e |

Komputerowa wizualizacjapr zy kt adowe | p r aczoovadamibsmEzanynmm war i é
stronie 161.

Zastosowane rozwiagzania organizacyjne i tech

1) Podt oga zostayhkt svwywtecvekhat gg zakiddkamrynhyn
kt re nie gzabpdlmat  cot ault at witaakofyagrto my ci e )
ki erowatc si e ni e tyl ko cenag, -—ljekcz r 6
np.antyposlizgowosc¢.

2) Wpodanympr zykt adzi e mebl e z os tpraet pszczelayzk onan e
Jako frontow wuzyt o z wy kNa klgt robocnyiwgkbraydanoe r o wa n
prosty bl at kuchenny wykonany z ptyty
laminatem odpornym na wysokie temperatury oraz zawilgocenie.

3) Prace ut at wmaa zlgwu eola Bai@ria typo gastronomicznego ze
spryskiwaczem. W tym samym miejscu zorgan
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4 Rozliczne szafy daja mozl i licchie @dekywaimegz e c h o w
do niewielkiej skali produkcji.

5 Z uwagi na Paowiaenrn Zzamvalogago dwuf unkcyjny S
doodskl epi ani a (po zakonczeniu odskl epi a
oparcie dla ramek i zamkng¢ nig wanienke)

6) Wode , d o p r donpanuezzezamia tylko w sezonie z a  p oauppwiegniego
we zda wody pitnej, podgr zewa si e przy uzyciu prze
Odprowadzeni e nastepuj e do beczki zI|l ok
do pozyskiwania miodu.

7) Opcjonalnie w tym modelu w j ed n e z kesgegsimedmiac hz| okal i z
podreczna pr ac ogdzie i bee d pgareoi meacdzznogn, y sprzet
z funkcjonowaniem pasieki. | nnr-& 0 wwdadé@mach przwymhbiadu nr
zagospodarowa¢ na potrzeby dystrybucji pr
handlu detalicznego). J e  lali&szg pracownie umiejscowimyt uz obok domos
niebedzi e myinwestowad ew id o d atad eew e .

8 Na z e wd ptzsoaioep kgt zc tyah,d nd Xioevk i czemu psSzcCze
bt ota do pemawsetzcijiesia potrzebuje wyjs$¢

obuwia.

9) Solidne moskit i er vy z magnesami zamocowano w W
przedsionka) orazw S wi,etdli&kuw sposoOb umozliwiajagcy
koni ecznos$c.i ich zabijania

1002 wuwagi na ograniczenia przestrzeni ukt a

wzal eczinoéd etapu cyklu produkcyjnego (r
iwdu z e | mierze zaleze¢ bedzie o0od sposobu
ukazac¢ naleisltusttomawgirimwam’™, ,c0 oznhacza, ze
raczej nie poradzimy sobieposiad aj gc Wi e c e | niz 30 rodzin p

Pr z y kpka@whia @ wersji rustykalnej (domek pszczelarza)

Ni ekt 6r zy rpesazlcoenggljagr &ej e w specjalnie do tec
budynkach, dzi e iy s omwilkef przgstrzenia, CO 2z ap ®\Wwmpkomforii
pracy. DI at ego tddza mamy zerhag mpaoazywo ket @ takieyo b i e n
rozwigzwntigem przyktadzie chcieliédmy rdéwni ez
Zawsze mus.i typowewyn palabaratordud, aczkolwiek wc i ppzwi nno spet n
wymagania w zakresie p r a wgo cazouvayrsaia higieny g g u  t
ip o rdku.g

Komputerowa wizualizacjapr zy kt adowe | p r a czooasntemibsmzdnanan war i a
stronie 162.
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Zastosowane r 0zuoyjngtechmicena or gani z a

1) Domek pszczelarza z n a j d unp &renis poegesji, w bezposSrednim s
wt a $go domastwa.

2) Cata pracownia zost atPao nw ke jesklakierawaney dr e wr
co do zasady s p e twymogi higieniczne d | a  $§ c it adnprzyi tym godzhju

dzi at aNamasocizauwazyc, ze drewniana konstr
gromadzenia sie wilgoci

3y Do d omku pszczel arza przytaczono sekc]
ramek/ pl astaoa@dwograni cza mozl ipasHO& yrtdavwypr zestr
4 Na zapleczu domku zorgani zowano magazyn
oraz produktu gotowego przeznaczonegod 0 s pr zedazy.

5 Poni edwameek ni e dysponuje przedsionki em, W
z magnesami (podobnas i at kg zadkm)z pi eczon

6) Zmy Sl ne mocowania stwarzaja drangkoWtyre war ur
przyktadzi e (w pomieszczemi @obpovi pz ey )
uzyteczny cheée o@awdazdioe k i czemu pszczelarz
r oz wi j anmiylieynfbarsidkag w ramkach.

7 Do domku doprowadzono $ciezke z pt yt ek
mozI|liwos¢ wnoszenia btota do wnetrza.

Pr z y kpta@wnia drofesjonalna
Pszczel amyz$| iktodrryozwoj u,nowve €jzade navic®lEs @<c i

pr odunkoduyjeako dzi at specjalny produkcji rol ne
pszczelich™) | ub uruchomi ¢ z spasszi cazdealmd P o kbgjod ddize
perspektywiczne, a takze wzgledy praktyczne
star awurpySlaniupomi eszczen w czystosSci (np. popil

7

$cianpotoemczj atu do ustafhowbDleati @ags ytse 2 mur HACICH
kt 6rnyaddat ki em wyczerpuje wydoipgi g csphmredlacrye
bezpodlrelnz at gc zori Zkgad8@&004odatoea ampwazy ¢, ze W pr
zastosowani a rozwigzani a modut owego (np. j o
wykorzystani a dodat kowych pomi eszczen) i st
biurowego, toalet oraz pomieszczenia socjalnegodlapr acowni kow (gdyby ki ec

®Jak juz wspominaliémy, nini ejpsrzoyd ukocrjaed nnmiko doub ey nwyj nei as
ni eprzekraczajagcym uzysku od 80 rodzin pszczelich, co
bezposredniej, oraz wskazni kow okreslajgcych dziaty s
przedstawiamy jakonadaj g ca si e do wirowania i pakowania miodu w r
podst awowej / RHD, ale w niektdérych sytuacjach nasz mod
réwni ez na tzw. zakltad konfekcj cmnceewamiza tmizoydua myn ineamnt i«
niniejszego poradnika).
"Przypomnijmy, ze wymég ten z definicji nie dotyczy s
rozporzgdzenia 852/2004). W pozostatych formach dzi at
dziatalnosci przekraczajgcej swym zakr esemczdiwodukcj e
praktyce dotyczy handlu detalicznego oraz czesciowo K
bedzie za to obowi gzuwalkagnpzyspeélkzdiinalynizekp azdcdel at aj
nie zajmujemy sie w ramach niniejszego

—ale tg opcj a
n

przyktadu 4 a potrzeby zaaranzowani appdosdawaecwégaol emi

118



Zaangagowamnm ramach np. spotdziel ni pszczel a
miodu).

Komputerowa wizualizaciapr zy kt adowe | p r aczoovaamibseczangynen war i @
stronie 163.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) Na potrzeby pracowni miodowej pszczelarza wykorzystano samodzielny budynek,
nNi emni ej podobny efrzgpedku zastasawvania sarmodziglsegoa ¢ w
mo d ut u mmcharakterzeebirowo-gastronomicznym (kontenera).

2 W tym wariancie wygospodarowano Wtymedsi or
miejscu nie tylko wygodnie moz na zmi eni ¢ o-dzn ajzd urj a& rsad kec
rownuneyzwal ka do r gk. Tut aj t ez mesietmeymy ods
plasttydo obr 6bki w dal szych czed$ciach zakt ad

3 Pomi eszczenie wykohczono §@ica e ko mpgao drhaotdezrei
S pr awjegp mycig jest jeszcze t aigjsae i przebiega sprawni e.
odpowiednio zabezpieczono przed dostawani e m si e brudu w szczel.

4 Z wuwagi na trwatosé¢ oraz wygode w myciu
pszczel arski e, a stot i duzy zleswmli do ce
kwasoodpornej (tzw. kwa s 6 wk d xzenik pr z e t prgzlagat u z y

5 W za#zi e wyodr ebni ono nan@oazyn ppduktupaomege S Zz c z e r
gdzie mozna pr zygot opogdukta €Einalrego éaczkdlwiek doy st r y b
pracownik I i enci z zat)zenia nie wchodzag

War t o z a upvapanoywéne r ozzew ie gegt anspektywiczne dla rozwoju innych

dzi at alpma§gcidodat kowym zastosowaniu okres$l on:
HACCP i stnieje potencjat do przeksztatceni a
pojawi sie roéwni ez mogoliegowoofékdgonosvdnim.pu mi odu i d

P r z y5kdysiaybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

Pszczelarze zainteresowani uruchomieniem handlu detalicznego (ew. RHD—c hoci az w ty
przypadku istnieje wieksza tatwos¢ wykorzys
lub wykorzystywanych normalnie jako mieszkalne) p o wi nni pmydaiglesid e ¢ 0
dodat kowego miejsca na potrzeby dystrybucji
ni eobowi Zggonldawe. z D @ Isy zam@ rono gako dodatkowy magazyn,

wkt orégywmirez bedziemy przygotowywac¢c sie) do wy
lub pakowac kartony d o w y (spynh rkecz klienta detalicznego). Wskazane w tym miejscu
pomieszczenie w zadnym razi e ni e nadaj e sPonadtodo ce
pszczelarz prawdopodobni e bedzi e potrzebowat zor
tymczasowe stoisko na potrzeby sprzedazy na
j ego aranzeowi pprykdadawe nr 6.
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Przypominamy, Zze nasze ,miknetefijiesmi spdeyvyyduj emy
winnegjf or mi e dnisptr akdagc bevypmmgraeg€d niead zsysemuwdr oz e
HACCP. W omawianym p r z y k twakdrzystaeo jednak wi el e zasad el ast
przewidzianych zwlaszcizwa spaz yvackzyyachh@adiee ¢ d s i
pami,etaé prognykpadaeberpie jak we wszwnpktlhidah spa
niezatrudnianie personelu o r a zw samgm pomieszczeniu dystrybucyjnym pszczelarz nie

bedzi e igrhaegkeywanyw cd gggaud zd o by .

Komputerowa wizualizacja pr zy kt adowego pomi eszeosniad a d
zamieszczona stronie 164.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

D)W, mi krocentryninniseppepgdgtygabuj emy zmieni atc
Wsytuacj ach gsdzyc znepg. 6 | pnaydcah ,d e s z cianp wigezakz y we j
na kurtke oraz miejsce do odstawienia but

2) W pomieszczeniu nie jest potrzebna umywalka ani toaleta. Ni e sag one wyn
gdyz do cel 6w s an ied iafrastruktordiw pebjiskimn domastwia | g c a |
pszczelarza.

3 W przyktadzimrawprezembaoWwawosé zastosowan
w zakresie wyWNanhezegnizawageii £mz.e | est t o 2z

klinkierowa. Taki e roawnbBieaei erayzzagsktagwa gt
zamieszczona w poradniku, jestmo z | i we do st osowani a. Ze w
zaproponowanoj ednakze wykonczenie podtogi terak:

4 Bi orgc pod aeomadagym,pr zgkitwadzi e pomieszczeni
produktowzpokazeéelzioawlmne | est w bezposSredn
pozyskiwani a mi odu, ni e ma potrzeby st
przeciwko gryzoniom ani instalowania lamp UV.

5 Maj gac na zapabigghnie dyzykued o st and@ Bomi eszczeni a

ok na i dr z wi Zzabezpieczono moskitierag. Do
aby umozliwi ¢ wypedzenie pszczo6ot bez koni
6) Warto zwroéci ¢ uwage, ze podobne warunki
campi ngowe|j | ub doiklpsaczelramezZza peawwy &1, ze wn

nie bedzie nadmiernie nagr dggbvpnep(domgk uo
w cieniu wieksbegadbadyoakiuzol acje termicz

P r z yékstoigkatymczasowe/ruchome na bazarze

Zgodni e z kzradttokzieengioa mi an c uc h a— pdypagnniej gdbczast | | p s z
doczasu — mo z e cphrca weatd z i nastampoynmn&k b e z po $r e d nkliegta ob st u
detalicznego. W poradniku podano s zcze g6t owea taemgttmoczzZ nevy c h opc
wprowadzania do obrotu wramachpos z c zefgriid e v e h.aOpisame § oz wi gz ani e
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zos tthaokzanez myosS Isgpr zedazy b a ejdla roemad \Wwszystkichnformve r s al
dzi at &jl maoodeac i si e hndlu detai¢zmego,eRBI, spr zedazy bezposSr
zwy j at krodeken pogdstawowej). Przedstawia ono j ed n g z pnstataggit s zy c h
najczesci ej zresztg spogdvlansdr wepdoada | cnhansuhrekpay’|
Rzecz jasna przewidziano, grezentowane stoisko zostanie zlokalizowane w miejscach
dysponujppowiceldnod i nfrastruktur g, .zoalgamiwni anag
umywalkami itp.).

Komputerowa wizualizacja stoiska z 0 s zamikszzona na stronie 165.
Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) W pr zy kwykordyzgtanoe auto osobowe, k't 6ma& co sdaizegn r Owni e
doprywatnych cel 6w p s Wcpmypddka handiu detaliczpegopgo r o d
oraz RHD jesttoelemente | ast ycz n o $ c i, pridewidzianypreez przmsyl o $ C i
europejskie do stosowaniaz wt a rzeemat ych pr.oducent 6w

2) Ni e sposOb prpecgzdjrdetnaawi Wi ztueagloi zacj i, al e w
powi nnovy dlyédne zmywal nym brezentem | ub f
dot r wat ego z apbwodu ceweptualnego wycieku lub przypadkowego
rozbicia stoika.

3) Zt oz onwpe zedaz bedzie nastepowata bezposr
lepszego wyeksponowania towaru stoisko z 0 s tzamgataonew r oz kt adany s
turystyczny (nadadzg sie rowniez drewnian

4) Stolik zgodnie z wyczuciem este t y K i pszczel ar zmp. (coygymna pr z
obrusem, lecz nie jest on konieczny. O ile nie spowoduje to zabr udzeni a st c
Zzastosowaneireozmai gznaarcizeeni a dl a bezpieczer

55 1 stotnym el ement em st oirgehugmyjpreedetwszystidnd a s z en i
aby nie dopuszczacé¢ do nadniazorcrhergon i iCa ggroz epw
warunkami atmosferycznymi. W omawianym pr z y kt ad z i o paasplkno r zy st i
docigzonej , Stopi e”, | ecz nadai estiye nmmiodewdnziy
drizewami.J eS|l i sprzedaz odbyww! asgadaszaaasz mo)
zostawi ¢ w gompotargbwize ez Mupdy,o wady rdpwmi ed
odbywa sie w niestoneczne dni |l ub zgsdy sto
(np. w godzinach porannych). W kazdym razie wazne jest
donagr z e wmodukt@ws itg akci e .ich sprzedazy
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Podziekowani a

Poradni k pows$t adkutpejskiegarranuszu Rolnego na rzecz Rozwoju
Obszar 6w Wi enkrkatcrhi,e aKrkhpowe]j Si eci Obszar
opracowani u br at udzi at zastep praktykow, ur z e
grono zespotu autorskiego i redakcyjnego z
odzwierciedl a ewywazposdlu,cfzdk tdpaycpawystdwsniu
poradnikaid z i e Kk i ktdrym mégt on w o0gdéle powstac w
powi edziawszy skory wot owej by brakt o, chca
lub mniejszym stopniu brali udziat w pracach terenowych, redak
sie w procesie konsultacyjnym. Wystarczy ws
dozamkniecia jego ostatniej wer sji minet o do
j ednak <catryzytjeant cdzogsr zegwani u materi at u i obe
opracowanie dojrzat e, dogtebnie przemys$l|l ane
iprzydat nne. Uwazamy, ze warto wskazacé¢ osoby,
ini e szczzaesduzing ozl i cznezawyajsadtnyi ernd kag wya dmoa v
poprawek i korekt.

Zacznijmy od etapu gromadzenia danych. Ni e ruszyl i bysdmy z .miejsc
Towt adamizee st oickag wrecz cietpumwosgl g demwi
organi zacyjne i techniczne przy wirowaniu i
terenowych, |l ecz rowni ez posSwiecal. czas ©pc
zaczynajawkikshowadmi en -dnoabm ykr 6t ki e Szgegtheni e ”
dzi ek kg Blemrykowi Koszowi, ktéory nie tylko wspierat
rowni ez wuzyczyt swg pracownie (w wersj.i rus
Ponadto jeden zmod el i pracowni , kt ory wykorzystal:i
dostarczyt nam St awomir Podgaj nyBrzeanachRej ono
(wojewbdztwo t+todzkie), kt ory jak siwychpo6zni e
procesoOow technol ooggioclznniyec hg s oab gp onni aeqztowopd ¢ eg .z O r
Kluczowe ws par ci e otrzymal i $my tez od pracowni |
Hodowl i i Produkcj i ZWi erzecej w Ministers

dyrektora Magdal eny Bartosi hskiej wraz z Bar

Rozdzi at 0O Wo dozgiteb ypintanteojmi mis¢ m@mowst ac bez k
wsktadzi e:

-prof. dr hab. Maria Borawska, Uni wersytet M
(pod katem zagadnien bezpieczenstwa zdrowotn

dr . i nz. Lech Magr ela,, Kalt ietde @ah nT & @ah nbil aotga g
Srodowi ska (pod kcgemiezmejwodg)k osci fizyczno

-prof . dr . hab. n. far m. Bogdan Kedzi a, | nsi
wPoznaniu (pod kgtem mikrobiologii farmaceut
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Podziekowaepaowadpeni e poradni ka przez proce

Karolinie Florek z Biura Bezpieczenstwa Zyw
Inspektoracie Weterynarii, ktora wr az z | wona Zawi nows
merytorycznegoakcypkedgao,z dzieki cCzemu por ad.]
przejriystoeciil ustracje zawdzieczamy nat omi

j ezykowej wspierata nas Agnieszka Rebel ak.

Podzi e knmawerziga si e wr eszci e Kk ipagamentwRolnictwawu or a z
iObszar ow Rybackich w Urzedzie Marszat kowsKki |
kt rego od szeregu | at podej mowane sg inicja
odpowi edni ej rangi w spoteczenstwie.

Autorzy
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Z at g cA wymbgania dotyczg c € W O d \(fragient dpr&@o@ahia MRiRW)

Ro z d z iopsatowazia Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w uzgodnieniu z
Gt 6wnym | tams Paeithrrtyro rp Spr zedaz bezposredni a produ
pochodzeni awywiaggrange @aego zakr esdicibezpi eczenstwa z

Podmi oty prowadzagce sprzedaz bezposredni g

produkt 6w pochodzeni a zwi erzecego, powi nny
wymagani a dl a wody przeznaczone,j do Sspozy
lub przechowywani a produkt 6w pochodzenia zwierzecego
zajeczakow i zwi erzgt townych oraz mleko sur

to powinien on by¢ pozyskany wytltagcznie z wod

Wodaprzeznaczona do spozycia przez ludzi |est

wolna od mikroorgani zméw chorobotwo6rczych i

zagrozeni e dl a zdr owi a l udzki ego, wszel ki c
potencjalne zagrozenie dla zdrowia ludzkiego
korozyjnych i spetnia wymagania mikrobi ol og
zatgczni ka nr 1 do rozporzagdzenia Mimi stra
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez

bezposredniag powinny podej mowac¢ wszel ki e d:z:
ustalone dla:

1) parametrow wskazni kowych okres$l onmvy c h w
rozporzagdzeni a;

2) dodat kowych wymagan chemicznych okres$l on
rozporzadzeni a;

3) substancji promieniotwdérczych okres$lonych

Punkt em, w ktorym woda p r z ledzin aykorzgstywana d o S
wzaktadzie produkciji |l ub obrotu zywnosci a,
wzat gczni kach do ww. rozporzadzenia | est pul
celem | ej wykorzystania w prodekajinal wh 6dt
zaopatrzeni a (przed€iaehi ozatwpnevodoodgwowaa
Nadzor nad jJjakosSciag wody przePaastwowp HbDspe
Sanitarna. St wierdzeni e przydat no$ ckorzystywadelyprzed o S p 0 ?
podmi ot prowadzagcy sprzedaz bezposredni g, k
(przedsiebiorskwopalwadhaaygijgaeecawoi ndywi dual ne u
dokonane na podstawie przedtozonychwody,r zez t

wykonanych przez laboratorium Panst wowej | ns plebk labpratoriunBani t at
oudokument owanym systemie jakosci prowadzon:
Panst wowa |l nspekcj e Sanitarna. Panst wowy v
do publiczn e | wi adomos$ci i nformacj e o] | aboratori
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proébek wody na obszarze jego witasciwosci mi
obej muj gca:

1) wykaz parametr 6w, met od badawczycht oi i ¢ch
zatwierdzenie systemu |jakosSci prowadzonych
okresu trwania zatwierdzenia;

2) zestawienie charakterystyk metod badan st

W przypadku korzystani a pr zezosSproeddmiog zpr we
dostarczanej przez pr-kedal ebaoypbhwo mwpdo ziaa

wktorej mi ej sce poboru pr obki wody do b a
wodoci-Rgowbi zacyjne pokrywa sie z puektem
w produkcji lubobr oci e zywnosSciag (zlokalizowanym u
bezpos+wdwd ngs przedsi eb-kanat wpawpgdonei pgetvo z
wykonywania badan jakos$Sci wody w zakresie
rozporzgdzeniu w sprawie jakos$ci wody przezn

podmi ot prowadzgcy sprzedaz bezposSrednig w s
na konieczno$¢ monitorowania jakosScci apdygi @r

musi wykonywaé¢ dodat kowych badan jakosci wod
W sytuacij.i nat omi ast , gdy mi ej sce poboru
wodoci-Rgowbi zacyjne zostato zl okali zowane
[zdefiniowanym w art. 2 pkt 16 i art. 2 pkt 7 ustawy z dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym
zaopatrzeniu w wode i zb®lorowym odprowadzani
Urzagdzeni a w-0 dig ®icda o wevo d powierzchnio
ipodzi emnych, studni e publiczne, ur
domagazynowani a i uzdatgaoawani ar wgdzesi aci
regul uj agce ciSind€epirrewwadygy wodoci agowe
lubk anal i zacyj ne wr az z uzbrojeniem I
dostarczana | est woda | ub ktodérymi odpr

wposiadani u pr zeds ikenblizag/jnegof wa wodoci agow

wowczas podmiot prowadzagcy sprzedaz bezpos$r

wpunkcie zgodnoS$ci celem sprawdzenia Cczy WOt
spetnia wymagania jakosSciowe. Na jakosé wody
bowi em wptyw roédwniez stan instalacj.i wewnetr
wtasciciel/ zarzgdca danego obi <«addaizacyjnedeni e pr
wskazane|] powyze,j] sytuacij.i pot wierdzeni em,

Z Yy Wi spetnia wymagania jakos$Sciowe sa wyni k
zprzyjetymi na podszalvi @eseaceiny czegztyd@ml i wo $
zwt asci wy miPadirsd avroavmij I nspe@dni e Sanwwar mejzpo
w sprawie jak 0 S C i wody przeznaczonej dep inspskpjiovwz y c i a

" tj. Dz.U. z 2020 r., poz. 2028
“Analize ryzyka zamieszczamy w rozdziale XII.
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ramach prowadzonego nadzoru nad jako$cig wo
wprzypadku stwierdzeni a, ze woda pobrana v
wodoci ggopwrggd uincpentua zywnosSci, nie spetnia wy
wrozporzadzeni u, zawsze daza do ustal eni é
przedsi ebi or s t-kanalizacyjne dvo punkeieg ozevpalnym zlokalizowanym

naj bl i zej zaworunigh 6pwndgoootbuandpewiae¢e@zi al ne
] ak os$ ¢ baganyihyunkeie poboru wody.

Ww . ustawa o0 zbiorowym =zaopatrzeniu w wode
orazww . rozporzagdzenie w sprawie jakosci wody
regul uj a kwestii dotyczagcej dysponowani a

wpierwszym jak i drugim przypadku, wy ni kami
przedsiebiorst-wanawodacypgewo Jednakze, np.
przeprowadzanych pr zez or gany UE, j ak pokazujag dotych
byt oby dysponowani e przez WW. podmi oty ocC
przedsiebior stkwonawodacypgewo( kwestie mozlIl i w
wumowi e o zaopatpizewwenwj wpdmi epdzy przedsieb
kanali zacyj nym, a danym rolnikiem). Podmi of
zZbi orowego zaopatrzenia majg mozliwos¢ zapo:
ocenie jakosci wocaky dd aspodyycii@agwy zdbwam owe gcC
m. i n. na podstawie 8§ 26 ww. rozporzagdzeni a
dospozycia przez |l udzi (zgodnie z przepisam

zkomuni kat 6w umi es zcerameg/itchhwena ustzreadmi eg mi mty
internetowe | pr z e dsanafidacyjego)st wa wodoci ggowo

Zar 6wno podmioty stosujace w procesie prod:i
przedsi ebi or s tkanalizacyjne, dwo sytuagjig gdy aniejsce poboru pr 6 b k i

ustal one przez przedisamgol ozac¢cwonewozZosti algo
wur zgdzeniu wodociagowym, a nie w punkci e
produkcj i l ub obroci e zywnosciag (zlokali zo\
bezpoisa)edjnak i podmi oty wykorzystujagce do te
ni z 50 o0so6b l ub mhwegfdy nha dobkdni @owdnmy u
orazczestotl i wos$¢ badan jakosci wody z wt a

lubpanst wowy m imppekdorem sangtanmnynm

Przyktadowo, zgodnie z zatagcznikiem nr 3 do
dostarczanej |l ub produkowanej w /2 i, ustalenis t r e f i €
czestotliwos$ci pobieraniyw @adad 6lwe las wiowe godop abr
powi atowego | ub granicznego inspektora sanit
dla parametrdéw grupy A, 1 probke na 2 | ata
mi ni mal nej czestotliwosSciadpabioerraemsilaonpyi 0 bwe Kk

rozporzagdzenia w sprawi e wymagan weterynary]
Zzwi erzecego przeznaczonych do sprzedazy bez
wsprawi e wymagan wet er ynaréw npyocchh omrzzy i pr adv
przeznaczonych do sprzedazy bezposSrednie]j p
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pobierajgce wode z wtasnego ujecia wykorzys
powi nny sprawdzac¢ co0o naj mni eywymagaaiz dlawody ok u ¢
przeznaczonej do spozycia przez ludzi

Pobdér probek wody do badan powinien by¢ prze

tj . przez osobe przeszkol ong Ran ptovinspekgija nli a |
Sanitarnej 1 posiadaj g c e aktual ne zaswiadczenie [ ub
wl aboratorium, ktodére wuvuzyskato certyfikat w z

probek powinno by¢ wykomame t wsppkeidaniternejlub | abor
winnych laborator i ach o wudokument owanym systemie | a
zatwierdzonym przez Panstwowg I nspekcje Sani

Podmi oty prowadzgce sprzedaz bezposSredniag p
potwierdzajagce | ej przymdatmadanide wipao&cyicweag ot
lekarza weterynarii.
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Zatlt gcBmejkestracja wzaoirat avlyrpped aii e(i a f or

W celu utatwienia zatatwiania spraw w urzede
formul ar ze nNi ezbedne rangclo formm adrze jaet sath rnoadmdnia 22k u w
zprowadzeniem gospodarstwa pasiecznego. Tyt
ooptatach.

Pszczelarz,s k't adaj gc:

-wni osek o] wpi sani e gospodar st wa payh eczne
nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej oraz wni os e k o] wpi sani e do r
prowachzsgpe zedaz bezposSredniag pr oldudote@swu pocho
zakt  akdtéow e podl egaj g rejestracij.i zgodni e z
(np. RHD), do powiatowego lekarza weterynarii,

- (dotyczy handlu detalicznego): wniosek o zatwierdzenie i wpis do rej estru zalk
podl edchaujrgzce dowej k o nRtarnositiwo we g anlénws sk ajdian s ar
dopa n st w @awmtgwego inspektora sanitarnego,

mus i zt ozywy¢ droovword zapt at kwoptat W0skar boNpeajs v
nadzorowanych przez powiatowego lekarza weterynarii ipa h st w o powigowego

inspektora sani t ar nego podl ega bowi em opt aci e s k
okresél onych w listopala®®08 reo zo pd micad &1s@sdwaiadb uwstvbe |
CzesSci |l zatgcznika do ustawy.

Pszczelarz,s k't adaj gc:

-wni osek o wydanie zasSwiadczenia potwierdza
rejestru ponpdkegdpwgcych nad 2zrgnargneji orazl wnmspke k ¢ | i

owpi sani e do rejestru zakt adodéw prowadzagcy
pochodzenia zwierzecego | ub do rejestru zakt
6 ust. 2 rozpor zgdz emnpovnaatowego lelarzazvéte?yfai4 ( np . RHD

- wni osek o] wydani e z a $ winamkrg 2a njakin papieka wi er d -
lubdzi at ad ntodt€a wpi Jd@apovdatowegoielaijzaavstarynadie

-wni osek o wydani e za$ wiatwierdzenie nwps dopreestrwi er d z a
zakt adow yghoudrl zeegdag) waecj k o nPtarnosltiwowe ganons pekcij i
dopa h st w @owmtgwego inspektora sanitarnego,

mus i zt ozyé rowni ez dowod zaptaty opt aty
zaswiadczenia podl egoawe p o wiae mz aospatdaaccihe osgkoa rnby
wustawie z dnia 16 |istopada 2006 r. o opt a
zat agaczni ka do ust awy. Zapt aty opt aty skarb

wt asci wego organu podat kowego.

8tj.Dz.U.z2021r,p0z. 1923z p6Zn. zm.
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[B1: Rejestraciad z i at al n o $ c wlinspelcjl\¥etenynaryreejh e |

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(mi ej scowos$ ¢,

Jan Pszczol a Koment ar z: imiad ,e zrymameidsaks
PESEL: 1234567890 PESEL,awpr zypadku osoby ni g
PESEL —numer paszportu lub innego dokumentu

Miejsce zamieszkania i adres: _ _ .
potwierdzaj agcemiegscet 0zs an

Pasieczno 222

) zamieszkaniaiadresal bo nazwe, nu
22-222 Pszczelin podat kowej (NIP), jezel
siedzibe i adres podmio

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

ZGLOSZENI E REJESTRACYJNE
gospodarstwa pasiecznego — pasieki

Zwr acamresbhbgzopzarejestrowani e pasieki zgodnie z

Okreslenie rodzaju i zdRodzaj dziwhalymydaini e psz
nadzorowanej, kt6 r 3 wni oskodawcgdpasiece stacjonarnej oraz
prowadzi ¢

. . Zakres dziiatalnos$ci
Komentarz: w przepisach ustawy z dnia . . . o
1imarca 2004 r. o oc - pozyskiwanie miodu i nieprzetworzonych
oraz zwalczaniu cho produkt oéw pszczelich cele
(tj.Dz.U.z2020r,poz . 1421) 1 obrotu,
wymég infor mdwaadail g - umieszczanie p s z ca pyhku.
Okreslenie |l okalizacij. W miejscu zamieszkania wnioskodawcy. Ponadto
w ktorych ma by¢ prowadcze$é uli zlokalizowanych

dziatalnosé¢ nadzor owan d gospodarstwa na terenie Gminy Pszczelin.

W zal&ginhood doraznych pot
rowni ez pasieke wedrownag
zami eszkania, jak t e Zpowiaw
sasi edmdvwikdt omdpronwi at ) ksi

JAN PSZCZOtA
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[B2: RHD —rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej]

WNIOSEK

OWPISZAKL RROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DET/
POCHODZENIAZWIERZECEGO | ZYWNOSCI A ZEOZONA DO RE
PROWADZONEGO PRZEZ POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowos$c¢, o

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudni a
(t.j. Dz.U.z2020r., poz. 1753):

Jan Pszczotl a
(i mi e, Mmawawnioskkdawcy)

Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

(adres/siedziba i adres wnioskodawcy)

055555555

(numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych)”

Wn o s i o wpis do rejestru zaktadoéow
Lokalizacja zaktadu, w ktoérym ma by¢ prowadzona ptr
W ramachRHDni e prowadzi ,csjedgniegysioybucjec j i

ché6whodowla pszczdét, w tym w zakresie tej dzi a

pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelar

Jjego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza,odbywa si e w ramach r 6wl

prowadzonej produkcji podstawowej w oparciu o wytycznez at gczni karlz gda ernad &Ap
852/2004 pod adresem Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

Rodzaj i =zakres dziatal?nos$ci, ktora ma byé prowa

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

Prowadzenie posSrewnbétcwawwprbdywdaowaney przez
prowadzagcy RHD podczas wystaw, festyndow, tarc

Rodzaj zywnos$ci bedace]j Przedmi otem produkcj i I u
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Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym mi 0c

Panowane miejsce wylwyragr@iwiramachRUDAN 0 $ c i
- Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin-wmi ej scu, w kt érym produkty zost
-sprzedaz z obi ekt 6 whargowisiachpkiermasgach, festgnach itp.,

-S pr z epdprzez internet.

Zat g dawniosku?

OsSwiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzyr

D Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterr

cztonkowskie UE

JAN PSZCZOtA

podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujagcej
wni oskodawce

Wyjasnienia:

)Wy petlt niajag producenci rolni objeci ewidencjag gospodarstwtpbpwlnych w
ewi denciji gospodarstw rolnych oraz ewi de nnoneiidenyfikacjrsy kadawy pmez g eryzjn@ni e
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

2)Wpi sac¢,gdzi @amt o wtasci we.

3)Dotyczy pieczywa cukierniczego, ciast a, ciastek, wyprzgobdbuw cuki erni c
ktbrych do ich wytworzenia wykorzystano sktadni ki pochodzenia zwierz
49Do dobrowol nego uzupegctznyi g reisa. tNalne zeyj swsekazwa ¢kt 6rym produkty zostat)
kiermasze, festyny itp.

5\Wpi s a¢,gdieto amt asci we. Jako zat agxt2hustk3iustadyx dnva A6igradhik 20Q5r. azpgpaukkath e

pochodzeniaz wi e r Ztg. ©6zeJgz@020r., poz.1753), nal ezy dot gczy¢:

-kopzezwol enia na pobyt rezydent @rdlezgoneemiprawe gg@ WE ! wdkioavlskneg &ni i
gdy wni oskodawca bedgcy cudzozi emcem, owudfozemcach(t.jeDa.W.u2020s,poa.8y 2z dni a 12
p6zn), zmamierza prowadzi ¢ dgt awiaé¢ noScwigdspjoalayclzgwntaypozakresie na
Polskiej, albo

-o$wiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzymywanie pszzowidot, jezel
wpi su do KrajowegwpResuesdsbr Cefgdawegp, Ewi dencj i dzyskbhnia fexwoleniaraj i o Dzi at
pobyt rezydent a ddduepreegoereeniineppavesgtow oOVEc zUEonk ows ki e
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[B3:Spr zedaz b-ergeprack w lasfekcji Véeterynaryjnej]
WNIOSEK

o wpis do rejestr unadzosoWilingpekdiw p o d |
Weterynaryjnej

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(mi ej sdatmwo $ ¢

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktachpocho d zeni a z wi er z e
(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),

Jan Ps zPasieazho22; 22-222 Pszczelin

vay) a i adres/

(i mie, nazwi sko, mi

055555555

A—t—e ej—-e e—p e—d a-gHo-iwg-rme—@ Wb \e Hu-anje-g—w-y—d ¢ jyndnsertidensyfkdcyinpwo d at k owe j (
ewi dencji gospodarstw rolnych w rozumieniu przepisow o0 okrajowym syst

ewi dencji wnioskowwprgypwpdhkanipe mpl atzee$géiagespbdmrgbuipwnbskodasvtaw rybacki

takie numery posiada)

wnosi o zatwierdzenie/Wpi s do rejestru zaktadow
J. Pszoecpaotza&adaz b e Ppsieczno@aPn22-222 Pszczelin

Okresleni &recdzadjzuat ataosci, ktdéra ma by¢ prowadzc

zwi er grbegownoseci—o0—kto6rej, nkotwhar ew naarjta by Cu spir.o dlu k

zakt adzi e:

Rodzaj dzi ptabdokségh: i sprzedaz raprretvorzonyah a z in
produkt éw pszczelich

Zakres dziatalnos$Sci: choéw i hodowla pszczot , w
posi adanie rodzin pszczelich oddalonych od gosp
wirowanie miodu oraz jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza. Spr zedaz | ok al

zgodnie z ograniczeniamis pr zedazy bezposredni ej
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Rodzaj pr aidpnzktwdaraone produkty pszczele:mi 6d, ml eczko pszczel

pszczeli i pierzga.
Okreslenie lokalizacij. zaktada, w ktdérym ma by¢é pr
W gospodarstwie pszczelarza: Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

Rejestracja:

mloXsprzedaZ b e z p arélniezy handel detaliczny posSr edni ct wo

zywnosc¢ zt sZkdma owani ekofékicjonowanie miodu i
produkt ow pszczaskupdzaidzyzayh transport zyovhhoiscri
jaj konsumpcyjnych produkcja jaj konsumpcyjnych (ferma) kot o
l owi ec lstatekrybacki pr zet wér st wo | adal nyimne (jakie) mak 6 w

Wskazanie, czy zakltad zamierza kor zysgdimdvaww Kkr aj
art. 10 ust. 3 roZAeMNEzagdzenia nr 853/ 2004

JAN PSZCZOtA

podpis wnioskodawcy
l ub osoby reprezentuj
wni oskodawce

Lista zatagczni kow:

1. Kopiazezwol enia na pobyt rezydenta dltugoter mi noewsgigo WE udzi e
Europejskiej FAK/NIE

2. OSwi adpoamie®tu potwierdzajagce utrzymywanie pszczot, jezeld.i
obowi gzkowi wpisu do KRIGME*EDG, zezwolenia z pkt

3. Zas$wi adaclzbeonioe$ wi adc zenioe too wniaebcykciieu bperdzaecze kdozti er zawcg obwodu

Pol skim Zwigzku Lowieckim oraz osobowos$cFAK/ME awnej, zgodni e
4. Zaswi adaclzbeoniceSwi adczeni e 0 prowa@gzerizu zas$ z owekkiggo tmpodsawddui + z wi er
decyzji mi nida rsap rwad va S&ri ombaggwi ska, wydanej n aFAMIEl st awi e przep
Uwagi:
1. W przypadku spdét ki z ograniczonag odpowiedzialnoscia wymagany | est
2. Weprzypadku spot ki cywilnej wymagany jest podpis wszystkich wspolnikow

*Wz 6r o$wipaodomw eortiua pot wi er dz aj g-eunmiwetsdlny z y my @§ avaiasia: & zarsjasteowanie

RHD | ub sprzedazy bezposredniej
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B4 : OSwiadczeniecdotutr z

Pasieczno, 14 lutego 2020 r
Jan Pszczot a
Pasieczno 222
22-222 Pszczelin

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

OSwi adcpodmiateeo utrzymywaniu pszczot

Swi adomy odpowi edzial nosSci kar nej zZa sgjit adani e
z art. 233 Ustawa z dnia 6 czerwca 1997 r. Kodeks karny (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1444

z pO6znaSwirmd)czam, ze utrzymuje pszczoty w pasieci
Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin, wpisanej do rejestru gospodarstw pasiecznych
prowadzonego przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w .................... 0..numerze

por zad k @5555555

Jan Pszczotl
(czytelny podpis)
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[B5: Handel detaliczny — rejestracja i zatwierdzeniew P a n s t wspakdi anithrnej]

WNIOSEK®

O ZATWI ERDZENI E OZ AP ASDWDOI REJESTRU ZAKL ADOW PODLEGAJ
URZEDOWEJ KONTROLI PARSAWOWEJ | NSPEKCJI SANI TARNEJ

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.

(miejscowos¢é¢, dat a
Panst wowy Powiatowy | nspek:

Wttt ettt e et e e e e raeeas
Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r . O bezpieczehstwie zywnc
(tj. Dz.U. z 2020 r., po z . 2021 z, pwznwi ggmkuy z art. 6 ust. 3 ro
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2 004 r . w sprawie higie

spozywcDhzyre WE I 139 z 30.04.2004, s. 1; Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13,
t. 34, s. 319):

Jan Pszczot a
(i m e, nazwisko/ nazwa wnioskodawcy)

Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin
(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG)

PESEL: 81010200141
(PESEL"/numer identyfikacji podatkowej NIP)

wnosi o0 zatwierdzenie oraz o wpis do rejest
Handel internetowy poprzez serwis xls.pl (identyfikator: Pan_Pszczolka), serwis
alemiod.pl (identyfikator:Pan _Pszczol ka), wtasny sklep interne

oraz handel o b wo prmoduktamiz wt asne,j pasi eki
Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

(nalezy wymienié odrebni ez ankatzawyo w oshijeedt?yi cbhy wwsizoyssktike nc)h

Rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnos$ci, Kzl gaosdynfiiek azj gPoDg kgt al no
okresl onej RwejKesatjrozwey nEgdowym ( KRS) GasmndaE:mj(EDé;ﬁ)cji Dzi a:
-47.89.2Z Sprzedaz detaliczna pozostatych wyrobow pr ow:
-4791. 72 Sprzedaz detaliczna prowadzona |nteenetz domy spr z

®Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007
rejestracjiizat wi er dzani a zaktadoéw produkujagcych | ub wprowadz
ur zedowej kontroli Panst wowe|j I nspekcji Sanitarnej (C
na mocy rozporzgdzenia Mi nkias t2rO0al 9Z drr.o winma ezn idanigac elglo praoz
wsprawie wzorow dokument 6w dotyczagcych rejestracij.i i
wprowadzajgcych do obrotu zywnos$¢ podlegajgcych urzed
poz. 2097).
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-4799Z Pozost at a sprzedaz detaliczna prowadzona poza
i targowiskami.

Rodzaj zywnos$ci bedacej prZedmiotem produkcji lub obr

Produkty pszczele nieprzetworzone wyprodukowane w ramach prowadzonejos obi $ci e
produkcji podstawowejw opar ci u o z atoga zaniAWHIBEI2004 oz p

Jan Pszczot a

(i mie i nazwi sko oraz podpis wni
lub osoby reprezentujagcej wnios

Zatacznidsku” do wni

1. |[Aktualny odpis z Krajowego RejestrNiedofyczy

2. |[Kopia zezwol enia na pobyt rezydentNiedofyczy

3. |[Zaswiadczenie o wpisie do EwidencjNiedotyczy

Obj asdnieni a:

YWypetnia sd@uwopobypéizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano
paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podst a\

P Nalezy wpisaé¢ zaktadgopowamiphkudspaksjigaezym podl egajace wtasci woé

inspektora sanitarnego, do ktoérego sktadany jest wniosek. Jezeli
do obrotu zywno$é¢ podlegajace wtada&adiowmysdhi iméprekdhr pwn stamd wyaamyp
odrebne wni os ki do kazdego wt asci wego ze wzgl edu na siedzibe
sanitarnego. Jezeli podmi ot produkuj e |l ub wprowadza Idmo obrotu
tymczasowych, wtasciwo$sé¢ panstwowego powi atowego inspektora sani
dziatalnos$ci przez zakt ad.

Y Nalezy wymienié wszystkie rodzaje dziatalnos$ci w zakyéskacpgodul
Dziatalnos$ci (PKD) okreslone w Krajowym Rejestrze Sagdowym (KRS) |
“Nalezy wymienié rodzaje zywnos$ci produkowanej przez zaktad, a
produkuj gcyczhaje6 znyewnoasadi , nal ezy wymieni¢ je dla kazdego zakt a
zatgczni kéw do wniosku.

® Zaznaczyé wtasci we.
Jako zatagczni ki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 umitawynal emny ad®i5acszyed:pnia 2006 r

aktualny odpis z Kr afjuchyenyg ostaR@nolestru Sadowego;

1)

2) zaswiadczenie o wpisie do Eyuchylenyaoastawowdgi at al nos$ci Gospodarczej ;

3) kopie zezwolenia na pobyt rezydent a ediplagicttemomicrzd woengkao W¥E i ted zUine |i o nEeug o pperj &z eijn w przypa
cudzozi emcem, w r oz ouddozemcach, zamiezzepti csWavd oi ¢ dzi at al no$§¢ gospodarczag zgodfuchglog] obowi gzuj gcyn
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Zat gcksmamkodzi el na kontrola wewnetrzna

W celu ut at wi eni a pszczel ar zowi przygotow
do pozyskiwania miodu z al e¢a adiye co | akaiéS ccozSasw prodvaaijzu
wewnetreznpegoodpowi edzi et sobi e na somipwazni e
przygotowania technicznego pracowni o0oraz spo

Najwazniejsze k-ov gatnii & a &y jg npecowdicodd npozyzkavenia

miodupr zedstawi one w poradni ku z Nema walmowiwag ploun
aby w jakikolwiek formalny sposodb dokument ow
jednakze przedstawiona tabel a muwazewsgtkoa zac¢ s
wpracowni zostato odpowi edni o przygotowane
pszczelarskiego. Poni zsza ankieta mo z e postuzyc do v
w ramach prowadzonego handlu detalicznego oraz RHD.

L.p. Wyszczeg6l ni en|Jest Nie ma i |Jest, ale
pr awi dftrzeba wymaga
zrealizowane |z r e al i| poprawy

1. Prowadze prawidtowo

maj ac na wzgledzie r
opisanych w rozdziale Ill. Wi e m, | ak

usytuowac¢ ul e oraz i
preparatyor az znam specyf

Pami e/fam)} eanby 2z gt osi ¢
wtasci wego miejscowo

weterynarii do rejes
nadzorowanych, wiec
okolicznos¢c¢.

2. Charakter i skala produkcji w mojej pasiece
odpowiadaj aat ozeni om gr up
zdefiniowanej we wst
pasieka do 80 rodzin pszczelich, brak
zatrudnionego personelu) i modelu
standar dowego, daadnkkt

3. Ukt ad spr zecownidw moj e
pozyskiwania miodu (ew. pomieszczeniach
przeznaczonych do dystrybucji) lub stosowane
przeze mnie procesy
zatagczonym wizual i za
opisom ich dotyczacy
oradni ka uwzgl e dzone a
z akt adtakiniejest,ndara z e | i
pracowane swoj e wta
dokumentac) @oitiydywic
oda

p
w
0
(
d t kowych czynnos$c

4. Sciany pracowni do
wykonane z odpowiednich ma t e r, zgadhie
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z zaleceniami rozdzi a VIul.

(Jesli samoocena wyk
roku, nalezy sprawdz
5. Sufity — gt adki e [ prost
g z y ms- ldrak skroplin zgodnie z zaleceniami
rozdzi aVIL.
(Jesli samoocena wyk
rokuunal ezy sprawdzi ¢ i
6. Podt—agiwat e, odpowi ed
t at we do ,agodnis z galecenami g
rozdzi aVIdL.
(Jesli samoocena wyk
roku, nal ezy sprawdz
7. Okna —szczelne, lecz otwieralne, zabezpieczone
siatkami/moskitierami przeciw owadom.
Met oda montazu umozl
pomi eszczenia oraz
czyszczenia zgodnie z zaleceniami rozdzi a t u
VIIL1.
(Jesli samoocena wynk
roku, nalezy sprawdz
8. Drzwi — szczel ne i b aty
gt adki e, proste bez
(jesli nie dysponuj e
Zabezpieczone r1bébwni e
zaleceniami rozdzi a VIiL.
(Jesli samoocena wyk
roku, nal ezy sprawdz
9. Kanaty wentylacyjne
przeciw owadom zgodnie z zaleceniami
rozdzi aVId.
(Jesli samoocena wyk
roku,y maplreazwd zi ¢ i ch
10. | Zabezpieczenie przed gryzoniami — stacje
deratyzacyjne/karmniki ~ rozmieszczane  na
zewnagtrz budynkatXmo
11. | Zapewnionajestwy st ar czaj gca
bi ezagcej Zi mn e jej, zgodnie 2
zaleceniami rozdzi a Xllu
12. | Pracownia —zapewni ono ene

or az odprowadzeni e
zaleceniami rozdzi a +VlW.3 oraz XII.
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13. |[Natural ne l ub Szt uc]
nNi ezmi eni ona b alravmp y
zabezpieczone Kkloszami przed rozpryskiem
szkt a.

14. |Dostepne s a odpowi ¢
utrzymywania wtasciw
stanowi ska do mygodniaz
zaleceniami rozdzi a VIiuL.4.

15. | Mam zapewniony w pobli zu dost e
sptuki wanej woda
zlokalizowana w samej pracowni, to drzwi nie
otwierajag sie bezpos
kt drym nast ee  jpakowaniei
miodu), zgodnie z rozdzi a t \al iMI1.

16. | W pracowni do pozyskiwania miodu mam
wydziel one mi ej sce
pozwal aj ace na zmi af
but 6w na odzi e zzaleceoidmd
rozdzi a t\Vdlw4i VIIL3.

17 |Teren wokot pomi eszc
utwardzony i utrzymany wpor z g d k u
zaleceniami rozdzi a WIIUL.5.

18. |Pomi eszczenia zywnos
przed wt argni eci em
gospodarskich zgodnie z zaleceniami rozdzi a
XV.

19. |[Stosuj e rozsagdny ro
pr zest r awve wirowania ti appkdwania
miodoéw oraz p r azgodnip o
zaleceniami rozdzi a XQ kt 6ry
produkt przed wt 6r n
Dystrybucja nie  koliduje z  procesami
produkcyjnymi (rozdzi a/tl.2).

200 |Przy obr ébce mieddiu iu
wykonanych z materi a
dopuszczonych do k g
odpornych na korozj
skt adni kami z y waleceriamii
rozdzi a t\AlwVIIl.

21. | Powierzchnie robocze w pracowni w Z a
spos b ni e zagr azpejudu,
s aw dobrym stanie technicznym, zgodnie z
zaleceniami rozdzi a VIl
(Jesli samoocena wyk
roku, nal ezy sprawdz

22. |Szaf ki , pot ki i i n—mae
powi erzchniach, w
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stycznos¢ zZgpbaddukt
utrzymani a NJ ec zmyasm O }
ozdob oraz zbednych
w czasie produkcji, zgodnie z zaleceniami
rozdzi aVllu

23. |Ur z g d zsegwit &a $ c i wloawanee k
serwisowane oraz odpowiednio zabezpieczone
poza sezonem zgodnie z rozdzi a t \élIim

24, |Pami et am i atlXt, ojakdiz kiedy
prawi dt owo nalumignyo tymy
opowi edzad€mdudt r owa

25. | Mam czysto w pracowni do pozyskiwania
miodu (oraz w pomieszczeniu dystrybucyjnym,
j esli je posiadam),
zaleceniami rozdzi aX.u
Jestem w stanie w sz
dobrych praktykach ]
d e zynftekymj skutecznych sposobach
ich realizowania.

26. |[Nal ezyci e zabezpiec
transportu zgodnie z rozdzi a BX.Q.

27. |Postepuj e ze st oi ka
okresl ong IX®ir onzidgzd ya |
uzywanych zakretek.

28. |St oi ki z mi o d e piecznier ia
przechowuj e etwm,zanm
chtodnym miejscu, gd
W sposoOb zblizony dg¢
opisanych w rozdziale V1.4.

29. I[INadzoruje jakos¢é¢ woo(
okresl ong w. Zwilzalgiaaz
S wil @mo $ ¢ , ze jesli i
wody w moi m gosp
przebudowywana | ub m
wody, powinienem n
odpowi edni g ocene.

30 |[Zapewni am odprowadz
k az dy hpradykdyjnym (w tym wylewam
Sci eki w przypad
prowizorycznego ich wyprowadzenia poza
obszar pracowni) zgodnie z zaleceniami
rozdzi aXllu

31. Dysponuje aktwual nymi or zie

cztonkoéw rodziny zaanhga
st wi er dabrakj mrczyendi wws kazan
wykonywania prac p r, zggdniepzr
rozdzi a tXélini.
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32.

Osoby postronne ni e
podczas pr oc-ena éowzwrasamr
szczegbl,kapr mwapemages
uzywany c hrywathyadom migszkalny
(j esl i,zgbdnie zzelecepigmi rozdzi a
VII.

33.

Smi eci i odypjael yz apnmkzng
szczelnych pojemnikach z pokrywami. Sm
S gsuwane zgodnie z rozdzi a tX¢\in

34.

Prowadze dokument aan
rozdzi aXWil.

35.

[ Dost awy do klient
Gromadze na bi ezagcqd
identyfi kowal,n agodnie z
zaleceniami rozdzi a XWil.3.

36.

Stosuj e odpowi edni e
jednostkowych, zgodne zZ e amiv
rozdzi aXWill.

37.

Wypetniam whiradani go am
do wzmiankowanych w ankiecie r 0 z d z
dzi eki ud zevmad a m S WO
podnosze kompetencje
m.in. rozdzi at X¥VI. Za rok, przed
rozpoczec,zaum dsoe znoi neyj
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Z at a cE wybrane akty prawne
(ElJ)Rozporzagdzenie (WE) nr 852/2004 Parl ame
kwietnia 2004r . W s prawi e hi gi éfragmen§r odkow sSpozyw

ROzZDZII AL

PRZEPI SY OGOLNE
Art ylkut

Zakres

1. Niniejsze rozporzgdzenie ustanawia 0go6lne zasady
przedsiebiorstwa spozywcze w zakresie higieny
wszczegobl nosSci nastepujace zasady:

a) gt 6wna odpowiedzialnos$¢ za bezpdieeczenst wo 2z

prowadzgcym przedsiebiorstwo spozywcze,;

b) ni ezbedne jest zapewnienie bezpieczehstwa 2
zZzywnosci , poczagwszy od produkcij.i podstawowe
[ ...]

e) wytyczne do dobrej praktyki sag waznym instr
podmi ot om prowadzagcym przedsiebiorstwa spozyw
produkcji zZzywnos$ci w zakresie zachowania zg
stosowaniem zasad HACCP;

fy niezbedne jest ustanowienie Wwkontrolier i 6w mi kr o
temperatury opartych na naukowej ocenie ryzyka;

g niezbedne jest zapewnienie, ze przywozona 2z
normom higieny jak zywnos$¢ produkowana we W

Ni ni ejsze r ozporazngdez ewn ioed nmae sziaesntious odwo ws zyst ki ch
przetwarzani a i dystrybucji zywnos$ci oraz do wyw
wymogow odnoszagcych sie do higieny zZywnos$ci

2. Niniejsze rozporzgdzenie nie ma zastosowani a

a) produkcji podstaw 0 w e j na wtasny domowy uzyt ek;
b)domowego przygotowywania, przetwarzania | ub
domowy wuzytek;
c) bezposdrednich dostaw, dokonywanych przez pr.
konsumenta koncowego |l ubol bkaponégednabt adop
ta ko

konsumen ncowego;

[..]

ROZDZIIIAL
OBOWI AZKI PODMI OTOW PROWADZACYCH PRZEDSI EBI ORSTYV
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Artykut 3
Obowi gzki 0gd6l ne

Podmi oty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze z

przetwarzani a i dystrybucji zywnos$ci odbywaj acyc
wy mogi hi gieny ustanowione W hiniejszym rozpor za
Art ydkut

Ogdbél ne i szczegblne wymogi higieny

1. Podmi oty prowadzagce przedsiocdiukajsd wro dgptoazvwone g
te powi gz akntedérdez isag awmyimi,eni one w zatagczni ku |,
przepi sami dotyczgcy mi hi gi eny[ puosdtkarn.o wai uotnoyrnd w
oraz z wszelkimi szczegédl nww miozwymag@gamrieanmiu p rw
853/2004.

2. Podmi oty prowadzace przedsiebiorstwa SpozZywc:
produkcji, przetwarzania i dystrybucji z y w n podychietapach,d o kt 6rych st osuj e
1, przestrzegaja ogdtlaaryavhi avryynolg 6w Zd tgd exryi lu
szczego6l nych wymogdédw przewidzianych w rozpor :

3. Podmi oty prowadzgce przedsiebiorstwa SpozZywc:?
szczegb6lne Srodki higieny:

a) zgodnos$¢ z krygeczzammi mdkaoBrodkow spozywcz

b) procedury niezbedne do osiaggniecia poziomow
niniejszego rozporzagdzeni a;

c) zgodnos$¢ z wymogami kontroli temperatury dlIl
d utrzymywanie tancucha chtodniczego;

e) pobi er ®kiandizapr 6

4, Komi sja ustanawia kryteria, wymagania i <cel e,
nimi sposoby pobierania probek i dokonywani a
el ement 6w innych niz i st ot njee gnoi nuizeu pseztengioe nrioez,y
przyjmuje sie zgodnie z procedurg regul acyj ne
ust. 3.

5 Jezel i niniejsze rozporzagdzenie, rozporzagdzer
wykonawcze nie okres$lajaglmeypdppbbdsereabi ar prt
spozywczego moga uzywac¢c wtasciwych metod ust:
wspol notowym [ ub krajowym albo, w przypadku I
rownowazne rezultaty do tycrhe fuezryesnkciywanneyjc,h |perz:z

uzasadnione naukowo zgodnie z miedzynarodowo

6. Podmi oty prowadzagce przedsiebiorstwa SpoOzZyWwCc:

przewidzianychwart. 7[ podkr ., a&8itior®$wjjako mpioamoicgh dobwwipagtz
na podstawie niniejszego rozporzagdzeni a.
Art yskut
Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontrol:i
1. Podmi oty prowadzace przedsiebiorstwa sSpozZywc:
procedure |l ub procedury na podstawie zasad H/
2. Zasady HACCP okres$lone w ust. 1 obejmuja naster
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a) okres$l anie wszelkich zagrozen, ktédrym nal ez
akceptowalnych pozi oméw;

b) okresl anie krytycznych punktow kontroli w d
jestkoni eczna do zapobiezenia | ub wyeliminowani
akceptowalnych pozi omow,;

c) ustanowienie |Iimitow w krytycznych punktach
akceptowalny od nieakceptowal nego w celu za
ograniczenia zidentyfikowanych zagrozeh;

d ustanowienie i wprowadzenie w zZycie skutecz
punktach kontroli;

e) ustanowi enie dziatan naprawczych, gdy moni t
jest poza kontrol g;

f)y ustanowi eni e procedur, ktore powinny by¢ regu
czy Srodki wyszeyeddl aiaheg swkluiéeécza)le; oraz

g ustanowienie dokument 6w i archi wow proporcj
przedsiebiorstewebhuswygykpwanegoswutecznego sto
wyszczego6l nifonych w lit. a)

Jezeli dokonuje sie jakiejkolwiek modyfikacji w

podmi oty prowadzagce przedsiebiorstwa asdpzoaziyawc ze d
niezbedne w ni ej zmi any.

3. ust.1st osuj e sie | epdryonwaed zdgpc ypcohd nprozzeddws i ebi or st we
uczestniczagce w jakimkol wiek etapiepprodukcij.i
produkcji podstawowej[ p o d k r . itayuct ho r poowdi zai zaat nayncihac h, kt 6r e s
wymi enione w zatgczniku 1.

4, Podmi oty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywc:

a) dostarczajag wtasci wemu organowi dowoddéw dot
sposdéb, w jaki wymagaja tego witadarti we or gan:
przedsiebiorstwa spozywczego,;

by zapewniajag, ze kazdy dokument opisujagcy pro
artykutem jest zawsze aktual ny;

c) utrzymuja inne dokumenty i archiwa dotyczac

5, Szczego6towe ustalemiaidgtsygyegpcarstydksusd wa moa a
zgodnie z procedura okreslona w art. 14 wust.
niniejszego artykutu przez niektdére podmioty

szczegob6bl nosci paoypkrozrezzy szt aapneivan ipermoicee dur okresl o

celu zastosowania zasad HACCP, aby zachowac¢ z
rowni ez ustalaé¢ okres, podczas ktdérego podmi c
powi nny zachowy wandzgaiek ustridind).y i archi

ROZDZIIAL
WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI
Artykut

Opracowywanie, upowszechnianie i korzystanie z wytycznych
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Panstwa Cztonkowskie zachecajag do opracowywani a

oraz stosowaniazasadHACCP zgodnie z art. 8. Wytyczne wspolr
art. 9.
Zacheca sie do upowszechniania i ,jgkdrzystania zar
wspol not owych. Podmi oty prowadzgce przedsiebiors
wytycznych nieobowigzkowo.
Art y&ut
Wytyczne krajowe
1. Jezel opracowywane sa krajowe wytyczne dobr e
upowszechniane przez sektory spozywcze:
a) po zasiegnieciu opinii stron, ktdbreytceh, i nter
takich jak wtasciwe organy i grupy konsumen-

b) uwzgl edni aj gc odpowiednie kodeksy praktyki

c) jezell dotycza produkcji podstawowe | i tych
zat gczni ku |, uwzgloenden iwa jCzce Szcail eBc eznaitag cozknri eksa

2. Wytyczne krajowe moga by¢ opracowywane pod ec
okresl onego w zatagczniku Il do dyrektywy 98/ ¢

3. Panstwa Cztonkowskie oceniaja wytyczne kraj ov
a) Zost at ycoveame egodoigr wst. 1;

b) lch tres¢ ma praktyczne zastosowanie dla se

c) Sg one wtasciwe jako wytyczne ze wzgledu na
odniesieniu do objetych $Srodkdéw spozywczych
4, Panst wa Czptrozneksoywsakjige Ko mi s i krajowe wytyczne
Komi sja ustanawi a i uruchamia system rejestr e

Panst wom Czt onkowsKki m.

[..]

*k*k

Z ARACZNIKII
PRODUKCJA PODSTAWOWA

CZESC A: OGOLNE PRZEPI SY HIPGOSEAWOWHRIL A PRODUKCJ |
IPOWI AZANYCH DZI AL AN

I. ZAKRES

1. Niniejszy zataczni k ma zastosowanie do produl
powi gzanych:

a) transport, skt agowaehiwer zani e sur owcpiom kw .mi aey tsacrudé w
pod war unki eiaozaaeznierich charaktenuj e

b) transport zywych zwierzgt, gdzie jest to ni
rozporzagdzenia,; oraz

¢ [ ...]
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Il. PRZEPISY HIGIENY

2. W jak najszerszym zakresie, przedsiebiorstwa
sgrohione przed zanieczyszczeniem, uwzgledni e
bedg kolejno przechodzi ¢.

3. Nie naruszajagc 0go6l nego obowigzku ustanowi one
Spozywczego mMusza przestrzempady cwt g ziewy s wws g
prawnych odnoszgcych sie do kontroldi zagrozet
dziatan, w tym:

a Srodkow kontroli zanieczyszczen z powietrza
weterynaryjnych produkt 6w | e cbz noiccyzdyocwh ,0 réarzo d
skt adowani a, przetwarzani a i uni eszkodl i wi a

b) Srodkow odnoszgcych sie do zdrowia zwierzagt
maj g wptyw na zdrowie ludzkie, w tym progra

odzwierzecych.

4, Przedsi ebi orstwa sektora spozywczego hodujagcy,
pochodzenia zwierzecego podejmujag odpowi edni e

a) w celu utrzymania obiektodéw uzywanych w powi
dziatani ami powiegkztabnw mi z,y waa ntyycnrh odbo skt adowa

pasz, W czystosci oraz, W miare potrzeby poc
wtasciwy sposoOb;

b) w celu utrzymania czystos$ci oraz, wW miare ¢
we wtasci wy Zze@misad,b,pwyeprmrsiak 6w, skrzyn, poja

o [ ..];

d w celu uzywania wody pitnej, lub czystej wc
niezbedne do zapobiezenia zanieczyszczeni u;

e) w celu zapewnienia, zZe personel przetwar zaij
przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego;

) w zakresie w jakim to mozliwe w celu zapobi

spowodowaty zanieczyszczeni e;

9 [ ..];:

hy w celu zapobiezenia zapoczgtkowaniu i r1o0zsz
przeni elsuwd zsii ezanaposrednictwem zywnos$ci, w t
Srodkdéw ostroznosci przy przyjmowani u nowyoc
wybuchu takich epidemii wtasciwym organom;
i) w celu uwzglednienia wyni koéw wszenaki ch wt as

prébkach pobranych od zwierzat | ub innych g
ludzkiego; oraz

) w celu wtasciwego uzywania dodatkoébw paszowy
l eczniczych, zgodnie z wymogami odnos$snego U

I11. Prowadzenie dokumentacji

7. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego prowadzeé
do dziatan podej mowanych w celu kontroldi zagr
wtasci wy okres, proporcjonalny do charakteru
spoZywczego. Przedsiebiorstwa sektora sSpozywc z
w tej dokumentacji wtasciwemu organowi i, na
Sspozywczego.

8. Przedsiebiorstwa sektora spozywcavego hoduj gc)y
pochodzenia zwierzecego prowadzag dokument acj e
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9.

a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywane,]

b) wet erynaryjnych produktow | eczniczych 1 ub i
zwi erzetom, okresy tauatpodgvand,awani a or az zapr z

c) wystepowania chordéb, ktore moga zagrozi ¢ be
ZwWi erzecego,;

d wyni kéw wszel kich analiz przeprowadzonych r
innych prébkach pobranych do d¢eldéownadi agmowi

ludzkie; oraz
e) wszel kich odpowiednich sprawozdah na temat
produkt 6w pochodzenia zwierzecego.

[ ..]

10.Podmi oty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywc:

takie jak lekarze weterynarii, agronomowie i technicy rolniczy, przy prowadzeniu
dokumentacji.

CZESC B: ZALECENI A DO WYTYCZNYCH DOBREJ PRAKTYKI

*k*k

1.

2.

Krajowe i wspolnot owe -9wynti ynd zerj es zelgroe §loxrmpe rvwe gar
zawi eracé¢ wytycznkt ynkai theintgpite dyo bw egelpuw akontr ol i
podstawowe | [ powi gzanych dziataniach.

Wytyczne dobr ej praktyki higieny powinny zawi
kt 6re mogag powstawacé¢ w produkcji p@dodhdtanwawe]j
maj gcych na celu kontrole zagrozen, w tym wt e
ust awodawstwie krajowym i wspdoélnotowym oraz v
Przyktady takich zagrozen i dziatan mogag obej

a) kontrole zaniemykotoksegntyakimeh ajl @k ci ezki e i
radioaktywne;

b) wykorzystanie wody, odpaddédw organicznych i

c) wtasci we i odpowi ednie uzywanie Srodkoéw och
ich Sledzeni a;

d wtasciwe i odpowiednie «kzyywaniee zme tceryyxrmarny j
paszowych oraz mozliwo$é ich $§ledzeni a;

e) przygotowanie, skltadowanie, uzywanie i mo z |

f) wtasci we usuwanie padtych zwierzgt, odpadoyv

g srodki ochronne majace na cel th zapobiezeni e
przenoszonych na ludzi za posSrednictwem zyyv
wt asci wego organu;

h) procedury, praktyki oraz metody majace na ¢
produkowana, przetwar zana, pakowana, skt ado
warunkach higienicznych, w tym efektywne cz

i) Srodki odnoszagce sie do czystosci zwierzat

D srodki odnoszagce sie do prowadzenia dokumen

Z A BCZNIK 11

OGOLNE WYMOGI HI GI ENKI DHAPOWBKYSTOW PROWADZACYCH
PRZEDSI EBI ORSTWA SPOZYWCZE (Z WYJATKIEM PRZYPADK
ZASTOSOWANI E ZALACZNI K 1)

WPROWADZENIE
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[ ]

ROZDZIIAL

OGOLNE WYMAGANI A DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCI C
WYMIENIONE W ROZDZIALE IIl)

1. Pomieszczeéoniaweymm®zag by¢é utrzymywane w czyst
stanie i kondycji technicznej.

2. Wyposazenie, wystroj, konstrukcja, ro

10.

a)

mi es z C 2
Zyszcze
CzZysSzcz
Czg Ppoz

pozwala na odpowiednie utrzymaningelub
mi ni mali zowani e dostawania sie zani
zapewnia odpowiednig przestrzen rob
wszel kich dziat an;

O DO N

b) ma chroni ¢ przed gromadzeni emysiymi, br udu, k c
przedostawaniem sie zanieczyszczen do zywngc
ni epozagdane] pl esni na powierzchni;

c) umozI|l i wia wykonywanie czynnosSci zgodni e z o
ochrong przed zani ec zyssczic,z eznei ezmv ad rcazza,n i wve ns zsc
oraz

d w mi are potrzeby, zapewnia warunki przetwar
temperaturze wystarczajagcej do odpowi edni eg
wtasci wej temperaturze oahy tampejektuowaha
monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana.

Mu s i by¢ dostepna odpowiednia il os$¢é ubikacij.i

sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubi kacj e

pomi eszczemyamipr avc kjted si e z zywnos$ci g.

Mu s i by¢ dostepna odpowiednia |liczba umywal ek

do mycia rak. Umywal ki do mycia rak muszag mi e

zaopatrzone w Srodki diocimysusazemgkai Womhamge er

stworzyc¢ takie warunki, aby stanowiska do myc

Muszag istnieé¢ odpowiednie i wystarczajagce SY¢

Trzeba unikaé¢é mechaeticzaegoopszapdwwskPdbomny c h

czystych. Systemy wentylacyjne musza by¢ tak

do filtrodow i innych czes$ci wymagajagcych czys:

Wszel kie wezlty sanitarne powitnumyal mygé baadpat r :

mechanicznag wentyl acj e.

Pomi eszczenia zywnos$ciowe muszg posiadac¢ odpc

oswietlenie.

Urzagdzenia kanalizacyjne musza odpowiadaé¢ zar

zaprojektowane i skonstr iecoayszezenie. Wipraypadkugayby uni k e

kanaty kanalizacji sa czesSciowo | ub cat kowici

zapewni ¢, ze odpady nie przedostaja sie z o0bs
szczegobélnosci do obszma$Hwi, a,gdkti &r p rmacag es tsd reo
ryzyko dla konsumenta koncowego.

W mi are potrzeby, musza by¢ zapewnione odpowi

personel.

Srodki czyszczagce i dezynfekujagce nie moga by

gdziepr acuj e sie z zywnos$ci g.

[

i
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ROZDZINIAL

WY MAGANI A DOTYCZACE RUCHOMYCH 1/ LUB TYMCZASOWYCH
DUZE NAMI OTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY
UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE,
REGULARNIE PRZYGOTOWUJESI E ZYWNOSC W CELU WPROWADZANI A D
AUTOMATOW ULI CZNYCH

1. Pomi eszczeni a i automaty wuliczne, na tyl e, n e
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane of
kondycjit echni cznej , aby unikng¢ ryzyka zanieczys
szkodniki.

22 W szczegdll nosSci i w miare potrzeby:

a) muszg by¢ dostepne odpowiednie urzgdzeni a,
(whtacznie ze sprzetami desubrgneaicakegbi gyen

urzadzeni ami sanitarnymi [ przebieral niami)

b) powi erzchnie w kontakcie z zZywnos$cig musza
i, w miare potrzeby, dezynfekcji. Bedzie toc
odpornych na korozje i nietoksycznych materiat é
przedsiebiorstwa spozywcze moga zapewhni ¢ wt
odpowiednie;

c) nalezy zapewni ¢ warunki do czyszczenia i, Vv
pracy i sprzet u;

d w przypadku, gdy czesciag dziatalnos$ci przec
spozywczych, nal ezy ustanowi ¢ odpowi edni e ¢
higieniczny;

e) nalezy zapewni ¢ odpowiednifme;il os§é¢ goracej [

f) nalezy zapewni ¢ odpowiednie warunki i/l ub u
[ usuwania niebezpiecznych i/l ub niejadal ny
jak i statych);

gg nalezy zapewni ¢ odpowi edni eympmwdnmgodni eni a i/
monitorowania wtasciwych warunkow termiczny

h) Srodki spozywcze muszag byé tak umieszczone,

praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

ROzZzDZI At 1V

TRANSPORT

1. Transportery i/ lduob pkroznetweonzeur y$ ruozdykwéawn es pozy wc zy
utrzymywane w czystos$ci i w dobrym stanie i I
spozywcze przed zanieczyszczeniem i musza, W
skonstruowane, by umemri é wi £ wh adez wef ekyjsegc

2. Pojemni ki w pojazdach i/l ub kontenerach nie
poza $Srodkami spozywczymi, jesli mogt oby t o i

3. W przypadku gdy transportery EéWobekbatenery
czegokol wiek poza $rodkami Spozywczymi l ub dc
spozywczych jednoczednie, musi by¢é¢ zapewni one

4. Duze il osci S$rodkoébw spozywczych w postaci pt)
transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu
Srodkow spozywczych. Takie kontenery muszag b
niescieralny sposob, w jednym | ub w kil ku | ez
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6.

7.

uzywanes pdoor ttuw aznywnos$ci ,
spozywczych
W przypadku
i nnego poza
koniecznejests k ut e c
zanieczyszczenia.

Srodki spozywcze w tra
Zabezpieczone, aby 2z mi
W mi ar e potrrtzeerby ,i /tirwn
spozywczych muszag by¢
to konieczne, zaprojek

transp
dk ami S
czyszc

gdy
Sro
zne

ROzZzDZI At V

WYMAGANIADLASPRZE T U

1.

2.

3.

Wszel kie przedmioty, i
a) by¢ skutecznie czysz
dezynfekowani e musi
jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

by¢ tak skonstruowan
stanie i kondycji te
wyjagtkiem jednoraz
takich materiatéd
¢ starannie czys
i nstal owane w
czajacego obsza

b)

c)

d) a

z
z w
by zZcC
by¢ t
ot a r
W miare potrz
kontrolne w ¢c
W przypadku g
€

korozji sprz

r

y
u

_.Q
~O s W
ONOD®DT
30‘“_1

e
e
d
t

~«D O N

b
I

y
u

-5

ROZDZIVAL

ODPADY ZYWNOSCI OWE

1.

2.

4.

Odpady zywnos$Sci owe,
usuwane z pomieszcze
Odpady zywnos$Sci owe,
zamykanych pojemnika
wykazaé wtasci wemu o
sgqg wtasciwe. Takie
dobrym stanie i tatwe
Nal ezy przyjac¢ odpowi e
zywgci owych, niejadaln
muszag byc¢ zaprojektowa
czystosci or az, W mi ar
Wszystkieodpad y muszag zost ac
zgodnie z majagcym zast
stanowi ¢ bezposSrednieg
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ROZDZIVAL
ZAOPATRZE

1. a) Nal

kazdym przypadku

NI'E W WODE

ezy zapewni ¢ odpowiednie zaopatrzenie

gdy jest to niezbedne w cel

v
L

zanieczyszczone.

b) [ ..]

22 W przypadku gdy uzywana jektadwoda oekdadatna ¢
przeciwpozarowych, pozyskiwania pary, chtodze
prowadzona w oddzielnych systemach, t atwo r 0:
jakichkol wiek mozliwos$ci powrotu do systembéw

3. Wodazodzyskuuzywana do przetwarzania | ub jako skt &g
Zzanieczyszczeni a. Mu s i by¢ o tym samym stande
wykazane wtasciwemu organowi, ze jakosé¢ wody
wartos¢ zdkowospazgwozych w ich koncowej post

[ ]
ROZ D Z IVAIL

HIGIENA OSOBISTA
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PRZEPI SY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH
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pochodzenia w takim zakresie, Zce
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ludzi, szkodliwa dla zdrowia | ub zanieczyszc:

oczekiwac¢, iz zostanie w tym stanie skonsumow
Muszag istniec¢ odpowiednie procedury, aby zape
rowni ez istnie¢ odpowiednie procedury, aby zeé
mi ejsc, gdzie zywanmas,l [resdt warzzyagma olwyb skt ado
gdy w szczego6lnych wypadkach wtasciwy organ ¢
mozI|liwosci spowodowania zanieczyszczenia w Ww)
Surowce, sktadniki, polepmodbihtby ispwygrwydlay aquat
chorobotwérczych mikroorgani zméw | ub tworzeni
temperatur ach, kt re nie powodowatyby ryzyka
cht odniczego. Jednakze otguraaircize njee otk rlesryt, r «li
dopuszczalne, aby przystosowaé¢ sie do zasad i
przygotowywania, transportu, magazynowania,
zywnos$ci , pod warunkiem ze mize dsowdd wWjres ttwa rs)
spozywczego produkujace, dokonujagce obrdédbki I
muszag posiadacé¢ wtasciwe pomieszczenia, odpowi
surowce, oddzielnie przetwbedong, matdrzialnagre
Jes| i Srodki spozywcze majag by¢ przechowywane
muszag by¢é schtodzone tak szybko, jak to mozli
ostatniej fazie przygoprowawauzej epjl aglgio, nide ¢t
nie bedzie stwarza¢ ryzyka dla zdrowi a.
Rozmrazanie $Srodkoéw spozywczych odbywa sie w
powstania patogennych drobnoustroj 6w | ub twor
rozmriaz,a zywnos$¢ musi znajdowac¢ sie w temper a
ryzyka dla zdrowia. W przypadku gdy odci ek pc
ryzyko dla zdrowia, musi on zostaé¢ odpowiedni
nal eéoxyhoadzi ¢ sie w taki sposoéb, aby zmini mal.
drobnoustrojow | ub tworzenia sie toksyn.

Ni ebezpieczne i/l ub niejadalne substancje, w

oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.

ROZDZIXAL

p
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1.

2.

3.

RZ
Bl

EPI SY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH
ORCZYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH

Materiat wuvuzywany do produkcij.i opakowan jednos
by¢ Zrédtem zanieczyszczeni a.

Mat er i at dpoa kporwoadiu kj cejdinoost kowych musi by¢ prze
nie byt wystawiony na ryzyko zanieczyszczeni e
Prace zwigzane z opakowaniami jednost kowymi i
prowadzone w taki sposoOob, aby Gapoki e¢ aZaniwe g
w szczegob6blnosci w przypadku puszek i szklanyc
konstrukecj. pojemni kéw oraz ich czystos$c¢.

Mat eriat ponownego uzytku uzywany do produkc]j
zbiorczychspodaywecaoydkdwmusi by¢ tatwy do czysz
do dezynfekgji.
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ROzDZI At XI |

SZKOLENIE

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego zapewni aj g:

1.

2.

ze personel pracujacy z zywnos$ciag jest nadzor
Z Yy wn odgowiednio do jego charakteru pracy;

ze 0o0soby odpowiedzialne za op
niniejszego rozporzagdzenia | u
odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP; oraz
zgodnos$¢ ze wszel kimi wymogami prawa kraj owe
dl a osdéb pracujagcych w poszczegdbélnych sektor

racowywani e i st
b za funkcj onowze

(
é
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(E22Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Roz
wsprawi e wetmargyamar yj nych przy produkcj i p
zwi erzecego przeznaczonybehpodo3)spr zedazy ¢k
[fragmenty]

Na podstawie art. 12 wust. 2 wustawy z dnia 16 gr
(Dz.U.z2014r. poz . 1577) zarzgdza sie, CcO nast

Rozdti at
Przepisy o0go6l ne
81lLRozporzagdzenie okres$l a:

1) wymagania weterynaryjne, jakie powinny by¢
pochodzenia zwierzecego przeznaczopnogukhth do spr z
2) wielkos¢, zakres i obszar produkcij.i produkt
3) wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadze
82.Do sprzedazy bezposSredniej dopuszcza sie wytagc

surowgd zez podmi ot prowadzagcy dziatalnos$é w zaki
zwi erzecego przeznaczonych do sprzedazy bezpos$re

Rozd2i at
Wi el kosé¢, zakres i obszar produkciji produktéw p
sprzedazynidpgezposr e
83.Do sprzedazy bezposSredni ej dopuszcza sie:

[ .

8) produkty pszczele nieprzetworzone, w tym mi
84 Prowadzi sie sprzedaz bezposSrednig produkt dédw p
[ ...]
6) pkt 8:
a) konsument owi kohncowemu:
-w miejscach, w ktdérych odbywa sie produkcj a

terenie gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub
— na targowiskach, lub
-z obiektow | ub urzagdzen r uc hdgahsyedychl ub t ymc za
Srodkéw transportu, znajdujagcych sie na terei
produkt 6w, na terenie targowisk | ub poza ni mi
-z urzagdzen dystrybucyjnych do sprzedazy zywn
kt orglkywhwad si e produkcja tych produktow, na te
b) do zaktadow prowadzacych handel detaliczn
koncowego.
85.1. Sprzedaz bezposSrednia produktoéw3pomoaedz dryica
prowadzona na obszarze:
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1) wojewdédztwa, w ktdérym odbywa sie produkcj a
Z nim wojewo6dzt w;

2) wojewdbdbdztw innych niz okreslone w pkt 1, je

t ar g okiermadszdhby or gani zowanych w celu promocji tych
2. Sprzedaz bezposdrednia produktow pochodzenia z
prowadzona na obszarze, o ktdérym mowa w ust. 1 p
zakresie produkcjipr odukt 6w pochodzenia zwierzecego przezn
przekaze powi atowemu | ekarzowi weterynarii wtasc
prowadzi ¢ sprzedaz, co0 naj mniej na dcjdei przed d
zawierajaca:

1) i mie i nazwi sko albo nazwe podmiotu prowadz

produkt édw oraz adres miejsca prowadzenia tej d

2) dane dotyczace miejsca i okresu, w ktorych
3. Sprzedaz bezposSrednia produktow pochodzenia z

wyprodukowanych przez podmi ot prowadzgcy dzi at al
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych dzo sprzed

i nny podmi ot prowadzagcy takg dziatalnosé¢, jezeldi
1) zaktady prowadzone przez te podmioty zost at
w ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produkta
powiecie;

2) spr zperdoawza djzeosnta podczas wyst aw,worfaeizmwaycho w, t ar
w celu promocij.i produkt éw pochodzenia zwierzec
3) podmiot posiada w miejscu sprzedazy:
a) i mienne upowaznienie do prowadzenia sprze:
wyprodu k owat produkty pochodzenia zwierzecego,
b) kopie decyzji o wpisie podmiotu, ktodoéry wy|

do rejestru zaktadow prowadzagcych sprzedaz be
4) przy transporcie i tdwr podhoyzeReaimpogzweamizejc e
spetnione wymagania weterynaryjne okres$lone w
86.1. Wi el kos¢ produkcij i produkt 6w pochodzenia zw
bezposSredniej wynosi nie wiecej niz:
[ brak ogr ani c zoduktamipsiGzeni @ niy @ h p @ r—praym autera]i u

[ ]

Rozd2i at
Wy magani a weterynaryjne, jakie powinny by¢ spet
pozyskanych z drobiu i zajeczakOoOw przeznaczon)
wymaganiaweterynar yj ne dl a miejsc prowadzenia sprzedaz:
8§7.1. Pomieszczenia, [w]ktoérych produkuje sie
2. W pomieszczeni ach, o ktoérych mowa w ust. 1, z
[ ...]

5) osobom wykonujagcym czynnos$Sciredngaaamezki poé

zmiany odziezy wtasnej na odziez roboczg lub o
przechowywania odziezy wlasnej
§8.1. Obiekty i urzgdzenia ruchome | ub tymczasowe

kt orych pr ewadzibegiposSsmerdni g tusz | ub podrobdw pc
l ub w ktdérych transportuje sie te produkty:
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1) konstruuje sie w sposOb zapobiegajacy zanie

2) utrzymuje sie w dobrym stanie technicznym;

3ymaj a wyodrebnione, zamykane miejsce albo poje

opakowani owych, jezel:| produkty pochodzenia zw
2. W przypadku sprzedazy bezposSredni ej zZ obiekto
ktérych mowa w ust. 1, l ub w przypadku transport
produkt ami pochodzenia zwierzecego wymieni onymi
Zwi erzecego zapewnia sie rozccemoellemwiajtacyh igrhodu
zanieczyszczenie.

89.l nstal acje, urzgdzenia I sprzet, stosowane prz
podrobdéw pozyskanych z drobiu i zajeczakodéw, maj g
1) wykonuje sie zymaAtembihi Woswykbontceraggezczeni
2) utrzymuje sie w czystosSci [ dobrym stanie t

810.1. Czyszczenie i dezynfekcje instalacji, ur zac
uzyt ku, maj gcych kont azxkys karnrwmiz azni d rl awlbi p oid r oebjagnd
sie z uzyciem Srodkoéw, ktore nie wptywajag negaty

wyczyszczonag |l ub zdezynfekowang powierzchni ag.

2. Dezynfekcje drobnego sprzeteu,w w etnypne rnaotzuyr,z ep rnz
niz 82°C lub z wykorzystaniem innej metody zapew
3. Czyszczenie i dezynfekcje instalacji, urzagdze
uzytku, przeprowadza sie polubkpdckendymcy&koanopz
czesSg¢gieegjeli jest to konieczne.

8§11.1 . Przy produkcij.i i sprzedazy bezposSredniej t1

zajeczakow uzywa sie wody spetniajgcejzwgmagani a
przez ludzi.

[ ..]

812Pomi eszczeni a, o ktdérych mowa w § 7, oraz obi e
ktédérych mowa w 8§ 8 wust. 1, utrzymuje sie w czyst
zapewnia sie w nichwhmagzti wejSé¢t emperyatywawni ar zecho

813.0soby majagce kontakt z tuszami l ub podr obami [

wykonywaniu czynnos$Sci zwiagzanych ze sprzedazag be
1) przestrzegaja zasad kdgizgny w procesie prod
2) posiadajag orzeczenie |l ekarskie o zdolnos$ci
istnieje mozliwos$é przeniesienia zakazenia | ub
podstawie przepisébw o zapobi emakd anyah zu zlwad xiz;
3) uzywajg czystej, w jasnym kolorze, odziezy

oraz obuwia roboczego;

4) myja rece przed kazdym przystapieniem do pr
8§ 14. Tusze lub podroby pozyskane zdrobiuiz aj eczak éw przeznaczone do sp

1) powinny by¢ Swieze, o cechach organol eptycz

pochodzenia zwierzecego,;
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2) przechowuje sie, transportuje i sprzedaje w
zanieczyszczenie, W szczego6blnos$ci namnazanie sie ¢
tworzenie sie toksyn oraz psucie sie.

[ ..]

§17.

1. Z produkt ami ubocznymi pochodzenia zwierzeceg
Europejskiego i Rady (WE)nr1069/ 2009 z dnia 21 pazdziernika 2009
sanitarne dotyczagce produktow ubocznych pochodze

przez ludzi, i uchyl ajacym rozporzagdzenie (WE) n
ubocznychpoc hodzeni a Dmiregr.zdJEedo)30(0 z 14.11.2009, s.
powstajgcymi przy produkcji tusz | ub podrobdéw po
do sprzedazy bezposSredniej postepuj e rmaitygh w sposo
tusz | ub podrobdw.

2. Podmi ot prowadzacy dziatalnos$¢ w zakresie pro
zajeczakow przeznaczonych do sprzedazy bezposSred
przechowywania i usuwahyahpowptphggybhpdpgddwi st z

przepisami o odpadach.

8§18.Podmi ot prowadzagcy dziatalno$é w zakresie proc
[ zajeczakow przeznaczonych do sprzedazy bezposSr
1) conajmniejrazwr oku, czy woda spetnia wymagania okr es
spozycia przez ludzi, jezeli pobiera wode z wt
bezposSredniej;
2) czy osoby majgce kontakt z tuagemiakdw podr
posiadajag orzeczenie | ekarskie, o ktdérym mowa

[ ]

Rozd2i at
Wy magania weterynaryjne, jakie powinny by¢ spet |
ni eprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy
weter ynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy

§40.1 . Do produkcij.i i sprzedazy bezposSredniej pr oc
wyj gtkiem sprzedazy bezposSredniej z urzagzen dys
odpowi edni o wymagani a weterynaryijl®e, 8o 1Kt &rsytch 1n
14, 8§ 17 i § 18.

2. Do sprzedazy bezpos$Sredniej produktoéow pszczeldi
do sprzedazy zywnodgico wymasgari i wetoadpymwat®yj ne, o
§ 11 wust4, 1§ B7 1li2 § 18.

841.1. Podmi ot prowadzagcy dziatalnosé¢ w zakresie i
ni eprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy be
dokumentacje, zawierajagcg informacje o:

1) ilosci sprzedanych w danym miesigcu produkt
2) wynikach czynnosSci sprawdzajgcych, o ktoryc
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2. Dokumentacje, o ktorej mowa W ust. 1, przecho
zostpaotrazgsddzona, i udostepnia sie na zagdanie wt as:i
[ ...]

843 Rozporzgdzenie wchodzi w zycie z dniem 1 styc:
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llustracje—pr zykt adowe pracowni e miodowe
Il lustracja do przyktadu 1: pracownia mobil na
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llustracja do przyktadu 2: pracownia w zaadapt ow




Il lustracja do przyktadu 3: pracownia w wersji ru
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Il lustracja do przyktadu 4: pracownia profesjonal
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llustracja do przyktadu 5: dystrybucja w zaadapt




|l lustracja do przyktadu 6: stoisko tymczasowe/ru




Op i

nia Gt ownego Lekarza Weterynar.i

INSPEKCJA WETERYNARYJNA
GLOWNY LEKARZ WETERYNARII

Pawel Niemczuk

Pan Artur Kosicki
Marszalek Wojewodztwa Podlaskiego
Urzad Marszalkowski Wojewodztwa Podlaskiego
15-888 Bialystok
ul. Kardynala Stefana Wyszynskiego 1

Nasz znak: WNBZPZ.501.18.9.2021.2

Dot. sprawy nr: ROR-VIIIL.7163.10.2020 pismo z dnia: 25 listopada 2021r.

Nawiazujac do pisma przekazujacego do zaopiniowania poradnik Pracownia do pozyskiwania miodu w
krétkim fanicuchu dystrybucji, ktéry ma stuzyé jako wytyczne krajowe dobrej praktyki pszczelarzom
pozyskujacym i wprowadzajacym do obrotu miod na niewielka skale, uprzejmie informuje, ze spelnia on
wymagania art. 8 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz. U. UEL 139 z 30.4.2004, s. 1 z p6zn. zm.).

Jednoczesnie uprzejmie informuje, ze po opublikowaniu poradnika powinien on by¢ zgloszony do GIW

w celu notyfikacji Komisji Europejskie;.

Pawet Niemczuk
/podpisano elektronicznie/

Do wiadomosci:
Pani Magdalena Zasepa Dyrektor Departamentu Hodowli Zwierzat Ministerstwo Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi

ng‘ Giowny Inspektorat Weterynarii ul. Wspélna 30, 00-930 Warszawa
i tel.: (22) 623-20-88, fax: (22) 623-14-08, e-mail: wet@wetgiw.gov.pl, www.wetgiw.gov.pl
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Warszawa, dnia 10 grudnia 2021 r.



